—__. 
ВЕЧЕ 


` ТУРКЕСТАНСКЙ 


ОБОРНИЬВ 


‚ Статьи и замфтки изъ руеекихъ и. 
иностранных газету. 


| 


СБОРНИКЪ СОСТАВЛЯЕТСЯ 


по порученю Гуркестанскаго Пенераль-Пубернатора. 
РУ ) р убер р 


Томь. 992. 


| ТА Шли воН т, 


6. 


Оглавлене 597 тома, 


Вырьзки изь справочной книжки Самаркандской 
области. 1897 г. Выпуск У. 


. Краткй очеркъ Самаркандскаго винодфмя въ свя- 


зи съ виноградарствомъ. И. М. Слуцкий . 


. Очерки хлопководства въ Самаркандской области. 


И. М. Слуцюй . : $ 
Хлопководство и хлопковая промышленносль въ 
Самаркандской области. М. Вирскйй . : : 
Хлопко-очистительные заводы. И. Слуцк 


. Кратюй очеркъ нЪкоторыхъ туземныхъ промыс- 


ловъ въ Самаркандской области. Н. П. Кир- 
ПИчниИковЪ : у . г з : : 

Обзоръ Яны-курганской волости Самаркандскаго 
уфзда въ экономическомъ и бытовомъ отноше- 
ши В. И. Нъровецкйй - - - ь 


. Урожай количественный и качественный сельско- 


хозяйственныхъ продуктовъ вь 1894 г., въ во- 
лостяхъ Самаркандскаго уфзда: Кабутской, Ка- 
ракалпакской и Махалинской. М. Вирскй. : 


. Ирригащя. Туземная единица объема воды и спо- 


собы дфлешя ее. Н П Петровеюй . + ; 


110 


163 


КРАТКИЙ ОЗЕРКЪ 
САМАРКАНДСКАГО ВИНОДЬЛЯ ВЪ СВЯЗИ СЪ ВИНОГРАДАРСТВОМЪ, 


И. М. Слуцкало. 


Виноградное вино своимъ происхожденемъ обязано глу- 
бокой древности. Во многихъ сказашяхъ и преданяхъ древ- 
нЪйшей эпохи можно натолкнуться на существоване и опи- 
сане способовъ приготовлен1я различныхъ хмфльныхъ напит- 
ковъ вплоть до благороднзйшаго изъ нихъ— продукта вино- 
градной лозы. Уже за долго до Р, Х. въ коментаряхъ дуе- 
вне-бактр?йской зендъ-авесты и въ сутрахъ древней ведуйской 
литературы встрфчаются довольно детальныя данныя о спосо- 
бахъ приготовленя, значени и истори вина, которое тогда 
уже называлось божественнымъ напиткомъ, обязаннымъ своимъ 
происхожденемъ милости боговъ. Значительно позже, не вы 
ходя еще изъ легендарныхъ основанй, вино создало себ осо- 
бый культь, воспринятый греками изъ фракйскихь и фриг- 
скихъ религ, подъ покровительствомъ сына Зевса и Деме- 
тры, бога Вакха или Бахуса, Либера у Римлянъ. Въ сочине- 
вяхь этого времени довольно ясно формулируются естествен- 
ныя услов!я культуры виноградника, физ!ологическое значе- 
не вина, способы приготовленйя различныхъ видовъ его и сор- 
товъ. Важное значен!е вина для эпохи древнихъ грековъ обри- 
совывается въ различныхъ народныхъ праздненствахъ, устраи- 
вавшихся въ честь этого, называвшагося бозкественнымъ, на- 
питка. Дюнисси въ Аттик посл перваго выжиман!я божест- 
венной влаги, анестерли въ Афинахъ при розлив готоваго 
неребродившаго вина, либераши въ Рим въ март-— времени 
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цвфтеня винограда, привлекали въ Грещю и Римъ со всЪхъ 
концовъ извфстнаго въ то время ма огромную массу поклон- 
никовъ и адептовъь Энея съ его вакханками, силенами, сати- 
рами и безконечнымь весельемъ, вытекавшимь изъ этого чуд- 
наго напитка. Потреблене вина и вмЪстБ съ 1$мъ улучше- 
не его природы и качествъ чрезвычайно распространилось 
въ то время, вино сдфлалось настольнымъ и необходимйшимъ 
напиткомъ самаго ОфдиЪйшаго поселянина; но излишества въ 
его употреблени уже тогда вызвали реакщю и протесты ц%- 
лыхъ народностей, какъ напр., спартанцевъ, совершенно вы- 
ключившихь его изъ своего обихода. Борьба двухъ крайно- 
стей— излишества въ употреблени вина и полнаго воздержа- 
ня вылилась въ философской школЪ, пропов5дывавшей необ- 
ходимость умфреннаго потреблен1я винограднаго вина и исхо- 
дившей изъ положеня что, „подъ вшянемъ вина, человЪкъ 
вначалЪ поеть какъ птица, затёмъ превращается въ льва и, 
наконець, становится осломъ, а посему всяюй умный субьектъ 
въ мирное время долженъ развивать въ себф подъемь духа и 
веселое настроене птицы умфреннымъ потреблешемъ вина, въ 
воинственныхъ приключеняхъ свою природную храбрость онъ 
можеть усугубить болБе усиленными дозами напитка, недо- 
водя себя излиществами до положен!я скота“, или, какъ это 
формулировалось на Руси,.„до положеня ризъ.“ Перифразы 
этого положеня повторяются въ сказанмяхъ о НоЪ, посадив- 
шемъ первую лозу, въ талмудическомъ сказани ‚,Видвне Ва- 
руха," въ поученяхъ Мееод1я Патарскаго, и въ нашихъ оте- 
чественныхъ произведеняхъ: ‚Отчего устависл винное пит!е“, 
и въ малорусскихъ и б$лорусскихъ народныхъ преданяхъ и 
разсказахъ вплоть до известной сказки Льва Толстого. Не 
вдаваясь подробно во вс легенды, сказан1я и боле современ- 
ныя сочиненя о происхождени культуры виноградной лозы и 
физ!ологическомъ значени виннаго напитка, мы должны лишь 
остановиться немного на главномъ достоинствЪ вина— его бла- 
готворномъь вшяни на организмъ человЪка при умренномъ 
употреблени. Начиная съ древняго врача Асклен!ада, вс зна- 
менитЪйше изсл®дователи человфческаго организма и его па- 
тологическихь измЪнен!й, какъ Гуфеландъ, Сиденгеймъ, Бро- 
унъ, Вирховъ и друге единодушно приходять къ заключению, 
по словамъ нашего знаменитаго химика Менделфева, что 
„Умренное и своевременное пользоваше виномъ можеть при- 
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носить свою несомнфнную пользу,“ а при болёзняхъ „вино 
лучше многихъ лекарствъ возвращаетъ силу, ускоряетъ пульсъ 
и усиливаетъь нФкоторыя выдфленя“, велёдстве чего во мно- 
гихъ случаяхъ, напримръ при тифЪ „нын% врачи постоянно 
прописывають вино больнымъ, даже дЪтямъ при различныхь 
болфзняхъ, а при выздоровлени вино примфняется очень ча- 
сто, и врачамъ извфстно, какъ жадно пьютъ лучийя старыя 
вина больные и какъ съ каждымъ глоткомъ возвращаются 
силы больного, причемъ вина въ этихъ случаяхъ даже мало 
оПьяняють**. 

Это убЪждеше, смутно проявлявшееся у первыхъ потре- 
бителей вина, утвердившееся въ сознани древне-греческаго и 
римскаго перода, признанное въ переходную эпоху, про- 
державшееся въ неизмфнномъ вид% черезъ весь перодъ сред- 
невЪковой жизни, нашло блестящее подтверждене во всЪхъ 
научныхъ изслдовашяхь современной энохимш, физюлоги и 
патоломи. Въ благотворномъ вляни умфреннаго употребленя 
хорошаго винограднаго вина на здоровый и больной организмы 
теперь никто уже несомнфвается, вино сдфлалось необходимымъ 
и постояннымъ спутникомъ культурнаго человзка и вс усишя 
и работы научнаго м!ра въ отношени изслдован!я вина кло- 
нятся къ улучшеню методовъ его производства, къ выпуску 
въ обращеше безукоризненно-полезнаго напитка, къ сохра- 
нен!ю въ винЪ лучшихъ свойствъ, кои могутъ быть извлечены 
изъ виноградной лозы, и къ борьбЪ со зломъ, проистекающимъ 
отъ неумЗреннаго потребленя и распространеня недоброка- 
чественныхъ или фальсифицированныхъ винъ. Научное изелЪ- 
довав!е вина породило огромную сершо трудовъ и цфлую ли- 
тературу, посвященную культур виноградника. 

На запад Европы научнымъ и законодательнымъ поряд- 
комъ выработаны весьма опредфленныя и детальныя системы, 
предназначенныя для обереженя потребляющаго класса оть 
злоупротребленй производителей, при выпускЪ вина. Каждое 
значительное средоточе винодфЪмя имфетъ центральныя наблю- 
дательныя станщи съ научно-подготовленными изсл$дователями 
потребляемаго вина и сЪ правительственными чиновниками, 
на обязанности коихъ находится борьба съ появляющимися 
недоброкачественными напитками. Каждый потребитель им- 
еть полную возможность легко ознакомиться съ содержанемъ, 
‹цфлесообразностью и влян!емъ употребляемой имъ марки вина, 
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и нигдЪ марка не имфетъ такого важнаго и’ опредфленнаго 
значения, какъ въ Западной ЕвропЪ. 

Производители, приноравливаясь къ такому порядку ве- 
щей въ силу сложившихся обстоятельствъ и условЙ, вынуж- 
дены идти на ветрфчу современнымъ требовашямъ и высокой 
культур западныхъ массъ и выпускають вино, даже въ его 
болзе низкихъ сортахъ и цфнахъ, справедливо пр!обрЪвпия 
свою завидную репутацию. 

Общая историческая отсталость нашей родины и эконо- 
мическая ея скудость должны были, конечно, сказаться и въ 
данной отрасли отечественной дЪятельности. Правильное вино- 
дЬше сравнительно появилось у насъ очень недавно и нахо- 
дится еще въ зачаточномъ и младенческомъ состояни. Распо- 
лагая значительными и богатБйшими районами, пригодными 
для культуры виноградной лозы, и выпуская уже теперь въ 
обращен! е серьезное количество винограднаго вина, мы все 
же должны сознаться, что правильной постановки виннаго 
ДБла у насъ почти не существуетъь и потребитель нетолько 
мало гарантированъ отъ употреблен1я мало пригоднаго напитка, 
но ему очень трудно пруобр$сти изъ отечественныхъ произве- 
ден!й вино, виолн$ удовлетворяющее вкусовымъ, химическимъ 
и физюлогическимь требованямъ. Правда, что этому способ- 
ствуеть и низый средый уровень знанйЙ потребляющаго боль. 
шинства, но вмЪстЪ съ тфмъ малодоступность спещальныхъ 
научныхъ трактатовъ по винодфлю и незначительное коли- 
чество энохимическихъ лаборатор!Й усугубляютьъ преграду меж- 
ду требовашями потребителей и пробрётенемъ доброкачествен- 
НЫХЪ ВИНЪ. 

Въ Росси замЪчается почти полное отсутсте популяр- 
ныхъ изданй, по коимъ потребляющая масса хотя отчасти 
могла бы ознакомиться со свойствами и качествами столь рас- 
пространеннаго напитка. Этоть пробфлъь несомннно воспол- 
нится въ самомъ непродолжительномъ времени, пока же въ 
народномь обращени имфется невфроятное количество недо- 
брокачественныхь винъ, почти ежедневно обнаруживаются 
производители напитка безъ малфйшаго признака виноград- 
наго сока, и даже возможны таке чудовищные факты, какъ 
оффищально обнаруженный недавно въ МосквЪ, а именно—вы- 
пускъ Москвой винъ въ двойномь количеств противъ при- 
воза его туда изъ виноградныхъ областей. 


Вообще трудность прюбртенйя вполнЪ доброкачественнаго 
вина ощущается въ весьма серьезной степени и даже въ м%- 
стахъ произрастаня виноградника и производства вина никто 
негарантированъ въ доброкачественности потребляемаго на- 
питка. Въ этомъ отношен!и даже таке, болфе старинные ви- 
ноградные районы, какъ Бессарабя, Крымъ и Кавказъ, очень 
мало еще ушли впередъ. Трудность пр!обрётен1я доброкаче- 
ственныхъ винъ, коими могла бы быть такъ богата Рос@я, въ 
особенности ощущается медицинскимъ мфомъ, вынужденнымъ 
рекомендовать своимъ клментамъ заграничные напитки, кои 
такъ легко могли бы замЪфститься нашими отечественными 
произведентями. Въ виду этого, каждое новое изсл5довазе на- 
шихъ винъ, какъ бы оно нибыло незначительно само по 
себЪ, пр1обрБтаетъь большое значене для общаго дЪФла, обога 
щаетъ наши скудныя знан!я и ступенью за ступенью подви- 
гаетъ насъ къ той высот винодЪмя, на коей находится ви- 
нодЪме въ Западной ЕвропЪ. Средняя Аз!я сравнительно еще 
недавно явилась серьезнымъ центромъ винодЪля, какъ для 
м$стнаго потреблен1я, такъ и для вывоза, и послЬдн!Й уси- 
ливается съ каждымъ годомъ. 

Весьма подходяцйя климатическая условя, большое ко- 
личество пригодныхъ для культуры лозы земель, важное эко- 
номическое значен!е этой культуры для населешя, улучшене 
путей сообщеня —вся совокупность благопрятныхь причинъ 
и сложившихся обстоятельствъ слузкить залогомъ успфха и 
широкаго процвЪтан!я виноградарства какъ въ н$которыхъ 
отдфлахъ бухарскихъ владЪфн!й, такъ, въ особенности, въ 
Самаркандской области, являющейся важнфйшимъ центромъ 
производства и вывоза вина. Важное значене виноградар- 
ства для края побудили ПредсЪдателя Самаркандскаго обл. 
Статистическаго Комитета, Графа Н. Я. Ростовцова, обратить 
особенно серьезное вниман!е на улучшене культуры винограда 
всфми доступными средствами, въ ряду коихъ предваритольно 
намфчено возможное изолЬдоваше обращающихен въ ‘торговл 
самаркандскихь винъ, нопуляризащя ‘культуры виноградника 
и производства винъ высокихъ качествъ. Результатомъ этихъ 
‘заботъ Его С1ятельства явились —опыть изслфдовавя, ‚„Виногра- 
‚дарства въ Самаркандскомь ‘уфздв ‘дфйствит. члена Стали- 
‘стическаго Комитета Н. М. Вирскаго, и настоящй трудъ о 
‘самаркандокомъ винодблЁи на‹основани анализовъ `Магарач- 
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ской. энохимической лаборатори: ‘при’ Император. Никитскомъ 
сад, отнесшейся съ особымъ. внимашемъ къ просьбЪ Графа 
Н. (Я. Ростовцова о. производств упомянутыхъ анализовъ, 
КромЪ винъ, въ названную лабораторю были посланы, также 
для анализовт, образцы почвъ изъ подъ виноградниковь Са- 
маркандской области, Результаты этихъ анализовъ пока не 
получены здЪеь. 

Химическое изел$доване различныхъ винъ нетолько слу- 
житъ для опредЗлен!я и показаня процентныхъ отношенй 
составныхъ частей вина ‘и для опредвлен!я большей или мень- 
шей пригодности его. для общаго потребленя, но, основываясь 
на точномъ знани. химическаго состава, каждый постоянный 
потребитель вина, а въ особенности врачъ въ практикЪ лЪче- 
ня, имфють полную возможность ор1ентироваться въ большой 
масс различныхъ сортовъ винъ для отбора тЪхъ сортовъ, кои 
лучше могутъ усваиваться даннымъ организмомъ съ болфе 
благод5тельнымъ на него вмянемъ, и для устраненя отъ него 
тЪхъ винъ, кои или недобракачественны, или, при налич- 
ности хорошихъ условй, наряду со своимъ хорошимъ вмя- 
н!емъ, еще въ большей степени вредно отзываются на организм 
присутств!емъ частей, не всякимъ удовлетворительно усваивае- 
мыхъ, или даже вредно отражающихся на н®которыхъ. Для по- 
ниман!я лицамъ, неимфющимъ научной ‘подготовки, и для уясне- 
шя ими прилагаемыхъ аналитическихъ таблиць, считаемъ необ- 
ходимымъ предпослать нзеколько словъ о значени различных 
химическихъ составныхъ частей или соединен!й въ вин». 

Необходимо, замфтить, что содержане различныхъ состав- 
ныхъ частей и количественное отношене ихъ между собою 
въ одномъ и томъ же сортЪ или марк вина крайне непо- 
стоянны и допускаютъ значительное колебаше. Изм5няющяся, 
изъ году въ годъ почвенныя условйя, способы улобренйя зе- 
мли различными ингредентами, способы выжиманя винограда, 
его хранешя и розлива, вызываютъ несоотвЪтетв!е различныхь 
частей вина. Но, какъ бы значительны эти колебан!я нибыли, 
все же каждый сорть вина сохраняеть характерныя особен- 
ности своего букета, цвфта, густоты и дЪйств!я на организмъ, 
такъ что является полная возможность установить средшя 
нормы для каждаго сорта винъ ‘и при: анализь таковыхъ вы 
дБлить ненормальныя: прим си::отъ' естественнаго присутствия 
природный частей; Хотя. хим!я ‘до сего времени недаетъ все- 
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стороннихъ и точныхЪъ ‘данныхъ относительно всфхъ состав- 
ныхъ частей вина, въ особенности летучихъ эфировъ, обусло- 
вливающихъ такъ называемый букеть его, но все же усихи 
энохимш при серьезномъ изслфдован!и винъ почти вытеснили 
дегустацию, то-есть испытане вина пробой. Послфдн!й способъ 
опредБлен1я качества примфнимъ лишь для испытан!я вкусо- 
выхъ ощущен!й, вызываемыхъ виномъ, и опредфлен!я возраста 
вина, что до сего времени химши недоступно. Но такъ какъ 
опредфлене вкуса вина дегустащей требуеть. большой опыт- 
ности и спещальнаго навыка въ дЪлЪ и притомъ не поддается 
никакимъ теоретическимъ соображешямъ и опредфленямъ, то 
мы этотъ способъ вынуждены обойти и перейти непосред. 
ственно къ строго научному анализу —химическому, ограничив- 
шись лишь краткой дегустативной замфткой о классификащи 
различныхъ винъ по способу дегустащи. 

Бабо классифицируеть вина на шесть группъ, каковыя 
мы и приведемъ въ своемъ обзор%. 

1). Отборныя вина изъ самаго высокаго качества виногра- 
да, богатаго сахарными веществами, разлагающимися невполнЪ 
и отчасти остающимися въ винф въ свободномъ состояши, 
чЪмъ обусловливается вкусъ вина и его особенная цфнность, 

2). Ликерныя вина, также бладюя, но путемъ искус- 
ственнаго простановлен!я разложен1я сахара чрезъ добавленше 
въ сусло значительнаго количества алкоголя. Въ отношен!и 
качества эти вина значительно уступають первой групи. 

3). Букетныя вина заключаютъ въ себЪ самое незначи- 
тельное количество сахару, имфютъ слегка кисловатый вкусъ 
и особенный ароматъ-букетъ, зависящий отъ естественнаго при- 
сутстыя эфирныхьъ маслъ, извлекаемыхъ изъ винограда или 
являющихся продуктомъ разложешя, вызываемаго сБрымъ гриб- 
комъ Вобупйз сшегеа въ кожицв виноградныхъ ягодъ. 

4). Крьшыя столовыя вина близко подходять по составу 
къ первымъ двумъ группамъ, но необладають ихъ букетомъ 
и вкусомъ и цфнятся значительно ниже предъидущихъ винъ. 

5). Легыя столовыя вина —самая обширная группа и 
имфеть болфе серьезное значеше, такъ какъ они именно слу- 
жатъ главнымъ образомъ для общественнаго, въ особенности 
народнаго употреблен!я, какъ напримфръ, въ Крыму, Бессара- 
би и на КавказЪ, гдф они на мЪотф выпиваются въ разм%- 
рахъ отъ 50 до 80°/о общаго количества производства. 
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6). Такъ называемыя вина для рабочихъ атрейегуеще— 
группа самаго низкаго достоинства съ ничтожнымъ количе- 
ствомъ алкоголя, экстрактовъ и значительнымъ содержанемъ 
кислотъ. 

Существуютъ, кромВ того, еще друйя классификащи въ 
отношен!и способовъ приготовленя винъ, какъ наприм., Эмиля 
В!ара, группирующаго вина на три отдфла: а) сухя, в) ли- 
керныя, с) шипучя; или Бушарда, длящаго вина на: а) крЪи- 
вя, в) терпк!я, с) шипучя и, кромЪ того, на иифюция букетъ 
или безъ онаго. 

По цвфту же вина вообще дфлятся на красныя, розовыя 
и б5лыя. 

Принимая за норму первую классификащю, для опредЪ- 
лешя среднихъ нормъ присутстыя въ различныхъь винахъ 
составныхъ частей и соотношен!я ихъ между собою,. вырабо- 
тана химическая классификащя винъ въ зависимости отъ ха- 
рактерныхъ особенностей ихъ составныхъ частей. 

Главныя нормальныя составныя части вина, обусловли- 
ваюц!я степень его кр$пости, удфльнаго вЪса, отчасти вкуса 
и присутствующие во воЪхъ видахъ и сортахъ винъ—алкоголь, 
свободныя кислоты, экстрактивныя вещества, минеральныя 
частицы и глицеринь, поддающияся точному опредЪленю. Въ 
красныхъ винахъ, сверхъ того, обязательно присутствуютъ ду- 
бильныя и красяция вещества, а въ сладкихъ— сахаръ. 

При описан!и составныхъ частей вина, необходимо имфть 
ввиду принятый способъ исчислен1я во всЪхъ анализахъ винъ, 
заключающийся въ томъ, что количество алкоголя измфряется 
°/о-ми въ 100 вфсовыхъ частяхъ и, на ряду со всфми осталь- 
ными составными частями, количество ихъ выражается въ 
граммахъ, заключающихся въ 100 кубическихъ сантиметрахь 
жидкости, 

а) Алкоголь——самая существенная часть вина, обусловли. 
вающая его дЪйстье на организмъ, укр5пляющая и сохраняю- 
щая напитокъ и дающая ему возможность выдерживаться, при 
блатопрятныхь условяхь, безъ разложенйя.  Происхожденемъ 
своимъ спирть обязанъ сахару, развивающему при брожени 
до 40°/о безводнаго алкоголя Лучше сорта винъ развиваютъ 
въ себЪ естественнымъ путемъ вполн достаточное количество 
спирта, болфе же низк!е сорта нуждаются въ искусственномъ 
спиртовани, каковую операцию, собственно говоря, не слфдуетъ 
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считать за фальсификацио, такъ. какъ здЪеь къ вину доба- 
вляется его существенно - необходимая часть совершенно того- 
же химическаго содержаня, какъ и заключающаяся въ ва- 
момъ винф, и недостающая въ немъ. Содержане спирта въ 
вин колеблется значительно между крайними предфлами. Въ 
то время, какъ столовыя французскя вина ‘содержатъ отъ 6 
до 8°/о алкоголя, ташкентская бфлыя отъ 9 до 12°/о---Рислингь 
содержить его до 14,5°/о. Донская, астрахансюя, бессараб- 
скя, сфверныхъ долинъ Крыма, Черноморскаго побережья, 
кавказсыя заключаютъ въ себф оть 6 до 10°/о спирта и 
только вина съ южнаго берега Крыма болфе богаты алкого- 
лемъ. При выдерживани винъ изъ года въ годъ нфкоторое 
количество спирта теряется, главнымъ образомъ чрезъ хими- 
ческое соединен!е съ свободными кислотами вина, а отпасти 
улетучиванемъ чрезъ стфнки деревянной посуды, и потеря эта 
доходить до 80°/о общаго содержаня спирта въ винЪ. 

6) Глицеринъ въ естественномъ вид образуется въ винЪ 
при брожен!и и имфетъ тфсную связь ст, развивающимся спир- 
томъ въ полномь числовомъ соотношени съ послфднимъ. По 
Пастеру, на каждые 51.11 граммовъ спирта въ винЪ обра. 
зуется 3.154 грам. глицерина. Присутстве всякаго избытка 
глицерина, нарушающее эту пропорции, можетъ быть смЪло 
приписано постороннелу добавленю— фальсификащи, допускае- 
мой нФкоторыми производителями для облегченя сбереженя 
вина, но крайне нежелательной въ виду отрицательныхъ свой- 
ствъ глицерина на организмъ. : 

с) Экстрактъ, получаемый въ сухомъ видЪ при выпаривани, 
послВ отгонки возхъ летучихъ частицъ, долженъ имЪть праят- 
ный запахъ, напоминаюций въ красномъ винф свЪжеиспечен- 
ный хлЬбъ, а въ бБломъ—бульонъ. Экстракть имфеть важное 
значен!е, обусловливая густоту вина и его питательное свой- 
ство. Въ составъ экстракта входять всф красяця, сахари- 
стыя, камедныя и вообще нелетучя части. Колебаня содер- 
жан!я экстрактовъ въ винф весьма значительны. Количества, 
экстракта колеблются между 1.1°/о до 3.3°/о, причемъ наи- 
меньшее количество замЪчается въ донскихъ, астраханскихъ, 
бессарабскихь и елисаветпольскихь винахъ, а наибольшее — въ 
южно-бережныхь Крыма, Побережья Чернаго моря, Эриван- 


ской губернш и; въ особенности, въ нфкоторыхъ средне-аз1ат- 
скихъ винахъ. 


"= 


д) Свободныя кислоты, включающ!я въ себф группы ки- 
слотъ, кромБ нижепоименованныхъ, находятся въ вин$ въ ко- 
личествЪ оть 0,45 до 1,5°/о. Содержан1е летучихъ кислотъ 
имфеть обратно пропорщональное отношене къ спирту и по- 
этому для избЪжаня избытка. образован!я кислотъ, обыкновенно 
бЪдныя вина спиртуютъ. 

е) Летущя кислоты— уксусная, валерьяновая, масляная 
и проч. совершенно нежелательны въ винф и являются про- 
дуктомъ такъ называемаго заболЪван!я вина, то есть, его вто- 
ричнаго броженя при обращен!и вина въ уксусъ. Максимумъ 
летучихъ кислотъ въ винЪ не долженъ превышать 0,2°/о и даже 
при этомъ услов!и вино имфетъ уже ясный характерный вкусъ 
и запахъ уксуса. 

$) Виннокаменнал и виноградная кислоты, въ видЪ вин- 
наго камня, содержатся въ вин въ среднемъ до 0,29/о. 

4) Янтарная кислота въ количеств 0,15 до 0,17°/о при- 
сутствуеть въ каждомъ винЪ, но болфе точное опредфлене 
ее трудно поддается химическому анализу и обыкновенно вы- 
пускается при общихъ аналитическихь работахь, какъ неи- 
мфющая серьезнаго значен!я. 

В) СБрная кислота, противъ коей имЪются серьезныя про- 
тивупоказаня, въ видЪ соединения соли Кал!я, крайне нежела- 
тельна въ вин въ избыточномъ количествЪ и нормой для есте- 
ственнаго присутствя ея слЪдуетъ считать отъ 0,019 до 0.054°/ 
сБрнокащевой соли, хотя нер$дко попадаются вина и съ содер- 
жашемъ до 0,1°/о, что приписывается предварительному ле- 
ченю сфрой виноградника, заболЪвшаго оидумомъ и въ здо- 
ровомъ винъ неимфющаго м$ста. Практикующийся способъ 
гипсовая вина значительно развиваетъ содержане сЪрной 
кислоты и, при содержан!и посл$дней свыше 0,2°/о, избытокъ 
ея даетъ ясное указанйе на гипсоваше вина. 

1?) Фосфорная кислота и хлоръ. присутстые коихъ обна- 
руживается въ винф, неимЪютъ значен1я по своей незначи- 
тельности, доходящей для первой до 0,25—0,35°/о и для вто- 
раго до 0,002— 0,009°/о. 

]) Зола—твердыя части, остаюцщяся послё пережиган!я 
экстракта, заключающия въ оебф исключительно минераль- 
ныя вещества, имфеть щелочную реакцию и количество ея ко- 
леблется между 0,05 до 0,36°/о. Въ красныхъ средне-азйат- 


— 11 — 


сокихъ винахъ минеральныхъ солей заключается отъ 0,28 до 
0,37°/0, а въ бфлыхь оть 0,156 до 0,310/о. 

К) Красяция, дубильныя, пектиновыя и бфлковыя веще- 
ства трудно поддаются химическому анализу и выходятт, изъ 
предфловъ научно-практическаго обзора, давая возможность оп- 
редфлять цвфть и терикость вина только путемъ дегустащи. 

Во эти болфе или менфе важныя составныя части вина 
по Альмедингену вполнф исчерпываютъ задачу изслфдованя 
и даютъ достаточныя данныя и указашя для опрелфленя нор- 
мальнаго содержаня частей въ винЪф и уклоненя отъ нормы 
неестественнымъ вызрфванемъ винограда или путемъ искус- 
ственнаго добавлен1я различныхъ ингредентовъ, въ числ ко- 
ихъ сохаръ и спирть играють наиболфе безвредную роль. 

Основываясь на этихъ данныхъ, мы имфемъ возможность 
выработать средый теоретический анализь идеальнаго вина, 
сравнительно съ коимъ легче выясняются вс уклонен!я въ 
06$ стороны отъ нормы анализовь винъ, подлежащихь нашему 
разбору и входящихь въ предЪлы нашей задачи. 

Составъ идеальнаго вина представляется въ слБдующемъ 
видЪ: 


ы ы ТРАММОВЪ въ 100 кубическихь осаАнТИМЕТРАХЪ. 
Е 
} Е я Вт оне 8 |5 
й а |= ы ВЕНЕ а ЗЕЕ: 
оао В ее |1 Я 
= ва За ЕЯа вв |5 а 
= ааа д В-| в ЕЕ. о | ЕЕ 
Е Е ЕЕ 
= [Ка © 19 я = яя Фо 
ЕЕ ЕЕ ЕЕ 
: д В о а ЕЯ: 
Ё > 13 1319 |2 БЕЗ о | |5 535 
- 
1] Бьлыя 
Я оо. 0,9970 9,71|7,102]2,278|0,502 0,509 | 0,107 \0,2270,186]0,387| — | 0,036 
расн. 
столов. [0,9959 9;58 7,607 2,621 0,490] 0,525 0,105 |0,262/0199/0,223 0,234 0,036 
З]Саадья, 1,0884 14,62 (1,809 12,498|0,774| 0,501 | 0,104 `0,749|0;980 4.384] ^— | 0.036 


Е Исходя изъ этой таблицы, мы можемъ выводить заклю- 
чевя въ пользу или вредъ того или другого вина въ зави“ 
симости отъ количества содержашя въ нихъ желательныхъ 
или нежелательныхь частей, неговоря уже о томъ, что совер- 
шенно постороншя, неприсущя натуральному вину, примбеи, 
неукладываюцяся въ рамки данной теоретической схемы, 
должны быть отнесены непосредственно къ фальсификащи. _ 
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Колебавя состава различныхъ винъ отъ данныхъ настоя- 
щей таблицы имфютъ значительные размфры во всЪхъ сор- 
тахъ винъ и въ различныхъ странахъ. но при наблюден!и и 
изслфдоваши необходимо обратить особенно строгое внимане 
на увеличеше вредныхъ составныхъ частей, какъ, напр., сЪр- 
нистая и литучя кислоты, кои въ извфстныхъь предфлахъ 
только терпимы въ винЪ, но присутстве ихъ все-же крайне 
нежелательно, а при избытьЪ ихъ, по наносимому ими вреду, 
прямо должно исключить вино изъ употреблен1я, точно также, 
какъ и примесь свободнаго глицерина въ количеств выше 
естественной нормы. 


ПримЪсь сахару неимфетъ вреднаго значен!я; наоборотъ, 
онъ улучшаеть питане, такъ какъ способствуеть усиленной 
перистальти кишокъ, усиливаетъ дфятельность желудка и же- 
лезъ, выражаясь въ увеличени ихъ отдфленй, и даже дЪй- 
ствуеть какъ мочегонное. На больныхь, истощенныхъ и ма- 
локровныхъ, сахарь въ винф имфетъ особенно благотворное 
вляне. Самый распространенный способъ безвредной фальси- 
фикащи вина заключается въ разбавлени вина водою, что 
вполнЪ доступно разслЪдован!ю дегустащей и оно можеть быть 
сочтено вреднымъ лишь въ случаЪ проистекающаго въ немъ 
обильнаго развит!я летучихъ кислотъ, выражающагося въ бы- 
стромъ помутизни вина. Въ послфднемъь случа вино ни- 
коимъ образомъ недолжно быть выпущено для потребленя. 

Дубильная кислота очень р$дко обнаруживается въ 6Ъ- 
лыхъ и сладкихъ винахъ и обязательно присутствуегь въ 
красныхъ, обусловливая ихъ териюй вкусъ, служа показате- 
лемъ до извЪстной степени ихъ достоинствъ. Послфднее обстоя- 
тельство нер$дко побуждаеть винодБловь добавлять въ вино 
болЪе или менфе значительныя количества танина, что безу- 
словно недолжежно быть допускаемо. 

Избытокъ золы можеть служить показателемъ присут- 
стя постороннихъ минеральныхь примЪсей и въ такихъ слу- 
чаяхъ требуется серьезное аналитическое изсл$доване для 
выяснения присутстыя вредныхъ минеральныхь веществъ. 

Для сравнешя съ выше помъщенной схемой считаемъ по- 
лезнымь, прежде чЪмъ перейти къ анализу самаркандскихь 
винъ, привести нЪсколько анализовъ лучшихъ заграничныхь 
и русскихъ винъ, могущихъ служить показателем нормаль- 


13 


За ее 


ныхь уклонешй въ содержави въ винВ ‘различныхъ. соетав- 
ныхъ частей. . 

Прилагаемые анализы русскихъ винъ извлечены изъ ру- 
ководотва Саломона, помфщены въ энциклопедическомъ сло- 
варф Брокгауза, въ очеркахъ винодзля Балласа и приняты 
большинствомъ руководствъ по винодзл!ю, какъ нормы. 


Анализы русскихъ винъ. 
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| 

в) красн. [0,9939 13,30 10,71.0,621 2,761 0,636] — |0,272/0,1420,1180,182 0,034 0,267 
в) бьлыл. [0,9927 14,85'11,86 0,49% 2,569 0,589 1,223 — |0,1000,119'0,165 0,026 0,204 
с) дессерт- 

иыи ..| 1.040 12;32.11,08 0493 14,995 0,232 6554| — лм — (0,053 .0,017 [0,426 
2) Долины | 
в)красныя 0,9964 11,19} 8,93 0,638| 1,409 0,324 — [0,143]0,174 0,065'0,180 0,028 0,217 
в) блых [0,9939 11,88] 9,54 0,616\ 2,317 0,510 — | — 00,1740,085 0,118 0,0290,220] 
в) дессерт- 

ным . 1.0390 15,38 12,14 0,567 | 5,540|0,5053;234| — |0,6600,101 0,041 .0,02210,314 
ПП. Беева- 

аби. 
в) красн. [0,9941 11,20, 8,79 0,544 2,266 0,329|0,387 0,209 0,140 0,060,0,188 0,031 0,199] 
в) бБлыя |0,9922 11,61] 9,47 0,577 1,614 0,437| — | — 10,092 0,080 0,162 0,024 0,175, 
ТИ. Дона. 
в) красн. | 1,978 8,06 5,02 0,340 8,338 0,250 7,2600,186 0,024 0,050,0,129 0,011 0,140 
в) бфлых | 1,051 9,65, 7,30 0,525 1,640`0,31218,260] — 0,13110,022 0,071 | — 0,250 
ТИ. Кав- 

каза. 

т 
в) красн. [0,9962 11,92 9,04 0,484 2,745\0,449] — [0,507 0,047 0,089, 
в) бълыя [0,9953 13,18 10,48 9,414] 29770,519| — |’ 
р | 


,2;130 0,046 0,265 
0,135 0,121 0,122 0,026 0.246 
| 


Въ данной таблиц обращають на себя особенное вни- 
ман!е донсюя вина скудостью содержаня спирта, причемъ 
среднее содержаше алкоголя въ остальныхъь винахъ соста- 
вляетъ 10,19 граммовъ, достигая максимума въ 12,41 гр въ 
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дессертномъ винф Крымской долины. Общая кислотность незна- 
чительно превышаетъ среднюю норму вышеозначенной теоре . 
‘тической аналитической таблицы Экстрактивныя вещества 
имфютъ весьма значительное колебан!е, въ сладкихъ винахъ 
далеко недостигая нормы и преобладая въ красныхъ, что виолн® 
естественно зависитъ отъ присутств!я недостающихъ въ бфлыхь 
винахъ дубильныхъ и красящихъ веществъ. Въ ущербъ содер- 
зжанио алкоголя, донскя вина отличаются богатетвомъ саха- 
ристыхь веществе. Обиле летучихъ кислотъ въ дессертномъ 
винЪз долины Крыма заставляеть скептически относиться къ 
его достоинствамъ, а минимальнымъ количествомъ ихъ отли» 
чается красное донское вино, что можеть быть приписано зна- 
чительному количеству сахара, препятствующему развитию. ле- 
тучихъ кислотъ, Въ общемъ русская вина даютъ весьма бла- 
топрятныя показаня и могутъ вполн® удовлетворять самымъ 
щенетильнымъ и разнообразнымъ вкусамъ при услови нахож- 
денвя въ обращеши вполн натуральныхъ винъ, со всёми ихь 
естественными достоинствами и недостатками. 


Анализы европейскихъ винъ Таирова. 


‚ | |ГРАММОВЬ въ 100 куб. саНТИМЕТРАХЪ. 
а ЕЕ - —: 
а | | - 
Е аи Е Я д не 
Назван винъ. в аа Ё ЕВ 
- Е а Ны а Р |: : 
> я |968 Ея | = ааа 
Юй | вв ва я 
Е 
| > |3 | |ш| ро 
Фослау } 68408... . [1875|1:000011,00] 248 — 0,6200,230] — 0;063| — 
| прасное. . . |1876 1000011150 248 — (05000)200| — 0467] — 
Товайское .....|— 1096711644 275 0,3700)530| `— 0,470 — |231 
х х 5 0,3700, 0,470 2318] 
Ррарь 400: в — ИВ ЗИ — 0010 — | — 008 
вмородное , . . . . [1868 — 14,22 5,03 — 10,700] — | — 1 
ейнекое Г: | — 0,9977 14] 2.29] 01700450 — | — Е 
Мозельское о... | ([0,09771406| 88| 0:200[0:610 = 
Тогаписбергерь. . . . |186111,0465 9,88/15.54 0,19010.060] — | ® | — 1000 
Штейпбергерь. . . . |1868 1.0390] 11546 |12›98 03100810 — | —| — |807 
Рюдесгеймерь . . . . |186 1.0305 19,05 11.38 0,300\0,630] — | —| —| 6,78 
Асивисгойзерь . . . . |18680,9962] 9,54 284 0,3100.480] — | — 0,260 
Чибфрауаимильхь ‹ . [1842 *— [1100] 970 “|| 009 — 
краенын ‚, | — 10,9945 19,69 2,35 | 0,24 —| — = 
Итальянокя | быыя © | — [0399341448 210 Си ры 
ликерныя. | — [110207 16,99] 9.56| 0)3590'609 | Щ 
Лакрима-Крими . . .| — [0,9947 11530] 1299 0.314 0730] — | — ба — 
Увльази о... |19681.0162 16530135.06] 05118 03688] — | | 
и ее | — 150048 19,801 5,56] `0,40810,558] = ||| — 
ересь. и | = [20,51] 4.08] 0446 0;430] — | || 169 


— 45 — 


Малага . 


= | — [ть 27,14 | 0,5850,810 


Портвейн 1850 1,0126] 19'80| 871! 0,2100,380 — 

Мадера ‚... — [150040 18,76] 6,71 0,3254 0,800] — 0,709 
«Вино Овнто» .. 1870 1,0188 17,27 9.300,2823|0,690| — [0,685 
Санторинское — (1,0449 9,27 13,36] 0,396]0,547| — [0,561 
Кипрокое. .....| — 1,0180] 14,86] 8,59 88 кт [132 


Доходящее въ Херес до 17 граммъ, громадное количе- 
ство алкоголя, находящееся въ другихъ сортахъ между 8 и 
16 граммами и падающее до 7 гр. въ незначительномъ коли- 
честв$ сортовъ, заставляетъ предполагать еще болфе высокое 
содержае спирта въ свЪжемъ вин, такъ какъ данная та- 
блица явилась результатомъ анализовъ выдержанныхь винъ, 
утратившихъ съ теченемъ времени значительную долю спирта, 
что особенно можетъ относиться къ вину ‹Либфрауэнмиляхъ» 
1842 г., такъ что въ общемь можно считать, что загранич- 
ныя вина алкоголемъ значительно богаче всфхъ русскихъ винъ, 
но не естественнымъ развитемъ спирта въ суслЪ, а путемъ ис- 
кусственной алкоголизащи. Это зам ченное преобладан!е слир- 
та можеть относиться и къ содержанию эстрактовъ, заключаю- 
щихся, напр., въ Мальвази въ огромномъ количествЪ—35,66 
граммовъ, что должно быть приписано добавлен1ю сахара, осо- 
бенно щедро снабдившему Токайскля вина и Малагу. Знамени- 
тыя вина — Мозельское и Лакрима-Еристи весьма б$дны экстрак- 
тивными веществами, въ особенности первое, что препятствуеть 
ихъ употреблению въ медицинской практик велдетв!е незначи- 
тельной ихъ питательности. Минеральныя вещества въ боль- 
шинств винъ предерживаются близко къ нормЪ, небудучи 
разолЪдованы въ н%®которыхь сортахъ и достигая максимума 
въ Кипрскомъ. 

Большинство винЪ крайне б%дны виннокаменной кисло- 
той, а также глицериномъ, достигающимь максимальной нормы 
въ МадерЪ. 

Главная характерная черта европейскихъ винъ —сахари- 
стость и незначительность присутств!я летучихъ кислотъ, обу- 
словливаеть ихъ достоинства, не говоря уже о сиецифиче- 
скихъ букетахъ, отличающихъ заграничныя вина. 

Переходя къ анализамъ самаркандскихь винъ, считаемъ 
необходимымъ замфтить, что послздейя до сего времени весьма 
мало научно разслфдованы и даже наличные анализы произ- 
ведены при особенно неблагопуятныхь условяхъ. ДБло въ 


а — 


томъ, что подвергавиияся анализу вина были отправлены Ма- 
гарачекой энохимической лаборатои въ неудовлетворительно 
закупоренной посудф и въ такомъ видф предварительно про- 
держались въ лаборатори боле тода, причемъ во многихь 
винахъ получилось помутнзне, указывающее на развие ле- 
тучихъ кислоть въ пути и въ лаборатори. При отправк вина 
въ лаборатормо, Секретаремъ Статистическаго Комитета была 
принята необходимая предосторожность, а именно, —вс$ сорта 
винъ были отправлены въ двойномъ ассортимент, отдфльно 
образцы изъ погребовь винодфловъь и изъ лавок розлитое 
вино, обращающееся въ торговл. Изъ 62 бутылокъ отпра- 
вленнаго вина 17 образцовъ въ пути разбилось и анализу 
подверглись лишь 45 бутылокъ, результатом чего явились 
слЪдующия таблицы. 


ТАБЛИЦА 1, 


Анализъ винъ, взятыхь изъ погребовъ винодловъ. 


а |100 кув. САНТИМЕТРОВЪ СОДЕРЖАТЬ ГРАММОВЪ. 
в Е: Ве 
В | Е в 8 
=| Названйя в |= г ВЕР! В ав 
я ЕЕ Е В 9, ан 
ы 182 188 ва |3 Ва ЕЕ 
Я Е 8 
=|  вивъ. В |5 9 Е 
- Е а рае ая 
а аа 
| а ЕЕ В Ее а 
|2; = | > го = ® н бана] © | м | во 
ПЕРЕРЕЗАЛ АЕ ВЯ РО ЗЕ ВЕ ЕВЕ ВИНЕ 
Бъфлыя вина Филатова. 
1| Судтани ... 1892 0,0914 13.97 11,10] 2.297 0,905 0,872 0,177 [0,186 0,188\0:0 | — 
2] Рисаннгь | » 0,9919 14.82] 1 25140.73 0548 0.197 0,200 0,203 05024  — 
3] Сотернь. ..| ь [0:9903 1448 1550] 2,283/0.894 05705 0.777 05211 5131 05015 — 
4] Мускать. .| » 1,0158 |16,49 13,10] 9,468] 1114 05585 0,1500,288 — | — 687 
5] Ханеке... | ы |1,0454 15,52 12,33|16,7 100,990 0,405 0,116 |0,310 0,107 [0,015 14.16 
Красныя вина Филатова. 
1 | 
0,9938 15,2]19,09' 2,986 0,959|0,628 |0,95810;274 0,029 `0;008| — 
0,4942 18.85 11,00 3,079 0.887 [6.687 0186 0,980 0,058 0,014 | — 
„(0,9942 14,19|11,27| 3,114 0,796 0.855 0,244 0,286] 0,154 |0,018| — 
„ [0,9929 15,16|12,04' 8,240 9,901 0.799 0,231 0,309 0196 0,011 | — 
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Б фБлыя вина Пороховскаго. 


10] Мускат. Алек.|1892 0,9914 12.73|10,11| 1,706 0,670 0,731 0,209 0,282] 0,110]0,016]| — 
11| Бахари...| „ 0,9906|16,22| 13,88] 2,648|0,990]0,482|0,097 0,257 |0,095 0,011 — 
12] Фусайнэ...| „ 0,9934 9,74] 7,74] 1,4290,536 0,586 0,338 0,347 0,099 0,010] — 
13] Султани...| » 0,9892/14,68|11,62| 2,00)0,697 0,487 |0,104 '0,179]0,097\0,018| — 
14| Васарга...|» 0,9919 1211 9,62 1,680 0,634 0,606 0,102 0,288 0,102|0,008! — 
15] Султани слад. |» 1,0736 13,65 10,84 18,367 1,001 |0,6550,127|0,364 0,127 0,002] 16,29) 
Красныя вина Пороховскаго. 
16] Пти-Вердо.. 1891 0,9915 17,82 14,15 2.320 ив 14 0,127 0,250 0,157 он — 
17| Чарасъ.... 18920,9927 13,28 10,55] 2,398 1.010'0,628|0,111 0.265 `0,139|0,013\ — 
18| Свперави „0,9942 15,36] 12,20] 3,519/0,893 9,727 0,207 0,306 |0,1500,091 
19| Фусайне... „ 0,9986 10.47 8,32 2,5100,844 0,797 0,113 0,947 0,156 0.012 
ТАБЛИЦА 11, 
Анализъ винъ, пр!обр5тенныхъ въ лавкахъ. 
100 куБ. САНТИМЕТРОВЪ СОДЕРЖАТЬ ГРАММОВЪ: 
ы | Е 5 
в | Е 88] 89 Ви 
= й | 5 >? | 
=| Названя |= |2 © ара ы о а 
Е : а = |189 == Ра |8 Е 
Е во | ве в ее | н ЕЕ: 
5! а ВИС Я а |583 ая | ее х 
в 5 в д В ео Ре а 
ВИНЪ, = но [= |: Е ЕЕ 23 а м 2 8 8 
8 ВЕ а | ва Ей Е 
а | Е нЕ И-М Е 
8 Е а ЕВ 
> 9: о || ао ЕЯ 
Бълыя вина Пороховскаго. 
1| Судтани.. . [0,9897 11,70] 9,29 1,464 1,396 0,939/0,258 0,238 0,116 0,042] —'| + | — 
2] Бахцари. . . [0.8996 16.48 13.09 _ 2,751 0,825 0,525 0:09010;207 0,189 |057 = 
2| Васарга .. . | 0,9930 19,35 9,31 1899’ — 0,668 0,218 0,290 0,137 0,036| — | -- «1,5 
$] Фусайна ... [0,9982 9,61| 7,63] 1,462|0,490 0,660 0,307 0,283 '0,4430;004| — | - |‹1,5 
5| Мускат. Адек. [0,9891 10,02] 7,96 1,659/0,652 9,68010,199 0,276 0.097 0,015 — | (—) 1,5 
6] Судтаня слад. [1,0075] 14,88 11,82| 7,028/0,855 0,643|0,172]0,206]0,175 0.— | 4,12 + | — 
а Пороховск 
16,29 12,89] 3,532 1,405 0,846 0,169 `0,288|0/152 
0,9935 14,34 11,39 2,528 0,864 0,657 0,134 0,252 0,262 
| Е .9924|10,98| 8,66  2,460/0,822 0,712|0,103]0,250 0,169) 
| ие ор . > [0,9934 14,26 11,33] 2,779 1,0110,810.0,118 0,277 0,184: 
1 Соглана...| — (1142 9,07 12,820 1,281 0,780]0,191 0,382`0,297 
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Бфлыя вина Филатова. 


| | ТЫ 
13,83 10,59] 2,279 0,825 0,7150,134 0.2350.167 0,089 — | 


12| Сотернъ .. . [0,9878] —) ‹1,5 
13] Мускатъ сух, |0,9908 16,14 12,82] 2,561'0,876]0,70010,176'0,207 0,120 0,008 — | - «1,0 
14] Судтани ... [0,9937 11,26 | 8,94] 2,361 1,017 42186 0,177 |0,199|6.015 — | + |‹10 
15| Рислингь , , [0,9918 12,04 9,56] 2,592|0,908|0,885 0,1650, 19010,14810,018| — я «1,2 

| О а 


16] Муск. Вент, [1.0356 17,02 13,55 14.796 — ИЕ 0,268 — | — | 
| | 


расы вина Филат 


| 
17] Саперави .. [0,9913113,95] 11,08] 2.751 078н10.968 0.129 0:28 0.282 «0,4 
18] Пти-Вердо. . |0,9955 16,27 12,92 433 0,801 0,861 [0,3 10,373]0,131 «1,0 
19] Ханское ...|1,0197 13,3% 10,58 3,130 1,212.0,862]0 3 0,186 0,135 0,206 4,06] ( —) («1,5 
| | | | | 


БЪфлыя вина Толочино ва. 


ЙОН 


| | | | ] 
20] Судтани ... [0,9930 14,55 11,53 пдивоть ом 0,13 0,191 0,218 0,012 ею 
Красныя вина Толочинова, 
| | | } | 
21| Столовое №1.| — [14,62] 11,61 2,662]0,874 0,817 0,201 0,196|0,152 — | — | — |‹0,8 
22] Фусайнэ .., 0,9941 13,43 10,67| 2,886 1,045 9,780, 0,114 0,358 0,319. 0,054] — | — |‹1,0 
23| Чарвеь*... [0,9955 11,87 9.49 2,697 0,809'0,765 0,1290,275 0,308|0,069| — | — 08 


24| Ханское №30. [1,0378 14.82 11,77 12,768 1.194 05716 0,285.82 0,08 00381,61 — | — 
! | 


При изслфдован!и самаркандскихъ винъ обнаруживается 
весьма отрадный фактъ, а именно—ни въ одной изъ анализи- 
рованныхъ пробъ вина не обнаружено никакихъ признаковъ 
вредной фальсификащи. Испытав!я на салициловую кислоту, 
столь распространенную въ винахъ Европейской Росси, ва свин- 
цовый сахаръ, каменноугольныя краски не дали химику Мага- 
рачекой лаборатори никакихъ показан!й. Точно также необ- 
наружено искусственнаго добавленя глицерина и дубильныхъ 
веществъ. Общимъ заключешемъ при детальномъ разсмотрёни 
самаркандскихьъ винъ является убъждене, что вообще самар- 
кандеые винодфлы выпускаютъ въ обращен!е вина въ ихъ на- 
туральномъ видЪ, не прибфгая ни къ какимъ способамъ увели- 
чен!я доходности винодфля, путемъ вредной или безвредной 
фальсификащи, ивъ виду этого потребляюцщий и медицинскй 
мръ, выфст съ докторомъ Текутьевымъ, давно высказавшимся 
во врачебной практитБ за нФкоторые сорта самарканлскихь 
винЪ, можегь относиться съ полнымъ довфремъ, какъ къ са- 
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маркандскимъ винодфламъ, такъ и къ выпускаемому ими въ про- 
дажу вину. Обнаруженное же анализами нЪкоторое добавле- 
ве свободнаго алкоголя вызывается, повидимому, стремле- 
немъ винодфловъ къ сбереженю винъ при хранени ихъ въ 
нЪкоторыхъ неудовлетворительныхъ подвалахъ и, въ особенно- 
сти, въ помфщен!яхъ лавокъ, приноравливаясь къ особымъ усло- 
вямъ климатическихь и бытовыхъ основан й. Избытокъ по- 
сторонняго сахара отчасти служить для той-же цЪли, но глав- 
нымъ образомъ для придав!я вину вкуса, болЪе подходящаго 
къ заграничнымъ дессертнымъ винамъ, что можеть быть от- 
несено къ нежелательному подражан!ю. 

Относительно избытка летучихъ кислотъ, почти во воЪхъ 
винахъ, обнаруженныхъ какъ химическимъ анализомъ, такъ 
и дегустащей, химикъ Магарачской лаборатории, производивний 
приведенные анализы, приходить къ заключенйо, что появле- 
ве ихъ слфдуеть приписать, обратившей на себя особенное 
внимане, „плохой укупорк» бутылокъ, вЪ коихъ пробки были 
весьма малы и дурного качества: изъ многихъ бутылокъ вино 
сочилось черезъ пробки“, а слфдовательно возможна была диф- 
фузя алтмосфернаго воздуха, велфдетв!е чего вино чрезь за- 
кисаше въ большинствз бутылокъ помутнфло. Химикъ допу- 
скаетъ даже, что эта болЪзнь уксуснаго закисан1я могла прои- 
зойти нетолько во время транспорта, но и послф предвари- 
тельнаго заболЪваня вина въ подвалахъ. Почти вполнЪ здо- 
ровымъ виномъ, свободнымъ отъ избытка летучихъ кислотъ, 
слфдуетъ признать лишь № 11 Бахт!ари, винод$ла Пофохов- 
каго, съ содержашемъ не свыше 0,097 гр. Въ остальныхъ 
винахъ количество ихъ привышаеть ‘/10°/о и достигаетъ гро- 
мадныхь размфровь въ № 12 (0,335) въ Фусайнэ Порохов- 
скаго- же, обнаруживающемъ сильную кислотность даже и безъ 
химическаго анализа. Въ другихъ отношеняхь вс вина По- 
роховскаго первой таблицы не являются подозрительными, 
исключая лишь того-же № 19, въ которомъ можно предпола- 
тать разбавлеше водою, такъ какъ на ряду съ незначитель- 
вымь содержашемъ спирта и экстракта, золы въ немъ больше, 
ЗЪыъ во вебхь другихь винахъ, исключая лишь одно ‘сладкое 
@ултани № 15, Этимъ избыткомт воды и недостаткомъ въ спирт 
и экстракт можно объяснить такое сильное закисаве вина 
№4 Муската Филатова на тхъ же основашяхь можно также 
заподозрить въ разбавлеши водою. 
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Недостаточность въ количеств высланныхъ пробъ вина 
не дала возможности лаборатори сд$лать необходимыя поля- 
риметрическля опредзлен!я тростниковаго сахара, что въ 0со- 
бенности желательно было при изслфдовани вина Порохов- 
скаго, № 11 Согдана, имфющаго 12,820 гр. экстракта, тогда 
какъ сахара въ немъ было опредфлено по Фелингову реактиву 
лишь 5,20 тр., —очень мало, что заставляеть химика предпо- 
лагать присутстве значительнаго количества прибавленнаго 
тростниковаго сахара или другого аналогическаго вещества. 

Вообще опыты приготовленя самаркандскими винодфлами 
сладкихъ винъ нельзя считать вполнф удачными и не дости- 
тающими искомой цфли— выработать въ винахъ натуральные 
ЦВЪТЪ, вкусъ и компактность. 

Недостаточность винъ для анализовъ вызвала также суще- 
ственный пробфль— малое изслфдоваше на присутств!е сахара, 
что опрэдфлено было лишь въ сладкихъ винахъ. 

На присутств1е сЪрнокислаго калёя было произведено гип- 
сован!е лишь въ винахъ второй группы, взятой г. Вирскимь въ 
лавкахъ. Такъ какъ натуральныя вина по МагЫз’у заключа- 
ють отъ 0,194 до 0,583 граммовъ сБрнокислаго кашя на литръ 
и норма, установленная французскимъ правительствомь для 
типсованныхъ винъ требуетьъ, что-бы вино не содержало болБе 
2-хъ граммовъ сфрнокислаго кашя на одинъ литръ, а въ против- 
номъ случа такое вино не допускается къ продаж, то всЪ 
самаркандоюя вина, подвергавшяся анализу, какъ показы- 
ваеть вторая таблица, слфдуетъ считать въ этомь отношени 
доброкачественными, какъ содержанщя значительно меньше (‹) 
двухъ граммовъ въ 1000 куб. сантиметровъ. Изъ 24 анализовъ 
второй таблицы въ одинадцати пробахъ почти въ половин об- 
щаго количества найдены слфды свободной сфрнистой кислоты. 

Хотя и незначительное, но полное несоотвз тете хими- 
ческаго состава одних и тЪхъ- же сортовъ въ обоихъ табли- 
цахъ заставляетъ прискивать подходящее объяснеше для конста- 
тированныхъ разницъ и боле подходящими причинами намъ 
кажутся слфдующя. Анализы аналогичныхъ сортовъ винъ 
производились на пробы различныхь разливовъ за разные годы, 
такъ какъ изъ лавокъ были взяты пробы свфжихъ выпусковъ 
1894 года, а изь погребовъь были отосланы пробы выдержан- 
ныхъ винъ 1892 года, а Пти-Вердо Пороховскаго даже 1891 
гола, такъ что, помимо естественной разницы въ виноградЪ 
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различныхь годовъ, одни и же сорта винъ, при различных 
способахъ выдерживашя въ подвальныхъ бочкахъ, или въ ла- 
вочныхь бутылкахъ, могли сами по себф видоизм5нять свой 
химическай составъ до значительныхь размровъ, и если по- 
слфднее не особенно замфчается, то это обстоятельство мо- 
жетъ служить лишь рекомендащей выпускаемаго въ обраще- 
ше вина и его постоянства и устойчивости. ЗатВмъ, конечно, 
плохая укупорка бутылокъ въ путь и вшяше диффузии не- 
доброкачественныхь пробокъ на вино, могли вызвать так- 
же различные эффекты. Наконецъ, несоотвЪтстве содержаня 
спирта можеть быть приписано отчасти различному вллян!ю 
бочекь и погребовъ при неодинаковыхъ условяхъ, а главное — 
неравномфрному искусственному добавленю алкоголя въ раз- 
личные разливы, въ зависимости оть субъективныхъ взгля: 
довъ и предназначаемыхъ цфлей у различныхъь винодЪловъ. 
Вина, предназначенныя къ долгол$тнему выдерживан!ю, при 
ниличныхь неблагор1ятныхь подвальныхъ условяхъ, сдабри- 
вались алкоголемъ болфе щедро, вина-же, подлежавиия бы- 
строй распродаж и потреблен!ю, не нуждались въ особенной 
алкоголизали и, наоборотъ, вина, предназначавияся къ даль- 
нему транспорту, или мало расхож1я, нуждаются въ достаточ- 
номъ избыткЪ спирта для предохранен!я отъ закисан!я 

Алкоголь, вообще, играетъ преобладающую роль въ самар- 
кандскомъ винодфли и общее его количество въ выпускае- 
мыхъ винахъ близко подходить къ высшимъ нормамъ сред- 
няго содержан!я спирта въ винахъ заграничныхъ и Европей- 
ской Росаи. 

Для сравнен!я съ винами другихъ районовъ и отнесевя 
самаркандекаго вина къ опредЪленной группф въ ряду осталь- 
ныхь винъ, по среднему содержан!ю алкоголя, приводимъ клас- 
сификацио винъ съ указашемъ источниковъ, по коимъ вычи- 
слены среднйя данныя. 

Среднее содержане спирта въ винахъ Итали, вы- 

веденное на основани таблицъ Таирова, извле- 

ченныхъ изъ анализовъ сочиненй Бабо-Маха. 11.90 гр. 
Среднее содержане спирта въ винахъ Крыма, вы- 

веденное на основан!и анализовъ профессора 

Вериго . " е у - й | Ви 
Среднее содержан!е спирта въ винахъ Кавказа, вы- 

веденное на основан!и анализовъ Таирова ОВ 
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Среднее содержан!е спирта въ бессарабскихъь ви- 
нахъ, выведенное на основани таблицъ Сало- 


мона. й 4 $ } ь $ 2 ЭВ 
Среднее содержане спирта въ донскихъ винахъ, 
та $ з : й й г и. в 


Среднее содержаше спирта во французскихъ винахъ, 
выведенное на основани таблицъ Таирова, из- 
влеченныхъ изъ книги Армана Готье: „Га 50- 


рызИсайоп 4ез ушз“ : а $ й И, 
Среднее содержаве винъ въ нЪмецкихъ винахъ, по 
таблицамъ Таирова, - ; : у пов ВАЗ 


Среднее содержан!е спирта въ самаркандскихь ви- 

нахъ, извлеченное изъ анализовъ Магарачской 
лаборатоми . й : й у ; рота 
Ав» нихЪъ вина первой таблицы, изъ погребовъ . 11,28 „, 

Изъ нихъ вина второй таблицы, изъ лавокъ, рас- 
| хожя , Е я : 7 х я 2:84, 


Сопоставляя самаркандскя вина по содержаню въ нихъ 
алкоголя, получается въ среднемъ: 


Вь винф Пороховскаго . о ь Е . 10.52 тр. 
„и  Толочинова ы Е : ; О 
$ „ Филатова. х ь $ ы $5954 „, 


Сравнивая затБыъ содержаше спирта въ самаркандскихъ 
винахъ, по отношению къ наличности въ нихъ летучихъь ки- 
слотъ, и принимая условя укупорки и сбереженя вина, а также 
взаимодьйстье остальныхъ составныхъ частей въ одинаковыхъ 
условяхъ, по лучаемь слфдующя данныя: 


'Адзкоголя Летучихь киеслоть 
въ граммахъ, въ граммахъ. 
`Вина Пороховскаго содержать 10.52 0.162 | 
„  Толочинова 9 11.00 0.176 


„ Филатова в 11.54 0.185 


Эти цифры поражають насъ характеромъ доказательствъ 
отъ противнаго. ЧБуъ меньше алкоголя въ винЪ, т$мъ меньше 
и летучихъ кислоть, въ то время, какъ при одинаковыхъ усло- 
вяхь большее количество спирта предохраняетъ вино отъ забо- 
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лЪван!я. Единственное подходящее объяснене этого несоотвт- 
ственнаго явлешя мы должны видфть въ окислен!и нФкоторой 
части алкоголя въ уксусную кислоту, при благопрятныхъ къ 
тому условяхъ, или—еще вфрн%е, въ недостаточно тщательной 
сортировк$ загнившаго винограда предъ отжиманемъ сока и, 
волфдетве этого, необходимости оберечь его оть дальнфйшаго 
уксуснаго закисавя, путемъ усиленной добавки алкоголя, все- 
же невполнЪ достигшей цфли. Эти теоретическя выводы тре. 
буютъ, конечно, тщательнаго разслфдованя и подтвержден!я, 
а потому принимать ихъ съ фактической точностью считаемъ 
пока преждевременнымъ. 

Переходя къ частному разбору н%®которыхъ ‘отдфльныхъ 
винъ, мы должны остановить наше вниман!е на н$которыхъ 
характерныхъ особенностяхъь ихъ. Вина заграничныхъ лозъ, 
превосходя содержанемъ алкоголя, представляютъ значитель- 
ныя колебанйя при сравнени, какъ съ тождественными за- 
граничными винами, такъ и между собою у разныхъ винод%- 
ловъ, изъ однЪхъ и тЪхъ-же лозъ и выпускаемыхъ въ обра- 
щен!е съ одинаковой маркой. 


Въ прилагаемой таблиц приводимъ доказательства этого 
колебаня. 


Содержан!е 
Назване винъ. Винод $ ловъ. № таблицы. — спирта 
въ граммахъ, 


12.09 
12.92 
14.15 
11.33 
13.10 
12.82 
13.55 
10.11 

7.96 
11.77 

956 


Филатова. . . 
Пти- Вердо 
Пороховскаго 


Мускатныя . 


Пороховскаго 


Рислингь. . . | Филатова. . 


| 
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Принимая во вниман!е, что вина первой таблицы, съ вы. 
держивашемъ ихъ въ погребахъ, утратили часть содержавша- 
гося алкоголя и, не замфчая особенно значительныхъ разниць 
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въ почвенныхь условяхъ, при коихъ произрастаютъ лозы, при- 
ходится прийти къ тому-же естественному заключеню, что 
таюмя болышя колебан1я однихЪ и тфхъ-же сортовъ у разныхъ 
винодфловъ, и даже у одного и того-же лица, явились резуль- 
татомъ произвольнаго, неравномЪрнаго долива алкоголя, безъ 
всякаго соотвфтствя съ естественнымъ содержанемъ спирта 
въ винф. Это показаше весьма важно для обрисовки недоста- 
точной научной подготовки лицъ, занимающихся самарканд- 
скимъ винодЪлемъ, и назрфвшей необходимости въ устройств 
въ СамаркандЪ практической лаборатори, куда винодфлы мо- 
гли-бы обращаться за необходимыми указан1ями. 

Преобладан!е экстрактивныхъь веществъ въ Ханскихъ ви- 
нахъ всфхъ винодфловъ указываегь па особенную важность 
даннаго вина и на желательность боле тщательнаго его из- 
слфдован!я, такъ какъ, въ случаЪ благопрятныхъ показаний, 
оно, по своей питательности на ряду съ умфреннымъ содержа- 
немъ спирта, могло-бы быть особенно рекомендовано для об- 
щаго употребленя, какъ здоровыми субьектами, такъ и боль- 
ными. 

Вина Фусайнз и Васарга, с0 своимъ незначительнымъ со- 
держанемъ спирта и экстрактовъ, могутъь вполнф замфнить 
легкя донскя и нфмецк!я вина лицамъ, не переносящимъ кр$и- 
КИХЪ ВИНЪ 

Сильно оньяняющ!я Мускатныя вина и Пли-Вердо заста- 
вляютЪъ особенно осторожно относиться къ ихъ употребленю 
и вызываемымъ ими, при обильныхЪъ возмяняхъ, головнымъ 0о- 
лямъ и другимъ непрятнымъ послфдетвямъ. 

Остальныя вина мфстныхьъ лозъ по даннымъ анализовъ 
представляютъ такое непостоянство и такъ мало разслБдованы, 
что относиться къ нимъ съ серьезнымъ критическимъ разбо- 
ромъ пока не представляется возможнымъ и приходится лишь 
ограничиться, вмфстЪ съ химикомъ Магарачской лаборатори, 
мнЪШемъ, что очень мног!я самаркандек!я столовыя вина, въ 
особенности красныя, могли-бы быть весьма недурными при 
надлежащей выдълкь и ужодъь. 

Въ послфднихъ именно обстоятельствахь слфдуетъ, намъ 
кажется, искать причинъ не высокаго качества циркулирую- 
щаго пока въ обращени вина и не полной утилизащи воЪхъ 
превосходныхт свойствъ самаркандекаго винограда. Дйстви- 
тельно, для большаго уясненя себф и знакомства съ причи- 
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нами несоотвЪтств1я выдфлки вина съ его природными каче- 
ствами, необходимо остановиться на данныхЪъ истори винодф- 
мя въ СамаркандЪ, его весьма значительныхь успфховъ за 
послфдн!е годы, несмотря на различные весьма серьезные тор- 
мазы, кроюпеся въ недостаточной подготовкЪ самихъ вино- 
ДЪловъ, отсутетви у нихъ оборотныхъ средствъ, малодоступ- 
ности для Средней Аз!и въ доброкачественной посудЪ, отсут- 
ствм научныхь работь по изслфдованю почвъ и содержаня 
въ виноград различныхъ составныхъ частей и въ неимфни 
въ СамаркандЪ ни винодфльной школы, ни лаборатории для 
химическего изслфдован!я винъ. Практиковавиийся до сего вре- 
мени всфми самаркандекими винодфлами дегустативный спо- 
собъ опредфленйя доброкачественности и достоинствъ вина не 
имфетъ серьезнаго научнаго значен]я, такъ какъ допускаеть 
весьма значительныя колебан!я въ зависимости оть онытно- 
сти и субьективныхъ ощущен!й каждаго винодфла. Въ виду 
этого, считаемъ необходимымъ коснуться общаго обзора вино- 
градарства и винодЪл1я Самаркандекаго уЪзда для выяснешя 
боле важныхъ, интересующихъ насъ обстоятельствъ. 

Въ то время, какъ винодме въ Крыму, за много вЪковъ до 
присоединеня къ Росаи, еще въ УТ вкз до Р. Х., особенно про- 
цвфтало въ ХерсонесЪ на земляхъ Ираклскаго полуострова 
и, падая въ переходныя эпохи, вновь возрождалось изъ пепла 
чрезъ всю исторю нашествия гунновъ и татарскаго владыче- 
ства, благодаря своей жизненной силЪ, и достигло того устой- 
чиваго и цвЪтущаго состояня, въ коемъ оно нынЪ находится; 
въ то время, какъ Донъ и приазовскя низовья ведутъ исто- 
рю своего винодьмя оть УП вфка до Р. Х., а достовфрныя 
историческя свфдешя объ астраханскомъ винодфли начина- 
ются, по даннымъ путешественника Олеаря, въ начал ХУП 
вЪка по Р. Х.; вь то время, какъ Кавказъь уже въ УП вЪкб 
до Р. Х. служиль транзитнымъ путемъ для винъ Милетскихъ 
колонй въ Центральную Азпо и Индно, и съ того же времени 
самъ сталъ развивать у себя винодфще,---во весь этотъ пер1- 
одъ достовзрной исторической жизни народовъ въ связи съ 
истомей винодЪмя, Самаркандская область, до послЪднихь дан- 
выхъ, не даетъ никакихъ точныхь указанй о быломь винодЪ- 
и и даже въ отношени опредфлевня родины мЪетной вино- 
градной лозы являются разноглайя. Н. М. Вирсюй въ своемъ 
трудЪ: „Виноградарство въ Самаркандекомь уфздВ“ ссылается 
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весьма вфеско на виноградную лозу У15 ушНега, относя’ ро- 
дину ея къ нагорнымъ возвышенностямъ Туркестанскаго и Зе- 
равшанскаго хребтовъ, гдф въ дикомь видф и нынЪ она встр%- 
чается, М. Балласъ-же въ своемъ историко-статистическомъ 
очерк: „Винодфле въ Росси“ считаеть родиной винограда 
Закавказье, откуда лоза распространилась по всему югу Ев- 
ропы и центральной Ази. Во всякомъ случа, оба эти мнЪ- 
шя имфють серьезныя основаня, причемъ предположен{е Вир- 
скаго подтверждается фактическими данными, что не препят- 
ствуетъ и гипотезЪ занесеня въ Самаркандь лозь другихъ ви- 
довъ. Несомнённо лишь, что хотя виноградь для съБдобныхъ 
цфлей культивировался въ СамаркандЪ въ большомь количе- 
ствЪ задолго до нашей эры, но на существоваше здЪеь вино- 
дЬшя нЪть никакихъ ясныхъ указашй, кромЪ нЪкоторыхъ свЪ- 
ДВЕ, даваемыхъ намъ китайскимъ путешественникомъ, отоз- 
вавшимся съ лучшей стороны о самаркандекомъ вин, еще во 
времена Тамерлана. Только съ. присоединешемьъ Самарканда къ 
русскимъ владфямъ, пришлый элементъ обратилъ вниман{е на 
виноградныя богатства края и дЪлаеть теперь первыя попытки 
развить винодфле; такъ что нынзшнее его положен!е слЪду- 
етъ правильно считать начальной страницей средне-аз1атскаго 
винодф ия, 

Сравнеше климатическихь и почвенныхьъ условЙ самар- 
кандскаго винограднаго района съ такими-же отдВлами Евро- 
пейской Росси и Кавказа наталкиваеть насъ на преимуще- 
ства благопуятныхь условй въ СамаркандВ для виноградар- 
ства. Только южный берегь Крыма, подъ защитой цфии Та- 
врическихъ горъ, защищающихь его оть холодныхь вЪтгровъ, 
сохраняетъ равном5рно умЪренный климатъ, регулирующийся 
также водами Чернаго моря, и посему считающийся въ осо- 
бенно благопрятныхь услошяхь для виноградарства. Разно- 
образе географическаго положеня Кавказа и его геологиче. 
скаго рельефа не даетъь возможности къ точному опредфленю 
его виноградожизнеспособности и, на ряду съ самыми лучшими 
показанями, близко лежания мЪетности оказываются совер- 
шенно непригодными для культуры лозы. Что касается до ни- 
зовьевь Дона, Астрахани и Бессараби, то неравном рность 
климатическихь условй въ разное время года, сухость воз- 
духа и нерфдюе жесток!е морозы иногда губятъ виноградники 
и не даютъ твердой устойчивости виноградному дблу. Самар- 
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кандъ-же, будучи расположенъ между 39°39'14"6 и 40°30'55"7 
сЪверной широты и 36°37'55”5 и 3996'1“О восточной долготы 
отъ Пулковскаго меридана, защищается съ восточной стороны 
Тянь-Шанскими хребтами — Туркестанскимъ и Зеравшанскимъ, 
переходящими на сЪверо-запад въ Мальгузарсюя горы, а за- 
т5мъ въ Нуратинсюмя, выдфляюцйя, для защиты сь юга, от- 
роги Чумкаръ, Годунъ, Карача и Акъ-тау, причемъ Годунъ- 
Тау, проходя еще южнфе. выдфляеть гряду Шахризябскихъ 
горъ. Такимъ образомъ, Самаркандъ съ его окрестностями пред- 
ставляетъ долину, защищенную со всфхъ сторонъ грядами горъ, 
и находится надъ уровнемъ моря на высотВ 2.398 футх ВелЪд- 
стве такого, географическаго своего положен!я, климатъ долин- 
ной части Самаркандекаго уфзда отличается общими свойствами 
климата странъ континентальныхъ, удаленныхъ отъ морей и 
океановъ; хотя свойства эти выражаются въ особенной сухо- 
сти воздуха, знойности лЪтга, рфзкихъ перемфнахъ температуры 
днемъ и ночью, но обиле влаги р. Зеравшана, силёвыхъ водъ 
и растительности значительно смягчаютъ эти недостатки. Зимы 
вообще малоснфжныя, дозволяющия раздфлку полей въ теплые 
промежутки зимняго времени; допускають уже въ январЪ по- 
сЪвы ячменя и яровой пшеницы. Средняя температура зимой 
за шесть лЪть=0,9°Ц., причемь исключительный шипит 
достигаль—20.9°. Въ начал марта цвЪтуть деревья и ку* 
старники, въ конц апр$ля зацвЪтаетъь виноградъ, въ маЪ 
созрфваеть уже ячмень, а въ ШолЪ снимають озимую и яровую 
пшеницу. 

Самое дождливое время— весна въ течене своихъ трехъ 
м$сяцевъ даетъ осадковъ въ среднемъ до 175 миллиметровъ, 
Средняя температура весны--18,4°Ц. 

ЛЪто приходится на 1юль—августъ съ средней темпера- 
турой-+-24,7° причемъ въ СамаркандЪ шахпиши температуры 
былъ зам ченъ--39,0° и зарегистрированъ въ 1юлЪ 1890 г., а 
шиииии--18,3° въ 1889 г. Осадковъ въ лфтнее время въ сред- 
немъ считается 6,0 миллиметровъ. Весной и лЪтомъ преобла- 
даютъ слабые вфтры М Е и только въ рёдюе годы н%Фсколько 
дней губительно дЪйствуетъ на человЪка и полевую культуру 
юго-восточный вфтерь—сирокко, называемый туземцами гармъ- 
силь. 

Осень обыкновенно поздняя, теплая, ясная и сухая, съ сред- 
ней температурой--11,8°Ц, 
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Совокупность такихъ благопрятныхь климатическихъ 
услов!Й даетъ возможность винограду пройти весъ циклъ со- 
зрван!я и сбора, гарантируя лозу отъ вымерзанйя, дЪлаетъ ви. 
ноградникъ одной изъ самыхъ устойчивыхъ и, стало быть, же- 
лательныхъ культуръ въ области, причемъ сухое и теплое осен- 
нее время представляеть населеню льготныя условя для 
сушки ягодъ. 

Къ числу благоплятныхьъ услов!й должно отнести также 
искусственную систему ирригащи, дающую возможность рав- 
ном$рно питать виноградники, что нелоступно ни одному изъ 
виноградныхъ районовъ остальной Росси, исключая Закавказья 
и н$которыхъ частей Крыма. 

Помимо сего, разница въ климатических» условяхъ зна- 
чительно вл1яетъ на образоваше сахара въ виноградЪ, а слЪ- 
довательно и на количество алкоголя въ винахъ. Альмедингенъ 
классифицируеть климаты на жаркАй-—производитель сахара, 
а стало быть, крёпкихъ винъ, ум$ренный-—производитель хо- 
рошихъ столовыхъ винъ, и холодный— производитель уксуса. 

Вмяше средней температуры на процентное содержане 
спирта и кислотъ видно изъ слБдующей таблицы Альмедин- 
гена, составленной на основаши 5490 анализовъ и дополнен: 
ной нами сорока пятью анализами Магарачской лаборатории 
Средняя тем-| Содержане 
пература въ|  кислотъ 
градусахъ. въ о. 
Алжиръ . 
Австраля . 
Португаля 
Испан1я 
Малая Азя 
Грешя . . 
таня СЕ 3 
Франщя .. 
боб ото 
Австрия. . | 
СЪверная Америка 
Германя . . . 
Швейцаря . . 
Самарканль . . 
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Какъ явствуеть изъ этой таблицы, условя самаркандскаго 
климата могуть быть пр!урочены къ климату Малой Ази, Гре: 
ци и Иташи съ ихъ превосходными столовыми, въ особенно- 
сти сладкими винами. Этот выводъ можетъ послужить весьма 
цфннымъ указанемъ для самаркандскихъ винодЪловъ. 

Почвенныя условя, какъ и климатичесяя, имфютъ также 
весьма серьезное вмяне на культуру виноградника и Самар. 
кандъ можеть быть и здЪсь поставленъ въ разрядъ самыхъ 
благопрятныхь районовь. Альмедингенъ утверждаетъ. что по 
минеральному составу лучшей почвой считается известково- 
глинистая, перем5шанная со щебнемъ; затёмъ слфдують почвы 
съ содержашемъ отъ 10 до 592°/о грав!я, оолитовыхъ камней, 
щебня, голышей и проч. ЦвЪть почвы также имЪфеть боль. 
шае значене, и свфтлая почва, труднЪфе нагрБвающаяся солн- 
цемъ, боле пригодна для раннихъ сортовъ винограда. Зат$мъ, 
для нормальнаго роста виноградной лозы важно въ химиче- 
скомъ составЪ почвы обиле камйныхъ солей, фосфорной ки- 
слоты, окиси желЪфза и извести. Хотя детальное изсл$доване 
почвъ Самаркандской области до сего времени мало обращало 
на себя внимашя и только въ непродолжительномъь времени 
ожидаются изть лаборатор?и точные анализы отправленныхъ 
образцовъ, всеже и имфющяся на лицо данныя достаточно 
яено характеризуютъ область. Прилагаемая таблица нагляд- 
нымъ образомъ свидфтельслвуеть преимущества самаркандской 
почвы, 


Районы. 


Характеръ почвъ. Почва Самарканда. 


Донь.... Глина, перемфшанная съ 
чернозем., иногда вяз- 
кая плотная, въ другихъ|суглинистый мергель, главная со- 
мВстахъ рыхлая. 

Бессараб!я . | Песчанно - черноземная 


Преобладающая почва— лесъ или 


ставная часть коего чрезвычайно 


съ песчанной подпочвой мелко-зернистая глина, слегка окра- 
и суглинието - чернозем- 


ная съ гливистой под- 
Южный бе- почвой. 
регъ Крыма. | Глинисто-каменистая и 
пиферная, а также пес- 
анникъ и сланець. 
Черноморье. | Каменистая, мфстами 


шенная буро-желтымь цв томъ отъ 


присутетв!я въ ней небольшого ко- 
ичества желЪфва; затфмъ. лесъ со- 


держитъ известь и, наконецъ, песокъ, 
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глинисто - песчанная ‘и|состоящй изъ угловатыхъ обкатан- 

глинисто-черноземная. 

Кубань. .. | Песчанная или черно- 
земъ съ пескомъ и СЪ/отложенЙ доходить мфетами до ле- 
примфсью грав!я. 

Кахемя. .. |Глинисто-черновемная, |сЯтковъ саженъ. 


Дагестанъ. . | Песчанная съ большой чается особеннымъ. плодорожемъь 
примесью извести. 


ныхъ зернышекъ, Толщина лесовых 


Почва эта отли- 


Благопр!ятныя услов1я самаркандекихъ климата и почвы 
даютъ возмозкность съ усп5хомъ культивировать зд®сь виноградъ 
даже на высотф 5.080 футъь надъ уровнемъ моря, какъ на- 
примфръ, въ селенми Рарзъ Фальгарской волости. и служатъ 
в$рнымъ показателемъ, что Самаркандъ совокупностью, есте- 
ственныхъ условй еще боле важенъ для виноградной куль- 
туры, чЪмъ всяк другой районъ Росойской Импели, и по- 
этому можно быть вполнф увфренными, что, при нынфшнемъ 
мирномт процвЪтани промышленности, виноградарство. въ обла- 
сти скоро по праву займеть свое важное. мфото въ экономи 
и бытЪ населеюмя. 

Въ зависимости отъ почвенныхъ условй и низкой стои- 
мости мЪстнаго труда находится выгодность, ириносимая куль- 
турой виноградника. И въ этомъ отношенши, исходя изъ фак- 
тическихь данныхъ, опять-таки приходится прЁйти къ заклю 
чен!ю о преимущественной выгодности виноградарства въ Са- 
маркандЪ. 

Приводимь стоимость подготовки десятины земли подъ 
виноградникъ. ; 


| 
Районы. Источники. Стоимость. ы Перечень работъ. 


Южный бер. Крыма| По Балласу. | 1639 р. 50 к. [пере четыре люда. Пере- 
А 4 } 1599 №. 50 к. копка плантажемь, посад- 


Новоросс ск . 1155 р. 00 к, ‘ка, обрьзка лозъ, откопка 
ы. кустовъ, вбивка кольевъ, 


Геленджикъ . г 1400:р, 00 к. 

Г * полка сорныхъ травъ, стои- 
Вельяминовскъ г 2) 1853 т. 00 к. |мость Е чеканка, 
Ташкеить. . По Пуало, 778 р. 35 к. аммортизащ! и друге раз- 


Самаркавдь . По Виярскому. 533 р. 60 к. | а. 


Такая большая въ пользу Самарканда разница легко объя- 


сняется качествами лесовой почвы, допускающей обработку 
безъ необходимости прибфгать къ сплошной перекопк земли 
плантажемъ, обязательно имфющей м5ето во вофхъ другихъ 
районахъ при разработкЪ каменистыхь или черноземныхъ почвъ, 
а также низкимь уровнемь заработной платы въ Самаркандъ. 
Незначительныя затраты по обработкВ земли дали воз- 
можность мелкимъ землевладфльцамъ Самаркандской области 
примкнуть къ общей виноградной культур и развили значи- 
тельныя количества виноградныхъ участковъ, несмотря на ры- 
ночную дешевизну цфнъ на виноградь и его продукты, только 
нынз начинающихъь пр!обрБтать свою настоящую цЪнность, 
вслЪдстье развивающагося ‘гребован!я на виноградь для вино- 
дЪля, винокуреня и на приготовлене кишмиша и патоки. 
Сравнительная продуктинность виноградниковъ составляетт: 


Районы. | Пуды. | Районы. |  Пуды, 
ЙО В 

Бессарайя . .| 105-237 | Араксъ. . ‚ . 330 
Херсоньъ .. . 90-180 | Шемаха | 190 
Донь , ‚ . | 160-400 | Терекъ. . .°. ' 800-350. 
Астрахань . . 215 Крымъ. . . .| 150-450 
Черноморье . . 110 Кума :; спее. 800-600 
Кахея . . .| 200.400 | Оамаркандь 1009 


м 


Поразительная уражайность самаркандскихь виноградни- 
ковъ, при ничтожности расходовъ по обработкЪ земли, заста- 
вляеть насъ невольно дЪлать сравнеше съ тропическими стра- 
нами съ ихъ колоссальной растительностью и плодовитостью, 
такъ какъ ни въ Западной ЕвропЪ, ни въ Европейской Росси 
нЪть ничего даже подходящаго для соотв тственной парал- 
лели. Эта необычайная урожайность даеть вполнЪ основатель- 
ную увбренность, что, съ развимемь въ краз винодЪля и ви- 
нокуреня и съ обезпеченемь рынковь сбыта, цфнность на зе- 
мли значительно повысится, доходность виноградниковь уве- 
личится и данная культура, на ряду съ хлопчатниковой, сдЪ- 
лавтся краеугольнымь камнемъь народнаго благосостояшя. 

Даже нынЪ, при весьма низкихъ цфнахь на виноградъ 
и при маломъ потреблени его для винодвмя и винокуреня, 
виноградник для населеня, въ ряду доходностей разныхь куль- 
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туръ, завимаетъ очень замЪтное мЪсто и уступаетъ одному лишь 
хлопчатнику, а если принять во внимаше колебаше цфнъ на 
хлопокъ въ предфлахъ узкихъ границъ, безъ надежды на уве- 
личене стоимости его въ ближайшемъ будущемъ, и на еже- 
годное прогрессироване ифнъ на виноградъ, то послфднй скоро 
займетъь и въ отношенши доходности первенствующее м$ето. 

Прилагаемая таблица о результатахъ разныхъ культуръ, 
составленная отчасти на основанйи изслфдованя Дюрткульской 
волости (Справочн. Книжка Самарканд. области на 1895 г.), 
а главнымъ образоме по моимъ наблюденямъ, выясняетъ: 


ГЕ ВЕ Еа 158 
Е ЕЕ: р : з 
5 м я: ВЕ Результаты разныхь куль- = 
г а 
Родъ Е в м : са а = Е туръ въ среднемъ, за. три 2 
культуры. Е | ЕЕ | Ва Е - тоди, на десятин; Е 
[Я ЗЕ 9 я [Ем КАН #89. 5 
-1 к ОКН {руб.| к.|рУБ.| к.|Резуль' РУБ. к.|РУБ.| к.| &. 
т | ] ро 
Ячмень» .. | 8133| 74 |— 40| 29.20] Убытокъ. | —|-— 213] & 
Джугара ..| 7455 203 | 135] 71105 „ —|-— 350 = 
Кунажуть . | 3057 1811130] 2840 ы К 
Машь '..| 2527 49 ыы 49 | 17194 Е ИЗ 
Лень {0 :.| 26 39|. 17 |-=196| 16132 ы — 10071 Р 
Пшеница. .| 3373..46 |— [45| 20170 д — |-— |: 18.03]. 8” 
Хлопока: | | | | | я 
мфетный ..| 4668 100 |1 50150 00| Прибыль. |103 37| — | Е 
американск. . 57.68 75. |.2 05158175 ы Е Е 
Виноградъ , вы 730 3029030 = ВЯ 


Эта таблица сама за себя говорить и наглядно объясня- 
етъ, почему населен!е такъ энергично въ посльдые годы бро- 
сается на культуру виноградника, и хлопчатника. 

Оставляя пока въ сторонЪ дальнфйция сравнен!я съ дру- 
гими виноградными районами Рос и, перейдемъ къ. краткому 
обзору культуры винограда въ, СамаркандЪ и использованию его 
населешемъ, } Оки 

Системы культуры у туземнаго населеня и на крупныхъ’ 
плантащяхь винодфловъ по’ существу мало между собою. раз. 
нятся, такъ какъ вторые для обработки земли и уходу’ за лозой 
прибърають къ ‘труду "гого же ‘населення съ его однообразными” 
способами и земледфльческими: орудями. Раздьлка земли ‘оста=: 
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вляеть желать еще очень многаго и, съ введенемъ болфе усо- 
вершенствованныхъ способовъ обработки, продуктивность земель 
должна весьма значительно унеличиться. Лоза разводится че- 
ренками, рядовыми засфвами и нерфдко перемежается кустами 
и окаймляется илодовыми деревьями, служащими въ особенности 
опорою для шпалернаго длинноствольнато винограда. Нерздко 
шпалерныя лозы засаживають въ видЪ галлерей или навЪсовъ, 
поддерживаемыхъ рамами изъ дрекольевъь На десятину сажають 
отт 600 до 1200 лозъ въ зависимости оть рельефа почвы и 
кустистости сорта. Виноградъь преимущественно разводится на 
высокихъ, сухихъ и открытыхъ м$Фстахъ. Засаженный черен- 
ками, виноградникъ начинаетъь плодоношене лишь на четвер- 
тый годъ, причемь въ первые три года промежутки между 
кустами виноградника отводятся подъ люцерну и такимъ обра- 
зомъ земля не лишаетъ владЪльца своей доходности, что не 
замфчается боле нигдЪ въ другихъ виноградныхъ районахъ, 
Полная урожайность лозы начинается съ 8-10 лФтъ и продол- 
кается до 25-80, а нерздко 40-59 лЪфтъ, послЪ чего виноград- 
никъ требуетъ обновленя. 

Чубуки и саженцы населешемъ прюбртаются на м$ст% 
отъ туземныхъ владфльцевъ виноградниковъ, хотя въ Самар- 
кандЪ существуеть обширный питомникъ Филатова, съ евро- 
пейскими сортами лозъ, и оттуда отпускаются чубуки и моло- 
дыя лозы для общественнаго пользованя, за самое умФренное 
вознагражден!е. Главная причина малаго пользован!я населе- 
н1емъ европейскими лозами— высокая урожайность туземныхъ 
сортовъ, дающихъ, кромЪ того, обище изюма и патоки, для ка- 
ковых» цфлей европейскля лозы были.бы слишкомъ дороги. 

Наиболфе цЪлесообразная и самая дешевая растилочная 
культура винограда ипреобладаетъ повсюду въ области, а шпа- 
лерный способъ встрфчается весьма р%дко. преимущественно 
одинокими кустами, при домахъ болфе богатыхъ туземцевъ. 

Поливка виноградника производится во время цвЪтеня, 
затЪмъ въ Понф и третья, послЪдняя, въ концф 1юля— время 
чеканки кустовъ, то есть обрЪзыване верхушекъ побфговь и 
обламыван!е листьевъ. 

Сборъ винограда заканчивается въ конц сентября и на- 
чалЪ октября. а затЪмъ виноградные кусты закрываются на 
зиму легкимъ покровомъ земли. Черезъ мФеяць посл» закопки 
виноградникъ заливается водой съ цфлью уничтожешя мы- 
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шей и паразитовъ, укрывающихся въ закрытомъ виноградникЪ. 

Если добавить къ этимъ работамъ пропашку земли ве- 
сною и осенью и прополку сорныхъ травъ, то этимъ исчер- 
пываются вс работы по уходу за виноградникомъ, кром% на- 
блюдешя за исправнымъ состояшемъ кольевъ и охраны отъ 
птиць, животныхь и насфкомыхъ. 


Направлен!е рядовъ кустовъ по о 
общепринятому обычаю должно быть < 
на югъ. Г. Пулло въ своемъ сочинени: | (° _® _? г 
„О культур$ винограда въ г. Таш- (= 
кент“ даетъ, для выясненя распо- ее а ) 
ложеня кустовъ и оросительныхь | (= = = = 
канавокъ, слБдующ чертежъ. ИР ИЗО) 

Въ Самаркандекомьъ уфздЪ куль- | (= т Я т т 2 
тивируются 24 сорта винограда, р$з- [6 г д т) 
ко различающцеся между собою по к 
внфшнимъ, отличительнымьъ призна- югъ 
камъ, химическому составу и вкусу. 


Сорта эти, вм$стВ съ процентнымь соотношешемьъ различныхъ 
частей грозди, по даннымъ книги г. Вирскаго— ,Виноградарство 
въ Самаркандекомь уфздЪ,“ слфдующе. 


ПРОЦЕНТНОЕ СООТНОШЕНТЕ ЧАСТЕЙ ТРОЗДИ. Е: 
2 [въ процентАХЪ. Ее 
- р Время Е> 
Е Сорта са В 28 
= ы Е | © : 
Е Ее ВНЕ Е = | Описане ягоды. || созръвашая |= & 
Е 
8 Е 8 
=| винограда. |758 28 #3 Е плоловъ. [Е 
я ВНЕ Ее ЗЕ ы 
вв “2Но= 


Я 
э 


-3|Гемно-рововая, сред-| Тюня 15 $ 
ней величины, кру- 
глая, мясо зеленова- 
е, сокъ розоватый, 
зкусъ кислосладкйй. 
204 2.1 | 86.3 5.5 | 3.1 4. Краесноватая, оваль-| Полн 30 |190 
пая, сокъ розовато- 
мутный, вкусе кисло- 
сладк!й. 
204] 28| 85| 5. | 34| 5.0 Мелкая, овальн., чер-| Поля 5 1115 
нал, почти безкостнал 
сладкая, сокъ бл Вдно- 
розовый, 
1/| Мелкая, овальная, Августа 5 | 2/00] 
черная, безкостная, 


й 
3] Сурхакъ, 


3] Тана-сафидокъ 


4] Шуварганы .. 


613 2.1 89. | 9. |0 
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Акъ-кишмишь 


Бахтари 


Кара-Хусайне . 


Чарасъ . 


Сохиби . 


Маска 


Васарга . 


Акъ-Таифи. 


Шакиръ-ангуръ . 


Хусайне-Люнда 


Лязли-Якдона 


1202 


486, 


1079 


892 


767 


520 


639 


674 


665 


520, 


575 


241 


924 


88 


88.9 


874 


81.0 


87. 


93. 


87% 


884 


90.5 


а 


91а 


89. 


ва 


сладкая, кожица тон- 
Кая красящая, сокь 
блфдно-розовый. 

Мелкая, овальная, 
свЪтло-желтвя, бевко- 
стная, сокъ бЪлый, 
очень сладк 
Овальныя, средвей 5 
величины, ба’5дн,-жел- 
тыя, мясо водянистое 
кисловатое. 

Средней величины, з 
продолговат., черная, 
мясо водянистое, 
сладвоват., невкусное. 
Черная, крупная, 
слегка овальная, на 
кож пятнышки, сокъ 
мутно-вишневый, ки- 
словатый вкусъ. 

Крупная, темноро- » „ 
вовая, овальная, мясо 
умЪрено-сочное; прЁя-| 
тнаго вкуса. 

1.з Овальная, оченькруп- 
ная, ОЪфлая, кожиц, 

покрыта очками, 
мясо блЪдно-зеленое, 
плотное. 

Крупная, круглая, 
зеленая, пригодная 
для винодфл!я, стол: 
ш на изюмъ. 
2.| Круглая, средняя, 
слегка ональная, мел- 
{я точки, сортъ ето- 
ловый, долго сохра 
няется. 

Почти круглая, н. 
большая, свЪтло-зе- 
пеная, мясо сочное, 
скоро загниваеть. 
рупная, длинная, 
свЪтло-веленая, соч- 
нах, весьма вкусная, 
Большая, овальная, 
свЪтло-зеленая, мясо, 
весьма пдотное, ки’ 
|словатое, 

Большая, овальная 
розоватая, покрыта 
оричневыми точкам: 
сокъ бЪаый, кисло- 
сладк1й. 
Продолговвтая, св*- 
‘тао-розовая, сокъ 0Ъ-, 
ый, кисловатый, пев: 
уеныв: 


Августа 10 


20 


30 


а 


Сентября 1 


Августа 25 


Сентяб. 20 


Августа 25 


Сентяб. 16 


2 пав 


18] Хусайне-мурчазон. 


19] Бегишты 


20] Кизыль-твифи 


21|} 'Тюя-тышъ * 


23| Хусайне-кил.-бар. 


23| ТГурхманы . 


24] Чашма-гусаля. 


Разновидность Ху- 
сайне-Люнда, только 
яг-да тоньше, длини., 
бъафе. 

Зеленовато - блая, 
мебольшан, круглая, 
мясо нЪжное, сочное, 
кисло-сладкаго прЁят- 
Наго вкуса. 

Средияя, опальная, 
‘темно-розован, б$лыя, 
точки, сокъ бълый, 
кисло-сладюй, непр!- 
ятный. 

Весьма крупнан, 0- 
вальная, св тло-веле- 
ная, млсо нЪжное, со- 
чное, сокъ зеленовато, 
бълый пр!ятный. 

Тонкая, очень длин- 
ная съ перехватомъ 
по средии,зеленовалго, 
бълая, нЪжнал, соч- 
ная, приятная, 

Круглая, зеленовато- 
бЪлая, кожица тон-) 
кая, идетъ къ столу и 
на выдфлку патоки. 

Большая, овальная. 
черная, сокъ мутно- 
красный, кисловатый, 
кожица легко отд®- 
ляется. 


Сентяб. 10 


” 


Принимая ВЪ европейскихъ лозахъ среднюю норму: 


Мязга ягодъь безъ зеренъ 
Шелуха агодь, кожица Эь 


Зернышки 
Гребешки 


и сопоставляя съ самаркандскимъ виноградомъ, г. Вирсюй нахо- 
дить, что послфдьЙ мясистье и сочнфе, а слдовательно и про- 
дуктивнЪфе европейскаго на 9°/о, шелуха ягодъ легче на 5.1°/о, 


8-5 „ 
СЕЙ > 


. 65—90°/о всей грозди. 
10—95, 


зернышки мельче на 6.3°/о и гребешки легче на 7.1°/о, 


Считаемъ полезнымъ еще позаимствовать у г. Вирскаго дан- 
ныя по распредвлению сахара и кислоть въ сокЪ винограда и 
сравнене съ содержашемь тЪхъ-же частей въ европейскихъ 
Европейской Росси, извлеченное 
мледьля за 13939 и 1390 гг. 


лозахъ, культивируемых въ 
изъ Обзора Департамента Зе: 


- 


00 


20 


00 


30 


Сорта. 


Дорои . 

Сурхакъ . 
Тана-Сафидокъ . 
Шуварганы . 
Акъ-кишмишь , 
Бахмари , 
Кара-Хусайне 
Чарасъ 

9] Сохиби 

Маска. 

Васарга . 
Акъ-таифи 
Шакиръ-Ангуръ 


- || 18.10.50 


. 199 | 0.72 


>} 


°/ сахара 
по 
Балиигу. 
6], кислотъ 
по Ва- 
ленкопфу. 


20 | аа 
17 0,42 


27 | 0.50 
29.5 0.45 
20 0.55 


24 0.72 
18 0.60 
24 0.40 
26 0.40 
19 | 0.63 
25 0.55 


Сортъ. 


Пино-гри. 
Педрохименесь. 
Серс1аль . 
Семиллюнъ . 
Верделло . 
Альбилло . 
Мальвуаз!я . 
Траминеръ 
Пино-бфлый . 


Пино-франкъ 
Мускатъ черный 
Гренапгь 
Мальбекъ 
Саперави 


На южном берегу Крыма, въ 


. [32.86 


. [25.90 
. 26.46 
. |28.47 
. [28.60 
. 29.41 


.. 126.34 
Вапс-48-Нап4ав . 
- |22.94 
. 129.41 
. 124.75 
. 25.00] 
. 125.50 


Сахаристость И кислотность Л 


На100к.сант, 
сусла. 
Саха- |Кисло- 


ра. | ты, 


= 
ь 
© 


28.41 


= 
= 
© 


0.55 


28.56 


27.17 


|Въ МлгарачЪ.| Мото, 


Въ Бессараб1и. 


ы . 
АН 
Сорта. ВЕ АЕ 
= Я 75 
= = = 
Хусайне-люнда . 22 | 0.53 
Хусайне-мурчамьонъ| 20 | 0.40 
Ляали-ягдона, 20 | 0.70 
Султани . 25 | 0.50 
' Сарангушь . 19 |0.50 
Бигишты . 20 |0.64 
| Кизылъ-таифи . 22 | 0.70 
| Тюя-тышгь 24 18 | 0.75 
Хусайне-килимъ-бар- 
макъ .| 23 | 0.40 
Турхманы 23 |0.60 
Чашма-гусаля . 23 | 0.75 
озъ Европейской Росси. 
На 100к. сант. 
сусла. 
борть. Саха- |Кисло- 
ра. | ты. 
7 
Каборне , . [23.58 0.74 
Мозакъ . , 123.58 0.71 
Саа4а-@1-уасса, ‚ 33,34 0.90 
Мерло . 28.80 0.71 
Бордо. 21.9 1.106 
Вага-пеега . 19,4 0.161 
Тоже. 5 в а 1.19.5045 8 
Бургундсвй черный | 20.7 0.131 
Бургундок!й розовый | 21.9 0.134 
Мускать бфлый 19.9 0.073 
Пино бёлый 22.2 0.142 
Пино черный 27.0 0.086 
Мускатъ черный 21.3 0.155 
Меета Баба, 16,0 10.111 
Рислингъ 22.0 |0.112 


Хотя выводы г. Вирскаго изъ данныхъ этихъ двухь таблицъ, 
повидимому, и противорЪ чать основнымъ положенямъ Альмв- 
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дингена, но мы находимъ необходимымъ привести заключеня 
г. Вирскаго, въ виду серьезности ихъ основан!й и предположе- 
ня, что европейск1я лозы, культивируемыя на юг® Рос@и, въ 
районахъ болфе умЪФреннаго сравнительно климата, утратили 
значительную долю своей естественной сахаристости. 

Г. Вирсюй находить, что самаркандск!й виноградъ сахари- 
стостью превосходитъ бессарабский, кахетинск!й и елисаветполь- 
свй районы и уступаеть лишь крымскимъ мфстнымь сортамъ 
Акъ-кишмишь, отлагающй сахара менфе двухъ крымскихь 
сортовъ— Пино-гри и Са@4а-@-уасса; съ двумя сортами одно- 
качествененъ и пятнадцать сортовъ количествомъ сахара пре- 
восходитъ; сорта: Шуварганы, Васарга, Султани, Маска, Ша- 
киръ-ангуръь и Хусайне съ большинствомь крымскихъ винъ 
однокачественны. 

Такимъ образомъ, самаркандеюй виноградъ изъ мветныхъЪ 
лозъ отличается богатствомъ содержанйя сахара и сочностью, 
а потому представляеть всЪ необходимыя условя для выра- 
ботки алкоголя, а слфдовательно и для полученя крфпкаго и 
хорошо сохраняющагося вина. По свидЪтельству французскихъ 
винодфловь Дю-Муллена и Мервиль-де-Тонне, самаркандскай 
м$етный виноградъ своими качествами могъ-бы вполнЪ зам%- 
нить Бордосскя и Бургонсюя вина. 

Что касается до содержаня кислотъ, то, за исключешемъ 
сорта Са@4а-@1-уасса, колебаня между 0.40 и 0.71 какъ въ 
самаркандскихъ, такъ и въ европейскихъ лозахъ не дають въ 
общемь характерныхь отличЙ и общей характеристики вино- 
града. Къ содержаню кислотъь въ бессарабскихъ винахъ, по 
приводимой г. Вирскимь второй таблицф, слБдуеть отнестись 
съ осторожностью, такъ какъ, повидимому, при группировк® 
данныхь, у него вкралась ошибка, заключающаяся въ опред%- 
лени количества какихъ либо кислоть при отнесен!и въ графу 
общей кислотности. 

Хотя опустошительныхъ заболфванй виноградниковъ въ 
Самаркандь до сихъ поръ не замфчалось и туземцы не безъ 
основаня считають себя гарантированными отъ нихъ, такъ 
какъ въ истори культуры самаркандекаго винограда новаль- 
ныя болфзни не известны, все-же иногда являются отдбБльные 
случаи заболваня, коимъ однако серьезнаго значеня прида- 
вать нельзя, такъ какъ лЬтняя сухость служить лучшимъ сред- 
ствомь противъ заразныхь заболфванй Врачем» Сукачевымь 
были консталтированы отдфльные случаи забольваня оидтумомъ и 
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грибкомъ Регопозроуа у!со]а, причиняющаго болзнь мильдью. 
Изъ болЪзней поражен!я органовъ:и листьевь встрЪчаются за. 
калъ или ожогъ, выражающийся появленемъ на листьяхъ, а 
иногда на гроздъяхъ, ржавыхъ пятенъ; ракъ, проявляюцийся въ 
выдЪлеши сока въ разсфченныхъ омертввающихъ в%ткахъ, 
Изъ насЪкомыхь замЪченъ виноградный зудень или клещъь 
Рнуюрз \1$. образуюний гнЪзда въ толщи-вздут!и листвевъ. 
Зер{озрогиии, найденный Пулло, вмяющий на преждевременное 
опадан!е листьевъ, встрЬчается крайне рЪдко. Ап таспове, 
особенно замфтный въ 1896 году, появляется только въ рЪд- 
ве, обильные дождями годы, и въ этихъ случаяхъ причи- 
няетъ значительный вредъ, поражая преимущественно сорта 
Хусайне, причемъ пораженные листья чернфютъ, а плоды по- 
крываюстя бурыми пятнами. Червякъ Сосвуйз, профдающий 
зернышки и портящий гроздь, встр$чается довольно часто, но 
серьезнаго вреда не наносить; точно также, какъ и мокрице- 
видное насЪкомое Пасбу 1орз, высасывающй ягоды и вле- 
куций за собою появлеше грибка Еитаро (Сарпод ии), покры- 
вающаго пораженную ягоду чернымъ веществомъ. 

Разъ вс эти паразиты попадаются изр$дка и притомъ 
непроизводятъ большихъ опустошенй, то имъ серьезнаго зна- 
чения придавать не слФдуетъ, почему туземцы, относясь хлад- 
нокровно къ частичнымь поврежденямъ, причиняемымъ пара- 
зитами, считають извфстную потерю ягодъ такъ или иначе 
обязательной и предпочитають оставлять паразита въ покоъ, 
чЪмъ повреждать лозы излишнимъ попеченемъ 

Къ разряду неблагошуятныхь условй культуры, особенно 
вреднаго значеня впрочемь неимфющихь и противъ койхъ 
всегда возможно противопоставить заботливую защиту вино- 
градниковъ, принадлежить упомянутый выше жгущй вЪтеръ 
гармъ.силь, высушиваюцщий молодые побзги и плодоножки и 
тТмъ понижающий плодоношене. 

Конечно, осы и мухи, птицы и животныя наносятъ извфет: 
ный вредъ винограду, но не только въ СамаркандЪ, а всюду 
въ м5Бстахь произрастаня винограда и извЪетную часть созрЪ- 
вающихъ гроздей приходится отдавать на пользоване этимъ 
конкуррентамьъ человфка но любви къ сладкой ягодЪ и спирт- 
нымъ напиткамъ. 

Въ общемъ, въ отношени потерь, причиняемыхъ всякаго 
рода заболфван!ями, Самаркандъ поставленъ въ условя болфе 
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благопрятныя въ сравнен!и не только съ виноградными райо- 
нами Европейской Россйи, но даже съ сосфднимь Ташкентомъ, 
Располагая обильнымъ ассортиментомъ лозъ, населен!е 
Самаркандекаго у%зда дфятельно нынЪ озабочено усиленемъ 
этой выгодной культуры, и прогрессъ въ этомъ направлен за 
посл де годы весьма замфтенъ. Въ то время, какъ въ 1972 г. 
насчитывалось въ у%здф 7855 танаповъ (четверть десятины), 
поде виноградомъ, въ 1895 году въ податные списки занесено 
уже 24390 танаповъ или 6080 десятину, принадлежащих 
18240 собственникам; въ числ виноградниковъь 25 десятинъ 
находится подъ европейскими лозами, кульгивируемыми рус- 
скими винодЪлами; стало быть, площадь виноградниковъ еже- 
годно увеличивается на 14°/0, а за вс 28 года на 390:39/5. 
Принимая во внимаше, что площадь подь виноградомъ пока 
занимаеть ничтожное пространство всего 5°/о общей илощади 
искусственно. орошенной земли у1фзда, считая вифетЪ съ т5мъ 
число везхъ соботвенниковь въ уЪздЪ свыше: 60.000 душь и 
сопоставляя прогрессивный росль виноградниковъ параллельно 
съ ежегодным» увеличенемъ стоимости винограда и его про- 
дуктовь. вполнЪ естественно сдфлать заключене о грядущей 
блестящей будущности виноградарства въ уЪзд%, въ особенно- 
сти съ облегчешемь вывоза пролуктовъ, улучшешемъ путей 
сообщеня. ВмЪстВ съ увеличенемъ виноградныхъ площадей, за= 
мфтна и увеличивающаяся стоимость самихъ виноградниковъ. 
НынЪ стоимость десятины готоваго: плодоноснага виноградника 
въ СамаркандЪ колеблется между 763 и 1990 рублями; поел6д- 
няя цфна существуеть въ (1обской волости, гдЪ десятина даеть 
иногда 1632 пуда, а также въ Махалинской и Ходжа-Ахрар- 
ской, затЪмь поцзнности слфдуютъ волости Ургутская—оть 691 
до 1152 р, и остальныя оть 384 до 768 рублей за десятину: 
Въ другихъ м$5етностяхь Росси виноградники стоять за. 

десятину: 

въ Кутаниев 1). 5 . оть 200 до’ 300 р. 

‚‚ Бессарабш . з ир 5400135116200. 63 

„ Кахеи . $ 5 09004000, 

» Тифлис» ан Я Е: 

„ Терской обл.. Базу ое, ЗОБ 

„ Таврической губ. . р 800- дузббанх ам 

„‹ Эриваниу и Иа Ву 300. ‚13500 | 
ЗВОН тие 0400 уно ф бб ах 
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Различ!е въ стоимости виноградниковъ и въ затрат на 
нихь капиталовъ приводятъ предпринимателей къ различным 
результатамъ. Въ Европейской Росейи для солиднаго виногра- 
дарства требуются весьма значительныя затраты, съ получе- 
немъ весьма ограниченнаго дохода и съ рискомъ въ одинъ 
годъ потерять весь капиталъ въ случаВ эпидемическаго забо- 
лЪваншя винограда; между тфмъ, виноградарство въ Самаркандь 
доступно каждому, даже съ самыми ничтожными средствами, 
и каждый предприниматель безусловно обезпеченъ оть потери 
своего вклада также, какъ`и опредфленнымъ значительным. 
доходомъ на свой капиталъ. Эта увфренность побудила въ по- 
слфднее время нфеколькихъ лицъ изъ пришлаго русскаго эле- 
мента, съ ограниченными средствами, приступить къ вино- 
градной культурф и на встр$чу этому благотворному течению. 
Самаркандское Отд5леше Государственнаго Банка весьма сочув- 
ственно выступаеть съ дешевыми ссудами и т5мъ оказываеть 
весьма серьезное содЪйстве въ этомъ многсобъщающемъ дЪлЪ. 

Какъ мы уже говорили, заготовительная стоимость обра- 
ботки земли подъ виноградникъ доходить въ Самарканд, вмЪ- 
стЪ съ посфвомъ между кустами люцерны, до суммы 533 р. 
60 к. въ первые чегыре года, а принимая за норму данныя 
г, Вирскаго—1164 р. 80 к. расходовъ въ течене первыхъ 10 
лЬтъ, или 116 р. 48 к. ежегоднаго расхода и 12 р. стоимо- 
сти сбора винограда, получаемъ весь ежегодный расходъ въ 
суммЪ 128 р. 48 к. Считая среднйй сборъ въ 1000 пудовъ за 
шесть лЪть, такъ какъ первые четыре года виноградъ дохода 
не даетъ, всего 6000 пудовъ, по средней стоимости 80 коп. за 
пудь, получается 1800 рублей валового дохода, съ добавленемъ- 
же дохода отъ 4-хъ лЬтняго покоса люцерны на сумму 400 р.,— 
валовой доходъ составляетъ 2200 р., причемъ, за выключен1емъ 
расходовъ —1284 р. 50 к., чистая прибыль на одной десятин 
выразится въ суммЪ 915 р. 20 к., или ежегодно 91 р. 52 к. 
Разумфется, во второе десятилфл!е доходность значительно по- 
вышается, велФдетв!е утилизаши полныхъ десяти лЪтъ. 

Эта, ясно сознаваемая туземнымъ населешемъ, выгодность 
культуры виноградника главнымъ образомъ и побуждаеть его 
къ усиленному изъ года въ годъ развитию и расширенцо ви- 
нограднаго дфла. 


Оставлял теперь въ сторон естественныя условмя куль- 
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туры винограда, намъ остается остановиться лишь на произ- 
водствЪ виноградныхьъ продуктовъ. 

Главную роль въ утилизащи громаднаго количества ви. 
ноградной ягоды играеть заготовка изюма, преимущественно 
двухъ сортовъ---чернаго Кара-маисъ и краснаго Кызылъ-маисъ. 
Какъ значительна эта отрасль производства, можно судить по 
потреблен!ю и вывозу изъ Самарканда въ 1894 году. По Зака- 
сшйской дорогЪ было вывезено кишмишу 390 979 пудовъ, въ 
киргизскйя степи, Сибирь и Фергану отправлен>, по показа- 
вямъ туземныхъ купцовъ, свыше 100.000 п. и, наконецъ, на 
на мБстЪ потреблено населенемъ также за 100.000 п.. а всего 
около 600.000 пудовъ. Базарная цфна въ среднемъ въ этомъ 
году опредФфлилась въ 1 р. 40 к за пудъ, слдовательно все 
производство кишмиша въ Самаркандскомъ у1здЪ за 1894 г. 
можно оцфнить въ 840.000 рублей, на что населенемъ употре- 
блено 2.400.000 пудовь винограда. Но, помимо увелечен!я до- 
ходности, обращешемъ винограда въ кишмишъ, эта отрасль 
чрезвычайно важна для земледЪльца, обезпечивая ему сбытъ и 
сохранность винограда, такъ какъ ‘амаркандсюй кишмишъ каж- 
дый годъ, съ помощью вывоза, расходится безъ остатка и на- 
селене сбытомъ его, на ряду съ хлопкомъ, боле выгодно 0без- 
печено, чфмъ всякимъ другимъ земледфльческимь продуктомъ. 
Нафзжающими покупателями изъ Европейской Росси весь киш 
мишъ, поступающий на самаркандекй базаръ, жадно расхва- 
тывается и стоимость его изъ года въ годъ значительно воз- 
вышается, несмотря на то, что провозъ кишмиша по Закасшй- 
ской дорогв въ Россшо обходится много дороже сравнительно 
съ персидскимъ кишмишомъ, но за то болфе высоюя достоин- 
ства самаркандскаго продукта заставляютъ въ Росс1и отдавать 
ему преимущество. Кром упомянутыхь двухъ массовыхъ сор- 
товъ, Самаркандъь выпускаеть въ торговлю еще высокоцфнные 
сорта мускатнаго и зеленаго кишмиша, но они, по своему незна- 
чительному количеству, промышленнаго значен!я не имЪютъ и 
представляютъ интересъ лишь для гастрономовъ. 

Строющийся желзнодорожный путь на Андижанъ и Таш- 
кентъ для кишмиша ничего особеннаго обЪщать не можеть, такъ 
какъ Самаркандъ внолнЪ обезпеченъ сбытомъ въ Европейскую 
Росспо всего количества нынЪ производимаго кишмиша, и даже 
количество въ 5-6 разъ боле нынЪ отпускаемаго можеть быть 
свободно поглощено многомиллюннымь населенемъ необъятныхь 
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владЪнй Европейской Росси. Во всякомъ случаЪ, весьма в%- 
ролтно,— облегченныя требованя Сибири и Ферганы совреме- 
немъ серьезно поднимуть стоимость кишмиша на мфстф, что 
лвляется весьма экелательнымъ въ интересахъ благосостояня 
м$5етнаго населеня. 

-{+ Второе м$ето по важности своей для землевладьльцевъ и 
промышленности занимаетъь винокурене. Пятью винокурен- 
ными заводами въ СамаркандЪ ежегодно выкуривается боле 
21/3 миллюновъ градусовъ безводнаго спирта, или 62.000 ве- 
деръ вина 40°, на что расходуется свыше 265.000 пудовъ ви- 
нограда. Винокуренное дфло въ СамаркандЪ весьма юное, но 
быстро прогрессирующее. Пока все выкуриваемое количество 
потребляется на мЪфстЪ, въ СамаркандЪ, такъ какъ неудовле- 
творительные способы перевозки пренпятствуютъ транспорту 
спирта на востокъ, а плохая очистка и дестиллящя не выно- 
сить конкурренщи съ подвозомъ водокъ изъ Европейской Рос- 
си въ Закастйскую область и Бухарекя владЪня. Росайсяя 
водки Попова, Долгова, Штриттера, Вараксина и другихъ своей 
доброкачественностью пр1обрёли полныя права гражданства, 
не только въ СамаркандЪ, но и во всемъ ТуркестанЪ. Только 
съ улучшешемъ очистки ректификащонными аппаратами, Са- 
марканду возможно будеть бороться съ привозными водками 
и вытЪенять ихъ, а съ окончанемъ постройки желЪфзной до- 
роги въ Фергану и Ташкенть и пониженемъ дЪйствующихъ 
тарифовъ на перевозку спирта, явятся новые рынки и будетъ 
данъ усиленный толчекъ самаркандскому винокуреню. Хотя 
большая часть прибылей винокуреннаго дЪла остается въ ру- 
кахъ заводчиковъ и поступаетъь въ доходъ казны, но на ряду 
съ этимь и для населешя представляется значительный инте- 
ресъ въ формЪ вздорожаня винограда при усиленномъ сбытЪ 
его на винокуреше. 

Какое-бы, однако, первенствующее значен!е не им$ли нынЪ 
кишмииь и винокуренте, роль ихъ должна отойти на второй планъ 
въ виду грядущаго интереса въ выдфлкЪ самаркандскихь сто- 
ловыхъ винъ, Хотя нынЪ на виноде уходить незначительная 
часть винограда, но съ улучшешемъ достоинствъ выдфлываемыхъ 
винъ, понижешемъ тарифа на Закасшйской желЪзной дорог 
и съ дальнфйшимъ развитчемъ желёзныхъ путей сообщен!я въ 
Средней Ази, самаркандскому винодёлио открываются весьма 
широке горизонты. Чтобы уяснить себЪ вполнф всю важность 
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Фудущаго самаркандекаго винодЪл1я, необходимо нарисовать себЪ 
картину географическаго положенмя Самаркандской области, 
ДЪло въ томъ, что занимая вообще центральное м$стоположе- 
н1е между густо заселенными Бухарскими и Хивинскими вла- 
дЪыями, съ одной стороны, область примыкаетъ на запад къ 
Закасшйскому краю, съ юга—къ Авганистану, на востокЪ — къ 
ФерганЪ съ Кашгаромъ и Китаемъ, на сБверо-восток5—къ Тур- 
кестану съ безконечными пространствами Сибири и, будучи 
одной изъ болЪе густо населенныхъ, Самаркандская область, при 
богатетвЪ ея естественныхъ условй, во всБхь отдфлахъ про- 
мышленности, торговли и земледЪля будетъь имЪть особенно 
важное значене, какое она въ своей исторической экизни не- 
разъ уже имфла и теряла его лишь благодаря воинственнымъ 
авантюрамъ разныхъ народностей. Для винодЪмя Самаркандъ 
въ особенности пользуется привилегированнымъ положенемъ. 
Не говоря уже о томъ, что, съ понижешемъ тарифа на Зака- 
сшйской желЪзной дорог, Самаркандъ завоюеть себ москов- 
сый и приволжеюе рынки, на ряду съ другими винодфльными 
районами, но для снабженя виномъ сЪвернаго Туркестана и 
всей громадной площади Сибири онъ стоитъ вн всякой кон- 
курренщи и не только можетъ, но долженъ сдЪлаться главнымъ 
поставщикомьъ вина этого обширнаго угла Росси. Въ виду уси- 
ленныхъ построекъ желфзныхъ дорогъ за посл дне годы, время 
этого успЪха не далеко, но при одномъ лишь главномъ услови— 
обращен!я должнаго внимашя на улучшение достоинствъ Самар- 
кандскихъ винъ. Если-же винодъше останется въ тЪхъ-же узкихъ 
рамкахъ, въ коихъ оно нынф находится, то намъ скоро прЯй- 
дется считаться съ явлешемъ, при коемъ мы останемся исклю- 
чительными потребителями м%фстныхъ винъ, а чрезъ Самар- 
кандъ будуть слфдовать на востокъ въ огромномъ количеств» 
кавказскя, астраханскя и крымск]я вина. 

НынЪ самаркандское винодЪще выражается въ средней 
цифрЪ ежегоднаго производства 60.000 ведеръ и только съ обез- 
печешемъ вывоза оно можетъ увеличиться во много разъ, а 
вывозъ его можеть состояться исключительно при условяхъ 
значительнаго улучшевя качествъ вина. Поэтому, прежде всего 
необходимо обратить самое серьезноо вниман!е, не жалфя ни- 
какихъ средетвъ, на постановку условй, способствующихъ улуч- 
шеню винъ, и инищаторомъ этого, конечно, должно явиться 
наше правительство во всеоружен!и своего авторитета и науч- 
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ной подготовленности подв$домственныхь лицъ. Это 1$мъ 0о- 
лЪе необходимо, что сами самаркандеке винодфлы не распола- 
тають достаточными средствами ни для правильной организа- 
ци крупнаго дЪла и сооружешя необходимыхъ построекь съ 
подвалами, ни для обезпеченйя себя посудой и транспортиров- 
кой, и въ особенности у самаркандскихъ предпринимателей нфтъ 
достаточныхъ оборотныхъ средствъ. Отдавая должное самар- 
кандскимъ винодЪламъ, кои, при самыхъ скромныхъ матезаль- 
ныхъ средствахъ, сдЪлали все что могли въ интересахъ дан- 
наго дБла, [мы все же должны признаться, что самаркандское 
винодфл1е до тЪьхъ поръ не будеть имЪть прочныхъ основан, 
пока на сцену небудутъь привлечены извнз крупные капита- 
листы. Для этой цфли необходима возможно широкая попу- 
ляризащя самаркандскаго винодЪля, научное и энохимиче- 
ское ознакомленше съ нимъ, какъ самими самаркандцами, так 
и ТБми центрами промышленности и торговли, въ коихъ сво- 
бодные капиталы съ трудомъ находять себБ выгодное помЪ- 
щен!е, въ то время какъ капиталисты мало подозрфваютъ даже 
о существовани вт Самарканд® весьма выгоднаго промысла, 
вполнЪ обезнечивающаго капиталъ оть утраты, дающаго и могу- 
щаго давать крупные дивиденъм. Незнакомые съ условями 
края, капиталисты инока или спять или ищуть у насъ-же въ 
краБ другихъ примненй для своихъ капиталовъ; но, несом- 
нфнно, рано или поздно, самаркандское винодфл!е остановить 
на себЪ ихъ вниман!е, и это лишь вопросъ близкаго времени. 

Въ ожидаши же этого серьезнаго толчка, все вниман!е 
наше пока должно остановиться на необходимости озаботиться 
улучшешемь качествь выдфлываемыхь винъ. Починъ этому 
уже сдЪланъ —первой попыткой научнаго изслфдован!я самар- 
кандокихь винъ. Но этого еще весьма мало. |Для такой важ- 
ной отрасли промышленности крайне необходимо устройство 
въ Самарканд спещальной химической лабораторйи, съ назна- 
чен1емъь при ней опытнаго химика. КромЪ того, весьма важно 
устройство въ Самарканд® винодфльной школы или, по край- 
ней мфрЪ, введеше въ программу существующихь учебныхъ 
заведешй отдФла лекщй по винодфлию, для ознакомленя боль- 
шого количества молодежи съ практикой этого дфла и для 
подготовки опытныхъ и научно образованных виноджловъ къ 
Тому времени, когда въ нихъ явится ощутительная потреб- 
ность. | Затфиъ, для наблюденя за правильнымъ винодзлемъ 
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было-бы существенно важнымъ назначене правительственнаго 
надзора, ибо малЪйшее сомнён!е со стороны ‘публики въ добро- 
качественности винъ одинаково вредно отразится на интере- 
сахъ всъхь винодфловь. Въ виду этого, опека правительства 
равно интересна и полезна, какъ потребляющей публик и бу- 
дущему успЪху самаркандскаго винод5мя, такъ и самимъ ви- 
нодЪламъ. 

Затруднительность винодфловъ въ пруобрётеши деревян- 
ной и стеклянной посуды со временемь сама устранится съ 
успЪхами индустр и края; пока-же, для ихъ облегченя, можно 
было-бы исходатайствовать соотвфтствзнное понижене тарифа 
на провозъ пустой посуды и бондарныхъ клепокъ по Закасшй- 
ской желЪзной дорог, по направлен1ю къ Самарканду, какъ это 
существуетъ по отношентю къ обратному провозу керосино- 
выхь цистернъ или бывшихъ въ употреблени м$шковъ. Съ 
успзхомъ проведення и рфшенвя вофхъ этихъ намфченныхъ 
задачъ самаркандскому виноградарству будеть данъ особенно 
серьезный толчекъ, культура винограда сразу серьезно ожи- 
вится, а на ряду съ увеличивающимся требовашемъ на вино- 
градъ, цфны на него также сильно окрфпнутъ, что послу- 
жить къ вящшему усугублению народнаго благосостояния. 

Довольно значительное мЪсто въ ряду виноградныхъ про- 
дуктовъ занимаеть въ Самаркандь производство патоки, до- 
стигшее въ 1894 г, до 32.614 пудовъ, на выработку коихъ 
употреблено 130.456 п. винограда. Исключительнымьъ потре- 
бителемъ самаркандской патоки является многочисленное ту- 
земное насслеше Самаркандской области, Бухарскихь и Хи- 
винскихь владёнй и даже жители Ташкента и Коканда, и 
требован1е на нее съ каждымъ годомъ увеличивается. Изго- 
товлене патоки имфетъ особенно важное значеше въ народ- 
номъ хозяйств велфдстые того, что для выработки ея употре- 
бляются преимущественно воф остатки отъ урожая, непригод- 
ные для другого какого-либо употребленя. 

Палока приготовляется вываривашемъ сока винограднаго, 
съ примфевю лесовой земли для очистки жидкости. Самое круп- 
ное производство патоки сосредоточено на спешальномъ паточ- 
номъ ваводё Муллы Миръ Низаметдина Ходжи Миръ Абдуль Га- 
фаръ Ходжинова въ Самарканд. МЬстная бизарная цфна патоки 
установилась между 1 р. бк. и 2 р. 50 к. за пудь, при 
стоимости ея производства въ 1 р. 50 к Патока употребляется 
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съ чаемъ, вместо сахара, для приготовлешя шербета, вмфстЪ 
со скобленнымъ льдомъ, взамЪнъ мороженнаго и, наконець, 
для приготовленя халвы и конфектъ. Вывозится патока въ 
козьихъ бурдюкахъ. : 

Приготовлен!е мусаляса и секретное потреблене его му- 
сульманскимь населенемъ не поддается никакому учету; при- 
готовляется онъ туземцами по способу патоки, но съ предоста- 
влешемъ ему легкаго броженя, и представляетъ собою ничто 
иное, какъ самое низкосортное вино, куда для букета помЪ- 
щаютъ различныя ароматныя травы. Въ оффищальной продаж 
мусалясъ найти трудно, но въ праздничные дни съ нимъ можно 
встрЪтиться почти у всякаго зажиточнаго мусульманина. Во 
всякомъ случаЪ, негласное потребленте его весьма значительно 
УИ Вирскй предполагаетъ количество сроизводимаго въ Са- 
маркандБЬ мусаляса до 60.000 ведеръ въ годъ 

НастояниЙй перечень продуктовъ винограда слфдуетъ по- 
полнить указашемъ на особенный способъ сохранешя тузем- 
цами свфжаго винограда: отсортировывая здоровыя грездья п 
подвфшивая ихъ къ жердямъ въ м$етахъ, защищенныхь отъ 
вЪтра и сырости, туземцы весьма удачно сохраняютъ его и 
въ Самарканд можно имфть свЪяЯй виноградъ до конца февраля. 

Въ заключене считаемъ не лишнимъ указать на скептиче. 
ское отношене многихъ къ культур въ СамаркандВ русскими 
предпринимателями европейскильъ лозъ Не говоря уже о томъ, 
что плодовитность м$стнаго винограда превышаетъ европейск!я 
лозы на 344°/о, при нынфшнихь условяхъ самаркандекато ви: 
нод нечего и разсчитывать на производство изъ этихъ лозъ 
напитка, тождественнаго съ европейскими винами, и всЪ по- 
пытки въ этомъ направлени едвали достигнуть цфли. Да и 
есть-ли въ этомъ какая либо настоятельная необходимость ? 
По нашему крайнему мнЪнио, лучше употреблять хорошее са- 
маркандское оригинальное вино изъ мфетныхъ лозъ, чфмъ неу- 
дачное и убыточное для самихъ-же виноджловь подражаше 
иностранному вину. НЪтъ никакихъ серьезныхъ основан! й пред- 
сказывать иностраннымь лозамъ права гражданства въ Сред- 
ней Азш, тЪмъ болфе, что ивъ свъжемъ состояни, для обыч- 
наго обихода, мы имфемъ къ услугамъ богатЪйпий ассортиментъ 
мБетныхь сортовъ : 

Мы сочли необходимымъ заключить нашъ обзоръ самар- 
кандскаго виноградарства этой замЪткой, для предупрежденя 
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будущихъ винодБловъ, кои могутъ впасть въ ту-же убыточную 
ошибку, какъ и нынфшее винодфлы, все несчастье коихъ за- 
ключается лишь въ томъ, что они явились шонерами новаго 
дЪла въ краЪ и для практики своихъ предирятй не имфли 
возможности руководотвоваться никакими ни научными, ни 
практическими указашями, приноровленными къ особенным 
условямъ самаркандскаго района винодЪля, Тфмъ большая 
заслуга за ними въ усп5хЪ ихьъ молодого дфла, тЪмЪ съ боль- 
шимъ увазкешемь слфдуеть отнестись къ ихъ успЪшной дфя- 
тельности и тфмъ съ большимъ сочувстыемь слфдуеть поже- 
лать имь дальнфйшихъь успЬховь и возведен!я винодфльнаго 
дла на ту высоту, которую вправЪ занять самаркандекое ви- 
нодЪле по высокимъ качествамь химическаго состава самар- 
кандекаго винограда. 


Интересующимея самаркандекимь виноградарствомъ, въ 
частности, и культурой винограда, вообще, —съ разработкой изъ 
него различныхь продуктовъ, рекомендуемъ слФдуюния посо- 
бя и руководства: 

Н. М. Виреюмй. Виноградарство въ Самаркандокомъ уздЪ. Из- 
даше Самаркандекаго областного Статистическаго Ко- 
митета. 1896 г. : 

А. Д. Пулло. О культурз винограда въ 1 Ташкент и его 
окрестностяхъ. Издан!е Туркестанскаго Общества Сель- 
скаго Хозяйства. 1896 г. 

Энциклопедический словарь Ф.` А. Брокгауза и И. А. Ефрона. 
189 Ззелтеи У 

М. Балласъ. Винодъше въ Россш.—Крымъ, Степная часть Та- 
врической туб., Донъ и Астрахань. Издаше Департа- 
мента Земледьмя. 1895 г. 

М. Балласъ. ВинодЪле въ Россш. Западное Закавказье. Изда- 
ве Департамента Земледьля. 1896 г. 

Н. Е. Цабель. Виноградные ‘сорта по областямъ. 1871 г. 

К. И. Тарданъ. Виноградарсгво и винодвл!е. 1874 г. 

В. К. Винбергъ. Практическое ‘руководство виноградарства и. 
винодфмя. 1885 г. 

Н. И. Воиновъ. Краткое практическое виноградарство. 1890 г. 

Князь В. И. Маесальсый и А. Н. Альмедингенъ. Виноград- 
ная болзнь мильдию и ея лечене. 13898 г. 


49 


И 


Р. В1ола. БолЪзни вина. 1889 г. 

Обзоры Самаркандской области за 1892-5 гг. 

И. П. Архиповъ. О фальсификащи винъ. 1887 г. 

А. И. Базаровъ. Статистическя данныя о винодзли въ Рос- 
си. 1881 г. 

М. Блаубергь. Русское виноградное вино и Хересъ. 1891 г. 

Князь В. И. Массальсый. Винодвле въ Росси! 1890. г. 

В. Михайловъ. Географическое распредЪлен!е винограда и ви- 
нодЪля. 1841 г. 

А. Е. Сёломонъ. Винодьме и погребное хозяйство. 1888 г. 

Д. П. Семеновъ. Винодвше. 1883 г. 

Н. Цабель. Руководство по виноградарству. 1873 г. 

Сборникъ свфдфн!Й по виноградарству и винодфлю на Кав- 
казЪ. Вып. УП. Издаше Кавказскаго филоксернаго Ко- 
митета, 1396 г. 
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ОЧЕРКИ ХЛОПКОВОДСТВА 


3 Самаркандокой области, 


1. АМЕРИКАНСКИЙ ХЛОПЧАТНИЕЪ. 


й. М. Длуцкаго. 


Культивируемый въ области американскй хлопчатникъ 
(Сойюоп, Валииумуо!е, Коофт) —растене ›днол$тнее семейства та]- 
уассае. Успфшно аклиматизировался только одинъ видъ аме- 
риканскаго хлопчатника — 6оззурйии Вуузий Оралпа и дости- 
гаетъ полной зрфлости оть конца сентября до средины октя- 
бря, доходя на обильной влагой почвЪ до двухъ аршинъ вы- 
шины. Молодой стебель въ толщину карандаша, съ сильно раз- 
вЪтвляющимися вЪтками, покрыть нжнымъ пушкомъ, исче- 
зающимъ съ большимъ возрастомъь растешя Вначалв вызр%- 
ваютъ листья, цвфты и коробочки, лежапйя у основанйя расте- 
ня, такъ что нижня вЪтви даютъ уже созрЪвшее волокно 
въ то время, какъ верхушка растевёя въ полномъ цвфту. Отъ 
поздно затянувшагося лЪфта зависить, что-бы верхн!е ряды 
цвфтовъ вызрфли въ большемъ количествЪ и тзмъ дали бы 
болБе обильный урожай. Листья хлопчатника перемЪнные, пла- 
стинчатые, о четырехъ-пяти лопастяхъ, съ двумя прилистни- 
ками. Цвфтоношки разбросаны по всёмъ частямъ растеня, въ 
пазухахь вётвей и листьевъ, на концахъ вЪтокъ и въ глу- 
бин развЪтвлен!й. Одиночные цвзты крупные съ пятью лепест- 
ками палеваго цвЪта, при увядани переходящаго въ свфтло 
розовый. Окраска листьевь ярко-зеленая, в5твей—коричневая. 
Плодъ—коробочка имфетъ четыре-пять створокъ, ко времени 
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созрЪванйя совершенно раскрывающихся и выбрасывающихъ с%- 
мена, покрытыя б$лыми, шелковистыми нитями, представлю“ 
щими собою то драгоцфнное волокно, которое на рынкЪ обра- 
щается подъ названемъ хлопка. 

Вполнф развившееся растене иметь до 50-75 цафтковъ, 
изъ коихъ успфвають совершенно вызрЪть 10-15 коробочекъ, 
дающихъ волокно высшаго качества, такъ называемаго пер 
ваго сбора; затмъ подъ дождемъ или снфгомъ успфваеть вы- 
зрЬть еще 8-10 коробочек, дающихъ еще хоропий хлопокъ, 
но слегка желтоватый и сыроватый, котирующийся на рынк® 
какъ межеумокъ—первый средн. Далфе полураскрывиияся 
коробочки, захваченныя морозомъ, съ несозрфвшимъ волокномъ, 
дають второй сортъ. Снятыя 60 стебля, слегка только открыв- 
пИяся и нодвергийяся морозу коробочки. вызрёваюцщия въ доз 
машнихь помфщешяхь отъ вяленя, представляютъ хлопокъ 
третьяго* сорта. Наконець, такъ называемый куракъ, совер- 
шенно нераскрывишяся коробочкиу высушиваются на дому, выко- 
лачиваются палками и даютъ то бЪлое вещество, имБющее 
только слабые признаки волокна, которое служитъ часто для 
подмфси къ лучшимъ сортамъ хлопка и обезцфниваеть его; 
Такимъ образомъ. туземецъ-земледьлець (дихканъ) снимаетъ 
со стеблей все, что только можеть дать малЪйшее предста- 
влен1е о волокнф, и зат$мь выкорчевываеть и самые стебли 
на топливо 

Хлопковое волокно представляеть собою трубочку, напол- 
ненную исчезающей ко времени созрвая влагой, причемь 
волоконце сплющивается въ ленточку и свертывается спи- 
ралью, чёмъ и обусловливается его цфикость. Невызрфвшее и 
несвернувшееся въ спираль волокно даеть слабую нитку, а 
велфдстые того, что заполненная влагой трубочка не иметь 
гигроскопичности и не принимаеть краски, издия изъ вто- 
рыхъ сортовъ волокна, кромВ непрочности, еще трудно окра- 
шиватотся, а попадая какъ примфсь къ первымъ сортамъ обра- 
зують мертвыя мфота въ ткани и гнилую нитку. 

Хорошо вызрфвшее волокно достигаеть длины 97 мил- 
лиметровъ, при ширинЪ 0.023 м. и крЬпости до 8 граммовъ, 
отличаясь ровностью, н®жностью, шелковистымъ блескомъ, 6%- 
лизной и крпостью. ) 

Среднй выходъ волокна изъ пуда сырца достигаетъ 19 
фунтовъ, то есть одинъ пудъ волокна извлекается изъ 3 п. 
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13 ф. сырца. Вторые сорта мало уклоняются отъ этого отно- 
шен!я, такъ какъ, хотя у нихъ волокно болфе короткое и не 
вполнф вызрвшее; но оно, ‘благодаря сохранившейся въ тру- 
бочкЪ влаг$, тяжелфе первосортнаго волокна, а несозрёвшее 
мя значительно легче созрвшаго. 

Культивирован!е хлопчатника въ области производится са- 
мымъ первобытномъ образомъ. Земля вначалЪ обрабогывается 
нфсколько разъ вепахиванемъ почвы деревянным омачемъ*) 
съ чугуннымъ наконечникомъ, боронованемъ и укатываншемъ 
плоскими досками съ набитыми желфзными зубьями. Смена 
предварительно протираются съ золой, отмачиваются несколько 
дней въ водф и затБмъ съ средины апрфля засфваются въ 
лунки, скученно, безъ всякаго опредфленнаго плана. ПосЪвъ по- 
крывается землей до одного вершка. Рядовой посЪвъ въ об- 
ласти нигдЪ не примфняется, а попытки въ этомъ направлени 
особенно преимущественныхъ результатовъ въ экономическомъ 
смыслБ недали. Для посфвовъ отбираются вполн® здоровыя, 
созрёвийя смена, отличаюцщияся интензивнымъ зеленымъ цв%: 
томъ. Этой операщей занимаются сами земледёльцы, отбирая 
пригодныя смена изъ большой массы таковыхьъ, пр1обрЬтае: 
мыхъ на хлопко-очистительныхь заводахъ, въ смЪшанномъ съ 
непригодными видз. Въ послёдае годы количество доброка- 
чественныхь сфмянъ постепенно уменьшается и содержан!е 
ихъ нынф не превышаеть 25/0. Причина этого явленя объя- 
сняется не вырождешемъ сфмянъ въ области, чего не зам%- 
чалось пока, а въ ежегодной прим$си къ хорошему сырцу 
вторыхь сортовъ, причемъ смена различныхъ качествъ пере- 
мЪшиваются и передь посЪвомъ ихъ приходится еъ большимъ 
трудомь тщательно отсортировывать. На десятину высфва- 
ютъ до 1'/з пудовъ сфмянъ. ШослЪ веходовъ, въ начал мая, 
посфвы полютъ оть сорной травы. воходы разрёжаютьъ и зе- 
млю, окучивашемъ, разрыхляють для удержашя влаги. Неоку- 
ченная высохшая земля каменнымъ пояскомъ окружаеть ра- 
стеньице, не даетъ ему утолщаться и стебель гибнет, не успёвъ 
дать цвфта. Поливка производится три раза въ лЬто и каж- 
дый разъ вода удерживается на полз 9-8 дня. Вол детве 
особыхъ условй ирригаци, неровности почвы и мелкаго дро- 
блен!я земли между владфльцами, участки подъ культурой 


*). Омачь—тувемный деревянный плугъ. 
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хлончатника крайне малы и рёдко превышаютъ */4—'/з деся- 
тины. Плантащонные обширные посфвы хлопка ругскими пред 
принимателями оказались неудачными и въ настоящее время всё 
попытки въ этомъ направлен!и оставлены, такъ что нын% хлоп- 
чатникъ засфвается исключительно только землевладёльцами 
туземцами, удфляющими подъ посфвы хлопка ‘/в —‘/1о своихъЪ 
земельныхъ угод. Причины этого отрицательнаго явлен!я сво- 
дятся къ слфдующимъ неблагопрятнымъ условямъ: 1. велфд- 
стые крайняго недостатка въ ирригацюнной землЪ, образоване 
большихт плантащй сопряжено было съ громадными затратами, 
не оправдавшими ожидан!Й первыхъ европейскихъ предприни- 
мателей; 2. образованию большихъ плантацй препятствуютъ 
усломя ирригащи, требуюция возможно мелкаго дробленя зе- 
мли для удобнаго использовамя водой, причемъ карликовые 
участки не допускаютъ обработки усовершенствованными з6- 
мледВльческими орудями, при которыхъ только и было-бы 
выгодно плантацонное ведене дфла. Въ силу этого-же обстоя- 
тельства, и арендован!е мелкихъ участковъ для образован1я об- 
ширныхь площадей сопряжено съ большими затрудненями, 
тфмъ болЪфе, что, сдавая въ аренду свои участки, собственники 
главнымъ условемъ ставятъ требован!е —возвратить имъ землю 
съ тБми-же ирригащонными сооруженями, каюя были до сдачи 
земли арендатору; 3. Самаркандская область съ давнихъ вре- 
менъ нуждается въ значительномъ количеств пришлаго ра- 
бочаго люда и безъ него сами земледфльцы не успфвали-бы 
справиться съ собственными полевмми работами, а потому 
крупному плантатору разечитывать на мЪстный контингентъ 
рабочихъ невозможно, тфмъ боле, что нетолъко культура хлоп- 
чатника сама по себЪ требуеть интензивныхъ работъ, но и 
сборка сырца его совиадаетъ съ другими полевыми работами, 
въ особенности по уборкЪ «джугары и риса. 

Раздфлка земли и уходъ за растешемъ производятся въ 
слЪдующемъ порядкЪ. 1) Весной — вспахиван!е и боронован1е. 
2). Чрезъ недфлю —повторное вспахиван. 3). Посфвъ сЪмянъ. 
4). Орошеше. 5). Полка, прорфживан!е всходовъ и окучка. 6). 
Орошеше среди лфта. 7). Окучка кетменемъ, обрёзыван!е боль- 
ныхъ или сухихъ вфтвей и срёзыване верхушекъ. 8). Осен- 
нее орошенге. 9). Сборъ сырца, по мБрЪ созрёван!я коробочекъ, 
съ половины сентября почти вплоть до конца ноября. 

Вспашка производится въ феврал&—мартВ, иногда даже 
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3-4 раза, для большаго разрыхлен1я сбивающейся отъ высыха- 
ня въ твердые комья лесовой почвы, а посфвь въ концВ марта 
или начал апрфля, въ зависимости отъ наступлен1я теплаго 
весенняго пер1ода. Всходы показываются на 7 10 день. Далфе, 
до полнаго созрфван!я растене не требуетъ большого ухода и 
вся работа сосредоточивается на окучк\, удерживающей влагу 
въ почвЪ, на удален!и сорныхъ травъ и на обереганйи вызр%- 
вающаго волокна отъ скворцовъ и другихъ птицъ, зачастую 
серБезно повреждающихъ посфвы. Обильной и постоянной влаги 
растеше не выносить, загнивая съ корня, первымъ призна 
комъ чего является ржавчина листьевъ и обильный пусто- 
цвзть Цвфети хлопичатникъ начинаеть въ началф поля, почти 
достигая нормальнаго роста, и затБмъ цвЪтеше продолжается 
до перваго мороза, когда все растеше увядаетъ и гибнетъ. Соз- 
рёваюция въ срединЪ сентября овальныя коробочки трескаются 
по швамъ, створки загибаются къ верху, а с›зрвшее волокно 
съ сфменами длинными клочьями вываливается внизъ и, не 
будучи своевременно собрано, отрывается оть растенйя, пада> 
етъ на землю и разносится вЪтромъ по полю. Чфмъь доле 
продолжаются теплые осеные дни, тЪмъ больше коробочекъ 
вызрЪ%ваеть и этому не мфшають даже снЪга и дожди, слегка 
лишь портящ!е волокно. Только морозы окончательно опред%- 
ляють пермодъ вызр5вашя и псслВ перваго сильнаго мороза 
растеше оканчиваеть вегетацию, Обыкновенно серьезные за- 
морозки захватывать растеше въ срединБ ноября, но иногда 
морозы наступаютъ лишь въ начал и даже срединЪ декабря. 
Критическимъ перодомъ является конець сентября и начало 
октября, когда ночное понижене температуры достиг. значи: 
тельной степени. До созрфван!я волокна вс полевыя работы 
производятся мужчинами, сборъ-же готоваго сырца—- женщи- 
нами и дфтьми*). 

Количество собираемаго съ поля сырца крайне непостоянно 
и все дЪло зависить отъ качества посфвныхь сфмянь, тща- 
тельности въ обработкв земли, качества самой почвы, удовле- 
творительнаго удобреня, своевременности поливки и оку- 
чиван, а главное—отъ продолжительности теплаго осенняго 


*) Это повлфднее обстоятельство при культурВ хлопчатника даеть туземному 
чемледьтьцу большое преимущество предъ европейскими предпринималелями, кото- 
рые не иммюоть возможности, въ силу м\стныхь бытовыхь условй, пользоваться 
дошевыхмь женекимь и д®текимь трудомъ. 
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перода во время созрфваня’ волокна. Въ среднемъ, при об- 
щихъ благопрятныхъ услов1яхъ, можно считать урожайность 
въ волостяхъь съ лучшими климатическими услов ями”) до 100 
пудовъ сырца съ десятины, изъ коихъ до 75°%/о первыхъ сор- 
товъ и до 25°/о вторыхъ. Климатическ1я услов!я равнинныхъ 
частей области въ общемъ весьма благоприятны для культуры 
хлопчатника и ране морозы, губяцуе часть урожая, замЪ- 
чаются обыкновенно въ три —четыре года одинъ разъ. 

Сравнительная стоимость обработки земли подъ разными 
культурами выясняется изъ слфдующей таблицы, при стоимо- 
сти дневнаго рабочаго съ парой воловъ въ 1 руб. и съ ко- 
немъ въ 85 ко'., согласно даннымъ изслфдоваюя Н. М. Вир. 
скаго, выработаннымъ по среднесложной цфн за 5 лЬть за 
вспашку, бороньбу, посфвъ, задфлку сфмянъ, молотьбу, очистку 
зерна, перевозку, окучку, поливку и проч. на одной десятин® 
въ Дюрткульской волости Самаркандскаго уЪзда**). 


РригащоН- | казенные 
ПРОДУКТЫ. Работы. нь сборы. Всего. 
Просо. 
Машь . 
Лень: с. ла 
Кунджутъ 
Ячмень , 
Пшеница. 
Люцерна . 47 | 80 68 85 | 51 | 33 
Хлопокъ . 54 10 68 85 | 57 | 63 
Огороды . . .| 65 | — 68 85 | 68 | 53 
Джугара. . .| 71 2 68 85 | 74 | 55 
Виноградъ , 78 80 68 85 | 82 | 33 


По тБмъ-же даннымъ доходность различныхъ культуръ 
въ среднихъ цфнахъ за 5 лЪтъ составляла: 


Обиий Стоимость Стоимость 
ПРОДУКТЫ, нь Урожай. | пуда, т урожая, Прибыль. Убытокъ. 


РУВ. | к.| пуд. |. | РУБ. 


т 
Виноградъ 


*) Челекския, Яны-курганская въ Самарк, дЪ, Ходжа-врыкс ейшам - 
бинская, Дамь-арыкская и Калькурганская въ ее ад, : 
') См. Справ. Кн, Симарк. обл. 1895 г.-—ет. Дюрткульскал волость, 


5-66 
28| а |5 6 || в 99 |1] 12 |181 
`Огороды. .| 68 |53|5805 ШТ. 22.50 /пош.| 14512] "76 |591 — |= 
Люцерна. .| 51 1338125021, № Р*/боб. | 100] 8| 48 [75| — |— 
Хлопокъ. .| 57 [63| 5416| 1 188] 102126] 44 |68 ГЕ 
Джугара. .| 74 [55| 20830] — 51| 10391 | 29 36] — = 
Ячмень . `.| 31 133 `73133|-— [50] `36191| "5158 — 
Пшеница. .| 383 73|! 4537 65| ЗИТ5| — — 58 
Кунджутъ ‚| 80 57! 1837 44| 9725 — — 132 
Машь. 
Ленъ. 
Просо. 


Такимъ образомъ, доходность хлопка въ ряду другихъ куль. 
турь занимаетъ четвертое мЪсто; но, принимая во вниман!е 
неблагопр!ятныя условя Дюрткульской волости въ ирригашон- 
номъ отношении для культуры хлопка, эти данныя для спе- 
щально хлопковаго района сильно измфняются, а именно: при 
опредБлени средней доходности въ 100 пудовъ, получается 
валовой приходъ 188 р., а слФдовательно чистая прибыль рав- 
няется 130 р. 37 к., такъ что доходность хлопка становится въ 
первый разрядъ. Съ пониженемъ-же тарифа желЪзныхь дорогъ 
ДО '/100 съ пуда-версты за провозъ вофхъ хлфбныхь грузовъ и 
возможности, волЪдетв1е этого, подвоза изъ Европейской Росси * 
дешеваго хлЪфба, стоимость всфхъ хлЪбныхь продуктовъ въ 
области весьма понизилась и кульминащонной точки понизже- 
ня достигла въ 1895 г. когда ишеница на рынкЪ находила 
покупателя только за 35 коп.; такъ что девятина хлфба въ 
1895 г. дала не свыше 16 рублей валового дохода и чистаго 
убыткур— около 14 рублей, и только обильный благопрятный 
урожай понизилъ этоть убытокъ до 10 руб. СоотвЪтственно 
хлЪбу, уменьшилась доходность и вефхъ остальныхъ хлЪбныхъ 
культуръ, какъ джугары и проч. Стоимость винограда пони- 
зилась до 20 к. за пудъ и десятина, дала валовой даходъ 103 р. 
и прибыли —20 р. 67 к. Напротивъ, цфнность хлопка въ 1895 г. 
достигла небывалой степени, а именно 9 р. 50 к. за пудъ сырца, 
и урожай, велфдетые долгой теплой осени, даль высше резуль- 
тать; такъ что десятина подъ хлопкомъ принесла 250 р. ва- 
логой выручки или 192 р. 37 к. прибыли, считая среднй 
сбрь не свыше 100 п.; поэтому земледЪльшы, засфвавиие 
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хлопокъ покрыли его доходностью вс недоборы по другимъ 
культурамъ*”). Неудивительно, что при такой существенной 
разниц въ доходности, культура хлопка въ области стано- 
вится на твердую почву, а туземцы-земледЪльцы окончательно 
убЪдилиеь въ безпрепятственномъ сбыт всего количества хлопка 
до послфдняго сорта, тЪмъ боле, что это единственный земле- 
дЪлъчесый продуктъ, который, будучи вывезенъ на базаръ, 
разбирается тотчасъ-же безъ остатка покупателями, въ то время, 
какъ остальные продукты, исключая виноградныхъ и риса, зача- 
стую для сбыта перевозятся съ базара на базаръ, а иногда увозятся 
обратно въ кишлаки, за ненахожденемъ покупателя или невоз- 
можностью продажи по крайне убыточнымъ цфнамъ. Небыва- 
лый подъемъ цёнъ 1395 г. на хлопковый сырецъ, не требую- 
ЩИ посл сбора ни умолота, ни употребленя скота, ни дру- 
гихъ какихъ либо работъ, сразу далъ такой серьезный ‘толчокль 
культур хлопка, что посфвы 1896 г, сдфлали впередъь значп- 
тельный шаг“) Можно полагать съ увфренностью, что от- 
нын% посфвы хлопчатника не только удержатся въ достигну- 
тыхъ предфлахъ, но и значительно увеличатся, и прогрессиро- 
ване ихъ будетъ происходить до тЪхъ поръ, пока его не оста- 
новятъ естественныя препятств:я, къ боле серьезным изъ 
коихъ слфдуеть причислить, во — первыхъ, недостатокь въ рабо- 
чихъ рукахъ при необходимости производить сборъ сырца одно- 
временно, таку» какъ несобранный своевременно сырецъ легко 
развфвается вЪтромъ; въ самомъ лучшемъ случа хлопчатник 
будетъ засфваться въ максимальномъ количеств%, доступномъ 
для своевременнаго сбора хлопчатника каждымъ земледвльцемъ 
со своей семьей. Во-вторыхъ, отсутств!е степныхъ пастбищь, 
ограничивающее до минимума количество скота, необходимаго 
какъ для удобрешя почвы, такъ и для воздЪлывавя земли. 
Въ третвихъ, плодоперемвнная система, которая по той-же при- 
чин предъявляеть свои права къ ограничен1ю развитя одной 
какой либо культуры, Наконець, какъ бы ни была выгодна. 
культура хлопчатника и какъ бы ни были убыточны хл6бные 
продукты, все-же дихканы будуть отдавать подъ хлбные по- 


*) Рисъ по своей доходности могъ бы явитьен серьезнымъ конкуррентомъ хлоп- 
чатнику, если бы запасы прригацюнныхь водъ не заключали культуры его въ огра- 
ниченные рамки, къ удержанию въ которыхь русская администращя принимаеть 
строя мфры, руководствуясь ск одной сторены распредфленемь ноды бвзъ ущерба 
для Какить ‘либо частей области, & съ другой-соображеняхи гит1еническаго харавтера. 

*) См. слёдующую статью „Хлопководетво и хдопк, пром, въ Смарк. общ. 
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сЪвы столько земли, сколько будетъ достаточно для удовлетво- 
реня собственныхь потребностей хозяйства»). Принимая всЪ 
эти данныя во вниман!е, слфдуеть полагать, что максимумъ 
посфвовъ хлопчатника можетъ приблизительно достигнуть */15 
веЪхь орошаемыхъ земель области, а именно: изъ общаго количе- 
ства орошаемой земли въ 1.456.800 танаповъ или 364.200 де- 
сятинъ подъ хлопокъ можетъ быть отдано 924,280 десятинъ 
съ урожайностью въ 2.428.000 пудовъ сырца или свыше 700.000 
пудовъ волокна. № 
До послфдняго времени посфвы хлопка колебались въ слЪ- |} 
дующихь предфлахъ: въ 1888 году: и 


Было васфнно: Было собрано: 
въ Кат.-курганск. уфзд 800 тан. а . 16.000 п. сырца 
„ Самаркандек. о ь . 14.800 „п 
„ Джизакскомъ кН : НИ 
„ Ходжентскомь „ 720 „, я С 11.000 о 
Е 2.394 тан. 54.850 п. сырца’. 


Въ слфдующе годы, подъ вмянемъ широкаго кредита 
частныхт предпринимателей подъ американскй хлопокъ, по- 
сЪвы послфдняго значительно увеличиваются, причемъ за по- 
слфдующие пять лфтъ зам чается прогрессивное развите изъ 
года въ годъ, какъ видно изъ слфдующихъ данныхъ. 


1890 г. 1891 г. 1892 г. 
ДЕЯ ИЗ 5 


Самаркандсюй уЪздъ 2.135 4.189` 6.520 


Кат.-курганск. ,, 3.237 5.820 7.858 _ 
Ходжентсюй А 500 3.223 3.887 \ 
Джизакскй. НА 67 -61-—=—100-/ 


Всего . 5.939 13.294 18.365 


Въ 1893 г., велЪдетые прекращеня предпринимателями 
выдачи кредитовъ подъ хлопокъ и опасений туземцевъ въ необез- 
печенности сбыта, посфвы хлопка нЪзсколько уменьшились и 
выразились: 


по Самаркандекому уфзду . . 5.170 десят. 
„ Кат.-курганскому „ . ._ 8.499, 


*) Въ этомъ отношенш необходимо считаться е0 вкусовыми требованями ту- 
земцевъ, которые не охотно употребляютъ хлЪбъ, выпеченный изъ привозной рус- 
ской пшеницы, что характерно проявилось въ 1893 году, когда недородъ мстныхь 
х2Ъбовъ пополнялея привознымъ хабом изъ Европы, 


59 


ОТ 


по Ходжентекому а . ‚9.350 я 
.. Джизакскому НАНТ т 
Всего . 16.187 десат. 


Въ 1894 г., подъ вмян!емъ сильнаго подъема цфнъ на 
хлЪба осенью 1893 г., вол дотве усиленнаго вывоза его на 
пополнене общаго недобора въ Европейской Росаи, Закасп!й- 
ской области и Пери, а также подъ впечатл5емъ невыгод- 
ности культуры хлопка по минимально назначавшимея креди- 
торами*) цёнамъ, туземцы усиленно обратились въ посБвамъ 
хлфбовъ въ ущербъ хлопчатнику, и послЪдняго было за- 
сЪяно: 


въ Самаркандскомъ уЪздЪ. . 28683 десят. 
„ Кат.-курганскомь „ . ЕЙ 
‚‚ Ходжентскомъ ее . 1.548 п ) 
„ Джизакскомъ И ; 145 


Всего . 9.589 десят. 


Въ 1895 году, подъ вмянемъ угнетеннаго настроеня 
хлопковаго рынка, волдств1е общаго пониженя цфнъ хлопка 
на мровомъ рынкф, площадь посфвовъ удержалась приблизи- 
тельно въ томъ же размёр. 

Хлопка сырца. собрано въ течеши трехъ лтъ: 

1892 1005. — 1893 100. 1894 10дь. 

въ Самаркандскомъ у. 423.800 п, 447.300 п. 137.484 п. 
‚› К.-курганскомъ ‚ 510.770 „, 544.000 „ 320.000 _,, 
‚‚ Ходжщентекомь „ 952.655 „ 123.175 „ 99.915 „,, 
„ Джизакскомь |, 6.500 „, бо 9265 
Всего 1.193726 п. 1.121.296 п. 553.814 п. 

Изъ собраннаго сырца было отдфлено волокна: 

1892 од. — 1893 100. — 1894 зодь. 
въ Самаркандскомъ у. 127.140 п. 1283008 п. 41.930 п. 
„ К.-курганскомъ у. 153.281 п. 149,600 п. 96 000 п. 
„ Ходжентскомь „ 15.797 „38898 „„, 27.875 „ 
„ Джизакскомь „, 1.950 „, "ОИЯИ ИСУ КОТ 


Всего 358.118 п, 308.862 п. 166.145 п. 


Наибольшя площади подъ хлончатникомьъ располагаются 


*) См. Спр. Книжку Самарк. обл. 1894 г., отд. И. 


\ 
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по долин Зеравшана (въ Самаркандскомъ и Катта. курганскомь 
уБздахьъ), второе м%сто въ этомъ отношении занимаеть Ход- 
эжентск1й уфздъ, при рр. Акъ-су и Ходжа-бакырганъ, тогда 
какъ Джизакскй уфздъ, какъ видно изъ приведенныхъ дан- 
ныхъ, отводить культур хлопчатника самое незначительное 
количество земель въ долин р Клы (Санзаръ). 

Качества волокна и выходъ его изъ сырца сильно коле- 
блются но разнымъ` пунктамъ: лучций хлонокъ, обладающий 
всеми качествами натуральнаго американскаго волокна, да- 
ютъ слБдующя волости: въ Самаркандскомъ уЪздЪ: Челекская, 
Яны.курганская, Даульская, Палванъ-арыкская, Дэнумабазар- 
ская, Дюрткульская, Хальваинская и Хогчамукурекая; въ К, 
курганскомъ уфздф: Митанская, Ходжа арыкская, Каль-кур- 
ганская, Пейшамбинская, Наукинокая, Джуйшагрекая и Дамъ- 
арыкская; волости Акъ-тюбинская и Тусунская даютъ хороше 
урожаи, но волокно короткое и грубоватое*), 

До послёдняго времени хлопокъ въ сыриф свозился ту- 
земцами въ сараи и на заводы предпринимателей, гдЪ сда- 
вался за долги или иродавалоя за наличныя. (35 `устройствомъ 
всюду хлопковыхъ базаровъ, земледфльцы освободились отъ 
опеки разныхъ предпринимателей и нынф вывозять свой сы- 
рецъ главнымъ образомъ на нижесльдуюцщие базары, тд от 
ведены особыя мЪста для торговли хлопкомъ. Въ Самарканд- 
скомъ уфздЪ, селешя: Дауль (Даульской волости), Дагбить 
(Дагбитской вол), Джанбай (Кабутекой вол ), Лаишьъ (Ша- 
хобской вол), Джумабазаръь (Ангарской вол), Яны-курганъ 
(Яны-курганской вол.), Джумабазаръ (Джумабазарской вол.), 
Челекъ (Челекской вол.), Айлябадь (Челекской вол.), Га- 
зира (Палванъ-арыкской вол.); въ Катта-курганскомъ у%здж, 
селешя: Пейшамбе (Пейшамбинской волости), Митанъ (Ми- 
танской вол,), Иштыханъ (Ходжа-арыкской вол.), Акъ-тюбе 
(Ашь-кюбинской вол.), Калта-мингь (Наукинской вол.), Ту- 
сунъ (Тусунской вол) и Майбулакъ (Ярбашинской вол); 
въ Джизакскомь уфздв базары незначительны и серьезнаго 
интереса пока не представляютъ; въ Ходжентекомъ уБздЪ: (2. 
раза въ недфлю) Чаканда (Оаватской волости), Шахристанъ 
(Дальянской вол,); въ самыхь городахъ базары бывають: въ 


*) ЗАсь-же въ точен иБсколькикь дВть т 
ные опыты посева т. н, богарнаго хлопка, 
влагою, на откосахь нагорныхь мотъ. 


Увемцьми производятся незначитель- 
т, в. на земаяхь орошаемыхь атмосф. 
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Самарканд въ воскресенье и четвергъ, въ Катта-курганв въ 
среду и субботу, въ ДжизакЪ въ понедфльникъ и четвергъ, 
въ ХоджентВ 3 раза и въ Ура-тюбе 2 раза въ недфлю, 

Расположеше базаровъ и разстоян!е ихъ отъ центральныхъ 
пунктовъ—конторъ хлопковыхъ промышленниковъ выясняется 
изъ прилагаемой схемы распространен1я хлопка по долин 
Зеравшана, такъ что, принимая во внимаше дни базаровь и 
разстояне между ними, скупщику легко можно. сообразить, 
какимъ штатомъ разъфздныхъ приказчиковъ необходимо ра- 
сполагать, чтобы непропустить ни одного базара и вездв свое- 
временно производить покупку хлопка. 

Поступая на базары въ половинЪ сентября, американскй 
сырецъ къ срединф января продажей заканчивается, такъ что 
весь пермодъ хлопковаго сезона продолжается несвыше 4 
м$сяцевъ; очистка на заводахъ продолжастся до марта мЪсяца, 
когда уже окончательно ликвидируются хлопковыя операщи. 

Покуцка хлопка сопряжена съ разнообразными расходами, 
провозомъ сырца къ заводамъ и съ заводовъ къ станщямъ же 
лЪзной дороги и проч. 

Владфльцы заводовъ въ Пейшамбе, МитанЪ и Челек% сами 
покупаютъ хлопокъ и подвозка съ базаровъ, какь въ бли- 
жайше пункты, обходится имъ не свыше 3 коп. съ пуда сырца 
кругомъ. Покупатели-же, доставляюце свой хлоцокъ сырець 
на самаркандок!е и катта-кургансве заводы, вынуждены пла- 
тить за провозъ съ базаровъ отъ 6 до 10 копфекъ, такъ что 
кругомъ провозъ сырца имъ обходится около 8 коп., а при- 
нимая во вниман!е провозъ значительной части съ городскихъ 
базаровъ, около 6 коп. 


Для покупки сырца на каждые 300 пудовъ въ базаръ 
слфдуетъ слитать одного приказчика, стоющаго съ лошадью 
и содержашемъ 2 рубля въ сутки, одного -тараздара-—вЪсов- 
щика 1 рубль и одного торгующаго хлопокъ 1 руб., а всего 
4 рубля. Принимая-же во внимаше прогулы въ разъЪздахъ, 
расходъ этоть увеличивается до 6 руб., то есть до 2 коп. на 
пудъ сырца. Коммисюнерамъ уплачивается до 3-хь коп. На- 
бивка въ канары (мфшки) | коп.; усышка сырца, хлопокъ на 
базары поступаетъ значительно влажный) 3 коп. Такимъ пу- 
темъ хлопокъ, при цфнз въ 1895 г, вь 9 р. 50 к. за пудъ 
сырца, на базарь обходился покупателямъ: 


В 


8 пуд. 13 фун. сырца, (изъ коихъ получается 
одинъ пудъ волокна) по 2 р. 50 к. р, вв, 


Провозъ 3 пуда 13 фун. по 5 коп, . ° О 
Приказчики по 8 кот. . С . . ОЧ 
Усышка. ь А ; < . 5 . аа от 
Коммис1онеры по 8 коп. . : я { ы я О 
Набивка въ канары : о : . И ен 
Очистка на завод и пребебний Е . ь ВН) 
УЖелЪзо упаковочное } . - ы А: А 
4/5 арш. равендука ы ; > ы я 
Провозъ на станшю жел. д. . . ь , НА иж 

и въ Москву со страховкой. , ВЕи100.,, 


Итого . 10р. 34 к. 


Выручая обратно за 2 пуда проданныхъ сЪмянъ, (исклю- 
чая 13 ф., уходящихъ на раструску и усышку), по 25 коп. 
пудъ— 50 коп., стоимость хлонка опредфляется въ 9 р. 84 к., 
а съ прибавленемъ 16 в. на содержав1е конторы и админи- 
стращи— 10 рублей пудъ б’апсо Москва ЦЪФны сырца, конечно, 
колеблются въ зависимости отъ цфнъ московскаго рынка и 
опредфляются послв выключен!я всфхъ расходовъ по покупкЪ, 
очистк$ и прессовкЪ, которыя колеблятся незначительно и 
даютъ возможность легко орментироваться для опредфленя 
цфнъ, по коимъ возможно покупать сырецъ. При этомъ сл%- 
дуеть имфть постоянно ввиду, что 12 ф. выхода даютъ лишь 
самые лучиие сорта сырца въ упомянутыхъ выше волостяхъ 
Самаркандскаго у%зда, а при выход® 11.5 -11.7 въ другихъ 
волостях, разсчеть, соотвфтственно этому количеству выхода 
волокна, измЪнится. 


и Фи = 


СОЗ5УР!ШИМ Н1ВЗУТОМ 
(Ор1апа соо: 
| 
хлОпОкъ | 
изъ Американскихъ а 


ХЛОкОвОДСТВО 


и хлопковая промышленность въ Самаркандской области, 
М. Вирскаго. 


Т. Обзорть хлопководства за 1896. г. 


Облачная, но теплая погода, съ изр$дка перепадавшими 
не сильными дождями въ первой половинф апр$ля м$саца, 
дала возможность земледфльцамъ хлопковыхъ районовъ обла- 
сти произвести обработку полей подъ американсюй и тузем- 
ный хлопчатникъ въ обычное время. Погода въ этотъ перодъ 
характеризуется слфдующими данными метеорологическихь на- 
блюденйй: 


Средшя изъ среднихъ суточныхъ Е г 
съ 1 по 15-е апр%ия. Е Ё Ы Е 
я ся .|ё 
2:2 28 18| 8: 
БН А а |5. |8 чя 
23 ЕЕ $5 | 38 ЕЕ 
ВЕМЕНЕ в |3 2Я |. 
Е: ен Е 
ВУ ва |9 9 
а о |Н [- 


Самарканд. и К.- 
курганск!*) , |702.8 +8.7 6.4 |72 
Максимумъ. |703.5| 14.6] 8.7 |88 


Минимумь . | 725.7 -+6.6| 5.2 |63 
Ходжентекй. . |733.1|+12.1| 6.8 | 65.5 
Максимумъ . |745.5 16.6] 8.5 |82 
Минимумъ . 


6.5 |в\ 1-5] 21.9 


1 

а 

1 

* ы 1. 
Максимумъ . |736.4| 16.6] 8.7 |92 2. 
0. 

2 

5 5.9 | 


ро ра = 


Подъ посфвы того и другаго сорта хлопчатника обрабо- 
тано было десятинъ ирригащюнной земли. 


*) По отимъ двумъ уфадамь средн!я взяты вв 1-9 апрля. 
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А 
Под» америк. Подь туземн. Все. , 
Въ Самаркандскомъ уфздв — 3.251 2.001 5.259 
„ Катта-курганскомъ „, 5.075 8.845 8.920 
„ Джизакскомъ у 938 250 1.188 _ 
„ Ходжентскомъ гв 1.882 902 2.184 
- Итого 11.146 6.998 18.144 


Отсюда видно, что Катта-кургансый уЪздъ по развитйю 
хлопководства занимаеть первое мЪсто въ ряду остальныхъ 
трехъ уЪзздовъ области, употребляя подъ хлопковыя поля почти 
столько-же земли, сколько остальные три у%зда въ сложно- 
сти, несмотря на то, что этотъ уфздъ по своей территорми наи- 
меньший изъ четырехъ уЪфздовъ. Такое положен!е хлопковод- 
ства здЪсь создано отчасти выгодными климатическими усло- 
ями, обишемъ ирриг. воды и близостью къ желзно-дорож- 
ной лини, но главнымъ образомъ тфмъ обстоятельствомт, что 
на немъ случайно сосредоточилось, съ перваго-же времени куль- 
туры американскаго хлопчатника, вниман!е крупныхъ капи- 
талистовъ-—скупщиковъ хлопка, поощрявшихъ населене уЪзда 
широко распространеннымъ денежнымъ кредитомъ и с$менами. 

По сравненйо съ указаннымъ выше количествомъ десятинъ 
въ предшествовавшее пятилЪт!е было отведено подъ хлоичат- 
никъ всего по области: 


Под» америк. Под» тузем. Все. 
Въ 1891 году 13.294 дес. —7,3491/4 дес. 20.6431/4 дес. 
12892 5. 18.8667 6.47884 24.8433/4 „ 
Ве 18.1878 = 5.300: „ 91.488 ›„ 
> 1992. 9.551 „ 6.86084 , 16.4113, 
г 1895... 7.5493/4 „, 7.67334 15.228 г: 


Такимъ образомъ въ 1896 году культурой хлопчатника 
занято было земли: 


Подъ Подъ 
американск. | туземнымъ, 


ПРОТИВЪ ГОДОВЪ: 


е:] 


> 
> 


= 88 — 


Главнфйния причины сокращен1я площади посфва амери- 
канскаго хлопчатника за пятилЪме до 1896 г, были, во 1-хъ. 
плохе урожаи неполивныхъ хлфбовъ (пшеницы, ячменя и др.), 
вслЪдетне чего воздфлыван!е этого сорта хлопчатника, при 
неустойчивыхъ къ тому же цфнахъ на него, представлялось 
населению маловыгоднымъ; во 9-хъ. сокращене въ 1893 и 1894 
гг. денежной ссуды (бунака), выдававшейся туземнымъ хлоп- 
ководамъ агентами мануфактурныхъ фирмъ и крупныхъ бир- 
жевых”'ь спекулянтов», послфдовавшее отъ недорода хлопка въ 
1892 году, ослаблевя земледфльческихь хозяйствъ ‹холерною 
эпидемей и, какъ послдстве этихъ неблагопуятныхъ усло- 
в, многочисленные случаи нарушен!я хлопководами - ссудо- 
получателями договоровъ съ агентами-скупщиками. Большая 
часть послЬднихъ, потерявъ на. этой операщи значительныя 
суммы (въ общемъ по двумт только уфздамъ —Самаркандскому 
и Катта-курганскому до 200 000 р.), принуждены были со- 
вершенно прекратить подобнаго рода кредитъ, тогда какъ агенты 
остальныхъ, благополучно работавшихъ фирмъ, хогя и продол- 
жали выдачу ссудъ, но уже съ большою осторожностью и въ 
значительно повиженныхъ, противъ прежняго времени, раз- 
мБрахъ. Зам чаемое-ке расширен площади хлопчатника въ 
1896 году вызвано, не столько поддержкой хлопководовъ ссу- 
дами, общая сумма которыхъ лишь немного превышала вы- 
дачу на 1895 г. по Самаркандекому и Катта-курганскому уз- 
дамъ, и не повышенемъ биржевой цфны на волокно хлопчат- 
ника. сколько тфмъ, что продовольственныя нужды населе- 
н!я были въ достаточной мЪрЪ, а въ н5которыхъь м%етностяхь 
и ъ большимъ избыткомъ, обезпечены своимъ хлЪбомъ, запасы 
котораго въ хозяйствахъ и въ амбарахъ крупныхъ хлбныхъ 
промышленниковъь превышали во много разъ мБотную потреб- 
ность въ хлфбЪ, при чемъ цфны послФдняго на рынк% поддер- 
живались почти нормальный. 

Посфвныя смена американскаго хлопчатника, земледвльцы 
пр!обрбтали покулкою на м%Фстныхъ хлопко-очистительныхъ 
эаводахъ или у особыхъ, недавно выступившихъ на арену хлоп- 
ковой промышленности, коммисюнеровъ—туземцевъ, цёною отъ 
15 до 25 коп. за пудъ ‘Смена туземнаго хлопчатника боль- 
шинство хлопководовъ имвло свои, такъ какъ не менбе 50°/ 
сырца обработывается и употребляется самимъ населешемъ на 
свои нужды; тВ-же хлопководы, которые принуждены были 
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ве 


доставить на рынокъ весь сборъ своего хлопка, сфмена поку- 
пали или у односельчанъ или на рынкЪф, платя за пудъ отъ 
35 до 50 коп. Большая разница въ цфнЪ на сЪфмена того и 
другаго сорта хлопчатника объясняется тфмъ, что сфмянъ ту- 
земнаго хлопчатника получается вдвое и втрое менЪфе, чёмъ 
сЪмянъ американскаго; при томъ, кромф посЪва, онф пользу- 
ются большимъ сиросомъ на маслобойныхъ заводахъ въ виду 
того, что только масло изъ сфмянъ туземнаго хлопчатника 
употребляется населенемъ въ пищу. изъ сБмянЪ-же американ- 
скаго масло выдфлывается въ весьма ограниченномъ количеств®. 
Трудно сказать, и сами туземцы не въ состояни объяснить, 
почему у нихъ масло изъ американскихъь сфмянъ получается 
дурнаго качества — горькое и непраятно-пахучее, между т$мъ 
какъ американцы производятъ изъ тЪхъ-же сфмянъ отличное 
масло, которое, подъ названемъ ,‚‚деликатеснаго“, въ громад- 
ныхъь количествахъ экспортируется ими на Европейсве рынки, 
служа суррогатомъ дорогому оливкому. Это „деликатесное“ 
масло мы Фдимъ въ рыбныхъ консервахъ Ревеля и Риги и ни- 
чего дурнаго въ немъ не примфчаемъ. Не пользуясъ поэтому 
спросомъ на маслобойныхъ заводахъ, сЪмена американскаго хлой- 
чатника, исключая посфвныхъ, въ огромномъ количествЪ идуть 
преимущественно въ кормъ скотинЪ и на отоплене русскихъ 
жилыхь помфщен!й, давая до 25°/о экономи при зд5шней доро- 
говизнЪ дровъ. 

ОЗмена того и другаго сорта хлопчатника передъ пос%- 
вомъ обыкновенно слегка сортируются, причемъ туземныя да- 
ють */з, а американск!я— '/» доброкачественныхъ, годныхъ на 
поеБвъ, остальныя-же оказываются или сопрёвшими или не 
вызр$вшими. Операщя сортировки. поверхностная, произво- 
дится ручнымъ способомъ, с$мя-по сфмечку, болЪе свободвыми 
членами земледфльческой семьи, тлавнымъ образомъ женщи- 
нами и дЪтьми. Объ особыхъ приспособленяхь для’ тщатель- 
ной механической отдфлки сфмянъ туземцы и понятн не им%- 
ютъ. Значительный проценть негодныхъ американскихъ с$- 
мянъ получается велфдетые дурнаго храненя ихъ въ скла- 
дахъ при хлопко-очистительвыхъ заводахъ ЗдЪсь сфмена, по 
выход изъ джина, выбрасываются прямо на открытый дворъ, 
въ общую свалку отъ вефхъ сборовт—раннихъ и позднихъ; 
въ такой свалкЪ, достигьющшей олъ 1000— до 2000 пудовъ, 
подвергаясь рзко-измнчиргымь въ пору очистки хлопка ат- 
мосфернымь вмяшямъ (дождю или снйгу, заморозкамъ или 


а" 6 = 


высокой температур), ‘сЪмена сильно портятся и, главным 
образомъ, оть того, что собственная тяжесть массы вызывает 
въ сфменахъь брожене и высокую ‘температуру, причем он 
прЬють, ‘бгораютъ. Сами хлопководы не много лучше сохра- 
няють сЪмена мЪстнаго хлопчатника; для нихъ отводится по. 
мБщен!е въ какомъ либо неважномъ чуланчиюЪ, гдБ обмена 
сваливаются въ кучу на земляной поль; оть свойственной 
всВмъ туземнымъ постройкамъ сырости и рёзкихъ измфнен!й 
температуры внЪшняго’ воздуха, свободно проникающатго черезъ 
тонк1я каркасныя (фахверковыя) от$нки строеня, сВмена сильно 
страдають почему и даютъ не боле ®/з всхожихъ. 

Офвъ обоихь сортовъ хлопчатника начался съ 10 апр$ля 
и былъ законченъ. сь нЪкоторыми перерывали, 20 —25 числа 
при благошиятной погодф. Не многимъ хозяевамъ пришлось, 
однако, перепахать и пересфять свои поля, такъ какъ по- 
сБвы ихъ, расположенныя на крутыхъ покатостяхъ, смыло 
вмЪетЪ съ верхнимь слоемъ пашни. 

Всходы хлопчатника, пользуясь слабыми и р$дкими дож- 
дями, вышли дружными и сильными повоемЪстно, но зат$мъ 
въ первой половин мая пошли хотя и не большие, но частые 
дожди, значительно повредивийе молодыя растеня. Такъ, 
въ ОСамаркандскомъ и Катта-курганскомъ уЪздахъ дожли шли 
затяжные въ течене восьми сутокъ, съ 8-го по 16-е мая вклю- 
чительно, съ перерывомъ на одни сутки—11 го числа, при- 
чемъ выпало влаги: 0.9, 4.3, 8 7, 5,5, 2 5, 3.2, 0.0, 0.6 всего 26,2 
миллиметра. Въ Джизакскомь уфздЪ затяжной дождь при- 
шелся на время съ 9 по 15.е мая включ., съ перерывомъ на 
одни сутки 11-го числа, и влаги выпало: 0.5, 4.0, 1.4, 5.1, 0.5 и 
40 всего 14.5 мил. Въ Ходжентскомъ уфздЪ небольшой дождь 
быль сначала 10 мая, давш!й 1.5 мил., а затзмъ черезъ двое 
сутокъ затянулся безпрерывно на 13, 14 и15 мая, давъ 2.9, 
13.7 и 6.2 всего 22.1 мил. влаги. Въ этотъ перюодъ средняя 
дневная температура сильно понижалась: въ первыхъ двухъ 
УБздахъ съ 2н.0°Ц. 6-го мая до 14.7—16 го числа, въ треть- 
емъ уБздБ съ 30.1—7 мая до 91.1—15 числа, и въ четвер- 
томъ убздЬ съ 29. 1—7 мая до 19.3-—14 числа. Вел5детв!е 
этихъ неблагопуятныхь явленй, значительная часть прекра- 
сныхь всходовъ хлопчатника отчасти пострадала или сововиъ 
погибла; вредъ тлавнымь образомъ произошолъ отъ уплотне- 
вя почвы и образованя на ней корки; кром того, часть по- 
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сЪвовЪъ, расположенныхь на болфе или менфе крутыхъ скло. 
нахъ или въ сухихъ оврагахъ была смыта вмЪстЪ съ верх- 
нимъ слоемъ почвы. По прекращен!и затяжныхъ дождей, зе- 
мледЪльцимъь пришлось снова обработать до 15%/о пострадав- 
шихъ хлопковыхь полей. Пересфвъ во всфхъ почти случаяхь 
сдфланъ сЪменами тЬхъ-же сортовъь хлопчатника; только не- 
мног{е хозяера не сдфлали этого вел детве недостатка средствъ 
на повторене затратъ. 

Искусственное орошеше хлопковыхъ полей производилось 
своевременно и въ достаточномъ количеств®, благодаря оби- 
лю въ р%Фкахъ весеннихъ и лЪтнихъ водъ; при томъ-же хлоп- 
чатникъ на орошене не особенно требователенъ: въ течени 
вегетативнаго перода его поливаютъ не болфе трехъ разъ въ 
самое жаркое время лБта—въ 1юнф и юлЪ м5сяцахъ—-и рас- 
ходъ воды на него не превышаетъ обыкновенно того количе- 
ства ея, какое употребляется на пшеницу, ячмень и проч. су- 
же посЪвы. Только въ нЪкоторыхъ м5стностяхь Джизакскаго 
и Самзркандскаго уфздовъ и въ системЪ канала Дальверзина 
въ Ходжентскомъ уфздЪ чувствовался недостатокь въ водз; 
въ первомъ у%здЪ вслБдстые обычнаго и съ давняго времени 
замфчаемаго маловодья лфтомъ р. Санзара, при несообразномъ 
количеству воды. въ ней расширени ежегодно ирригащон- 
ныхьъ посфвовъ; во-второмъ уфздж тамъ, гдЪ хлопковыя поля 
находятся въ хвостахъ водопроводовъ, и въ третьемъ—отъ 
несовершеннаго устройства водопремника Дальверзина изъ р. 
Сыръ-дарьи. Но и при этихъ условяхъь населене принимало 
мфры къ спасению хлопчатника отъ гибели тЪмъ, что въ вы- 
бор нуждавшихся въ поливкЪ посфвовъ всегда отдавало пред- 
почтене хлопчатнику. 

Считаемъ необходимымъ указать на весьма интересные 
опыты съ посфвомъ американскаго хлопчатника на неполив- 
ныхъ почвахъ. Съ нфкоторыхъ поръ земледфльцы Катта-кур- 
ганскаго уфзда, т главнымъ образомъ, которые ведутъ куль- 
туру хлфбовъ исключительно на богарной землЪ, производять 
посфвы американскаго хлопчатника на земляхъ, пользующихся 
исключительно атмосферною влагою, въ невысокихъ относи- 
тельно предгорьяхъ, гдф температура нЪсколько ниже, а влаж- 
ность воздуха боле значительна, противъ мЪ$стностей въ низ- 
кихь прирфчныхь долинахъ, Въ 1896 году такихъ богарныхъ 
посфвовъ въ уфздЪ сдфлано было до 10 десятинъ, съ которыхъ 
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собрано отъ 4 до 16 пудовъ сырца. Урожай довольно не важ- 
ный, если сравнивать съ нимъ сборъ хлопчатника съ полив 
ныхъ полей—40—100 пудовъ. Это, какъ извфстно, и удер- 
живаетъ земледЪльцевь (багарикеровъ) оть посфвовъ богар- 
наго хлопчатника въ болфе широкихъ размБрахъ, Существу- 
етъ, однако-же, мнфшШе, что при болфе глубокой вспашкЪ и 
тщательной обработкБ богарной почвы, можно ожидать хо- 
рошихъ результатовъ. МнЪн1е это нуждается, конечно, въ опыт 
и если бы таковой доказалъ, что богарной почв недостает 
только глубой вспашки и тщательной обработки, то хлопковод- 
ство въ Самаркандской области сдфлаетъ большой шагъ вие- 
редъ Въ подтверждене полезности опыта, укажемъ на одинъ 
случай. ЛЪть 19—20 тому назадъ, зазимовавиие въ Катта- 
курганЪ менониты — колонисты произвели посфвъ богарной пше- 
ницы въ мфстности близъ города, которую ‘туземцы до того 
обходили. Пашню они поднимали своими плугами па 6 —7 
вершковъ, бороновали также своими боронами, высфвали зерна 
8 пудовъ на десятину, вместо принятыхъ туземцами 4—6 п. 
и, несмотря на неособенно благопрлятныя атмосферныя усло- 
вя весны, пшеница у нихъ вышла на удивлене всей окру- 
ги: высокая, густая и необыкновенно урожайная; въ тоже врэмя 
на близъ лежавшихъ поляхъ туземцевъ сборъ пшеницы не 
превышалъ обычнаго количества. Хотя случай этотъ и еди- 
ничный, но и онъ даетъ интересное роказане для мЪетной 
сельско-хоз. промышленности. СлФдовало-бы произвести широ- 
ый опыть, тфмъ болЪе, что для этого во всфхъ уфздахъ обла- 
сти, въ особенности въ Джизакскомъ, имфется не мало удоб- 
ныхъ богарныхъ земель, изъ которыхь до настоящаго времени 
не болфе одной десятой части употреблялось подъ посфвы ише- 
ницы, ячменя, льна и др. 

ЦвЪтене хлопчатника началось въ первыхъ числахъ 1юня, 
а созрьваше плодовь съ половины сенгября; съ этого-зжке вре- 
мени было приступлено къ постепенному и весьма обильному 
сбору волокна. Сборъ продолжался безъ всякой помЪхи до 94-го 
октября, обфщая въ общемъь давно небывалый урожай, при 
отличныхъ качествахь волокна, но съ 24 го числа погода стала 
круто измфняться „къ худшему; средняя дневная ‘темпера- 
тура пошла большими скачками на понижен: въ Самар- 
кандскомь и Катта курганскомъ уфздахь съ 9 8°Ц.— 95 чи- 
сла до (8 (вечеромъ—0.1), 26-го 0.0 (вечеромъ—2.3), 27-го 
0-8 (вечеромъ— 3.5), 28-го 3.9, 99. го 70, 30-го 12.6, при 
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чемъ 24-го октября выпалъ дождь, давший 14.0 мил. влаги, 
а 25-го обильный снЪФгъ въ количеств® 96.7 мил.; 5, би 15 
ноября опять снфгь, давший 104, 14.8 и 92.9 мил; въ Джи- 
закскомь уЪзздЪ средняя дневная температура съ 12.7° 24-го 
октября падала: 25-го на 1.5, 26 го на 0.0 (вечеромъ —2.3), 
27-го —08 (утромъ—3.8, вечеромъ—1.1), 28-го на 25 (ут- 
ромъ —1 6), 29-го 9.8, 30.го 186; причемъ 24-го числа вы- 
пало дождя 16,0 мил, а на другой день—сн%®гу 25.3 мил; 5, 
6 и 1$ ноября выпалъ снЪгъ въ количеств% 6.0. 16.5 и 5.0 мил.; 
въ Ходжентскомъ убздЪ средняя дневная температура съ 11.3°Ц. 
24-го октября понижалась до: 3 4—25-го, 3.9 — 26 го, 5.0 -27-го, 
3.0 - 28-го 4729-го, 5.9 —80-го, но въ этоть перюдъ вы- 
палъ только одинъ незначительный дождь 25 числа, давций 
0.6 мил. влаги. первые-же снфга здесь выпали 6 и 15 ноя- 
бря въ количеств 1.4 и 07 мил Этими дождями и снЪгомъ 
сильно повредило растенйя хлопчатника—обломало вЪтки съ 
недозрЪвшими плодами и загрязнило волокно въ раскрывшихся 
коробкахъ американскаго хлопчатника, волЪдетв!е чего вс 
послвдуюцие сборы дали низко-качественное волокно, недо- 
развившееся, путаное, желго-грязное. СЪмена также получи- 
лись плохя, въ большой части совершенно негодныя и для 
будущаго посЪфва, и даже на масло. Всл$дстве этихъ небла- 
гоприятныхъь атмосферныхъ условйй осени, сборъ хлопчатника, 
противъ всякаго ожидан!я, получился мЪ$стами средний, мЪ. 
стами далеко ниже средняго. Такъ, въ Катта-курганскомъ 
УЪздЪ: американск!й хлопчатникъ далъ на одной десятин отъ 
82 до 65 пудовъ, туземный отъ 30 до 45 пудовъ сырца; въ 
Самаркандекомъ у%здф: америк. оть 56 до 60 п., туземный 
отъ 50 д» 56 п; въ Ходжентскомъ уЪздЪ: америк. въ сред- 
немъ 45 п., туземный — 83 п ; вь Джизакскомъ уфздЪ; америк. 
оть 40 до 60 п., туземный отъ 30 до 45 п. Обний сборъ 
сырца по этимъ уфздамъ опредфленъ приблизительно такъ: 


Американ. | Туземный. | Всего. 
ВБ ПУДАХ 


Катта-курганскй уфздъ . 

Противъ 1895 г. ы 

Предполагалось собрать при сред- 
нежь урожав въ 65 п. 


203.450 | 140.240 | 343.690 
- 36.450 | —36.760 |—310. 


330.000 | 250.000 | 580.000 
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Американ. |'Тувемный, Всего. 


ВЪ ПУДАХЪ 


48% или с - ть у 126.550 | 109.760 236.310 


По этому недородь опредёлень въ 
Ходжентек!й у\здь. а: 84.670 30.230 | 114.900 
Противъ 1895. . . ‹. .| 88.395 | — 13.654 | —-52.049 


122.300 | 58,630 | 180.930 
37.630 | 28.400 66,030 
Джизакск уЪадь к й ы 50.420 | 8.960 59.380 
Противъ 1895 г. ... . | 435.945 68 | 36.813 
Предполагалось собрать. . . 60.970 16.250 | 77.220 
Недородъ опре, въ въ 28. | 9/% или 10.550 | 7.290 | 17.840 
Самаркандек  уЪфадь г я р 188.558 106.159 294.717 
Противъ 1895 г. . . . .|-4-105.865 | —26.473 | 79.392 
Предполагалось собрать. . . 211.315 | 120.060’ 331.375 


Предполагалось собрали 
Недородъ опредфленъ ву 


Недородъ опредёленъ въ 13.5% или 22157 — 13.901 36.658 
Въ общемъ по области: урожай . 527.098 285.589 812.687 
Противъ 1895 г. . . . .|-+139.899  —76.023 — 63.876 
Предполагалось собрать. . . 724.585 444.940 | 1.169.525 


Недородъ опредзлень въ 30.4'/ или 159.351 356.838 


197.487 | 


Торговля хлопкомъ сырцомъ производится главнымъ обра- 
зомъ на 26 базарахъ, изъ которыхъ въ Самаркандекомъ уЪфздЬ: 
г. Самаркандъ, сел.: Даулъ, Дагбить, Джанбай, Лаишъ, Джу- 
мабазаръ, Айлябатъ, Яны-курганъ, Челекъ и Газира; въ Катта- 
курганскомъ уфздЪ; г Катта-курганъ, сел.: Пейшамбе, Митанъ, 
Иштыханъ, Акъ-теия, Катта-мингь, Тусунъ и Майбулакъ; въ 
Джизакскомъ уфздф: г. Джизакъ, сел.: Рабаль и Зааминь; въ 
Ходжентскомь уфздЪ: г.г. Ходженть и Ура тюбе, сел. Ча- 
канда, Шахристань и СрЪтенское (русское); базары бываютъ 
въ г. Ходжентб по три, въ другихь городахъ но два и въ 
белешяхъ по одному разу въ недфлю. |Торговля хлопкомъ 
открывается обыкновенно съ началомтъ перваго сбора волокна— 
съ половины сентября, достигая наибольшаго развил!я въ по- 
ловинЪ октября; къ январю мфсяцу всЪ покупки заканчива- 
ются. На всЪхъ перечисленныхъ базарахъ хлопокъ продается. 
преимущественно на открытыхъ площадяхъ, имфющеся-же на 
нЪфкоторыхъ базарахъ крытыя помфщеня- сараи и навфсы по 
своей тЪенотВ далеко не удовлел воряютъ торговой необходимо- 
сти; ври томъ они содержатся неопрятно и въ нихъ привоз-. 
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вый сырець подвергается порчЪ не менфе, чёмъ на площа» 
дяхъ, отъ пыли, грязи и атмосферной влаги 

КромЪ базаровъ, купля-продажа хлопка совершаегся так- 
же въ хозяйствахъ хлопководовъ и въ амбарахъ крупныхъ 
спекулянтовъ - туземцевь Послдне, не занимаясь сами хлоп- 
ководствомъ, но владъя значительными количествами иррига- 
щонной земли, раздэють послЪднюю мелкими участками отъ 
{а до 1 десятины исполу малоземельнымь сельскимъ хозяе- 
вамъ съ условемъ, чтобы весь урожай хлопка быль доста- 
вленъ имъ, владЪльцамъ, а они упл.чиваютъ испольщикамъ 
за половину сбора по продажЪ сырца на базар$. Нечего и 
говорить, что почти во вовхь подобных случаяхъ наиболь 
шими выгодами пользуются владфльцы, испольщики-же, оста- 
ваясь, по темнотЪ своей, въ невЪдЬшШй ни курса, ни настоя- 
ЩИХЪ пЪнъь продажи, ежедневно колеблющихся, получаютъ 
не болЪе того, что стоить наемный трудъ для производства 
хлопчатника 

Серьезное зло на базарахтъ составляет отсутетв1е на нихъ 
казенныхь вЪсовъ и законныхъ гирь Въ большинств® слу- 
чаевъ покупаемый сырець взвфшивается на десятичныхъ вЪ- 
сахъ скупщика, въ которыхъ сельчане продавцы ничего не 
понимаютъ, довфряясь вЪсовщику; при мелкихъ покупкахъ 
употребляются ‘туземные вЪсы съ камнами и желфзными ку- 
сками, вмфето гирь УслБдить продавцу за ловкими манипу- 
лящями вЪсовщика весьма трудно и, несомнЪнно, значитель- 
ное количество волокна перепадает"ь вЪъсовщику ва „искусство“ 
его. Сельчанину тЪмь труднфе узнать на базарВ истинный 
вЪеъ привезеннаго имъ продукта, что онъ, отправляясь на ба- 
заръ, только приблизительно—на глазу, и на руку— прикиды 
валъ количество своего продукта. Учреждене торговой ин- 
спекщи спещально для торговли хлопкомъ на базарахъ и вве- 
денйе обязательнаго взвзшиван!я хлоика на казенныхь вЪсахь 
съ клеймеными гирями было-бы мЪфрой безусловно полезной 
для темныхъ производителей хлопчатника. 

Устройство на базарахъь обтирныхь помфщенй для тор- 
говли хлопкомъ много-бы содЪйствовало упорядоченю хлои- 
ковой торговли и въ тоже время было-бы дЪломъ не безвы- 
годнымъ для устроителей. Города не долкны-бы останавли- 
вать это дфло, и если сами не въ состояни возвести нуж- 
ныя помфщен!я, то могли-бы сдать свободныя плещади город- 
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ской базарной земли въ долгосрочную аренду частымъ пред. 
принимателямъ за опредфленную плату. Въ такихъ предири- 
нимателяхъ недостатка не будетъ,— стоить лишь сдфлать вы- 
зовъ и предложить. Что бы убЪдиться, насколько важно устрой- 
ство обширныхъ и удобныхъ помфщенй, достаточно взглянуть 
хотя-бы на Пахта-сарай въ Самарканд$, въ одинъ изъ базар- 
ных дней, въ сезонъ горячей купли— продажи хлонка. Уз- 
кая, кривая и глубоко-грязная улица къ этому сара, на ко- 
торой съ величайшимъ трудомъ могутъ разъфхаться дв арбы; 
тъеный и грязный дворъ въ 200-800 кв. саж. и рядъ низ- 
кихъ навфсомъ вокругъ его; масса людей, лошадей, м5шковъ 
съ волокномъ, груды послфдняго, взсы и взвфшиване, выва 
ливан1е волокна изъ мёшковъ, разсчеты, — все это находится и 
дФлается въ крайней тфенотф, грязи, подъ дождемъ или снЪ- 
гомъ; страдаютъ тутъ и люди. и лошади, и всего боле пред- 
метъ торговли, не малое количество котораго зря пропадаетъ 
въ грязи. ТЪснота-же подъ навфсами принуждаетъ скупщика 
сваливать различнаго качества сырецъ, отъ разновременныхъ 
оборовт, въ одну кучу, чт › несомнЪнно обезцфниваеть продуктъ. 
Этотъ сарай служитъ спещально для торговли амераканскимъ 
хлопкомъ, котораго въ течени 2-хъ 3-хъ м$фсяцевъ перебы- 
ваеть здЪеь отъ 150.000 до 250.000 пудовъ на сумму 300.000— 
500.000 руб. Не въ лучшихъ условяхь производится обшир- 
ная продажа туземнаго хлопка на хлфбномъ базар; для этой 
торговли, стягивающей въ базарные дни десятки тысячъ сырца, 
отведено подъ городскими сараями приблизительно 120-140 
кв. арш. площади, почему наибольшее количество громоздкаго 
товара остается у сараевъ, подъ открытымъ небомъ, и самая 
торговля совершается въ крайней тЪенотЪ и сутолокз. Между 
т$мъ, на этой-же базарной площади или рядомъ съ ней, на 
конскомъ базар$. имфется достаточное количество свободной 
земли, гдЪ-бы можно было возвести удобныя, крытыя пом%- 
щен!я для торговли какъ американскимь, такъ и туземнымъ 
хлопкомъ, мфста продажи которыхъ въ настоящее время разъе- 
динены на цфлую версту. 

Цфны на хлопокъ сырець урожая 1896 года были: аме- 
риканск отъ 2 р. до 2 р. 95 к., туземный отъ 1 р. 80 к. 
до 2 р. 14 коп. за пудъ; чистое волокно: американское отъ 
6 р. 50 к. до 8 р. 30 к., туземное отъ 5 р. 60 к. до 6 р.. 
70 к. ва пудъ. Сфмена хлопчатника: америк, отъ 19 до 15 к. 
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туземнаго отъ 30 до 50 п. за пудъ. Въ перодъ хлопковой 
торговли курсь бухарской теньги на базарахъ Самаркандскаго 
и Катта-курганскаго уфздовъ имфлъ немаловажное значене, 
хотя и слЪдуеть отмфтить, что въ 1896 году онъ былъ бо- 
лфе устойчивъ и выгоднфе для теньги, чфмъ въ предыдущемъ 
году; что видно изъ слфдующаго сопоставлен!я. 


За 100 руб. кредитныхъ платили теньгами: 
1895 г. съ 16 сент, по 15.е декаб.: 132 р. 20 к., 131 р., 129 р., 196 р. 40, 129 р. 80 
139 р. 60 к, 133 р, 137 р», 130 р. 20 к. 
2. ^ 128 р. 20 к., 122 р. 60, 191 р., 121 р. 20к., 121 р. 60, 
121 р. 40, 121 р. 80. 122 р. 80 к. 


1896 г. 


Во всфхъ почти случаяхъ купли-продажи расплата шла 
на бухарскую теньгу, для чего скупщики передъ каждымь 
базарнымъ днемъ запасались у базарныхь м$нялъ необходи- 
мымъ количествомъ этой монеты. Присутстве ее на указан- 
ныхъ двухъ рынкахъ объясняется исключительно недостат- 
комЪъ русской серебряной и мЪдной монеты и за этотъ недо- 
слатокъ платятся. конечно, главнымъ образомъ производители 
хлопка, такъ какъ, получая въ уплату за проданный хлонокъ 
теньгу, они теряютъ и на измфнчивомъ курс ея, и при уп- 
лат податей въ казну, которая, не принимая теньгу, тьмъ 
самымь заставляетъ плательщика обращать ее въ руссюя кре- 
дитныя деньги и терять на размфиЪ отъ 3 до 5/0 въ пользу 
мБнялъ. Въ Джизакскомъ и Ходжентскомъ уЪздф торговля ве- 
лась исключительно на русскую валюту, потому что тамъ бу- 
харская теньга почти не курсируетъ. 

Скупали хлонокъ сырець торгово-промышленныя фирмы! 
Ярославской Большой Мануфактуры, Познанскаго, Миндера, 
Шлосберга и др. и перепродавцы — туземцы. Агенты по скупк® 
были русск1е приказчики. но болБе— татары, мЪ$стные евреи 
и таджики. 

Для очистки сырца въ 1896 году въ Самаркандской 
области было 20 хлопко очистительныхь заводовъ, изъ кото- 
рыхъ приводились въ движеше: паромъ, 6, керосиновыми мо- 
торами 3, конной тягой 1 и водяными двигателями 10. Обо- 
рудован!е всЪхъ заводовъ составляли: 69 джиновъ съ 3.965 
пилами, 3 гидравлическихь и 17 ручныхь винтовыхь прес- 
совъ. Изъ 69 джиновъ 17 съ 915 пилами по разнымъ при- 
чинамъ не работали. По м%сту нахожденя заводы распредз- 
лялись: въ Самаркандскомъ у$здф 8, въ Калта-курганскомъ— 6, 
въ Ходжентекомь—5 и въ Джизакскомь—1. По нацональ- 
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ности владфльцы заводовъ были: 11 туземцевъ магометанъ и 
евреевъ, 5 русскихъ и 3 русскихъ товарищества, 1 афганецъ, 
Принадлежаце имъ заводы не предетавляють чего нибудь 
типичнаго, выработаннаго строительной техникой и нуждами 
самаго дфла; большинство изъ нихъ не отличается ни рац!о 
нальностью, ни прочностью. Строили ихъ сами владфльцы и 
какъ умЪли; употребляя оть 3 до 60 тысячъ рублей на каж- 
дый. Изь нихъ только 8—6 заволонь (Яросл. больш мануф., 
Миндера, Русскаго Товар. хлоиков , Юговича и др.) построены 
прочно, солидно и соотв®тственно требоватямъ техники дла; 
одинъ изъ нихъ даже освЪщается электричествомь Размфщеше 
заводовЪ въ отношении центровь производства хлопчатника со- 
блюдено сь выгодою лишь въ немногихт случаяхт, большин- 
ство-же заводовъ построено въ городахъ за много верстъ оть 
районовъ хлопководства Это и неудобно и невыгодно, вызы- 
вая лишнюю затрату труда и времени на перевозку сырца, 
потерю его въ пути Клъ другимъ важнымъ недостаткамъ здЪш- 
нахъ заводовъ относятся: а) плохая вентилящя воздуха въ каме- 
рахь съ джинами и въ камерахъ —ир1емникахъ очищеннаго 
волокна, что прямо вредно отражается на здоровьи рабочихъ, 
такъ какъ во время работы мельчайшая пыль, отд$ляющаяся 
оть хлопка, наполняеть камеры и этой пылью дышутъ люди; 
6) несовершенство работы на ручныхъ винтовыхъ прессахъ въ 
смыслЪ малой продуктивности ихъ, тяжелой, крайне утоми- 
‘тельной работы людей, замняющихъ здесь тягу пара и жи- 
вотныхь, слабой и. мфшкотной прессовки кицъ. Все это крайне 
примитивно, грубо и до очевидности невыгодно, ,.Работаемъ, — 
говорятъ владфльцы, —и на такихъ прессахъ не безъ выгоды, 
& на гидравлическе не у всякаго средства найдутся; да и 
опасно затрачивать значительный капиталь при существую- 
щей конкурренщи между заводами. Къ тому-же и наемная плата 
на трудъ здфеь низкая’; в) работающе на джинахъ люди не 
гарантированы отъ увфчья, такъ какъ джины не имзютъ ни- 
какихъ предохранителей и рабочему легко остаться безъ руки, 
какъ это и случалось уже; г) отсутотые спещалистовъ для 
управлен!я работой джиновъ отзывается весьма невыгодно на 
качествЪ волокна. Большинство заводчиковъ, никогда не видЪв- 
ше правильно поставленныхь и хорошо дЪйствующихъ заводовъ 
этого рода, сами управляютъ ими и портят волокно, кто больше, 
кто меньше. Е Ь что для полученя болЪе или менъе цвль- 
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наго, волокна барабанъ съ пилами въ джинЪ не долженъ вра- 
щаться скорфе 240,280’ разъ въ минуту Знаютъ это, по’на> 
сльишкЪ, и’наши заводчики, но’или не умЪютъ. урегулировать 
правильный ходъ машины, или изъ своекорыстнаго разсчета 
Допускаютъ 300-—400 оборотовъ барабана въ минуту и волокно 
У нихъ выходить рваное, путаное, годное лишь на. низкопроб= 
ныя мануфактурныя издфия Разсчеть заключается въ томъ, 
что въ пору горачей скупки хлопка, каждый скупщикъ сп 
шитЪ доставкой сырца на заводъ, требуеть скорой очистки 
и затфмъ немедленно отправляеть товаръ въ Европейскую 
Россшю. Что-бы не потерять одного — другаго лишняго кента 
и зашибить хорошую деньгу въ короткое врэмя, заводчикъ 
никому изъ нихъ не отказываетъ въ срочной очистк, — очи- 
щаетъ скоро, укупориваетъ и сдаетъ все, повидимому, въ исправ- 
ности. Только на фабрик обнаруживается, какова была очистка 
и что оть нея получилось. Это великое зло. отражающееся 
невыгодно главнымъ образомъ на производителВ хлопчатника. 
Между тБмъ здЪшн!Й хлопчатникъ-американскй и туземный 
отличается вообще хорошими качествами праядильнаго волокна, 
нисколько не хуже Кокандскаго, а тфмь болфе —Ташкент- 
скаго, и ведись дЪЬло исправно на заводахъ онъ не терялъ 
бы такъ въ цёнЪ противъ хлопчатника указанныхь мстно- 
стей. Производитель хлопчатника тутъ непричемъ, —виновать 
заводчикь и кменть его Поправить дфло, установить до- 
брое реноме самаркандскому хлопку могутъ 1, кте въ немъ 
нуждается, для кого онъ скупается здЪфсь; для этого нужно 
немного: посылать сюда для скупки сырца не невфжествен- 
ныхЪъ заприлавочныхь приказчиковъ, а людей технически 
образованныхъ, понимающих толкъ въ волокнЪ, когда оно 
на корню, на базарЪ. на джинЪ, и умъющаго купить товаръ 
на бойкомь рыночномъ конкурс, съ соблюдешемъ прилич- 
ныхъ премовъ купли: Появлене такихь умлыхъ людей на 
вашихъ рынкахъ устранило-бы и другую язву въ этой тор 
говлв —посредниковъ, учасме которыхъ уже потому не жела- 
тельно, что получаемый ими гонорарь слишкомъ не соразм$- 
ренъ затратв труда и ложится совершенно лишнимъ и боль- 
шимъ накладным расходомъ на товаръ. 

Выходъ чистаго волокна на заводахъ опредфлилея для 
американскаго въ 11—13 фунтовъ и для туземнаго въ 9—11 
фунтовъ изъ одного пуда сырца. Принимая’ выходъ въ сред» 
немъ американскаго за 12 фун. и туземнаго за 10 фун. изъ 
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пуда, общее количество волокна, -полученнаго-изъ урожая 1896 
года, должно было опредфлиться въ цифрЪ: американскаго 
158.129 п. и туяемнаго 71.397 п. а всего 229.526 пудовъ 
на сумму 1.609.247 р., при средней цфнЪ ‘америк. 7р 40 к. 
и туземн. 6 р. 15 к. на м5етЪ. 

Плата за очистку сырца и прессовку ‘волокна на заво- 
дахъ не одинакова и колебалась въ предфлахъ: очистка отъ 
8 до 12 коп., прессовка и упаковка (съ матераломъ) оть 25 
до 35 коп. за пудь волокна. Укупорочный матералъ — хол- 
стина и желфзная проволока доставляются сюда еъ фабрикъ 
и заводовъ Европ. Росёи, 

Доставка хлопка обходилась: отъ Ходжента до Красно- 
водска 95 к., до Москвы 1 р. 50 к. со страховкой, отъ Самарканда 
1 р, —1р 10к и оть Катта-кур гана —95 к. | р. со страховкой. 
Перевозка хлопка отъ Ходжента до Самарканда совершалась на 
арбахъ, верблюдах и въ конц% года на бессарабскихь 4-хъ кон- 
ныхъ фургонахъ, поднимающихъ клади до 150 пудовъ. Доставлен- 
ный въ Самаркандъ хлопокъ сдавался для дальнфйшей отправки 
по желфзной дорогБ конторамъ ‚,Кавказъ и Меркур“, „,Рос- 
с1Йскаго Общества“, „Массизъ“, „„Восточнаго Общества“ и др. 

Недостатокъ товарныхъ вагоновъ на Закасийской жел%з- 
ной дорог въ 1896 тоду чувствовалея особенно сильно, велфд- 
стве обременевя этой дороги строительнымь матер!аломъ для 
Самаркандъ-Андижанской жел. дороги. На ст. „бамаркандъ“ 
частные склады завалены были хлопкомъ въ ожидани оче. 
реди отправки его*), Отм$чаемъ это незкелательное явлен1е, такъ 
какъ, несомнфнно, своевременная и скорая доставка хлопка 
иметь огромное значеше въ торговл и промышленности въ 
смысл выгодъ оть быстраго обращен капитала и своевре 
меннаго удовлетворен!я спроса на волокно при той конкур- 
ренщи инностраннаго волокна, съ которымъ нашему средне- 
азлатскому хлопчатнику приходится серьезно считаться, не- 
смотря на высокую ввозную пошлину. 

Въ течене 1896 года по эжелёзной дорог$ отправлено 
было хлопковаго волокна урожаевъ 1895 и 1896 г.г.: изъ 
Ходжента 12600 п,, изъ Самарканда и Джизака 60.000 п. 
Катта кургана 96.687 п,, всего —169,287 п., что составляетъ 


около 7°5/о общаго вывоза хлопка изъ трехъ областей Турке- 
станскаго края, 


*) Съ янв. 1897 г, жел. дор, принимала мфры къ тому, чтобы устранить залежи хлопка. 


На, А 


Т1. Экономическое значенйе хлопководства въ 
сельскомть хозяйств Самаркандской области: 


Пользуясь данными обзора хлопководства, находимъ необ- 
ходимымь подробнфе остановиться на вопросв о настоящемъ 
и возможномьъ будущемьъ хлопководства въ Самаркандской об- 
ласти. Надеждь ва развите мЪстнаго хлопководства высказано 
было въ печити не мало, высказывались он ув$реннымь ‘го- 
номъ, исходившимь какъ бы отъ людей, ближайше знакомыхь 
съ ифетнымъ сельскимъ хозяйствомъ, его нуждами и задачами. 
Предлагались различныя мфры содфйстя и къ улучшеню 
культуры американскаго хлопчатника, и къ распространен!ю 
его посЪвовъ. Но при всЪхъ этихъ благожелательныхъ пре- 
дложеняхъ никто, къ сожалфн!ю, не коснулся самой суще- 
ственной стороны въ этомъ избитомъ вопросЪ: вынесетъ-ли 
здЪшняя почва, при современномъ состоян!и сельскаго хозяй- 
ства, преобладающую или, тЪмъ болфе, исключительную куль- 
туру хлопчатника? Объ этой именно сторонф дфла мы и пого- 
воримъ, придерживаясь имфющагося въ нашемъ распоряжении 
фактическаго матер?ала. 

Что-бы составить болфе или менфе вЪрное представлене 
о томъ, какое м$сто занимаеть культура хлопчатника въ средь 
другихъ продуктовъ мЪфетнаго полеводства и уяснить, по воз- 
можности, почему размфры хлоиководства въ Самаркандекой 
области не выходять изъ предъла цифръ послЪдняго шести- 
ля, а также — можно-ли разсчитывать на сколько нибудь за- 
мБтное расширеше площади посЪва хлопчатника въ ближай- 
шемъ будущемъ, при сохранении имфющагося въ области коли- 
чества поливныхь земель, необходимо разсмотрЪть данныя о 
территоральной величинф области въ связи съ количествомъ 
ирригащюнной земли, на которой только и возможно воздЪ- 
лыванНе хлопчатника при наличной техникЪ здЪшняго поле- 
водетва, 

Самаркандская область занимаетъ пространство прибли- 
зительно въ 66.4537 кв. верстъ, изъ которыхь приходится на 
у5зды: Самарканде — 1 7.060, Катта-кургансвй — 6.944, Джи- 
заксюй —30.968 и Ходжентекй— 11.515. Обращая эти вели- 
чины Въ казенныя десятины и сопоставляя съ ними количе- 
ство ирригацюнной земли и количество десятинъ подъ хлоп- 
чатникомь въ 1896 году, получаются сл$дующя отношеня: 
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ан 
К.-курган.| Джизак. | Ходжент. 
у. У. У. у. 


ЗОНЕ БИ ОН ЕВЕВИВИЕ 


Территомя . *^. 1.774.240] 729.176 |3.220.6721 1.197.560\6.914.648 

Площ. ирригац. зем. | 159.800 48.075 | 25.000 50.000 .|282.955*) 

Площадь земли подъ 
хлопчатникомь .| 5,258 8.920 1.188 2.184 18.144 

Въ процентахъ: 

а) ирригац. земли на 


территории . .| 9.0% 6.6% 8.0% 4.295 4,19 
6) хлопкоз, полей 

на территори .| 0.8 1.2 0.04 0.28 0.27 
в)тоже на ирриг, вем. | 8.8 18.5 4.7 5.6 6.4 


Данныя этой таблицы показываютъ, что ‘до настоящего 
вромени только 4.1°/ю территор1и области составляютъ искус- 
ственно орошаемое пространство ея и что изъ общаго коли- 
чества ирригащонныхь земель лишь 6.4°/о утилизируется на- 
селенемъ подъ культуру хлопчатника. Другя, имъющяея у 
насъ, свъдЬыя о Самаркандской области объясняютъ такое 
положен!е мЪстнаго земледьля тЪмъ, что за исключешемъ по- 
казаннаго количества ирригащюнныхь земель, остальная огром- 
ная часть территори области представляетъь или горы, или 
песчаную степь (Кизылкумы въ Джизакскомь уЪздВ) или, на 
конець, мертвыя степи, изъ которыхъ Голодная или Мурза- 
рабатская раскивулась на пространствз между гг. Лжива. 
комъ, Чиназомъ, Ходжентомъ и Ура-тюбе и степью Кизыл- 
кумы на сБверо-злиадЪ; эти мЪФотности, составляющя въ 0б- 
щемь площадь около 96°/о всей территорйи области, пользу. 
ются исключительно атмосферною влагою, горными ручьями 
и колодцами, представляя въ большей части удобства для ве- 
дешя значительнаго промышленнаго скотоводства и въ мень- 
шей—для культуры яровыхъ хлЪбовъ— пшеницы, ячменя, льна 
и др. подъ дождь (такъ называемыя земли ляльми или богар- 
ныя). Изъ числа ирригащонныхь земель наибольшее количе- 
ство ихъ занято воздБлыванемъ различныхь хлфбныхь, б0бо- 
выхъ, масличныхъ и кормовыхъ растенй, затфмъ-садами, усадь- 
бами, выгонами, ирригащонной сётью, дорогами и проч. 

Что-бы составить понят!е, въ какомъ отношени находятся 


* 
) Въ статьь Г. Слуцкаго, на ст. 58 общее колич. ирр. вемли опредфлено въ 
-364.200 дес., по посльднихъ-же’ свЪдЪШямъ таковой—982.955 деслтинъ, 
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между собою указанныя статьи ва поливной землф, восполь- 
зуемел данными одной изъ волостей Самаркандскаго уЪзда, 
нанесенной на планъ и законченной поземельно-податными ра- 
ботами. Челекская волость является въ этомъ случаЪ наиба- 
лЪе типичной какъ по интензивности въ ней полеводетва, сред- 
нему землевладёнио, удобствамъ искусственнаго орошенйя и 
выгодному положен!ю своего базарнаго пункта, такъ и по наи- 
большей распространенности въ ней культуры хлопчатника. 
Въ общей границ своей волость эта заключаеть всего 9.020 
дес. 1.328 с земли, изъ которыхъ удобныхъ, искусственно 
орошаемыхъ 7.913 л. 1.595 с или 87.7°/0; въ этомъ послёд- 
немъ количеств состоитъ: 624 д. 2.380 с ‘или 7.9°/» подъ 
усадьбами, садами, виноградниками и огородами, 1.273 д, 10 с, 
или 16.1°/о подъ паромъ; остальное затфмъ количество земли 
вь общей меж волости суть неудобныя для земледЪля угодья, 
именно: 760 д. 730 в. подъ выгономъ и камышевыми ‘заро- 
слями и 346 д, 1.398 с. подь дорогами, водами, оврагами, 
улицами, площадями, мечетями, рощами при нихъ и клад- 
бищами. 

Далфе мы увидимъ, какое мЪФсто занимаеть хлопководство 
въ полеводствЪ Челекской волости и насколько сравнительно 
съ ней распространено воздфлыване хлопчатника въ другихъ 
мфетностяхь Самарканлекаго уЪзда. Въ послфднемь числится 
всего 32 волости, но изъ нихъ только въ 18 ти населенте за- 
нимаетоя производствомъ хлокчатника, въ остальныхъ-же 14-ти 
волостяхъ хлопчалникъ совершенно не воздзлывается вслбд- 
сте неблагоприятныхь для него климатических, почвенныхъ, 
топографическихь и ирригащонныхь условй. Въ нижеслдую- 
щихъ 13-ти волостяхь въ 1896 году подъ хлопчатникомъ на- 
ходилось: 

Въ Челекской волости 1.033 дес: или 13.19/0 общ. кол. ир. з, 
‚ Яны-курганской ‚„, 677 „ в 
„ Дюрткульской Е В 


в Ангарской И) за — 
„ Даульской О ВНЗ - — 
„ Шахобской 5116091 уу маи в.9 — — 
„ Ишимъ-аксакской , 910 Иа 794 — Я 
и Полванъ-арышской,, О иГоедон 16:0 — — 
„ Дкойдиванинской , 160 „ ый — — 
„› Кабутской Зоо ия 55058. — — 


5% 8 — 
Въ Хальваинской’ волости 120: дес: или: 1.1°/о общ. кол. ир. 3- 
„ Тюятартарской „ 100 „ „ 0.9 ке 5х5 
„ Дагбитской а ИИ ТС == — 
„ Ходжа-ахрарской ,, Э0и змия сси8:Я 5 — 
„ Чашмаобской т ТО пх вуэм 0:8 — — 
‚. Сергалинской В 5571436 ду 1.1 — — 
„ Хочамукурской „, И) — — 


Всего 5.252 десятины или 3.8°/о изъ 138.100 дес, ирри- 
гащонной земли въ этихъ волостяхъ. Если-же изъ посл дней 
цифры исключить земли, оставляемыя подъ паромъ (шудгаръ), 
каковыхъ числится здЪсь въ среднемъ приблизительно до 15°/о, 
то процентъ хлопковыхъ полей поднимется съ 3.8 до 4.5. 

Отсюда видно, что хлопчатникъ въ Самаркандскомъ у%здЪ 
не только не является преобладающимъ посфвомъ, какъ бы 
можно было предполагать въ виду охватившаго вс почти 
местности ‘Гуркестанскаго края увлечешя этой несомнЪнно 
выгодной промышленностью, но ему удбляется весьма неболь- 
ое сравнительно мЪфсто въ ряду другихь сельско-хозяйствен- 
ныхъ продуктовъ, хотя и менфе цфнныхъ. Наибольшаго раз- 
вит1я въ послфднее десятилл1е хлопководство достигло въ 1898 
году, когда подъ хлопчатникомъ обоихъ сортовъ было до 7.320. 
дес. или 6.6°/о общаго количества дЪйствительно обработы- 
вавшейся ирригащонной земли. 

Въ Джизакскомъ и Ходжентскомъ у%фздахъ площадь по- 
сЪва хлопчатника въ 1896 году была почти одинакова отно- 
сительно. ирригацонныхъ земель, —въ первомъ она составляла 
4.1°[о, во второмъ—5.6°/; исключен!е даетъ Катта-курган- 
ской у%здъ, гдЪ въ томъ-же году подъ хлопчатникъ отведено 
было до 18.5°/о. Здвсь хлопководство достигло широкаго распро- 
страненя, волдетые болфе выгодныхь климатическихь усло- 
вй, обимя ирригацюнной воды и, близости къ жел. дор. ли- 
ви; но главнымъ образомъ; какъ. то мы замфтили въ преды- 
дущей статьф, тмъ обстоятельствомь, что на этомъ УЪздВ 
случайно. сосредоточилось, съ первыхъ-же дней культуры аме- 
риканскаго хлопчатника, вннмаше крупныхъ капиталистовъ- 
скупщиковъ, въ немъ ранфе началось дфйстые. буначной си- 
стемы. Въ силу такого, отчасти, искусственнаго развит?н, хлоп- 
ководство здесь не ограничивается” уже’ полями, прежде за- 
нятыми туземнымь хлопчатникомь и’ хафбами, но начинаетъ 
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утилизировать огородныя земли, г. е. употреблять посл дне 
рессурсы земледзля. 

Допуская, что распространеше хлопчатника въ этомъ увздь 
не остановится на указанномъ процент и дойдетъ, быть мо- 
веть въ скоромъ времени, до 20-25°/—максимума, достиг- 
нутаго хлопководствомъ въ Ферганской области, гдВ оно поль- 
зуется еще лучшими природными услов!ями, мы не имфемь осно- 
вашя предвидёть возможность такого же широкаго развитя 
хлопководетва въ остальныхъ трехъ узздахъ области. Противъ 
этого являются на лицо существенно важныл причины, изъ 
которыхь недостатокъ удобреня— общая для 8-хъ уЪздовъ, 
недостатокъ ирригащонныхь водъ—для Джизакскаго и Ход- 
жентскаго уздовъ и, наконець, /ис0видетво —для Самарканд- 
скаго убзда. Объ этомъ уфздЪ, какъ болфе знакомъ намъ, мы 
и будемъ говорить, 

Здфшняя почва-— лессъ или желтоземъ, какъ ни плодородна 
сама по себЪ, но при установившемся здфсь съ древвихъ вре- 
менъ, вслфдетв!е крайняго малоземелья, интензивномъ поле- 
вомъ хозяйств нуждается въ удобрени, а послфднимъ м%ет- 
ныя сельуая хозяйства весьма бЪдны; бЪдность эта объя- 
сняется почти полнымъ отсутствтемъ на территори иррига- 
цюнныхь земель подножныхь кормовъ, а въ окружающих 
эти земли степяхъ —сЪнокосныхъ угощй, почему населене при- 
нуждено ограничивать потребность въ скот до минимума. 
Близко стоящимъ къ мЪстному сельскому хозяйству извфетно, 
что только немноге изъ здЪшнихь хозяевь въ состояни иро- 
кормить своимъ кормомъ даже три четыре головы крупнаго 
скота въ течене зимы, большинство-же, по окончании осенью 
полевыхъ работь, старается сбыть лишнюю скотину, а предь 
наступленемь весеннихъ работь прикупаеть недостающую 
на сторонф. Къ такой принудитольной экономи ведутъ сель- 
скаго хозяина исключительно неблагопр/ятныя природныя усло- 
мя для содержан!я рабочаго и домашняго скота, даже въ мёрБ 
дЪйствительной хозяйственной необходимости. Насколько ве- 
ликъ, волфдоть!е этого, недостатокъ въ удобрени, можно су- 
дить по даннымъ нФоколькихь волостей, изслфдованныхь въ 
недавнее время при производств поземельно-податныхь работъ 
въ уфздЪ. Для хорошаго удобреня одной десятины пашни тре- 
буется 2-3-хъ лётняго перепрёвшаго навоза отъ 1.900 до 
1.600 пудовъ. Для полученйя такого количества навоза м%ст= 
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ные хозяева считаютъ необходимымъ содержать въ хозяйствЪ 
не менъе 5-6 головъ крупнаго скота, содержа таковой въ хл$- 
вахъ ночами въ течени 8-ми м%сяцевъ, а въ остальные 4 м$- 
сяца—круглые сутки. Дюрткульская волость, примыкая на 
большомъ протяжен!и своей границы къ степнымъ простран- 
ствамъ и имфя въ границахъ своихъ значительныя площади 
болотистыхь выгоновъ, находится въ отношени скотоводства 
въ болфе благопрятныхь услов!яхъ, чфмъ другя хлопковод- 
ственныя волости у%зда, и, тмъ не менфе, обширныя пастбища, 
ея, не обладая ни обимемъ, ни доброкачественностью расти- 
тельности, ни продолжительностью подножныхъ кормовъ, не 
даютъ возможности населен!ю содержать скота не только лиш- 
няго, гулеваго, но и въ мБрз хозяйственной необходимости. 
Въ годъ изслфдован!я этой волости, населен!е ея содержало 
всего только 3.412 головъ крупнаго и 2.274 головы мелкаго 
скота. Принимая мельЙ скотъ, по количеству доставляемаго 
имъ навоза, какъ 5 за 1 крупн. скотину, получится всего 
3.595 гол. крупнаго скота, между ТФмъ обсБменяемая еже- 
годно площадь ирригапонной земли равняется здЪсь 3.974 дес. 
1.665 с.; слФдовательно, при установленномъ въ другихъ м5от- 
ностяхъ края срок удобрешя земли — одинъ разъ въ три года, 
обсфменяемая площадь въ Дюрткульской волости можеть быть 
удобрена сполна только одинг р435 в шесть лътз, что, не- 
сомнфнно, крайне недостаточно для искони выпаханной земли, 
производящей таке продукты, какъ джугара, хлопчатникъ, 
люцерна и др., требующие сильной земли. Далфе, изслдован!е 
указываетъ, что’ велдстве недостатка въ рабочемъ скот%, всЪ 
поля, исключая планталий хлопчатника и джутары (сорго), по- 
лучають дурную обработку, что, способствуя произрастаню 
на нихъ сорныхъ травъ и перероду хлЪбовъ, съ каждымъ го- 
домъ понижаеть качество и количество урожаевъ хлёбныхь 
продуктовъ. Присутстые въ зерновыхъ хлЪбахъ этой волости 
большого количества зеренъ дикихъ злаковъ, а еще болфе того 
мелкое и тощее зерно озимой поливной пшеницы, котораго въ 
одномъ фунт мы нашли 16,300 противъ 10.000, даваемыхъ 
озимой пшеницей нашихъ черноземныхъ губерый Европейской 
`Россй*), является несомнфннымъ свидфтельствомъь плохихъ 
средствъ и техники ифстнаго земледёля. Изслфдоваве въ Даг- 


*) См. Справ. Кн. Сьмарк. обл, 1894 г., отд. ПТ, стр. 55 и 56, 
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битской волости констатируетъь тотъ-же печальный фактъ, 
Въ этой волости только болфе достаточные хозяева засфва= 
ютъ свои земли ежегодно съ плодосмЪномъ; мензе-же состоя- 
тельные принуждены значительную часть пашень—до 25 0/0 
оставлять подъ паромъ исключительно по недостатку скота и 
удобрешя. Здесь на одну десятину воздлываемыхь полей въ 
1893 году приходилось въ среднемъ 0.6 головъ крупнаго скота. 
Въ Ишимъ-аксакской волости на одну десятину пашни было 
почти такое. же количество скота. Наконець, въ Челекской 
волости, гдБ наиболЪе развито хлонководство, крупнаго скота 
приходилось немного бомЪе 0.9 гол. на: воздБлываемую ежегодно 
десятину земли. Присутстве въ хлБбахъ Дагбитской, Ишимъ- 
аксакской и Челекской волостей значительнаго количества 
дакихъ злаковъ и суржи*), которой найдено нами въ озимой 
шиеницВ отъ 10 до 50%/о, и разныхъ горошковъ, указываетъ так- 
же на большую запущенность и одичане культурныхь полей. 

Эта краткая характеристика здЪшняго земледя, им ю 
щая одинаковое значен!е и для другихъ м$стностей Самарканд- 
скаго уЪзда, можеть служить удовлетворительнымъ отвЪтомьъ 
на вопросъ почему земледфльцы 18-ти волостей этого, густо 
населеннаго уЪфзда, пользуясь всеми, повидимому, благопрят- 
ными услошями для воздзлыван!я хлопчатника въ широкихъ 
разм$рахъ, таможенной пошлиной въ два слишкомъ рубля 
на ввозимый въ Имперю иностранный хлопокъ, спросомъ со 
стороны русской мануфактуры, превышающимъ во много разъ 
предложев!е и, наконець, удобствами сбыта хлопка въ пентры 
нашей обработывающей промышленности, —ограничиваютъ куль- 
туру хлопчатника площадью отъ 3 до 7/0 вобхь воздЪлы- 
ваемыхь, искусственно орошаемыхь земель. Этотъ-же отвЪтъ 
долженъ разсвять и то странное, Богь вфсть на чемъ осно- 
ванное мнЪше, будто-бы хлопчатникъ, добывая свои жизнен. 
ные соки для образован!я волокна и масла, главнымг обра- 
ее © распространеши суржи въ здвшнемъ озимомъ пол представаяеть 


й практический интересь. Первоначально ее никто не высфваль какъ 
дик! здакъ Средней Азш, распространилась свмосввомъ; Е А 


причемьъ, попздая. - 
аж землю, улучшается въ нЪкоторыхъ ар, Ч 


возости, до степени хорошвго хдЪбв. Набадоденя азывають, 
о Обь обевсизениня почвы какъ нельзя ре 
ыт ыы Этого злака; АЕ на поляхъ хорошо удобряемыхь 


ишениць искаючеше. По 
этому силь распространен!я суржн обратно пропорщональна сизв пашни. Сурж 
ит ицнется врнымь похазателемь калествь пашни и состояния мав 


Е 


30м ‘изз воздуха, не’ истощаеть ‘плодородёя почвы ‘и можеть 
быть воздфлываемъ безсмВнно, безъ особенной поддержки па: 
шни удобрешемъ. Мы видфли, однако, что. не только хлопчат- 
никъ, но и вс проче, менфе требовательные на, почву, про- 
дукты мЪФстнаго полеводства нуждаются ежегодно и въ удо- 
бреши, и въ плодосмн5. Истощене почвы при культур хлоп- 
чатника происходить не только потому, что хлопчатникъ-ра- 
стеше масличное, сфмена котораго даютъ до 50°/› масла, но 
и потому въ особенности, что почва, отдавая этому растен1ю 
все изъ своихъ производительныхъ силъ; въ обмнъ потраченз 
наго не получаетъ ничего, такъ какъ оно утилизируется сполна, 
как говорится--,,отъ корешка до маковки“: волокно— на фабрики, 
с$мена—на масло, пос въ. въ кормъ скоту и на топливо, сух1я стеб- 
ли съ корнями--такаже на топливо. При такой, истинно хищниче* 
ской культур%, истощене почвы происходитъ, несом н%®нно, скорве 
и значительнЪе, чБмъ при воздфлыван!и хлЪбовъ съ плодосм$номъ, 
и потому, что-бы выдерживать исключительно культуру хлопчал. 
ника, почва подъ нимъ должна получать сильное удобрене, не ме- 
не того, что получаютъ огородныя земли. Личныя наблюде- 
ня въ течени ряда лЗтъ показываютъ намъ, что хлопчатникъ 
даетъ хороши» урожаи качествомъь и количествомъ волокна 
прежде всего на огородныхъ почвахъ, средн!е —на поляхъ еже- 
годно удобряемыхъ навозомъ, или при посев хлопчатника по 
рису, и низюе — на поляхъ мало удобренныхъ и плохо обрабо- 
танныхъ. Каждый легко можетъ провфрить это показан!е, про- 
хавь по хлопковымъ полямъ любой изъ 18-ти хлопководствен- 
ныхъ волостей Оамаркандскаго уЪзда: два-три, рядомъ лежа- 
я поля, одновременно засфянныя и одинаково пользующаяся 
водой, представляють рёзкую разницу въ состояни растенйй 
хлопчатника, и мфстный земледфлець объяснить это коротко 
и ясно: гд больше навоза —тамъ лучше растенйя, гдЪ меньше— 
тамъ хуже. ВмфстЪ съ тЬмъ, нельзя будеть не обратить вни- 
ман!е, даже при понерхностномъ взглядф на дЪло, что въ тъхъ 
хозяйствахъ, гдф хлопчатникь является преобладающим ра- 
стенемъ, друя культуры представляютъ жалкое состояще, 
пасынковъ хозяйства, и это потому, что хлопководы, удфляя 
вс оредства и все свое вниман!е хлопчатнику, остальные 
продукты воздфлывають уже кое-какъ, спустя рукава. Это 
дБлають большинство твхъ хлонководовъ, которые берутъ де“ 
нежныя ссуды подъ хлонокъ, которые довели свою задолжен- 
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ность до крупной, неоплатной для одного года, суммы и при- 
нуждены, волей-неволей, сФять хлопчатникъ. Тае хлопководы 
при плохомъ урожаЪ хлфба еще сводятъ канцы съ концами; 
но разъ не уродится у нихъ хлопчатникъ, долговая петля еще 
болфе затягивается на ихъ шеф. Если присмотрфться ближе, 
мы увидимъ, что несмотря на такое заботливое отношене къ 
культур% хлопчатника, так!е подневольные хлопководы не бога- 
ТЪютъ, а живутъ даже бфднфе тЪхъь земледфльцевъ, которые 
не берутъ ссуды и не обращаютъ свои поля преимущественно 
въ хлопковыя плантащи. 

Итакъ, отсутстве степныхъ пастбищь вблизи районовъ 
хлопководетва и недостатокъ культурныхъ кормовъ предста - 
вляютъ главныя и неустранимыя причины противъ болЪе 
широкаго распространеня хлопчатника въ Самаркандскомъ 
УЪздь. Никавя искусственныя мЪфры со стороны правитель. 
ства и частныхъ промышленниковъь не въ состоянши будутъ 
устранить этихъ причинъ, обусловливаемыхь естественными, 
неблагопруятными хлопководству, условями данной м%стно- 
сти. Человёкъ съ его знашями тутъ безсиленъ. Зная даже 
о существоваши искусственныхъ продуктовъ удобреня, замЪ- 
няющихь навозное, онъ не можеть воспользоваться и ими, 
не обладая лля этого оборотнымь капиталомъ; наконець, и 
обладая имъ, прюбрётеше на сторон искусственнаго удо - 
бренйя обходилось-бы слишкомъ дорого и, пожалуй, не окупа- 
ло-бы производства хлопчатника. Съ другой стороны, снабже- 
н1е хлопководовь дешевымь кредитомъ хотя и будеть мз- 
рой несомнфнно полезной, освобождая ихъ отъ обременитель- 
наго и невыгоднаго кредита у частныхъ промышленниковъ подъ 
будущий урожай хлопчатника, но въ такомъ лишь случаЪ, когда 
дешевый кредитъ будеть служить исключительно для нод- 
держки хлопководства въ существующихъ размфрахъ его. На- 
противъ, выдача дешевыхъ ссудъ въ фазмфрахъ, превышаю- 
щихьъ дьйствительную кредитоспособность мелкаго хлопковода, 
принесеть ему одинъ только вредъ, поощряя его развивать . 
хлоиководство непремфнно на счетъ другихь посЪвовъ. Поэтому, 
будущему учреждению по снабжено населеня дешевымъ, обще- 
доступнымь кредитомъ необходимо основательно изсл$довать 
<состояще мфотнаго сельскаго хозяйства и зат$мъ размфръ ссуды 
въ каждомъ отдфльномъ случа опредфлять не только по ко. 
личеству имфющейся у хлопковода земли, но, главнымъ ‘обра- 
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зомъ, по количеству головъ скота, которое хлопководъ имфетъ 
или въ состояни содержать на своемъ корм для получешя 
тяги и навоза. : 
Обратимся къ рисоводству, съ которымъ хлопководству 
приходится серьезно считаться. Рисовое хозяйство въ Самар- 
кандокомъ уЪфздЪ развито довольно обширно и болфе, ч$мъ въ 
Катта-курганскомъ и Ходжентскомъ уфздахъ въ сложности (въ 
Джизакскомъ ‘уЪздВ рисъ не воздфлывается, по недостатку 
воды). Рисъ является здфсь не только однимъ изъ важнЪй- 
шихъ ингридентовъ пищи, но и иепремюиныме условгеме бо- 
лфе или менфе выгоднаго полеводства для многихъ мЪфстностей 
УЪзда, составляя въ тоже время одну изъ солидныхъ, по ко- 
личеству и цфнности, статей отпуска въ Европейскую Россию 
и Бухару*). Воздфлывается онъ главнымъ образомъ на самых 
низкихъ, заболоченныхь обилемъ водъ р. Зеравшана, м%стахъ, 
на которыхъ, при исключени риса изъ сфвооборота, культура 
другихъ продуктовъ признается или невыгодной или совершен- 
но невозможной. Въ 1891 году особая коммися подъ предс$да- 
тельствомъ Военнаго Губернатора, Графа Н. Я. Ростовцова, рабо- 
тавшая по вопросу обь ограничен!и посфвовъ риса въ видахъ 
гименическихь и сбереженйя ирригащонной воды, по тузем- 
нымъ источникамь опредфлила общую площадь подъ рисомъ 
приблизительно въ 36.000 десятинъ. Цифра эта, какъ уви- 
димь ниже, далеко ниже дЪйствительной и къ тому-же отно- 
сится только къ 14-ти волостям, изъ которыхъ въ 2-хъ хлон- 
чатникъ не воздЪлывается; поэтому, для уяснен!я вопроса, ка- 
кое мЪсто занимаеть рисъ въ мЗотномъ полеводств%, восполь- 
зуемся безусловно точными цифрами по семи хлопководствен- 
нымъ волостямъ, законченнымъ съемкой на планы и позе- 


мельно-податными работами, и выразимъ это въ слфдующей 
таблиц. 


Количество 
деснт, вемли, 


Въ томъ числ: 
одъ хлопчат- 


вол ю с ти. обевменяе- | Подь рисомт, никомъ. 
мой еже- 
: Десятинъ, | \/ь [Деслтинъ, о 
Кабутсиая о... 12.155 5,024 |41.3| 142 1,2 
Хальваннокая . . 9.745 4.653 |47.7| 120 1.2 


*) Въ 1891 году вывезено 657.635 п. 92 г.—485.263 п. 93 г.—783.615 п. 
94 т. —415.954 п. 95 690.198 п., 98 г.-В9Т.96Т п, СвЪдьнЫ Закаси, ж дор.” 


ги. Е 


Ишимъ-аксакская 
Дагбитская 
Сергалинская , 


Яны-курганская 
Челекская 


Данныя эти показываютъ, что культура риса по общему 
итогу семи волостей въ восемь разъ распространена боле куль- 
туры хлопчатника, въ частности же по первымъ пяти воло- 
стямъ она занимаетъ преобладающее мфето. Такое-же прибли- 
зительно положен!е занимаетъ рисъ и въ другихъ 12-ти во- 
лостяхъ съ рисовымъ хозяйствомъ, изъ которыхъь въ Шахоб, 
ской, Даульской, Палванъ-арыкской, Джойдиванинской и Ка: 
ракалпакской также воздфлывается хлопчатникъ. Такая выдаю- 
щаяся распространенность культуры риса ‘объясняется, по 
мимо выгодности сбыта его въ Бухару и Европейскую Россйю, 
еще однимъ важнымъ условемъ, дающимъ этой культур пред- 
почтен!е передь всфми другими продуктами полеводетва, не 
исключая и хлопчатника, а именно: для посфва риса не только 
не требуется вовсе навознаго удобреня (его высфваютъ по зеле- 
ному запаханному удобрен!ю), что чрезвычайно важно при 
крайнемъ ‘недостаткЪ въ наво5$,— но. мало того, воздблыван1е 
этого продукта является въ здЪшней местности единственнымъ 
рашональнымь средствомг возстановленая плодородея. тощихе 
70чвё и униипоженя па нихжё сорныхз растешй, чего невоз- 
можно было.бы достичь другими средствами населевшя. На 
эту полезную сторону культуры риса до сихъ поръ еще не- 
достаточно обращалось внимане нашихъ изслфдователей, а 
между тБмъ отифченный фактъ представляеть большьй прак- 
тическй и научный интересъ. На н%которыхъ низкихъ, забо- 
лоченныхъ поляхъ, составляющихъ въ Самаркандекомь уЪздь 
большинство рисовыхъ плантащй, въ особенности на острев% 
М!анкаль, рисъ воздлывается немедленно по запаханной зе. 
лени, безсмзнно въ течени многихъ десятковъ лётъ; таковы, 
наприм$ръ, нЪкоторыя мФстности въ Датбитской, Шахобской, 
Ишимъ-аксакокой, Даульской и Ангарской волостяхЪ; тогда, 
какъ на другихъ поляхъ, стоящихь въ лучшихъ условяхъ, 
рись входить въ сЪвообороть, причемь на его м%сто разъ въ 
четыре года сЪются, безъ всякаго уже удобрення— пшеница, 
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джугара, хлопчатникъ и проч., такъ называемые сух!е посфвы. 
Но такъ какъ культура риса сопряжена съ сильнымъ и неиз- 
б®жнымъ заболочиванемъ сосфднихъ нерисовыхъ полей, то 
практика м$стнаго хозяйства уже съ давняго времени при- 
вела земледЪльцевъ данной м$стносги кт добровольному согла- 
шен!ю, въ силу котораго полевыя утодья, принадлежащуя всфмъ, 
входящимь въ извфстную общину хозяевамъ, черезъ каждые 
три года разбиваются на два клина—одинь исключительно 
подъ рисъ. другой, болфе возвышенный— подъ сухе посфвы, 
причемъ каждый хозяинЪъ самостоятельн®) обработываетъ достав- 
иЧеся ему участки земли въ мокромъ и сухомъ полф. Эта не- 
обыкновенно разумная м%фра, освященная вБками, является 
единственно полезною для поддержан1я на извфстной высот® 
плодородя почвы и благосостоян1я населешя. Тамъ же, гдЪ 
по недостатку ирригацюнной воды или въ силу администра- 
тивнаго воспрещеня, рисъ не производится, поля въ сильной 
степени выпаханы, и для того, чтобы съ нихъ получать ка- 
кой либо урожай, земледфльцу приходится затрачивать гро- 
мадный, чисто египетскй трудъ для обработки почвы, трудь, 
о которомъ въ Европейской Росси и поняття не имЪютъ, а 
именно: при недостатк$ или слабосими рабочаго скота (бы- 
ковъ обыкновенно), земледфлець производить разъ въ три года 
сплошную перекопку пашни мотыгой (кетменемъ) на глубину 
до 7 вершковъ, а если такая работа ему не подъ силу, то 
удобряеть малоплодную почву новиной, возя ее въ тачкВ съ 
кургановъ, иногда на большое разстояще, въ количеств до 
пяти пудовъ на одну квадр. саж. поля или до 12000 пудовъ 
на одну казенную десятину. 

Наконецъ, обращаясь къ сравнительной оцфнкЪ производ- 
ства хлопчатника и риса, мы увидимъ сл5дующее. По изслф- 
дованшю въ Дюрткульской волости, воздфлыван!е американ- 
скаго хлопчатника обходилось тамъ въ 1893 году до 63 р. 
70 к. на одной казен. десятин, средый урожай его не пре- 
восходиль 65 п.*), средняя цфна за пудъ сырца была 1 р. 
88 к. причемь валовой доходъ равнялся 199 р. 90 к. и чи- 
стый— 68 р. 50 к. По даннымь того-же изслдоваея, а также 
по показанямъ уЪздной администрации, воздфлыван!е риса обхо- 
дится оть 32 до 40 р., въ среднемъ—36 р. на десятин, уро- 


*) Смотря по степени удобрен!я м обработки почвы, жай въ другихъ м®от- 
ностяхь уфздь простиралея отъ 30 до 120 пудовъ. р ее 


91 


290 — 


жай же, сильно колеблющийся въ зависимости о1ъ качествъ 
почвы и 60ды*), достигаеть отъ 80 до 250 и.*); Принимая 
средйй въ 120 п. зерна и 400 п. соломы, цфну зерна въ 69 к. 
и соломы въ 5 к. за пудь, доходъ опредфляется: валовой въ 
102 р. 80 к. и чистый въ 66 р. 80 к. Разница въ пользу 
хлопчатника гр. 80 к. Допуская, что въ этомъ примЪрЪ чи- 
стый доходъ отъ хлопчатника пониженъ противъ дЪйствитель- 
наго, по соображен!ямъ податнаго дфла, и принимая на вфру 
выводъ чистаго дохода, опредфленный въ предшествующей 
статьВ г. Слуцкимъ, въ 192 р. 37 к, при среднемъ сбор въ 
100 п. и наивысшей цфнЪ въ 2 р. 50 к. ва пудъ на Самар- 
кандскомъ рынкЪ, въ 1895 году, мы должны въ такомъ слу- 
чаЪ сопоставить и повышенную доходность отъ риса. Въ этомъ 
году наивысшая цфна неочищеннаго риса (шалы) была на здЪш- 
немъ рынк5—1 р. за пудъ и рисовая солома 209 к; слЪдова- 
тельно, при урожа$ зерна въ среднемъ 120 п. и соломы —400 
п., валовой доходъ былъ равенъ 9200 р., а чистый 164 р Раз- 
ница въ пользу хлопчатника Э3 р. 37 к. 

Такая разница могла’бы представиться весьма ощутель- 
ной при многоземельБ и, вообще, въ крупномъ хозяйств, но 
здфсь, гдв средй размБръ землевладЪня не превышаеть 1-2 
десятинъ на хозяйство, при отводЪ подъ хлопчатникъ даже 
25‘°/о пашни, хозяинъ неё можеть соблазниться увеличешемь 
прибыли въ 7-14 руб., такъ какъ на эту сумму онъ не въ 
состоя и былъ-бы прокормить свой рабошй скотъ покупнымъ 
кормомъ; между тБмъ, при рисЪ, онъ хотя выручить и мензе 
дохода, но рабоч скоть будетъь вполнЪ обезпеченъ у него 
своимъ кормомъ, а значительный излишекъ его продасть на 
самаркандскомь рынкЪ, гдЪ цфна рисовой соломы въ зиму 
189‘/7т гт. поднималась до 35-40 к. за пудъ велёдстве уси- 
лившагося спроса на нее со стороны транспортеровь между 
Самаркандомь и Джизакомъ. › 


Утверждая, что хлопчатникъ должен, рано или поздно, 


*) Качество воды имфеть въ рисовомъ хозяйствз выдаю 
хоаодная, непосредственно взятая изъ рБки, съ большимъ со, 
нится во много разъ ниже воды, прошедщей 


итской волости, одной изъ самыхъ богатыхь водо! 
р а р. 8 въ Даульской волости цёна не ее : 
р. 


**) Въ Дагбитской 80-928 п., въ Ишимъ-вкс. 39-150, въ Двульской 200-250 п. 
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вытфенить культуру хлЪбовъ, основываясь только на томъ, что 
хлопководство неизмфримо выгодн%е хлфбопашества и что мфет- 
ныя климатическая усломя вполнф благопраятствують куль- 
тур хлопчатника, забываютъ при этомъ то весьма суще- 
ственное услов!е, что при замфнЪ хлфбовъ и др. мЪетныхъ 
растен!й хлопчатникомъ #е4чмё будете кормить рабочей скотв. 
Эсли населен!е найдетъ въ хлопководств® достаточные рессурсы 
на покупку привознаго хлЪба, то этихъ рессурсовъ не достало- 
бы на покупку привознаго корма для скота, неговоря уже о 
томъ, что замна здЪшнихъ кормовъ была-бы и не безвредна, 
для мЪфетнаго скота. Замфнить мЪфстный скотъ иноземнымъ 
нельзя по той причинЪ, что послЪднйй безъ постепенной, стан- 
щонной акклиматизащи, не могъ-бы вынести здЪшнихь кли- 
мата и корма. Замфнить вообще-же рабоч! й скот'ь паровой си- 
лой еще менфе возможно, такъ какъ туземному землевладфльцу 
были-бы и не по средствамъ паровые двигатели, и неудобны 
въ его мелкомъ ирригацонномъ хозяйствЪ*). 

Полной замфны хлЪфбовъ хлопчатникомъ не можетъ быть 
и съ природой, съ естественными услов!ями данной мфотности, 
человфку необходимо серьезно считаться. Смотрёть ему на 
свою пашню какъ на фабрику, на которой, по требованию рынка, 
можно спещализировать производство того или другаго про- 
мышленнаго растен!я, было-бы грубой и непростительной ошиб- 
кой зарвавшагося корыстолюбца. Такая‘ ошибка --факть для 
Ферганы и тамъ уже начинаютъ ее сознавать, въ особенности въ 
т5хъ мфетностяхь области, гдф хлопчатникъ, изиЪнивъ корен- 
нымъ образомъ мфстную систему полеводства, занялъ отъ */5 
до ‘/з вобхъ культурныхъ земель. 

Болфе широкаго развит!я хлопководства въ Самарканд- 
ской области возможно ожидать исключительно при услови 
расширен!я площади ирригащюнныхъ земель, что должно прои- 

‚ войти въ недалекомъ будущемъ. Сотни тысять десятинъ мер- 
твой, втунз лежащей нын$ земли въ Голодной степи, въ пре- 
дБлахъ Джизакскаго и Ходжентскаго уЪздовъ, по правому и 

*) Услоя равномфрнаго и скораго орошешя требуютъ, чтобы пашни разд%- 
_ланы были на мел дфлянки (палы), величиной отъ Ув до 1/3 десятины, и что 
бы дбаянки располагались террасообразно, отдфляясь одна оть другой вемлявымъ 
валикомъ для задержан!я напущенной на поле воды. На такихь молкигь д®лян- 
кахъ съ валиками работа европейскими плугами, а тьмъ боле паровыми, была-бы 


немыслима. Какъ показать опыть на плантаци г. 'Мейеркорта, европейские вемледЪль- 


ческ!я орудя, даже при воловье тяг, оказались крайне неудобными в’ бот 
эдъшнемъ тувемномъ пол. ’ ре А т 2 
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/ лЬвому берегамъ р. Сырь дарьи, представляють удобное про- 

| странство для искусственнаго обводнен!я изъ названной р$ки. 
Произведенныя въ 1893-1896 гг. нивеллировочныя работы и 
гидротехническая изслфдован1я опредфляютъ въ этой м$стности, 
нЪкогда культурной, площадь вполнз годной для орошен!я и 
воздЪлываня земли въ 600.000 десятинъ. Задача оживлешя 
такой громадной территор!и въ короткое время, конечно, не- 
достижима, почему на первомъ план поставлены обводнитель- 
ныя работы въ ближайшихь къ рЪкБ мЪстахъ, причемъ на 
правомъ берегу ея предполагается оросить до 10,000 и на 
лзвомъ— до 50.000 десятинъ. См$та на эту работу, исчислен- 
ная въ суммЪ до 2.200.000’ р., одобрена г. Туркестанскимъ 
Генералъ-Губернаторомъь и уже отправлена въ Министерство 
Земледьшя и Государственныхь Имуществъ. Съ удачнымъ 
осуществленемъ задачи орошен1я Голодной степи въ разм5рь 
60.000 десятинъ и при услов!и отвода подт хлопчатникъ 250/о 
этого количества земли, есть полное основан!е разсчитывать, 
что на этой, много вЪковъ отдыхавшей землз, средый уро- 
жай американскаго хлопчатника, по крайней мЪр$ въ первое 
десятилЪт!1е, будеть не ниже 100-120 пудовъ на десятинЪ, 
причемъ обийй сбоерь сырца достигнеть 1.500.000-1.800.000 
п., а выходъ чистаго волокна опредзлится въ 460.000-540.000 
п. на сумму отъ 3 до 3!/» михлюновь рублей. Если къ этому 
количеству волокна прибавить до 4 мил. пудовъ его, экспор- 
тируемыхъ въ настоящее время изъ веБхъ владфнй Средней 
Ази въ Европейскую Росс!ю, то русская обрабатывающая про- 
мышленность можеть считать себя почти обезпеченной своимъ во- 
локномъ и ежегодно оставлять внутри страны свыше 70.000.000 
рублей. Олдовательно, предложенная задача орошенйя части 
Голодной степи является м5ропр1ятемъ высокой политико-эко- 
номической важности, и потому надо пожелать возможно ско- 
рьйшаго и наиболфе удачнаго осуществленя ее. 
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ХЛОПКО-ОЧИСТИТЕЛЬНЫЕ ЗАВОДЫ, 


И. М. Слуцкаю. 


Хлопко-очистительныя операши въ Самаркандской области 
въ настоящее время сл$дуетъ считать въ переходномъ с›стоя- 
ни. ДЪло въ томъ, что къ постройкЪ заводовъ съ самаго на- 
чала было приступлено безъ достаточной технической подго- 
товки и безъ знакомства съ существующими усовершенство- 
ванными типами подобныхъ заводовъ въ Америк и другихь 
хлопко. производительныхь странахъ. Кром того, Самарканд- 
ская область требовала при сооружени заводовъ примфнен!я 
къ климатическихьъ условямъ, строительному матерлалу и дру- 
гимъ мЪстнымь усломямъ. Вселфдстве этихъ причинъ, недо- 
статочно изученныхъ предпринимателями, постройка большин- 
ства существующихъ здесь заводовъ производилась ощупью, по 
собственнымъ соображенямъ и догадкамъ лицъ, неподготовлен- 
ныхъ спещально, и потому въ Самаркандской области нельзя 
встрфтить и двухъ заводовъ (изъ числа 20-ти) одинаковаго 
типа. Притомъ, въ началЪ построенные, заводы отличаются своей 
сложностью, многоэтажностью, дороговизной ‘ооруженй, неу- 
добствами производства хлопко-очистительныхъ манипулящй, 
крупными недостатками, отражающимися на качествЪ выпускае- 
маго волокна, большой опастностью для рабочихъ и оть огня, 
удорожанемъ стоимости очистки, вслздстве непроизводитель- 
ной затраты рабочихъ силъ. Съ течешемъ времени, позже соору- 
жаемые заводы принимали все болфе удобный и упрощенный 
типъ и въ настоящее время выработалась довольно рац1ональ- 
ная система сооруженя ихъ, хотя въ этомъ направлени остается 
желать еще очень многаго. 

Двигательная сила примфняется самая разнообразная — 
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заводы приводятся въ дЪйстве водой, лошадьми, быками, па- 
ромъ и керосино-моторами. Сущность переработки хлопка сырца 
заключается въ отдфлени волокна отъ сфмянъ и въ придачь 
волокну прессованемъ достаточно удобной формы для тран- 
спортированя. Отдфлене волокна производится на особыхъ 
джинахъ, состоящихъ изъ трехъ существенныхь частей (Ве; Т): 
с питателя, Ъ- джина и а-конденсера. Сырець хлопокъ посту- 
паетъ (Йб. П) черезъь воронку 4 въ питатель на безконечный 
ремень е, вращаюнийся на трехъ деревянныхъ валахъ с и 
ус$янный иглами для удержан!я сырца на деревянныхъ про- 
кладкахъ ремня. Крылья вала {+ отбиваютъ излишекъ сырца 
обратно. Разрыхленный валомъ В съ шипами сырець падаетъ 
въ джинную камеру ], на колосники х, гдЪ захватывается 
зубцами, слегка выступающихь пилъь К, и здфеь происходить 
отдфлеше волокна, уносимаго зубцами пиль за колосники, а 
смена, не проходяпйя въ узк!я отверстя между колосниками, 
вываливаются черезь отверст1е & въ канаву, расположенную 
подъ уровнемъ пола. Волокно-же съ пилъ срывается щетиной 
вала ш и черезъ проходъ п передается въ конденсеръ, гдЪ вен- 
тиляторъ о съ силой бросаетъ его между деревяннымъ валомъ 
4 и сЪтчатымъ барабаномъ р, и при этомъ соръ, находящийся 
въ волокнЪ, напоромъ воздуха отбивается и валится черезъ от 
верст!е з въ приготовленный для него люкъ; наконець, во- 
локно, сжатое барабанами, выходитъ черезъ разщелину г ры- 
хлой лентой въ хлопковую камеру. 

Хотя, какъ вилно, хлопко-очистительная машина весьма 
несложна, но выработанная точность вофхъ частей, закалка. 
и качество стали въ пилахъ, достоинство щетины на барабанЪ, 
число оборотовъ всхъ валовъ и разстояв!е частей между со- 
бою, требуютъ математически точныхъ разсчетовъ, лучшаго. 
качества матер!аловъ и большой опытности въ выработк® джина. 
Вселфдств!е этого, джины русскихъ заводовъ, несмотря на ихъ 
относительную дешевизну, весьма невыгодны, устапая амери- 
канскимъ въ качествь выработываемаго волокна, въ срокЪ. 
службы и въ продуктивности, Въ то время, какъ американск! 
джины, въ особенности системы Еа21ё („Орель“) работають н%-. 
сколько лЪть безь ремонта и требують лишь оть времени до 
времени замфны сработанныхъ пилъ новыми, руссюя машины 
очень быстро приходять въ негодность и посла двухъ-трехъ. 
лть совершенно должны быть изъяты изъ употребленя. 
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При правильной работ всёхъ частей джина’ и при вра- 
щен!и пилъ не свыше 980.300 оборотовъ въ минуту, сфмя дол- 
жно быть вполнф обнаженнымъ отъ волокна, а послЪднее по- 
лучается цфльнымъ, неспутаннымъ и достаточно чистымъ. При 
меньшемъ числ оборотовъ продуктивность джина значительно 
уменьшается, а при большемъ— волокно мнется, рвется, даетъ 
много пуху, увеличивающаго количество процентовъ угара въ 
дальнЪйшей фабричной обработкЪ. При неисправномъ состоя- 
и пилъ на сЪменахъ остается, обыкновенно, много клочковъ 
отъ сорваннаго волокна и поэтому выходъ изъ сырца умень- 
шается. Въ виду этихъ условШ, при очисткф хлопка весьма 
важенъ серьезный надзоръ за количествомъ оборотовъ пилъ и 
ихъ исправностью. Пилы со сбитыми зубцами должны быть 
немедленно замБняемы новыми. Самый лучший результатъ да- 
ють пилы, сработавийя уже недбли двЪ, такъ какъ совершенно 
новыя весьма остры и сФкуть волокно, поэтому на первыя 
двВЪ недфли работы новыхъ пилъ практика рекомендуеть про- 
пустить на джинахъ менфе ифнный второй сортъ хлопка. Обта- 
чиваве сломанныхь зубцовь напильниками или спещально 
предназначенными для того машинками отзывается вредно на 
качеств работы, такъ какъ д1аметръ пилъ уменьшается, за- 
калка ослабЪфваетъ и зубцы не имВютъ своего первоначальнаго 
направлен!я. ВелЪдетве совокупности всЪхъ указанныхь дан- 
ныхъ, при очисткЪ хлопка на заводахъ сталкиваются отноше- 
ня различно заинтересованныхь лицъ. Владфлець завода стре- 
мится увеличить продуктивность джина большимъ количествомъ 
оборотовъ, регулировашемъ лицевой джинной доски для ско- 
рьйшаго выпуска сЪмянъ, хотя еще отчасти покрытыхъь во- 
локномъ, оставляетъ въ работБ сбитыя или вновь наточен- 
ныя пилы и даже уклоняется отъ пробртен!я и установки 
питателей, распредфляющихъ правильно сырець на пилы, но 
недающихь избытка, допускаемаго заводчиками при питани 
джина рабочими. Перекупщикъ хлопка заботится о большемъ 
выходБ волокна изъ сырца, независимо оть его качества, и 
предпочитаетъ работать совсфмъ безъ конденсеровъ, сокращаю- 
щихъ выходъ, волфдетые отвфиван!я вентиляторами сора и 
цвфтка изъ волокна. И только интересы серьезныхъ покупа- 
телей, заботящихся о качеств своего товара иди покупаю- 
щихъ для своихъ фабрикъ, требуютъ употреблен!я всъхъ ча- 
стей машины и постояннаго, неусыпнаго надзора за правиль- 
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ностью заводской работы. Но такъ какъ самый заботливый 
надзоръ невсегда достигаетъ цфли на чужихъ заводахъ, то 
лучше всюду, гдЪ производятся значительныя и ‘постоянныя 
закупки, сооружать собственные заводы размФровъ, требуемыхъ 
приблизительнымъ количествомъ покупокъ. Многолф тн опыть 
мой въ очисткЪ хлопка и сооружен!и заводовъ, даетъ мн® воз- 
можность рекомендовать безошибочныя данныя для интере- 
сующихся этимъ вопросомъ, но объ этомъ я буду говорить ниже. 

Выходящее изъ джина волокно, для удобства транспорти- 
рованйя, сжимается въ кипы кубической формы, въ особыхъ 
прессахъ, обшивается равендукомъ и стягивается на прессахь 
желфзными обручами или проволокой, и въ такомъ вид тран- 
спортируется на мЪфста сбыта или на фабрики. РанЪе кипы 
стягивались веревками, но съ удешевлешемъ тарифа на про- 
воз желЪфза изъ Европейской Росс!и въ Среднюю Аз1ю веревки 
почти всюду вытеснены желЪфзной проволокой или полосовыми 
обручами. 

Сжиман!е волокна производитси на винтовыхъ или гидра- 
влическихъ машинахъ, почти тождественныхь съ шерстянными 
или сЪнными прессами. На мелкихъ заводахъ большей частью 
примЪняется винтовые пресса, благодаря ихъ заготовительной 
дешевизн® и доступности цфнъ для небогатыхъ заводчиковъ, 
хотя эксплоатащя винтовыхъ прессовъ значительно дороже, а 
продуктивность ихъ значительно меньше гидравлическихъ. 

Ве существую здфсь винтовые пресса, будуть-ли они 
съ передвижнымъ ящикомъ иди съ передвижнымь винтомъ, 
выработаны по одному и тому. же иринципу. Въ высок ящикъ 
наваливается волокно, утаптывается предварительно ногами 
рабочихъ и зат]мъ вращенемъ винта въ металлической гайкВ 
опускается подушка и сжимаетъ хлопковую массу до надле: 
жащей степени, ЗатЪмь ящикъ удаляють, а сжатую массу 
обворачиваютъ холстомъ, стягиваютъ проволокой и кипа го- 
това. Хотя весь этоть процессъ чрезвычайно простъ, но пер- 
вобытноеть устройства всфхъ прессов и примфнеше зкивой 
рабочей силы приводять ихъ продуктивность къ шиншии ‘у. 
ДЪЬло въ томъ, что сопротивлене отдфльныхъ частей и общая 
площадь трешя такъ велики, что для прессовая кипы тре- 
буется огромное число рабочихъ—не мевфе десяти человЪкъ, 
ЧБмъ удорожается прессовка и весь процессъ работы произво- 
дится крайне медленно. КромЪ. того, весьма нерфдки всякаго 
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рода поломки и поврежден!я частей, что опять таки замедляетъ 
работу и увеличиваеть ея стоимость. Большую роль играетъ 
степень прессовки, то есть количество достигаемаго в$са въ 
опредфленномъ размёрф объема. Въ этомъ случаЪ на степень 
преесовки предъявляютъ требованя, вырабатываемыя и не- 
рёдко колеблюнияся провозныя ставки тарифовъ различныхъ 
дорогь. До 1894 г. Закасшйская военная желЪфзная дорога 
установила повагонный тарифъ съ грузо-подъемностью вагона 
въ 610 пудовъ. Такъ какъ погрузка хлопкомъ до полной грузо- 
подъемности требовала спрессованйя волокна до 22 фунтовъ въ 
куб. футЪ, то лишь лучиие пресса могли этого достигнуть, а 
съ остальныхъ прессовъ хлопокъ вмфщался въ вагоны въ ко- 
личествЪ до 500-550 пудовъ, за кои приходилось платить какъ 
за полные 610 п и, слФдовательно, провозъ каждаго пуда 
удорожалея. Вел детв!” этого, прессовладфльцы стремились сво- 
ими прессами достигнуть боле компактной прессовки и въ 
большинств случаевъ достигли лишь поломокъ машинъ, а н%- 
которыя изъ нихъ совсбмь пришлось бросить. Въ это время 
вполнЪ выяснились сравнительные недостатки и достоинства 
прессовъ различныхъ заводовъ, и самыми практичными оказа- 
лись пресса Грачева (въ Москв®), на шарикахъ, и въ особен- 
ности Густава Листа (въ Москв-же) съ бронзовыми гайками. 
Тогда-же выяснилась необходимость постепенной замфны вин- 
товыхь прессовъ гидравлическими, Нын%Ъ Закастйская дорога 
понизила свои требованйя до погрузки въ вагонъ 460 пудовъ, 
съ разсчетомъ на повагонный 'тарифъ, и вс существующее 
пресса вполнф могутъ этому удовлетворить, Но время винто- 
выхъ прессовъ проходить и замфна ихъ гидравлическими со- 
ставляеть лишь вопросъ будущаго, до удешевленя ихъ путемъ 
уменьшен!я стоимости технической заготовки. 

Винтовой прессъ требуеть въ течеши 10 часовой работы 
оть 8 до 12 человЪкъ, изъ коихъ двое находятся на обшивк® 
кипы, одинъ на утаптывани волокна въ ящикЪ, а остальные 
работають на винтф. При выпуск® за это-же время отъ 14 
до 20 кипъ, въ среднемъ по 8 пудовъ, стоимость прессовки 
обходится до 30 коп. за кипу и до 4 коп. за пудъ, а съ по- 
гашентемъ стоимости пресса—до 5 коп. за пудь. При такой 
работБ винтовой прессъ поспфваеть лишь съ небольшимь за 
двумя шестидесятипильными джинами, Во всякомъ случа, изъ 
вобхь винтовыхъ прессовъ можно особенно рекомендовать прессъ 
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Густава Листа, который, при массивности вс хъ своихъ частей 
и длин винта до 53/4 аршина, отличается своей прочностью. 
легкостью въ работ и продуктивностью. Такой прессъ, при 
хорошемъ уходЪ, работаеть нЪеколько лфтъ вполнЪ исправно 
изъ безъ ремонта. Обходится онъ Ё’алсо Самаркандъь съ ящи- 
ками, сооружаемыми здЪеь, на мфстЪ, и съ болтами, заказы- 
ваемыми 06060, до 1.300 рублей съ установкой. Прессъ Гра- 
чева болЪе легокъ въ работ, но волБдотые большей слож- 
ности, нфжности постояннб ломающихся колець и шариковъ 
и недостаточной прочности крфпленй, его можно рекомендо- 
вать только для хлопка ручной очистки, легче поддающагося 
запрессован!ю. 

На сколько разнообразно видоизмфняются конструкщи 
винтовыхъ прессовъ, сохраняя въ тоже время единство прин- 
цина, на столько же разнообразя въ установкЪ, размёщенш 
частей, системахъь ящиковъ и затворовъ представляютъ и ги- 
дравлическе пресса, исходя все таки изъ одного типа — выда- 
вливашя пока водой или другой жидкостью изъ цилиндра, 
Роль винта замфняется штокомъ и достигаются тфже резуль- 
таты спрессовашя, но компактность прессовки, быстрота ра- 
боты, количество выпускаемыхъ кипъ, возможность замненя 
живой силы механической, далеко оставляютъ за собой вин- 
товую производительность. По стоимости сооруженя и про- 
дуктивности. гидравлическле пресса представляють большое 
разнообраз1е и стоимость ихъ колеблется оть 9 до 50.000*) 
рублей съ работой отъ 30 до 250 кипь въ рабоч Й день. До- 
роге пресса, достигаюние до 30 фунтовъ въ куб. футб и тре- 
бующие для постоянной работы до 12-15 джиновъ, не могуть 
имЪть здЪсь никакого практическаго примбнен!я; поэтому упо- 
требляемые въ области пресса выбраны изъ разряда, предна- 
значаемаго для поглощеня производительности лишь 4 до 8 
джиновъ, а соотвфтственно съ этимъ и стоимость ихъ значи: 
тельно уменьшается. Работа гидравлическихь прессовъ заклю: 
чается въ томъ, что дЪйствемъ насоса изъ цилиндра, помЪ- 
щеннаго въ колодцф, вытЪеняется штокъ и, подымаясь въ де- 
ревянномъ ящик къ верху, сжимаеть хлопковую массу къ 
верхней подушкЪВ, такъ что вязка кипъ происходить на верху. 
ЗатЪмъ, съ окончанемъ запрессовашя кины, штокъ собствен- 


НВ 
*) Гидравлическ!й прессъ 06; Кавк, и М. ты 
ре р т. и Меркури 


50,000 въ БухарВ стоить свыше 
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ной тяжестью увлекается внизъ (въ отличе отъ винтовыхъ 
прессовъ, у которыхъ винтъь возвращается механической си- 
лой) и вытЪеняеть жидкость обратно въ резервуаръ. Л5томъ 
для этой цфли всегда употребляется вода, а въ болфе мороз» 
ныя зимы, во избЪжан!е замерзаня, вода иногда зам няется 
какой либо маслянистой незамерзающей жидкостью, преиму- 
щественно керосиномъ. Система ящиковъ таже, что и въ вин- 
товыхъ прессахъ, и’ представляеть чЪже недостатки и труд- 
ность обращешя 6ъ ними. Только въ прессах, Блока, въ МосквЪ, 
ящики представляють рЪзкое уклонене отъ преобладающаго 
типа и даютъ самые практическе результаты. Главную стои- 
мость гидравлическихъ прессовъ составляютъ цилиндры, обык- 
новенно сверленые и предназначенные выдерживать значи - 
тельное давлен!е, такъ что употреблене манометра обязательно 
во избъжан!е разрыва стБнокъ цилиндра или нижней пробки. 
ЗатВм», цфнность пресса увеличивается примфненемъ метал- 
лическихъ подушекъ и рамъ. Чрезвычайно интересныхъ ре 
зультатовъ достигь инженерь Л. 0. Юговичъ на своемъ за- 
водф въ Катта-курганф, замфной сверленаго цилиндра мане- 
смановской трубой, сплошь скрфпленной желфзными обручами, 
и замфной чугунныхъ подушекъ деревянными, обтянутыми 
желфзными покровами, завода Фельзеръ и К° въ РигБ. Помимо 
удешевлен!я стоимости пресса, послдн!й у Л. О. Юговича третй 
годъ работаетъ безъ всякихъ поврежденй, хотя онъ съ боль- 
шимъ трудомъ поспфваеть иногда за работой шести джиновъ. 

Такъ какъ боковое давлене хлопка при прессовк® чрез- 
вычайно сильно, то укрфплене деревянныхъ стфнокъ ящика 
предетавляетъ значительныя техническая затрудненя и въ этомъ 
заключается слабая сторона большей части м5стныхъ прессовъ. 
Въ винтовыхъ прессахъ нижняя часть ящиковъ, а въ гидра- 
влическихъ —. верхняя, гдз имфетъ мЪето самое сильной давле- 
не, переплетаются горизонтальными, близко отстоящими другъ 
отъ друга металлическими скобами толщиной иногда до полу- 
тора дюймовъ, но и они нерфдко изгибаются. Хорошими ско: 
бами значительно облегчается работа ящиковъ и лучшими изъ 
скобъ надо считать ребристыя, примфненныя въ БухарЪ, Т-мъ 
Большой Ярославской Мануфактуры. Боле удовлетворитель- 
ные результаты даютъ пресса Блокка своей системой замковъ 
и кр5пленй. Крфплешя-же Фельзерь и К° массивны, но неу- 
добны и тяжелы. 
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Кром двухь преобладающихь типовъ прессовъ-—гидра- 
влическихъь и вертикальныхъь винтовыхъ, существують еще 
рычажные, дфйствующе системой шестерень, и съ горизон- 
тальными винтами, но они оказались совершенно непригод- 
ными и нынв употребляются лишь для прессовки шерсти, 
легко поддающейся запрессованю. 

Для обшивки хлопковой кипы холстомъ, дв полосы по- 
слЪдняго, до запрессован!я, укладываются на нижнюю и верх- 
нюю подушку, до наполненйя ящика волокномъ, и при прессовк 
волокно попадаеть между полосами холста. По спрессоваши 
кипы и удалени ящика, загнутые края полосъ оттягиваются 
и сшиваются вм$етЪ шпагатомъ. Поверхъ обшитаго холста кипа 
чрезъ прорфзи подушекъ стягивается проволокой спещальными 
ключами и концы проволокъ свертываются спиралью. Отяги- 
ван!е проволокой производится очень тщательно, такь какъ 
кипа, по выходВ изъ пресса, раздается на н5еколько дюймомъ 
и компактность прессовки уменьшается, 

Изъ вефхь дЪйствующихь нынз въ области заводовъ де- 
сять приводится въ дйстве водяной силой, шесть — паромъ, 
три — керосино-моторами и одинъ коннымъ приводомъ. Несом- 
нЪнно, что самыми экономическими являются заводы съ во- 
дяной силой и при обими въ области воды и водяныхъ ка 
скадовъ не было-бы надобности сооружать паровыхъ заводовъ, 
если-бы этому не препятствовала трудность полученя разр ше- 
Шя оть населеня на пользоваве водою изъ ирригацюнныхъ 
сооруженй и ненадежность водяного движешя во время мо- 
розовъ. Въ области работаеть нынз 9.078 водяныхь мель- 
ниць и крупорушекъ, а именно: 950 въ Самаркандскомъ уфздф, 
529 въ Джизакскомъ, 304 въ Катта-курганскомъ и 995 въ Ход- 
жентскомъ. Всф эти мельницы и крупорушки легко могуть 
быть приспособлены для установки дживовь и переплетають 
искусственно орошаемыя части области сЪтью по вофмъ на. 
правлешямъ, такъ что, при надобности, установка джиновъ 
можеть быть произведена всюду, гдЪ только культивируется 
хлопокъ. КромЪ дЪйствующихь мельниць и крупорушекъ, въ 
области имфется еще достаточное количество не утилизируе- 
мыхъ въ настоящее время, какъ двигательная сила, арыковъ 
съ большимь падешемь и, несомнЪфнно, въ будущемъ, при упро- 
щени возможности пользован!я общественной водой и, въ 0со- 
бенности, при большемъ закр$илен!и культуры хлопка въ обла- 
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сти, многя изъ мельницъ и каскадовъ будуть утилизированы 
для хлопко-очистительныхъ цфлей, не говоря уже о предпола- 
гаемомъ фермерскомъ способф пользованя джинами. Въ на- 
стоящее-же время приходится пока прибЪгать къ другимъ, 
болфе надежнымъ двигателямъ —къ паровымъ и керосино- 
ВЫМЪ, 

При сооружен1и хлопко-очистительныхъ заводовъ является 
н?Ъсколько основныхъ требованй, ведущихъ къ удешевленю 
постройки, удобствамъ операщй, уменьшеню расходовъ по эк- 
сплоатащи завода, сравнительной безопасности отъ огня, воз- 
можно большей продуктивности и хорошему качеству выраба- 
тываемаго волокна. Задаваясь цфлью облегчить эти задачи 
лицамъ, заинтересованнымъ даннымъ вопросомъ, и пользуясь 
практическими результатами личнаго опыта, мною, совместно 
съ инженеръ технологомъ Нелле, выработанъ упрощенный типъ 
сооруженйя, въ коемъ мы стремились, при минимальной за- 
трат средствъ, достигнуть самыхъ лучшихъ результатовъ. 
Прилагаемые здфсь детальные чертежи могутъ служить прак- 
тическимъ пособемъ при сооружен!и завода со всеми необхо- 
димыми машинами и приспособленями. Въ нашемъ проектб 
устранены многе крупные недостатки дЪйствующихъ нын® 
заводовъ, удорожающихъ и сооружеше и эксплоатацию, какъ 
то: вмфето нфсколькихъ этажей, мы рекомендуемъ лишь одинъ, 
съ небольшимъ подвальнымъ помфщенемъ для пресса, такъ 
что совершенно устраняются вс излишня, отнимаюцщя силу, 
приспособления для втаскиван!я хлопка сырца на верхн!е этажи. 
ВселЪдстве экономи м%ста построекъ и ихъ соотвЪтственной 
группировки, куб. объемъ сооружен! и сл$довательно стои- 
мость ихъ доведены до шиииаша. При достаточномъ освЪфще- 
нш вефхъ камеръ, количество оконъ и дверей уменьшено до 
предфловъ возможности. Расположене камеръ даеть вазмож- 
ность вполн$ экономически распорядиться трансмисс1ей. Распо- 
ложеше вала на кронштейнахьъ по стнЪ, надъ джинами, устра- 
няетъ опасность для рабочихъ, и вся трансмисая на столько 
на виду, что легко можетъ сохраняться въ чистот® и порядк%. 
Вс камеры одна отъ другой отдфлены глухими стЪнами и этимъ 
опастность отъ огня значительно уменьшается, такъ какъ, въ 
случа несчаст!я, сгораетъ содержимое только одной камеры, 
а другя возможно отстоять. Процессъ прохожден!я хлопка чрезъ 
заводъ значительно облегчается соотвЪтственнымъ расположе- 
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немъ камеръ и машинъ. СЪмена, не требуя особыхъ дорогихъ 
сооружешй, удобно располагаются въ люкахъ подъ джинами. 
Джины, прессъ и машина избраны самыя удобныя и практи- 
чески приспособимыя и проч. 

Какъ видно изъ чертежа (фиг. ПТ), мфшки съ сырцомъ 
цо покатой подъ угломъ до 15° лЪетницЪ (12) поступают въ 
галлерею (7) съ каменнымъ сводчатымъ поломъ, здЪеь разеы- 
паются и чрезъ’арки (16) сырець поступаеть на питахель 
джинъ (1) въ джинной камерЪ (8). Изъ конденсеровъ волокно 
чрезъ узюя бойницы въ ст$нЪ поступаетъ нъ камеру (15), 
расположенную подъ сводчатымъ поломъ сырцовой камеры (7), 
откуда чрезъ небольшую дверь волокно проталкивается въ 
прессовую камеру (9) на прессъ (2), а отсюда готовая кипа 
выкатываетса чрезъ дверь подъ навЪсь (11) гдЪ вфшается, за- 
литеровывается и выбрасывается в› дворъ для дальнфйшаго 
транспортирован1я 

Самый подходящий и удобный тинъ завода— трехджин- 
ный, по 60 пилъ каждый, поэтому мы такой въ особенности 
рекомендуемъ, причемъ джинъ ‚,Юар]е“ представляетъ наиболь- 
Пий интересъь. Изъ прессовъ особенно выгодны гидравличесяе 
Блока. которые, при своей относительной дешевизнЪ, предста- 
вляютъ большия удобства. Они занимаютъ мало мЪста, система 
ящиковь весьма несложна, замки остроумно приспособлены и. 
вообще, весь прессъ требуеть мало рабочей силы Но при пр!о. 
брЬтенти пресса Блока необходимо имЪть въ виду. что нЪкото- 
рыя его части, по своей хрупкости, несовс$иъ надежны и ихъ 
слфдуетъ замЪнить, а именно всЪ деревянные брусья негодятся 
и ихь по прилагаемымъ чертежамъ должно соорудить на м%- 
стЪ установки, изъ твердаго карагачеваго дерева. ЗатЪмъ, очень 
удобный насосъ имфетъ ломюя чугунныя ушки и другя ча- 
сти и ихъ слЗдуетъ замфнить желфзными. КромЪ того, для 
ускорешя работы, необходимо сдЪлать отдфльную водовыпуск- 
ную трубку съ клапономъ, чего въ готовыхъ прессахъ неи- 
м$фется. По устранен!и всЪхъ этихъ недостатковъ, прессъ вполв® 
пригоденъ для дЪла. . 

Изъ машинъ самымъ экономичнымъ по расходу и досмотру, 
самымъ безопаснымъ и малосложнымъ, надо считать кероси- 
новые двигатели и, несомнфнно, недалеко то время, когда они 
вытфенять всЪ остальные двигатели. Самымъ усовершенство- 
ваннымъ и упрощеннымъ является нынВ керосино-моторь Кат- 
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БреШя въ Лондон. Совершенно безопасный, недорогой, зани- 
маюцщий сравнительно немного мЪста, не требуюцщ!й постоян 
наго наблюден1я, им5ющИЙ такъ мало отдфльныхъ частей, что 
въ немъ нечему срабатываться и нечему ломаться; поглощаю- 
Ш ничтожное количество керосина и смазочнаго масла, ке- 
росино-моторъ Кембпеля въ настоящее время представляеть 
идеалъ удобнаго и экономичнаго двигателя. Для трехъ джин- 
новъ съ питателями и конденсерами и для прессоваго насоса 
вполнЪ достаточенъ двигатель въ 14 силъ. Онъ помфщается 
въ машинной камерЪ, гдЪ у одной стЪны расположены два 
водяные чана (фиг. ПТ,) для охлажден!я мотора, а въ углу 
помфщается газометръ (6). Въ этой-же камерБ установленъ, 
подъ ближайшимъ наблюденемъ механика, прессовый насосъ 
(4). На верху внутренней ст!ны передаточный ремень соеди- 
няетъ трансмиссюнный шкивъ съ машиннымъ шкивомъ. Че- 
резъ подшииники въ стЬнномь отверст1и валь проходить въ 
камеру (9) и чрезъ вторую стфну (19) въ джинное отдЪфле- 
не. Валь (18) укр$пляется на стЪнЪ чремя кронштейнами и 
передаеть ремнями (17) движене шкивамъ джиновъ. Подъ кры- 
шей прессоваго отдфленя на двухъ поперечных балкахъ изъ 
двухт-тавроваго желЪза помфщенъ металлическ]й чанъ съ во. 
дой, отъь коего трубками съ клапанами и кравами вода про- 
водится по всЪмъ камерамъ на случай опасности отъ огня. 
Открывается чанъ для выпуска воды въ трубки снаружи зда- 
шя спещальнымъ клапаномъ. 

СОтрны зданйя сырцоваго кирпича, оштукатуренные вну- 
три и снаружи, кромф ипрост$нка, на которомъ укр$пленны 
кронштейны, цоколя и подземныхъ стфнъ прессоваго отдЪле- 
ня и свода, сооружаемыхъ изъ жженнаго кирпича. Крыша 
устраивается изъ балокъ (баллоръ), соединенныхъ плотнымъ 
рядомъ расщепленныхъ пополамъ толстыхъ вЪтвей (васса), 
покрывается сверху камышевыми плетенками (чаканка) и сма. 
зывается глиной съ истолченной соломой (саманъ). На обЪ 
стороны имЪфется скать для атмосферной влаги. Сараи для 
сырца устраиваются изъ сырцоваго-же кирпича съ отдфленями 
не свыше, какъ на 5.000 пудовъ хлопка сырца, и расположен- 
ныхъ врядъ, кругомъ противъ входной леенки завода, на раз- 
стояши, допускаемомъ противопожарными условями и удоб- 
ствомъ подачи хлопва. Подъ крышей, ст$ны имфютъ два ряда 
отверст въ вид бойниць для вентилящи, во избфжане за- 
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прЪван!я хлопка отъ могущей находиться въ немъ влаги. Премка 
хлопка въ сарай на вЪсахъ производится подъ нав$сами у каж- 
дой двери сарая. Для сохранения сЪмянъ оть дождя, съ другой 
стороны завода устраиваются навфсы (айваны), открытые съ 
лицевой стороны. 

Стоимость всего сооружешя, примфняясь къ мФфетнымъ 
условямъ, строительнымь матераламъ и урочному положен!ю, 
достигаеть суммы до 14.000 руб. 

При окончательной установк машинъ сл$дуеть особенно 
тщательно озаботиться правильной постановкой питателя, такъ 
какъ, только при этомъ услови, онъ вполнф удовлетворить 
своей цфли равномЗрнаго питанйя джина, разрыхлен!я волокна 
и отбрасывая въ нижнюю трубу попадающагося въ сырцВ 
недозрфлаго хлопка, камней тряпъя и пр. 

Моторъ КашрЬеПя, установленный правильно, работаетъ 
безпрерывно, безъ всякихъ поврежден!й, не требуя постояннаго 
присутствя механика, и необходим" лишь наблюдене за со 
держанемъ его въ чистотЪ. Конструкщя его на столько не 
сложна, что съ нею быстро можетъ освоиться каждый смы- 
шленый рабошй и работать на ней безь механика. НЪкото- 
рыя затрудненя представляегь лишь первоначальная установка 
регулятора и накаляющей керосиновой лампы. 

Заводъ разсчитанъ на переработку 75.000 пудоРь сырца 
въ течени пяти м$Фсяцевъ, а при интензивной ночной работ® 
это-же количество можетъ быть очищено и спрессовано въ те- 
чен!и трехь м%$сяцевъ. Расходъ по содержан!ю завода и очист- 
к№ составляетъ за пять м$сяцевъ: 


Содержан!е механика по 50 р. . й .. 250 р... — 
6 рабочихъ на сырцф, волокнз и сЪменахъь 

за 150 дней—900 раб., по 50 к. К 450 р. — 
5 рабочихь на пресс за 150 дней==750 раб. 350 р. — 
Освъщене и отоплене. г д 150 р. — 


3'/з пуда керосину въ день за 150 ‚Ве, 
всего 525 пуд., по 1 р. 50 к. пудъ г 787 р. Б0 к. 
Цилиндровое масло по Эф. въ день, за 150 д. 


—=7 пуд. 20 ф., по |1 р. 50 к. . ь р: 
Гильдейсяе расходы, непредвиднные, ре- 
монтъ и разные .‚ 4 Г х . 500 р. 95 к. 


Аммортизащя машинъ въ течени 10 лЬть . 600 р, = 
Итого 8.099 р. — 
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Что собтавляеть расхода на очистку и прессовку одного 
пуда сырца 4.1 копЪфйки или около 14 коп. съ пуда чистаго 
волокна. Помимо того, что является полная возможность расио- 
рядиться на своемъ заводф хлоикомъ, по своему усмотрфнйю, 
и быть обезпеченнымъ очисткой во всякое время, безъ задержки, 
операщя сооружен!я собственнаго зовода даеть еще существен- 
ную прибыль. При существующихъь цфнахъ за очистку и 
прессовку отъ 86 до 40 коп., а въ среднемъ—55 коп. за пудъ 
волокна, очистка 75.000 пудовъ сырца и прессовка изъ нихъ 
23.000 пудовъ волокна обошлись-бы на чужихъ заводахъ въ 
8.740 рублей; слфдовательно, прибыль собственной ‚очистки 
достигаеть суммы около 6.000 рублей въ хлопковый сезонъ, 
то есть стоимость всего завода окупается въ два съ полови- 
ною года. Эти-то существенныя выгоды, послуживиия при- 
чиной быстраго прироста въ числ заводовь Средней Ази, и 
дають возможность хлопко-покупателямъ, даже съ ограничен- 
нымъ оборотомъ, устраивать заводы всюду, гдв только пред- 
ставляется возможность и надобность. 

Главный контингентъ рабочихъ на заводахъ состоитъ изъ 
туземцевь и пришлыхъ перс1янъ. Какъ практика показала, 
туземцы вообще слабосильны. лЪнивы и работа ихъ, даже при 
усиленномъ досмотрЪ, малоуспЪшна. Вслфдстве этого, а въ 
особенности-м®стныхъ экономическихъ условий, заработная плата 
ихъ чрезвычайно низка и колеблется между 40 и 60 коп. за 
рабоч! й день. 

Персы, напротивъ, весьма выносливы, сильны, смышлены, 
работа ихъ боле производительна и заработная илата дости- 
гаетъ до 70-80 коп. за рабоч 12-ти часовой день. 

Нын$ хлопко-покупатели имфютъ къ своимъ услугамъ 
для очистки и прессовки слфдуюцщие заводы въ области: 

Самаркандъ съ уЪздомъ: 1). Московскаго фабриканта Ба- 
лина, паровой, расположенный по шоссейной дорог съ вок- 
зала въ городъ, въ двухъ верстахь отъ перваго. Восемь джи- 
новъ, по 60 пилъ, съ конденсерами и питателями. Гидравли- 
чесюй прессъ. Очистка обходится до 3 коп. съ пуда сырца, 
прессовка до 11 коп. съ пуда волокна. Заводъ благоустроен- 
ный. Электрическое освЪщене. Въ амбарахъ недостатокъ. Стои- 
мость около 70.000 рублей. 

2). Инженера Е. Миндера. Двигатель —керосино-моторъ 
старой конструкщи, (капризничаетт и нер$дко останавливаетъ 
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заводъ) Два джина съ питателями и конденсерами. Гидравли- 
зесюй прессъ Блока. Пострейки удовлетворительны. Продук- 
тивность незначительна. Расположенъ напротивъ № 1-го. 

3) Купца Зен. Петр. коузова, расположенъ въ туземной 
части города, близъ базара, почему имфеть большая преиму- 
щества для сбыта сфмянъ. Три джина, по 60 пилъ съ кон- 
денсерами, безъ питателей. Прессъ винтовой, примитивнаго 
устройства. Амбаровъ мало, всл$дств!е чего сырецъ и с5мена 
хранятся частью подъ навфсами, больше-же на открытомъ воз- 
духЪ. Водяная сила достаточна для пяти джиновъ. ДЪйствую- 
ЩИ арыкъ замерзаетъ только въ болфе мороЗныя зимы. Очистка 
обходится до 7 коп. съ пуда сырца. Стоимость завода около 
12.000 р. 

4) Тамъ-же, Истамкула Урумбаева, водяной. Два ста- 
рыхъ джина. Прессъ винтовой, удовлетворительный. Для хлопко- 
промышленниковъ заводь не пригоденъ, такъ какъ ни конден- 
серовъ, ни питателей на немъ нЪть, Расположенъ въ одной 
верстБ оть туземнаго города. Дорога для профзда въ зимнее, 
боле необходимое время, крайне затруднительна. 

5). Тамъ-же, авганца Наджметдинъ-Хана, водяной. Два 
джина — 140 пилъ, безъ питателей и конденсеровъ. Пресса въ, 
Большого значешя не имфеть и преимущественно служить для 
очистки собственнаго сырца. - 

6). Тамъ-же, Аминь Абрамова, водяной, въ центрЪ ту- 
земнаго города. Два джина безъ питателей. Винтовой прессе. 
Въ вод большой недостатокъ и заводъ не рфдко останавли- 
вается. Амбаровь н®тъ. По приведени въ удовлетворительное 
состояне, можеть представить нфкоторыя удобства. 

7) Тамъ-же, въ туземномъ городЪ, на хлопковомъ базар$, 
имфется вивтовой прессъ Пинхаса Бабаджанова. Продуктив- 
ность незначительна—10-12 кипъ въ день. За прессовку по- 
лучаеть до 9 кои. съ пуда волокна. 

8). Близъ станши желЪзной дороги винтовой прессъ Ли- 
ста, принадлежащий Акцюнерному Общеслву бум. ман. И. К. 
Познанскаго. Производительность 20 кипь въ день; служитъ 
для собственнаго употребленя. 

9). Въ сел. Челекъ, въ 35 верстахъ отъ Самарканда, 
Садыка Ибатуллинова, водяной. Четыре джина Т-ва „,Работ- 
никъ*", по 60 пиль, съ конденсерами. Винтовой прессь. Оби- 
ме воды. Достаточное количество амбаровъ и навфсовъ. Боль- 
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пйя удобства Стоимость очистки и прессовки до 38 коп. съ 
пуда волокна. По замЪнЪ неудовлетворительныхъ джиновъ Т-ва 
„Работникъ“— американскими, заводь представить серьезный 
интересъ, вел дотв!е благоустроенности и расположенйя въ мфот- 
ности, выпускающей весьма значительное количество хлопка, 
Стоимость завода 20.000 рублей. 

10). Д. Л. Хорвата, въ пяти верстахъ отъ предъидущаго 
завода, въ кишлакЪ Кокъ тепя, водяной, въ собственномъ 
имфн!и, для своей надобности. Два джина по 30 пилъ Пресса 
нфгь. При заводЪ небольшая маслобойка для извлеченя масла 
изъ хлопковыхь сЪмянъ. 

Въ Катта-курганЪ съ у$здомъ: 11). Оредне-Азатскаго Иро- 
мышленнаго Товарищества (бывний инж. Л. О. Юговича), па- 
ровой, вполнБ благоустроенный. Шесть джиновъ съ питате- 
лями и конденсерами системы „Кас]е“, по 60 пилъ. Два ги- 
дравлическихъ пресса. Электрическое освъщене. Паровая ма- 
шина Фельзеръ и К° въ 25 силь. Достаточное количество ам- 
баровъ. Расположенъ у самой станщи желзной дороги. Стои- 
мость очистки около 40 коп. съ пуда волокна съ прессовкой. 
При завод» обширная, вполнф вооруженная, маслобойная съ 
двумя гидравлическими прессами. Рядомъ съ хлопко-очисти- 
тельнымъ заводомъ-—другой, незаконченный, того-же владЪфльца, 
съ четырьмя шестидесяти пильными джинами, питателями, 
конденсерами, винтовымъ прессомъ и 12 ти сильнымъ локо- 
мобилемъ. Отоимость всфхъ сооружен свыше 200.000 руб. 

12). Абдухакима Муминджанова, паровой. Расположенъ 
въ туземной части города. Изъ трехъ--два джина по 60 пилъ 
и одинъ въ 30 нилъ. Конденсеры. Питателей нйтъ. Машина 
З силь смБшанной системы ‚,Сохо“. Винтовой прессъ неудо- 
влетворительный. Амбаровъ недостаточно. Очистка и прелсовка 
обходятся до 35 коп. съ пуда волокна. Стоимость завода 19 000 
рублей. 

13). Въ кишлак МитанЪ. центр хлопковаго района уфзда, 
въ 85 верстахъь отъ города, паровой заводь Товарищества 
Большой Ярославской Мануфактуры. Локомобиль 12 силь. 
Винтовой ирессъ Грачева на шарикахъ, Амбаровъ достаточно. 
Полное благоустройство. Пять джиновъ, по 50 пилъ, съ кон- 
денсерами своего-же завода (въ селф Вахново). Стоимость за- 
вода съ сооруженями 16 000 руб. 

14). Тамъ- же, въ одной верст далфе, за уБчкой Саганакъ, за- 
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водъ Мирхикмёта Мирсалихова. Обил!е построекъ и амбаровъ. 
Заводъ занимаеть площадь около десяти десятинъ. Приводится 
въ дфйстые керосино-моторомь КалрьеГя въ 14 силъ. За- 
волъ выстроенъ на 6 джиновъ. НынЪф работають пять, по 45 
пиль, съ конденсерами. Два винтовыхъ пресса Листа и Гра- 
чева, на шарикахъ. Пять сооруженй для установки конныхъ 
п| иводовъ. Плата на обоихъ заводахъ до 40 коп. съ пуда во- 
локна. Стоимость завода 35.000 рублей. 

15). Въ кишлакЪ Пейшамбе, въ 1| верстахъ отъ города, 
Т-го Дома Ю. Фузаилова и К°, водяной. Вполн% благоустроенъ. 
Изь трехъ-два джина по 60 пилъ и одинъ въ 80 пилъ, съ 
конденсерами. Винтовой прессъ. Достаточное количество амба- 
ровъ. Вода зимой не р$дко замерзаетъ. Стоимость завода 16.000 
руб. Плата до 40 к. съ пуда волокна. 

16). П. Валдаева, водяной, между Пейшамбе и Катта- 
курганомъ, въ пяти верстахъ отъ города. Два джина Т-ва 
„Работникъ“, по 60 пилъ, съ конденсерами. Винтовой прессъ 
Листа. При заводф небольшая маслобойка съ гидравлическимъ 
прессомъ Блока. Заводъ пока въ бездЪйстви. 

Въ ДнизакЪ: 17). Купца 3. П. Коузова Два джина безъ 
питателей. Пресса нфть. Представляеть большия неудобства, 
волЪдстве необходимости возить хлопокъ непрессованнымъ въ 
Самаркандъ. _ 

—Въ ХоджентЬ: 18). Лодзинскаго купца Розенблюма, съ 
коннымъ приводомъ. Два джина по 60 пилъ и винтовой прессъ. 
Служить для собственнаго употребленя. Значеня для хлоп- 
ковыхъ предпринимателей не имфетъ. 

19). Купца В. Кона, паровой. Изъ пяти-три джина по 60 
пилъ и два по 40 пилъ, съ конденсерами. Винтовой прессъ. 
Паровая машина 8 силъ. Всв джины одновременно не рабо- 
таютъ. 

20). Алимбаева Маг. Амина, арендуемый Оренбур. купц. 
Хусаиновымъ, водяной. Четыре джина по 60 пилъ, винто- 
вой прессъ. Амбаровъ достаточно. Работаетъ удовлетворительно. 
Плата отъ 38 до 40 к. за пудъ волокна. 

21). Мирза Искандера и К° въ Ходжент®. Керосиновый 
двигатель, винтовой ручной прессъ, 4 джина 60-25 пильн. 

22). Абдрахманова Изр. Пинх. въ Унджинской вол. Ходж. 
у. Паровой двигатель, винт. ручной прессь, 4 джина 60-25 
ПИЛЬНЫХЪ, 
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Производительность всфхъ заводовъ въ течени пяти м%- 
сяцевъ сезона до 1.000.000 пудовъ сырца или 300.000 пу- 
довъ волокна. 

Стоимость провоза волокна къ станщямъ желфзной до- 
роги съ пуда: 
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В з = . |0 С я 
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Урумбаева 7 ь Непрес, |4 | Мирсал. ‚| 35 э „ 6 
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КРАТЕТИ ОЧЕРКЪ 
НФКОТОРЫХЬ ТУЗЕИНЫХВ ПРОМЫСЛОВ® 


ВЪ 


САМАРКАНДСКОЙ ОБЛАСТИ. 


Н. А. Кирпичникова. 


Прежде; чфмъ начать очеркъ туземныхъ промысловъ, я 
долженъ оговориться, что описываемые мною промыслы ском- 
плектованы довольно безсистемно и самое описане ихъ не 
всесторонне, что зависЪло отъ того, что данныя, касающяся 
этихъ промысловъ, собирались мною, главнымъ образомъ, во 
время пофздокъ по дфламъ службы, а не во время, спешально 
употребленное для этой цфли; при такомъ услови я но дз- 
лалъ выбора, а наблюдаль то, что попадалось, такъ сказать, 
подъ руку. Сл$довало бы, напримфръ, шелковое производство 
описать начиная съ полученя волокна и кончая получешемъ 
ткани; равнымъ образомъ и друге нзкоторые промыслы сл- 
довало-бы ‘описать въ связи съ близко къ нимъ стоящими. 

Относительно вопроса о доходности промысловъ, цифры, 
выведенныя мною, я не считаю совершенно близкими къ истин%, 
Но во всякомъ случаЪ дающими извфстное понят!е. Получе- 
нию точныхъ данныхъ много мЪшало недов5рчивое отношен!е 
туземцевт, какъ только дБло касалось денежной стороны, вЪ- 
роятно изъ боязни воображаемаго налога и т. д. Относительно 
цфнъ на различные продукты и матералы, приводимыхъ въ 
настоящемъ очеркЪ, я долженъ. сказать, что он относятся къ 
1895 году и первой половинЪ 1896 года. 
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1, Гончарный промыеелтъ, 


Веякй промысель, по мн8но туземцевъ, имфеть боже- 
ственное происхождене. Относительно гончарнато, напримфръ, 
промысла существуеть среди кустарей такая легенда. Посл® 
сотвореня земли, Богъ послалъ на нее ангела Хазрета Джа- 
браиля (Архангела Гаврила) съ, другими четырьмя ангелами. 
Ангелы эти сотворили изъ земли Адама, а жизнь далъ ему 
самъь Богъ. При этомъ у Хазрета Джабраиля осталась отъ 
сотворен Адама земля, изъ которой онъ сдфлаль кувшинъ 
и научилъ этому ремеслу Адама. Отсюда и считается начало 
возникновен!я промысла. 

Гончарный иромысель по роду издЪмй можно подраздЪ- 
лить на два производства. именно: одни кустари производять 
неглазированныя издвля, друге-же глазированныя. Гончар- 
ный промыселъ въ обоихъ видахъ его наблюдался мною въ 
Самарканд, ХоджентБ и Ура-тюбе. 

Сырымъ-матераломъ при выдфлкЪ неглазурованныхъ издЪ- 
МИ служитъ обыкновенная гончарная глина (турнакъ). Ма- 
стерская представляетъ собою обыкновенную саклю, съ тЪмъ 
различемъ, что стфны мастерскихъ дЪлаются выше, ч$мь въ 
жилыхъ сакляхъ. Глину сначала высушиваютъ на солнце, зи- 
мой-же около обжигательной печи, что дфлается, по мнфню 
туземцевъ, на томъ основан!и, что глина, высушенная предва- 
рительно, а потомъ размоченная, лучше удерживаеть въ себЪ 
обыкновенную почвенную землю, прибавлене которой необхо- 
димо, иначе посуда при обжиг$ не выходить, будто-бы, гладкой. 
Рлину, привезенную на одномъ ишак$, приблизительно вЪсомъ 
въ полбатмана (4 пуда), посл сушки, размачивають до жидкой 
консистенщи, въ цилиндрической ям, вырытой въ полу ма- 
стерской, размБрами 1 арш. въ д1аметрВ и ‘/> арш. глубины. 
Въ эту массу прибавляютъ, при. постепенномъ разм5шива- 
ви, конской шерсти приблизительно 1 фунтъ на выше при- 
веденное количество глины, причемъ разм шиване съ шерстью 
производится руками для полученя большей однородности 
массы. Посл5 тщательнаго смфшен!я глины съ шерстью, при- 
бавляють обыкновенной почвенной земли, еще размфшивають 
и доводять массу до желаемой густоты. При достаточномъ 
уплотнЪни, смфсь выбрасывають кетменями на убитый до 
плотна полъ мастерской, предварительно выметенный и поз 
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2. Чугунно-литейный промыеваъ. 


Относительно возникновен!я описываемаго промысла мн 
не приходилось слышать никакихъ легендъ, 

Чугунно-литейная мастерская представляеть собою обык- 
новенно. нобольшой дворъ съ навфсомъ и печью въ одномъ изъ 
угловъ двора, для плавки чугуна. Въ этомъ заключаются всЪ 
постройки, необходимыя для производства. 

Печи встр$5чаются главнымъ образомь цилиндрической 
формы, причемъ всф видзнныя мною были различныхъ разм%- 
ровъ, большинство-же ихъ въ среднемт имфютъ до 2 аршинъ въ 
даметрЪ. СОтнка печи съ одной стороны не выкладывается 
до верху, а на разстояни аршина полтора отъ земли она кон- 
чается; на этомъ уровнф устраивается горнъ; въ горнъ вма- 
зывается чугунный котелъ, обмазанный внутри огнеупорной 
тлинной. Въ задней стБнкЪ печи дфлается фурма, въ которую 
черезъ глиняное (изъ огнеупорной глины) сопло съ двумя ка- 
налам., соединяющимися въ одинъ (фиг. 3), вдуваетоя двумя 
ручными мЪхами, тонкой струей, воздухъ, направляемый на 
поверхность расилавляемаго въ котлЪ чугуна. Мхи дфлаются 
изъ козловыхъ шкуръ, большею частью не освобожденныхъ 
отъ шерсти, такъ какъ въ этомъ не имфется надобности, но- 
тому что мЪхи находятся на внфшней сторон печи и, слЪ- 
довательно, шерсть не можетъ воспламениться. Мхи состоять 
изъ двухъ лопастей и оканчиваются деревянной конусообраз- 
ной трубочкой, изъ которой выходить выдуваемый изъ мЪ- 
ховъ воздухъ; трубочка эта вставляется въ одинъ изъ кана- 
ловъ сопла. Кожанныя лопасти мЪховъ прикр$пляются къ де- 
ревяннымъ палкамъ, на которыхъ имфются ручки. Рабочй 
становится между двумя мфхами, выводяпия трубочки этихъ 
мфховъ вотавляютея въ каналы (сопла) и рабочй, дЪйствуя 
поперемнно обфими руками то ‘на одинъ мЪхъ, то на другой, 
держась за ручки мФховъ, производитъ почти безпрерывное 
дутье. 

Въ котель кладутъ сначала раскаленный уголь, на него 
слой холоднаго угля, а потомь уже чугунный ломъ, служа- 
ЩИ сырымъ матераломъ, покупаемымъ чугунно-литейщиками 
на мЪот, копфекъ по 60 за пудъ. На 12 пуд. лома расхо- 
дуется обыкновенно до 16 пуд. угля. При сгаранш угля чу- 
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гунъ плавится, и во время плавленя на него направляется 
дутье. По расплавлени положенной порщи чугунваго лома, 
снова добавляется смЪсь чугуна съ ломомъ, и такъ повторя- 
ють пока котель не наполнится въ досТалочномъ количеств 
расплавленнымъ металломъ; тогда прекращаютъ дутье, снима- 
ютъ образовавпийся шлакъ. вынимають котель и разливають 
расплавленный чугунъ въ формы желвзными черпаками, обма- 
занными огнеупорной глиной. 

Формы приготовляются изъ смфеи глины, песку и тол- 
ченаго угля, обмазываются смЪсью сажи съ мукою и обсы- 
паются просфяннымъ толченымъ углемъ. Формы расположены 
на земляномъ полу, подъ навфсомъ, во двор мастерской. Для 
котловъ (казановъ) формы дфлаются слфдующимъ образомъ. 
На деревянномъ диск, установленномъ на вертикальной, вра- 
щающейся оси, имбется глиняный шаровой сегментъ. Приго- 
товленная для ‘формы смЪсь накладывается на глиняный сег- 
менть и при вращен!и его оформливается ножемъ; далфе форма 
сохнетъ и разрБзается на три равныхъ сферическихь треу- 
тольника. На другомъ такомъ-же станкЪ, но съ глинянымъ 
сегментомъ меньшихъ размфровъ, выд$лывается такая-же форма, 
которая, по высыхани, не разрфзается. На вершин этой по- 
слЪдней дфлается небольшое углублене, черезъ которое распла- 
вленный чугунъ наливается въ форму; по наполнен!и посл$дней, 
чугунъ сейчасъ-же покрываютъ вышеупомянутыми сфериче- 
скими треугольниками, а образующеся пазы залфпляютъ формо- 
вальной массой, чтобы не было на поверхности казана неровно- 
стей. По охлаждении, форма ломается и казанъ готовъ. Конечно, 
можно было-бы наружную форму не разрзать на три части, 
но дфлается это потому, что такая большая форма, при пере- 
носкЪ, могла-бы часто ломаться. Кромф котловъ, выдфлыва- 
ются въ большомъ количеств лемехи. Для приготовленя формы 
беруть готовый лемехъ и набиваютъ его формовальной мас- 
сой; когда она высохнеть, изъ нее вынимаютъ внутреннюю 
форму; далфе, въ деревянную складную форму, выдолбленную 
въ видЪ лемеха, вкладываютъ готовый чугунный лемехъ, при- 
чемъь между стфнками формы и лемехомъ остается свободное 
пространство, которое заполняется Фформовальной массой; по 
затверден!и посл$дней, лемехъ вынимается, а полученная форма 
сохнетъ и не вынимается изъ складной деревянной формы. 
Въ такую форму вставляется форма приготовленная заполне- 
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н1емъ формовальною массой полости лемеха, и затЪмъ въ про- 
межутокъ между формами наливается опредЪленная порщя 
расплавленнаго металла. По охлажден!и, отлитой лемехь осво- 
бождаетея отъ формъ. 

Формы для другихъ издЪлЙ ничего своебразнаго не пред- 
ставляють, а потому я и не буду ихъ описывать. КромЪ леме- 
ховъ и казановъ, отливаются жаровни (майкальдонъ) для обо- 
грфван!я жилыхъ туземныхъ помзщенй, небольшие котелки, 
пестики, ступки, втулки для арбяныхъ колесъ, колосники для 
печей и каминовъ, башмаки для пестовъ крупорушекъ (оби- 
джуазъ), руссыя кухонныя плиты, ночники (чираки) махо- 
вики, части ДлЯ ДЖИНновь, чайники и проч. 

Обыкновенно расплавляють каждый разъ до 12 пуд. чу- 
гуннаго лома; на расплавлене и разливане чугуна въ формы 
употребляется одинъ день, на приготовлеше-же формъ, нуж- 
ныхъ для разливки сказанной порщи чугуна, уходитъ 10-182 
дней, такъ что на всю операцию, вмфстЪ съ обсушкой формъ, 
идетъ до 14 дней, включая сюда по одному праздничному дню 
на каждой недЪлЪ, въ которые работа не производится. Изъ 
12 пуд. лома выходитъ обыкновенно четыре котла, имфющихъ 
въ даметрВ до 1!/з арш , а лемеховь штукъ сорокъ. Въ четыре 
лЬтнихь мфсяца работы нфть совсфмъ, потому что нЪкоторые 
занимаются въ это время полевыми работами, друге — шелковод- 
ствомъ и проч.; вообще-же въ жаркое время работа идетъ очень 
р8дко. Такъ что, считая восемь рабочихъ м®$сяцевъ въ году, 
общее потреблен!е каждаго такого чугунно-литейнаго заводика 
выразится въ 200 пуд. лома, приблизительно на сумму 120 
руб. Уголь употребляется исключительно фруктовыхъ деревь- 
евъ—урюковый и пр., какъ самый чистый и дающий боле 
тепла, чфмъ друге сорта углей; онъ обходится въ среднемъ 
до 80 коп. за пудъ и его на 200 пуд. лома употребляется до 
270 пуд., стоимостью до 80 руб. Олдовательно, годовой рас- 
ходъ кустаря, при одной плавильной печи, выражается въ 
суммЪ до 200 рублей. Эти кустари въ большинств® случаевъ 
сами продаютъ свои издфл!я, и я не встрчаль жалобъ на скуп- 
щиковъ. Издфьмя продаются большею частью на базарахъ, 
иногда-же покупатели являются прямо на м%сто выдЪлки. 
Казаны вышеуказанныхь размфровъ продаются до 5 рублей 
штука, такъ что годовая выручка кустаря выразится въ 
350 руб., считая, что онъ въ состояни выдЪфлать въ годъ до 
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70-ти казановъ и занимается исключительно производствомъ 
ихъ; цфна другихъ издЪлй прямо пропорцщ1ональна всу ихъ, 
тавъ напримфръ, выше замфчено было, что изъ 12 пуд. лома 
выходить четыре казана или сорокъ лемеховъ, слФдовательно 
вЪсъ послфднихъ въ десять разъ мене, а соотв®тственно этому 
и цБна каждаго лемеха въ десять разъ ниже и потому они 
продаются не дороже 50 коп. за штуку. Такимъ образомъ, 
чистая годовая прибыль кустаря, при одной плавильной печи, 
можетъ выразиться въ 150 рублей (350-200). 

Кустари работаютъ обыкновенно вдвоемъ или втроемъ, 
причемъ вс работники —члены одной семьи. Иногда встр$ча- 
ются ученики, которые платы не получаютъ за свою работу, 
а пользуются лишь пищей и р$дко одеждой. Ученикъ сна- 
чала только лишь работаеть мЪхами, потомъ постепенно пр!- 
учается къ выдфлкЪ формъ и плавкЪ чугуна. Еще рёже можно 
встрфтить у кустаря взрослаго рабочаго; это случается, когда 
на заводЪ имфется нЪфсколько плавильныхъ печей, Заработокъ 
рабочихъ очень малъ, —не болфе трехъ рублей въ мВсяцъ, при 
хозяйскихь помфщени и пищф. Промыселъ обыкновенно пере- 
ходить по наслфдетву. 

Работать кустари начинаютъ часовъ въ шесть утра и 
кончаютъ часовъ въ шесть вечера 

Такя чугунно-литейныя заведен1я расположены или на 
базарахъ или вблизи ихъ; рядомъ находится и сакля хозяина; 
очень р$фдко таке заводики помфщаются отдфльно отъ мЪ%ста 
жилища владЪльца, 

Подъ вмяшемьъ спроса со стороны русскихъ потребителей, 
чугунныя издЪля съ каждымъ годомъ видимо улучшаются: 
ихъ дБлають теперь чище, тоньше и прочнЪе. Изготовлене 
такихъ предметовъ какъ колосники, кухонныя плиты съ 8- 
5 го комфорками, маховики для машинъ и части для хлопко- 
очистительныхъ джиновт, указывають на усовершенствоваве 
техники туземныхъ литейщиковъ, а потому дальнзйше успхи 
ихъ въ этомъ промыслЪ тЪено связаны съ полученемъ ими тех- 
вическаго образован!я, о необходимости котораго я говорилъ 
по отношению къ гончарамъ. УспВху дла содЪйствовало-бы 
также и пониженше желфзно-дорожнаго тарифа на ввозимый 
въ нашъ край чугунъ не въ дфлЪ. 
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$, Кузнечный промыеелъ, 


Туземцы считаютъ, что кузнечный промысель суще- 
ствуетъ болфе 1.500 лЪтъ, при чемъ введене его приписываютъ 
святому Хазреть-Давуду, котораго научилъ этому ремеслу, по 
повелёнтю Бога, ангель Хазретъ Джабраиль, первый при- 
несший съ неба желфзо МЛучшимъ изе мастеровъ быль сынъ 
Хазрета-Давуда, Хазретъ Сулейманъ (Соломонь). 

Кузнечный промыселъ, по роду вырабатываемыхъ издфзий, 
слЪдуетъ раздфлить на три самостоятельныхъь группы, а 
именно: 1) выработка мелкихъ издфлй, какъ то: дверныхъ 
цфпей. подковъ, удилъ, гвоздей, скребковъ, колець для арбя- 
ныхъ колесъь и пр; 2) выдфлка инструментовъ для каменьщи- 
ковЪъ, плотниковъ, землекоповъ, а также наковалень, серповъ 
и пр. 3) выдЪлка ножей, ножницъ, бритвъ, подпилковъ, шиль 
и пр. Я дфлаю такое разграничене на томъ основан, что 
мн приходилось видфть кузницы. въ которыхъ спещально 
выдЪфлываютъ предметы той или другой группы, и не прихо- 
дилось видфть кузницъ, въ которыхъ приготовлялись-бы издф- 
мя везхь трехъ групиъ. 

Туземныя кузницы помфщаются чаще всего на баварахъ, 
въ ряду мелкихъ лавокъ, и помфщеше ихъ ничЪмт. не отли- 
чается отъ базарныхъ торговыхъь помфщенй. 

Обыкновенно у кузнецивь имфется одинъ горн», большее 
же число ихъ можно вотрЪтить очень р%дко. Горнъ глино- 
битный, вышиною не болфе аршина, имфетъ съ одной стороны 
возвышающуюся стфнку, въ которой сдЪфлано отверсе для 
дутья, въ отверсме вставляется желзное кольцо, Мзхи при- 
ставляютъ съ внфшней стороны сказанной стг$нки, и они имЪ- 
ютьъ такое-же устройство, какъ и мфхи при чугуно-литейномъ 
промысел, съ той лишь разницей, что козлинан кожа воегда 
освобождается отъ шерсти, такъ какъ, благодаря тбенотВ по- 
ифщен!я кузницы, сыплюцияся при ковкЪ искры могутъ вое 
спламзнить и испортить мЪхъ, если-бы онъ быль въ шерстью. 
Туть-же, близь горна, свыпается въ кучу уголь, необходимый 
для выдфлки издьлй. Наковальни укр®иляются во вбитыхъ 
въ землю мастерской толетыхъ обрубкахъ стволовъ деревьевъ; 
обыкновенно ихъ имфется три, изъ нихъ одна большая, формы 
изображенной на чертеж (фиг. 4), иметь поверхность, на 
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которую кладется для ковки желфзо, отъ девяти до десяти кв. 
вершковъ; эта наковальня служитъ для первоначальной гру- 
бой ковки желЪза; вторая наковальня меньшихъ размфровъ 
(фиг. 5), на ней уже окончательно выковываются издфля; и 
третья наковальня еще меньшихъ разм ровъ (фиг. 6) служить 
для выправки подковъ, гвоздей и пр. КромЪ того, имЪфется 
еще небольшая формочка для выдфлки собственно гвоздей (фиг. 
7). Гвозди выдфлываются такъ: въ коническое сквозное отвер- 
сте формы, вставляется раскаленный жел зный стержень, кото- 
рый вбиваютъ молоткомъ до тЪхъ поръ, пока стержень не 
дойдетъ до подставленной снизу формы желФзной полосы; тогда 
верхний конецъ гвоздя расклепываютъ въ шляпку, а нижнЙ 
отковывають на остр!е. Обыкновенно при одномъ горнБ рабо- 
тають трое: хозяинъ-кузнець, молотобоець и ученикъ, разду- 
вающий м$хи. Иногда двое послднихъ принадлежать къ семьЪ 
кузнеца. Если молотобоецъ наемный рабоч, то получает 4- 
5 руб. въ мФеяць на хозяйскихь харчахъ, ученики-же эжало- 
ванья не получаютъ, а пользуются пищей хозяина и иногда 
одеждой. Молотобоець, кромЪ непосредственной своей работы, 
занятъ ковкой мелкихъ простыхъ издёлй, выправкой подковъ, 
ковкой лошадей и пр. Ученикъ сначала только раздуваетъ 
мхи, подкладываетъь уголь, а потомъ уже постепенно пере- 
ходитъ къ наковальнф. Кузнецами этой группы главнымъ обра- 
зомъ выдфлываются подковы, которыхъ въ одинъ день кузнець 
въ состоян1и приготовить до 30 штукъ. 

ЖелЪзо покупается кузнецами у русскихъ и туземныхъ 
купцовъ, по средней цЁнЪ 3 руб. за пудъ; покупается также 
и ломъ, обходящйся въ среднемъь 60-70 коп. за пудъ. При 
одномъ горн въ м$Фсяцъ расходуется желфза среднимъ числомъ 
оть 9 до 10 пудовъ. Усиленная работа бываетъь обыкновенно 
во время ненастныхъ зимнихъ мЪФсяцевъ, когда существуеть 
наибольший спросъ на подковы. Угля въ день на одинъ горнъ 
идетъ до 1 пуда, стоимостью 30 коп. Уголь, какъ и при чу- 
гунно-литейномъ промыслЪ, употребляется преимущественно 
фруктовый и арчевый. Въ году у кузнецовъ насчитывается 
до шестидесяти нерабочихъ дней; такъ что, считая расходъ 
угля по пуду въ день, годовое потребленйе его выразится въ 
300 пудахъ, а годовое потреблене желфза будетъ приблизи- 
тельно 100-120 пудовъ. 


ИздЪмя сбываются тутъ-же въ кузницахъ, благодаря м$ето- 
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нахождению ихъ на базарахъ, непосредственно потребителямъ; 
подковы продаются также оитомъ скупщикамъ, по цЪнЪз 6 
рублей, въ средвемъ, за`100 штукъ, Скупщики здЪсь не игра- 
ютъ той роли, какъ въ гончарномъ промыслЪ; это тфже куз- 
нецы, или врнЪфе подковщики лошадей, разъ$зжаюние по мел- 
кимъ кишлакамъ, гдЪ куютъ лошадей и пользуются конЪй- 
ками четырьмя на подкову, вмЪст съ работой. Эти покупа- 
тели удобны для кузнецовъ тЪмъ, что онъ, продавая имъ под- 
ковы, хотя и съ небольшимъ барышемъ, не теряетъ вре- 
мени на ковку лошадей; при отсутстыи же подобныхъ под- 
ковщиковъ лошадей, кузнецы въ базарные дни не въ состоя- 
нш были-бы заниматься своимъ дфломъ,- ихъ постоянно дер- 
жали-бы въ осадЪ кишлачные жители, массами нафзжаюцщие 
на базаръ, верхомъ на лошадяхъ. Въ р$дкихъ случаяхъ, во- 
обще-же когда у кузнеца мало ковки, онъ и самъ подковы- 
ваетъ лошадей. 


Дверныя цфпочки длиною четверти полторы продаются 
отъ 10 до 15 коп. штука; такой-же длины, но тоньше, отъ 
5 до 3 коп; кольца для арбявыхъ колесъ копфекъ по 15-ти; 
тонк!я цфпочки, длиною аршина полтора, копфекъ за 30; под- 
ковы для ословъ по 4 коп. за штуку. Для учета доходности 
промысла я принимаю въ основане то положене, что кустарь 
будетъь вырабатывать лишь однф подковы, потому что онЪ вы- 
дЪлываются и расходятся въ несравненно большемъ количествЪ, 
чфмъ другя издьмя; если-бы учитывать доходность по дру- 
гому роду издьлй, напримфрь по цфпямъ, то результать по- 
лучился-бы приблизительно тотъ же, такъ какъ эти издёля, 
хотя и требуютъ больше времени на выработку, но продаются 
за то, обратно пропорщюнально употребленному времени, дороже. 
Считая, такимъ образомъ, что въ день при одномъ горн куз- 
нець можеть изготовить до 30 шт. подковъ, годовая выра- 
ботка за триста рабочихъ дней выразится у него въ 9.000 
штукъ. Въ базарные дни производится у кузнецовь подковка 
лошадей, по цфнЪ копфекъ 10 за одну ногу, при этомъ сл$- 
дуетъ считать, что каждый кузнець подкуетъь до 30 ногъ въ 
среднемъ, въ чемъ я убфдилоя изъ многихъ опросовъ. Такъ 
что въ годъ кузнець самъ сбудетъ подковъ до 9.500 на сумму 
250 руб, остальныя-же 6.500 шт. продасть скупщикамъ. по 
ц$н$ 6 рублей за сотню, на 390 рублей; слфдовательно, го- 
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довую выручку его можно считать, во всякомъ случа, не свыше 
640 рублей. Годовые-же расходы кузнеца слфдуюнуе. 

Израсходуется на желЪзо около 800 рублей, хотя, счи. 
тая по три рубля пудъ, выйдетъ значительно большая сумма, 
но нужно принять во вниман!е, что покупается также и же- 
лЪзный ломъ; на уголь до 90 рублей; плата работнику рублей 
50 въ годъ. При такомъ разсчетЪ, зистая годовая прибыль в'ь 
этомъ промыслф, при одномъ горнЪ, можетъ выразиться въ ири- 
близительной сумм до 200 рублей 

Работа начинается обыкновенно часовъ съ семи-— восьми 
утра и кончается въ пять или шесть часовъ вечера, Не р%дко 
можно встрфтить кузнецовъ съ больными глазами, благодаря 
угольной пыли въ кузницВ и искрамъ при ковкЪ. Кустарь, 
проводя за своимъ дфломъ весь день въ своей мастерской, тутъ 
же и обфдаетъ. Пища у него самая незатфйливая, большею 
частью похлебка изъ риса, гороха и пр., и не чаще одного 
раза въ недфлю приготовляется пловъ. 

Мастерсвйя кузнецовъ, выдфлывающихъ вторую группу 
издЬй, отличаются отъ описанныхъ присутстыемъ казана съ 
водой, такъ какъ н%которые, приготовляемые ими, предметы 
требуютъ закалки, напримфръ тиша (родъ топорика), уракъ 
(сершь) и др.; кромф того, здфсь нЪтъ самыхъ мелкихъ нако- 
валень, за отсутствемъ выдфлки мелкихъ издЪмй. Жел%за и 
Угля потребляется нфсколько больше, ч$мъ кузнецами первой 
группы, причемъ покупается также и желфзный ломъ. Кузницы 
большею частью помфщаются также на базарахъ изи вблизи 
ихъ, и вырабатываемыя или издЪл1я продаются тутъ-же, на м%- 
стБ выдфлки. Скупщиковъ для этого рода издьлмй нфтъ. Средняя 
рыночная цфна издьмй слБдующая: кетмени (мотыги) для зе- 
мляныхь работъ по 1 р. 60 коп., тиша 40 коп,, серпъ для 
люцерны и вообще травы 15 коп., для пшеницы 20 коп., мо- 
лотки отъ 80 коп. до рубля; наковальни оть 2 до 3 рублей. 
Работаютъ обыкновенно при одномъ горн самъ хозяинъ, ра- 
боч1Й молотобоець, получающий 4-5 рублей въ мёсяць на хо- 
зяйскихь харчахъ, и еще одинъ мальчикъ ученикъ, не полу- 
чающ!Й платы, но пользующийся хозяйскими харчами, иногда 
и одеждой. Молотобойцы и ученики бываютъ также изъ семьи 
хозяина. 

Для опредленя доходности промысла я принимаю въ 
основанйе такое-же положенше, какъ и въ предыдущемъ про- 
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мыелф, а именно что кузнецъ въ течен!е года вырабатываеть 
какя нибудь издфмя одного рода; хотя положене это и не 
будеть абсолютно точнымъ, такъ какъ стоимость предмета за- 
висить не ‘только отъ количества потребленныхъ матерала и 
времени, но также и отъ степени трудности выработки, но 
ошибка эта ослабляется тЪмъ, что здЪсь не вырабатываются 
так1я издфйя, которыя 'требуютъ или особенной тщательности 
отдфлки или особаго искусства ремесленника. Такъ, напри- 
мЪръ, производительность кузнеца при одномъ горнф можеть 
выразиться выдБлкой въ два дня трехъ кетменей, а въ три- 
ста рабочихъ дней въ году въ среднемъ 450 штукъ, на сумму 
720 рублей. Расходъ: желЪза въ годъ примфрно на 350 ру- 
блей и угля на 100 рублей, содержаве одного рабочаго до 
50 рублей. СлЖдовательно, чистая годовая прибыльность про- 
мысла, при одномъ горн, можетъ простираться въ среднемъ 
не свыше 220 рублей, — тоже, что и въ предыдущей групи. 
Условя работы, жизни и пр. такйя-же, какъ и у кузнецовъ 
первой категор1и. 

ВыдЪлка ножей и бритвь развита главнымъ образомъ въ 
г. Ура тюбе, откуда они расходятся въ большемъ количеств 
по городскимъ и кишлачнымъ базарамь области. Въ кузни- 
цахъ этого рода горн, гораздо меньше, чфмъ въ предыду- 
щихъ, таве-же мфхи. большею частью одна лишь наковальня, 
р®дко двЪ, и казанъ съ водой для закалки. Для выдЪлки ко- 
стяныхь ножевыхъ ручекъ употребляются сл5дующе инстру- 
менты: тиша, маленькая пила, напилокъ, шило и стальной 
гвоздь для пробиваня дыръ въ желБзЪ ножа. Ножи и бритвы 
выдлываются слЪдующимъ образомъ Кузнець беретъ кусокъ 
стали длиною въ лезв!е пожа, разогрвзетъ его на горн до кра- 
сна, выкавываеть на черно въ форму ножа и по краю одного 
изъ длинныхъ реберъ такой выкованной пластинки посыпаеть 
буры и свариваетъ на горн съ кускомъ желЪза, длиною рав- 
ной длин ножа съ ручкой, и потомъ уже окончательно вы- 
кавываеть ножъ или бритву. Во время ковки н%сколько разъ 
закаливаеть лезые и, когда уже ножъ совезмъ готовъ, еще 
разъ раскаливаеть его и опускаетт въ воду весь, кром$ части, 
входящей въ костяную ручку, такъ что весь ножъ закали- 
вается только одинъ разъ, а лезые нёсколько разъ. Ручки для 
ножей выдЪфлываюлея изъ костей ногь верблюдовъ. Съ по- 
мощью вышеназванныхъ инструментовъ, кустарь выдфлываеть 
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двЪ половины ручки, потомъ дЪлаеть въ надлежащих м- 
стахъ отверстйя до двухъ миллиметровъ въ даметрВ, сталь - 
нымъ гвоздемъ пробиваетъ отверстия въ соотвьтотвующихъ мЪ- 
стахъ желЪфзной части ножа, входящей внутрь ручки, соеди 
няетъ ножъ съ обфми половинками ручки, вставляетъ въ от. 
версмя проволку, толщиною въ два миллиметра, и концы ея 
осторожно расклепываетъ. Тогда ножуь готовъ въ окончатель- 
номъ видЪ. 

Ножей средней величины, длиною безъ ручки вершка три, 
кузнець можеть сдфлать въ день штутъ 8, бритвъь штукъ 5-6. 
КромЪ этихь издЪлй, приготовляетгъ также въ небольшомъ ко- 
личествЪ цфпочки, серпы и пр. Ножи и бритвы довольно хо- 
рошаго достоинства и расходятся очень бойко. 

Сталь покупается въ среднемъ 3 р. 60 к. пудъ, желЪ5зо 
3 рубля пудъ, кром$ того пробрфтается частью и желзный 
ломъ, обходянийся до 65 коп. пудъ; уголь употребляется ар- 
чевый и фруктовыхъ деревьевъ, причемъ въ среднемъ онъ 
обходится 30 коп. пудъ. Относительно количества потребляе- 
мыхъ матераловъ и угля при одномъ горнЪ я изъ наблюден!й 
и разспросовъ вывель слфдуюцщия среднйя данныя. Стали по» 
требляется въ годъ отъ 30 до 40 пудовъ, желфза отъ 20 до 
30 пуд. вмБстЪ съ ломомъ, угля до 100 пуд» верблюжьихь 
костей и проволки на 10-15 рублей въ годъ. Рыночныя цфны 
вырабатываемыхъ издЪлй слфдующия: ножи средней величины 
(3 вершка длиною безъ ручки) продаются по 20 коп., бритвы 
30 коп., остальныя, вырабатываемыя издфшя —цфпи, серпы и 
пр. продаются по цбнамъ, указаннымъ въ описанйи промысла 
первой группы кузнецовъ. Обытъ главнымъ образомъ непосред- 
ственный потребителямъ, такъ какъ на базарахъ въ Ура-тюбе 
бываетъ большое скоплене кишлачнаго народа и издЪ ля рас- 
ходятся хорошо; есть и скупщики, но они не оказывають 
вреднаго вмявя на доходность промысла, потому что, хотя 
и покупають издьшя н$околько дешевле противь рыночныхъ 
цфнъ, но покупаютъ всяюй разъ значительную партию, при- 
чемъ кустарь, благодаря хорошему сбыту своихъ издЪл!Й не- 
посредственно, уступаетъ въ цфн» оптовому покупателю немного 
противъ рыночныхъ цфнъ; главное-же, что хорошо характери- 
зуеть состояше этого промысла,—кустарь не беретъ у скуп- 
щика денегь подъ будующ!я издЪшя, такъ какъ онъ имфеть 
возможность сбывать свой товаръ за наличныя деньги, при- 


155 


— 182 — 


чемъ уступка скупщику дфлается исключительно въ цфляхъЪ 
боль быстраго оборота капитала. Изъ осмотрённыхь мною 
кузницъ этого рода, большинство имфють одинъ горнъ, при- 
чемъ работающихъ въ такой мастерской почти всегда двое- 
хозяинъ и помощникъ его, получающий отъ 3 до 5 рублей въ 
мЪеяцъ на хозяйскихъ харчахъ. Наемнаго рабочаго замфняетъ 
очень часто малол%тн!Й ученикъ, не получающий платы. а им ю- 
пий лишь хозяйск1е харчи и одежду. Надобности въ третьемъ 
работающемъ лиц и не встр$чается, такъ какъ выдфлыва- 
ются мелкя издфмя, для чего не требуется тяжелый молотъ; 
всю работу кузнецъ производитъ самъ, ученикъ-же главнымъ 
образомъ занятъ раздувашемъ огня на горнЪ® 

Придерживаясь прежняго основан!я при разсчеть доход- 
ности промысла, я получаю слфдующее. Кустарь при выра- 
боткЪ восьми ножей въ день изготовитъ ихъ въ 300 рабочихъ 
дней въ году 9,400 штукъ, по продажной рыночной цфн$ на 
сумму 480 рублей; исключая отсюда годовые расходы: стали 
приблизительно на 130 рублей, желзЪза вмфстЪ съ ломомъ ру- 
блей на 60, угля до 100 пуд. на 30 рублей, 10-15 рублей 
на проволку и верблюжью кость, всего на сумму около 280 
рублей, не считая содержан!я рабочаго, такъ какъ наемные 
взрослые рабоче встрёчаются очень р$дко, —чистая годовая 
прибыльность такой мастерской можетъ выразиться не свыше 
250 руб. Работа продолжается около 12 час. въ сутки, еъ ше- 
сти часовъ утра до 6 ч. вечера, включая сюда и время для 
обфда, отдыха и проч. Условя жизни кустаря— жилище, пища, 
и пр., тфже, что и въ первыхъ двухъ группахъ настоящаго 
промысла. Промыселъ почти всегда переходитъ изъ рода въ 
родъ. 


4. Выдфлка кальнновъ и кумгановъ, 


Кустари полагають, что этотъ промыселъ получилъ свое 
начало отъ святаго Хазрета Давуда, котораго и считають сво- 
имъ покровителемъ. 

Для выдЪлки кальяновъ (чилимовъ) употребляются тыквы 
соотв5тствующей формы (грушевидной) и латунь, для кумга- 
новЪ-же идеть красная и желтая мФдь; кром% того, для укра- 
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шенйя кальяновъ идетъ серебро, сургучъ и лак; всф эти ма- 
тералы привозные и пр!обр5таются на мЪетныхь базарах, 
Мастерскя располагаются на базарахъ и, вмфст$ съ тфмъ, слу- 
жать лавками, изъ которыхъ кустари продаютъ свои издЪия. 
Въ мастерской имЪется квадратный глинобитный горн» (фиг. 
8), длина сторонъ его приблизительно одинъ аршинъ, вышина 
же не бол5е полторы четверти; въ центрВ площадки его 
сдЪлано углублене, въ которое насыпается уголь; для подду- 
вала въ нижней части горна устроенъ каналъ, кончаюцщийся 
въ углублени для угля, какъ изображено на чертеж. По бли- 
зости горна огораживается глинобитной стнкой помфщене для 
угля. Листовую латунь разогр5ваютъ на описанномъ 1о],н% и, 
послЪ н%Фкотораго охлажденшя ее, подвергають сначала грубой 
ковкЪ на наковальнЪ, изображенной на чертеж (фиг. 9) съ 
указанными тамъ разм$рами, придавая листу форму, соотвЪ$т- 
ствующую утолщенной части тыквы, предназначенной для 
кальяна. На второй наковальн такой-же, какая изображена 
на чертеж (фиг. 5), латунь подвергается боле тщательной ковк%. 
Откованную въ сферической формЪ латунь надЪваютъ на часть 
6, тоже сферическую, деревяннаго станка, изображеннаго на 
чертеж (фиг. 10); въ центр$ сферической части латуни про- 
бивается отверстйе, въ которое входить штифтъ @, упираю- 
пийся конусомъ въ деревянную стойку станка. На цилиндри- 
ческую часть а станка наматывается ремень такъ, что оба 
конца его остаются свободными и натяженемъ то одного то 
другаго конца, по перем$нно, получается вращен!е вала станка 
впередь и обратно; часть с вала, болфе массивная, способ- 
ствуеть равномфрности вращен1я. Одинъ изъ рабочихъ, сидя на 
полу, вращаетъ валъ описаннымъ способомъ и вмЪст6 съ нимъ 
латунь, надфтую на часть 6 вала, а другой рабоч!й шлифуеть 
поверхность латуни стальнымъ скребкомъ формы, изображен- 
ной на чертежЪ (фиг. 11). На наковальнЪ, изображенной на 
чертеж (фиг. 12), латуни придаютъ надлежаще выгибы. Вы- 
кованная въ требуемомъ видЪ и отшлифованная латунь будетъ 
служить наружнымъ дномъ и оболочкой кальяна. ИмФется 
обыкновенно еще одна наковальня такой-же формы, какъ и 
вторая, но съ размрами меньшими, указанными на чертеж 
(фиг. 13); на этой наковальнф выковываются латунныя пла- 
стинки, служапйя украшешемъ кальяна и, выфстВ съ тЪмъ, 
наружнымъ металлическимъ плетенемъ его, прочно прикрЪ- 
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пляющимъ латунныя дно и оболочку къ тыквЪ, служащей со- 
судомъ для воды Въ этихъ пластинкахъ пробивають для кра- 
соты мелюя отверслля небольшими штампами на свинцовой 
пластинкЪ (на боле твердой, напримфръ чугунной, нельзя, т. 
к. латунь даеть трещины). 

Боле крупныя отверстя высверливаются деревяннымъ 
инструментомъ, изображеннымъ на фиг. 14. Буравчикъ 4 ин- 
струмента въ верхней части четырехгранный, въ нижней -же, 
служащей именно для сверленя. двухгранный. Въ концамъ ж 
поперечины 6, со втулкой 7, прикрЗиляются однимъ концомъ 
ремни 6, другимъ-же концомъ’ ремни эти прикр$пляются къ 
вертикальноту слержню 0, но такъ, что длина ихъ значительно 
больше разстояня между мБотами прикрфплешя. Поперечина 
в свободно двигается и вращается по стержню 0. 

Рабоч!й беретъь руками за концы поперечины, вращаетъ 
ее вокругъ стержня и т$мъ самымь наматываеть винтообразно 
ремни на него; намотавши ремни. онъ начинаеть двигать по- 
перечину вверхь и внизъ по стержню и этимъ заставляетъ 
его вращаться ‘го въ одну, то въ другую сторону, а вмфстВ 
съ нимъ и буравчикъ а, который и просверливаетъь такимъ 
образомъ отверстя. Массивная ча’ть Ь инструмента помо- 
гаетъ своимъ вфсомъ надавливанио на латунную пластинку и 
служить вмЪетЪ съ тфмъ для равномбрности сверленя. Неров- 
ности по окружностямъ отверемй, какъ то—вубцы и проч.. 
подравниваются впослФдств!и небольшими подпилками. ВсЪ с0- 
ставныя латунныя наружныя части кальяна спаиваются между 
собою оловомъ, но никогда не прибиваются къ тыквз гвоз- 
дями, изъ опасеня расколоть ее. При паян!и употребляютъ 
нашатырь, причемъ предварительно очищаютъ его растворе- 
шемъ въ водф и выпаркой, при сливав!и свфтлаго раствора 
оть грязной жижи. 

Когда, такимъ образомъ, на тыкв%, выбранной для каль- 
яна, будуть прокрфилены наружная нижняя поверхность ея 
и дно, состоящИя изъ одного куска латуни и латунныя съ кру- 
глыми отверстиями пластинки, расплавляютъ красный сургучъ 
и намазываютъ его на круглыя отверслйя латунныхь пласти- 
нок; также и черный паж; по охлаждени сургуча и лака, 
счищають ихъ съ металлической поверхности ножемъ, посл 
чего на тыкв$ въ мфотахь, соотвЪтетвующихь отверсмямъ, . 
на латуни остаются сургучь и лакъ, которые и украшають 
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узоры на латуни, Для хорошей отдфлки кальяновъ употребля- 
ютъ также и серебро, для чего служить бухарская монета 
(теньга), которая расилавляется въ маленькихь котелкахь изъ 
огнеупорной глины (гульбута); расплавленное серебро наносять 
на чилимъ. Тыквы красятся обыкновенно въ свБтло-коричне- 
вый фонъ. Кальяны всегда работаются по заказамь, при этомъ 
заказчикъ доставляеть мастеру крашеную уже тыкву, латунь 
же и серебро мастерь прюбрЪтаеть самъ. 

Обыкновенно въ мастерской средней руки работают" хо- 
зяинъ и одинъ рабоч, р$дко двое рабочихъ, причемъ вто- 
рой изъ нихъ обыкновенно мальчикъ-ученикь; есть мастерскля 
и съ большимъ числомъ рабочихъ. Вдвоемъ мастера могуть 
приготовить въ недфлю отъ трехъ до четырехъ кальяновъ съ 
многими мелкими украшен1ями, боле. же простыхъ кальяновъ 
изготовляется отъ четырехь до пяти: 

Въ такихъ мастерскихъ работають и кумганы (кувшины) 
изъ красной м$ди. ЗдЪсь вся главная работа заключается въ 
выковкЪ мфди, украшенй-же почти никакихъ не наносится, 
Выковка производится на вышеописанныхь наковальняхь, Ма- 
стеръ вдвоемъ съ рабочимъ можеть приготовить до семи кум- 
гановъ въ недфлю. Но нужно замфтить, что кальяновъ ку- 
старь можетъ сдЪлать въ течени года почти втрое болБе, чфмъ 
кумгановъ, такъ что главнымъ предметомъ выработки настоя: 
щаго промысла являются собственно. кальяны ПослЪднйе, безъ 
курительной трубки, обыкновенно дЪлаются вышиною до трехъ 
четвертей аршина; на этотъ курительный приборъ въ среднемъ 
уходить три фунта латуни, количество-же серебра, сургуча и 
лака, употребляемыхъ на украшеше его, нельзя выразить даже 
приблизительной цифрой, такъ какъ оно зависить исключи- 
тельно оть желаня заказчика придать боле или менфе кра- 
сивую форму чилиму. Мн$ случалось бывать въ мастерскихъ 
при разсчеть съ заказчикомъ, и въ такихь случаяхъ за 
кальянъ безъь серебрянныхъ украшенй мастеръ получалъ вь 
среднемъ двадцать пять тенегъ, что составить на русскя деньги 
приблизительно 3 р. 75 к. Оъ увфренностью можно сказать, 
что латуни на кальянъ идетъ до трехъ фунтовь, такъ какъ 
мною производилось взвфшиван!е готоваго кальяна и тыквы 
необдфланной, принесенной другимъ заказчикомъ для каль- 
яна, приблизительно тфхъ-же размфровъ, что и готовый каль- 
янъ; поэтому, я разсчитываю, что кустарь за работу каль- 
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яна береть до Эр. 40 к., остальные. же 1 р. 35 к. составля- 
ють стоимость 8-хъ фун. латуни, включая сюда и расходъ на 
уголь, наемъ рабочихъ, помфщешя и проч. Въ этомъ разм р 
зароботка я убфдился также изъ опросовъ кустарей. За ра- 
боту кумгана кустарь береть въ среднемъ до шести тенегь 
или приблизительно 90 копфекъ. Изъ своихъ наблюденй я 
вынесъ такое убфжден!е, что кустарь нисколько не старается 
нажить на матералЪ, а исключительно цфнить свою работу. 
ИмЪя въ виду, что онъ работаеть круглый годъ, за исклю- 
ченшемъ пятниць и двухъ большихъ праздниковъ, въ среднемъ 
по недвлЬ каждый, что даетъь до трехсотъ рабочихъ дней въ 
году, годовую выработку можно выразить въ количеств ста 
семидесяти кальяновъ, принимая, среднюю недфльную выра- 
ботку равною четыремъ кальянамъ, что составить воловой при: 
были приблизительно до 410 рублей. Уголь преимущественно 
употребляется арчевый, цфна на который хотя и изм$няется 
по временамъ года, но въ среднемъ не свыше 30 коп. за пудъ. 
Угля выходить до трехъь пудовъ въ недфлю, такъ что годовое 
по’реблене его выразится въ 130 пудахъ, стоимостью до 40 
рублей. Рабошй получаеть отъ 4-хъ до 5-ти рублей въ м$- 
сяць на хозяйскихъ харчахъ, что составить 50-60 рублей въ 
тодъ; годовой прокормъ рабочаго обойдется рублей въ тридцать. 
Такимъ образомъ, принимая во внимаше эти расходы, чистую 
годовую выручку кустаря можно опредзлить, безъ особенной 
погрёшности въ ту или другую сторону, въ 290 р. Если-бы произ- 
водить учетъ доходности кустаря, принявши въ основане, что 
онъ работаетъ одни лишь кумганы, то выводъ получился-бы при- 
близительно такой-же, такъ какъ кустарь въ недълю можеть 
выработать до семи кумгановъ, причемъь онъ выручаеть за 
нихь безъь матерала до | р. 40 к. за штуку, такъ что годо- 
вая валовая выручка его выразится въ 420 рублей. Н%кото- 
рые мастера имфютъ малолфтнихъ учениковъ, не получающихъ 
жалованья, а имфющихь отъ хозяевъ только харчи; волЪд- 
стве этого ученики, до своего совершеннолЪ я, очень выгодны 
хозяину, помагая ему, по мБр навыка, во всфхъ почти ра- 
ботахъ мастерской. Работа начинается съ семи-восьми часовъ 
Утра и продолжается до шести вечера, включая сюда и время 
для обфда, отдыха и пр.; оббдаютъ тутъ-же въ мастерской. 
Семейнымъ рабочимъ, желающимъ обдать дома, мастера вы- 
даютъ деньги на пищу. Пища вообще очень незатёйливая — 
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пшеничныя лепешки, чай, похлебка изъ риса и раза два въ 
недфлю мясное кушанье, 

Работа въ общемь очень однообразна и ‘крадищюнно пере- 
живаетъ уже не одинъ десятокъ поколф ний. Украшеня на калья- 
нахъ дфлаются почти по одному шаблону и вся красота ихъ 
заключается въ пестротв узора. М%дная пыль дЪфлаегь свое 
ДЪло и потому большинство вид$нныхъ мною мастеровъ бол- 
ютъ глазами и скоро изживаютъ. 


5, Столярный промыеелъ, 


Столяры считаютъ, что промысель ихъ обязанъ своимъ 
возникновенемъ Хазрету Ну (Ною), седфлавшему передъ все- 
м!рнымь потопомъ свой ковчегь изъ дерева, почему и считаютъ 
его своимъ покровителемъ. До завоеван1я края русскими, сто- 
ляровъ въ области было,- говорятъ,. очень мало, что объясняется 
небольшимъ вообще спросомъ со стороны туземцевъ на чистыя 
столярныя работы, Впослфдетвйи, подъ втянем'ь русскаго спроса, 
число столяровъ возросло во много разъ и ремесло ихъ съ каж- 
дымъ годомъ все болфе распространяется. Вм$ст® съ тЪмъ, 
пользуясь указашями русскихь заказчиковъ или, работая у 
русскихъ мастеровъ, издЪля туземцевъ становятся лучше. Вс 
почти столяры находятся въ городахъ, причемъ большинство 
ихь работаегъь главнымъ образомъ для русскихъ потребностей, 
Двери разныхъ фасоновъ, оконныя рамы, столы, табуреты, 
скамейки, шкафы, комоды, этажерки, вфшалки и т, п. все это 
служить удовлетворетемъ русскаго спроса и изготовляется по 
евронейскимъ моделямъ. Вь тоже время друге столяры, ме- 
нфе искусные, вырабатывають сундуки, туземныя табуреты 
(сандали), двери, рфшетки для оконъ, точеныя люльки и проч. 
мелочи для туземныхъ заказчиковъ или для продажи съ6зжаю- 
щимся на базаръ сельчанамъ, 

Наиболфе употребляемымъ матераломъ у столяровъ является 
тополь, который они заготавливаютъ сами, покупая деревья 
на срубъ въ окрестныхь садахъ и распиливая ихъ затй мъ въ 
своей мастерской. На болфе дорогя издвля они употребляютъ 
орфхъ, чинаръ. карагачь и шелковицу; на издёля-же деше- 
выя идетъ у нихъ таль. Съ проведешемъ Закасп. ж. дороги 
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и удешевлешемъ тарифа на перевозку сосноваго лфса, столяры 
начинаютъ все болфе пользоваться для своихъ издёл!й рус- 
скимъ привознымъ лфсомъ, замБняя имъ здёшй тополь. И 
это дфлается не потому, что сосновый и еловый подфлочный 
матеральъ дешевле здфшнаго (еловая доска въ 13 арш. дли- 
ною при 7 в. ширины и 1'/з верш. толщины продается не 
дешевле 3 р. 50 к., тополевая-же длин. 3 арш. и указанных 
шир. и толщины стоитъ 85-50 к. т. е, дешевле отъ 61 до 
1279/5), а потому, что покупая привозный лфеъ, столяръ мо- 
жеть употребить его немедленно въ дфло и обработка его много 
легче здЪшняго матерала; послфднй, отпичаясь большимъ 
содержашемъ влаги, требуетъ долговременной сушки, а сл- 
довательно и значительнаго оборотнаго капитала на запасъ, 
что не каждому подъ силу, тогда какъ, работая на привозномъ 
матер!алб, столяръ можетъ обойтись съ небольшой суммой де- 
негъ и не нуждаться въ общирномъ, помфщени для запаса и 
сушки. Но этимъ преимуществомъ пользуются пока столяры 
Самарканда, и выгода ихъ неоспоримая. Нужно, однако, зам$- 
тить, что привозный руссвй лЪсъ, сл$дуя съ сЪвера по р. Волг& 
въ бфлянахъ и въ плотахъ, а затЪмъ долго пролеживая въ скла- 
дахь на касшйскихъ пристаняхъ, подвергается сильной мочкВ 
и много теряетъ въ своихъ качествахъ строительнаго п подз- 
лочнаго матемала, теряетъ глав. образомъ смолистость, что дЪ. 
лаетъ его впослёдетви вь сильной степени воспуимчивымъ 
къ атмосферной влагЪ: поглощая послфднюю въ сырое время 
и освобождаясь отъ нёе въ сухое время, лЪсъ этотъ трескается 
и коробится и далеко уступаетъ хорошо выдержанному м%ст- 
ному матералу, въ особенности шелковицв и орЪху. 

У каждаго столяра въ Европейской Росси есть верстакъ, у 
мфотныхь-лде столаровъ я его вотрЪчалъ очень р5дко и его здесь 
замфняеть толстая доска на подставкахъ. на когорой и обд»- 
лывается дерево. Инструменты, употребляемые въ настоящее 
время столярами, смфшаннаго происхожден!я: есть и чисто 
туземные, есть между ними и руссв!е; у рфдкихъ столяровъ 
можно найти полный наборъ послёднихъ инструментовъ, 

Первоначальная обработка доски ‘производится инстру- 
ментомъ, называемымъ тиша, родъ маленькаго своеобразнаго 
топорика, отличающагося отъ нашего топора тфмъ, что лезве 
топора идетъ по лини топорища, а у тиши лезые перпен- 
дикулярно къ лини деревянной ручки, какъ это изображено 
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на чертеж (фиг. 15) съ приведенными тамъ размфрами. 06: 
стругиван!е производится обыкновенными фуганками разныхъ 
величинъ. Пилы, употребляемыя туземными столярами. раз- 
ныхъ сортовъ: однз изь нихъ такмя-же. какъ и у русскихъ 
столяровъ. но остались также въ употреблении и мЪфетныя-- 
сартовскя пилы, которыя представляютъ собою ту особенность, 
что зубья ихъ идутъ отъ середины пилы въ разныя стороны, 
причемъ зубья отъ краевъ къ серединф постепенно уменьша- 
ются въ величинф. Такая пила бываетъ обыкновенно до двухъ 
аршинъ длины, при ширин% пе болфе одного вершка; дфлается, 
она изъ очень тонкаго закаленнаго желЪфза и насаживается 
перпендикулярно къ плоскости ручекъ, такт что во время пилки 
инструменть находится въ горизонтальной плоскости, а самое 
лезв!е пилы въ вертикальной. Для работы этой пилой необхо- 
димо два человфка. ВсЪ инструменты, приготовляемыя тузем- 
цами, изъ желЪфза съ закаленною рабочею частью; стальных 
инструментовъ мнЪ не приходилось встр5чать. 

КромЪ названныхъ инструментовъ, туземцы употребляютъ 
также фальцевки, стамески, долота, подпилки, буравчики. По- 
слфдне у нихъ двухъ сортовъ: обыкновенные русске, кру- 
глые въ разрфзЪ, и туземнаго образца въ форм четырех- 
гранной пирамиды; такой буравчикъ имфетъ высоту безь ручки 
около полутора вершковъ, сторона-же основан!я пирамиды до 
четверти вершка. Для отдфлки веретенъ, а также круглыхъ 
различныхьъ частей, имфется станокъ, который составляется 
слБдующимъ образомъ. У одного изъ концовъ тополевой доски 
а (фиг. 16), длиною до двухъ аршинъ, имфющей у одного изъ 
продольныхъ краевъ закромку, какъ это изображено на чер- 
_тежЪ, ‘укр5пляется перпендикулярнокъ плоскости доски стойка 
а, къ которой прикрфпляется буравчикъ Ь въ форм% четырех- 
гранной пирамиды. По доскф двигается ползушка такой-же 
формы, какъ и стойка а, съ такимъ-же буравчикомъ, прикр5- 
пленнымъ въ соотвфтствующемь мЪфетЪ ползушки и обращен- 
нымъ въ сторону стойки. Описанная ползушка устанавливается 
и закрфпляется отъ стойки а на такомъ разстоянйи, котораго 
требуетъ длина отдфлываемаго круглаго предмета; отдфлывае- 
мый предметь укрфпляется съ одного конца на буравчивкВ а, 
а съ другого ‘на соотвфтственномъ буравчик$ ползушки, обма- 
тывается шнуромъ и крутится; крутитъ обыкновенно одинъ 
изъ подмастерьевь или ученикъ, а мастеръ обтачиваетъ его 
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обыкновенной стамеской и на чисто обдёлываеть другой ста- 
меской, изображенной на чертеж (фиг. 17); рабоч конець 
ея а острый. Изъ описанйя этого станка можно заключить, что 
онъ является какъ-бы прототипомъ обыкновенныхъ токарныхъ 
станковъ для обработки дерева. ЗдЪсь, кстати, считаю не лиш- 
нимъ привести описаше туземнаго точильнаго станка, употре- 
бляемаго для точки инструментовъ, ножей и пр. не только въ 
описываемомъ промыслЪ, но и во всЪхъ другихъ. Форма станка 
изображена на прилагаемомъ чертеж (фиг. 18), съ приведен- 
ными тамъ главными размфрами. Круглая ось станка а, окан- 
чивающаяся съ одной отороны дискомъ Ь таловымъ, какъ и 
сама ось, укрфиляется на металлическихь шпенькахъ въ стой- 
кахъ си с. Дискъ р по ободу наждачный, изготовляется такъ, 
что на таловую поверхность его наносится слой клея, потомъ 
слой наждака въ порошкЪ и т. д., чередуясь нфоколько разъ. 
На ось а станка надфвается ремень, который н®сколько разь 
обвиваетъ эту ось и обоими концами выходить на одну сто- 
рону станка. Здфсь садится на землю рабоч й и, держа въ 
обоихъ рукахъ по одному изъ концевъ ремня, тянетгъ ихъ то 
правой рукой, то лфвой и ТЪмтъ заставляетъ вращаться ось а, 
а съ нею вмЪфстЪ и наждачный кругъ № то въ одну, то въ 
другую сторону. Съ другой-же стороны станка сидить на з6- 
млЪ другой рабоч й и держитъ въ рукахъ оттачиваемый пред- 
метъ, нажимая его на ободъ наждачнаго круга №; такимъ 
образомъ производится точка инструментовъ и обдфлка дру- 
гихь вещей. На этомъ станкЪ очень хорошо обтачиваются 
инструменты, ножи и пр., но недостатокъ его тотъ, что онъ 
занимаетъ непремЪнно двухъ челов$къ, между т6мъ какъ наши 
обыкновенные ножные станки требуютъ для работы лишь од- 
ного человЪка. Описанный выше станокъ для точки круглыхъ 
деревянныхъ частей не менфе примитивный по своему устрой- 
ству, требуетъ также двухъ челов$къ, одинъ изъ коихъ дол- 
женъ вращать шнуромъ обтачиваемый предметъ, а другой произ- 
водитъ самую точку; между тфмъ, какъ обыкновенный токар- 
ный по дереву станокъ требуеть учасмя лишь одного рабо- 
чаго. КромЪ того, въ обоихъ описанныхь станкахъ вращене 
по направленю перемЪнное, а также и по скорости его, что 
конечно, затрудняетъ точку. Относительно тиши, соотв тству- 
ющей топору, я могу сказать, что по принципу устройства, 
онъ не выше и не ниже послфдняго и усп8шность работы за- 
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виситъ оть привычки обращаться съ инструментомъ; тиша въ 
рукахъ нашего столяра или птотника являтся, негоднымъ ору- 
„мемъ, но таковыми бываютъ и наши инструменты у тузем- 
цевъ на первое время; все зависить отЪ силы привычки, навыка, 
которые у здБшнихъ мастеровъ постоянн%е, и потому изъ нихъ 
большинство совершенно не умФютъ владЪть русскимъ топоромъ 
и др. инструментами, не схожими съ ифотными. Но резуль- 
тать обработки дерева тмъ или другимъ изъ сказанныхь то- 
поровъ одинъ и тотъ-же. Что касается ‘туземной пилы, зубья 
которой отъ средины направлены въ противоположныя сто- 
роны, то здфеь при каждомъ взмахв пилы въ | аботв учав. 
ствуетъ главнфйше одна половина зубцовъ, а при движени 
пилы въ обратную сторону— другая половина зубьевъ, иначе 
говоря, при полномъ движеши пилы туда и обратно работа- 
ютъ вс зубья ея; тогда какъ въ нашей обыкновенвой пилъ, 
У которой веб зубья направлены въ одну сторону, при одномъ 
взмах пилы работу распиливашя принимаютъ сразу вс$ зубья, 
а при обратноме движени ея зубья работаютъ мало, такъ что 
результать работы той и другой пилы, при двухъ взмахахъ 
и при одинаковыхъ разифрахъ, будеть одинъ и тотъ-же. Что 
же касается того, что зубья туземной пилы уменьшаются къ 
срединЪ, то это обстоятельство, мнф кажется, лишь умень- 
шаетъ продуктивность ея. Туземные буравчики въ формЪ че- 
тырехгранной пирамиды несомннно производятъ большую ра- 
боту, сравнительно съ обыкновенными, круглыми въ попереч- 
ник, буравчиками, но зато‚и менфе чистую, особенно въ от- 
ношевши, главнымъ образомъ, употребляемаго м$Фотнаго мале- 
р!ала, —мяскаго тополя и др. Несомнвнно также, что отсут- 
стве верстака и замЪна его просто-напросто доской, лишаетъ 
мЪетнаго столяра многихъ удобствъ при работ, сравнительно 
съ обстановкой русскаго столяра. 

Переходя въ описанйо экономической стороны промысла, 
я долженъ сказать, что здфсь оченъ трудно опредЪлить коли- 
чество употребляемато сыраго матерала, такъ какъ развит{е 
промысла зависить оть количества и, главнымь образомъ, отъ 
рода заказовъ. Въ одинъ годъ можетъ случиться, что требуется 
по заказамъ крупныхъ издёшй болфе, чЪфмъ мелкихъ, а въ 
‚другой годъ наобороть и, конечно, потреблене сыраго матерала 
въ томъ и другомъ случа будетъ неодинаково. Тоже самое 
приходится сказать и относительно количества и рода выра- 
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батываемыхь издфл. Поэтому, при учет доходности опи- 
сываемаго промысла, остается основываться исключительно- 
только на данныхъ, полученныхъ изъ разспросовъ, выводя изъ 
нихъ среднее. Причемъ полагая, что годовой заработокъ сто. 
ляра не имфетъь большихъ колебан!й, я думаю, что выведен- 
ные результаты не будуть слишкомъ рфзко колебаться въ ту 
или другую сторону. Данныя эти, во первыхъ, могутъ слу- 
жить для опред$лен!я средняго годоваго заработка столяра и, 
во-вторыхъ, могутъ дать представлеше о род наибольшихъ 
требован!й со стороны мфстнаго туземнаго населеня къ издЪ- 
л1ямъ описываемаго промысла. Разспросы указывають, что сто 

ляръ, обыкновенно имфюпИЙ одного или двухъ помощниковъ, 
ДБлаеть въ годь до 200 табуретовъ (сандали”), до 300 вилъ 
(пянджъ- шаха) о пяти пальцахьъ, для провфиван!я хлЪба, до 
250 дЪтскихъ люлекъ, до 150 дверей 1 арш. и шириною до 
8/4 арш (наиболфе спрашиваемыя), до 100 самопрялокъ (чархъ) 
и до 50 другихъ мелкихъ предметовъ, какъ то; подсвфчниковъ, 
крышекъ для пищевыхъ котловъ, игрушек и пр. КромЪ ука- 
занныхъ издфлй, столяры работаютъ также комоды, шкафы 
и проч., по заказамъ русскихъ, но ‘такихъ заказовъ поступаеть 
боле или менЪфе значительное количество главнымъ образомъ 
въ Самарканд. Производя разечетъь по среднимъ продажнымъ 
базарнымт цфнамъ, найдемъ, что столяръ за 300 сандалей по- 
лучитъ въ годъ валоваго дохода до 180 рублей на бухареве 
деньги, за 800 вилъ до 75 рублей, за 250 люлекъ до 100 
рублей, за 150 дверей до 45 рублей, за 100 самопрялокъ до 
100 рублей и за 50 мелкихь издфшй до 10 рублей, такъ что 
общая валовая выручка можеть выразиться въ сумм 510 ру- 
блей. Названныя издфл]я столяру обходятся почти вдвое меньше 
противъ иродажныхъ цфнъ, считая тутъ матераль, содержа- 
в1е рабочихъь и пр., а именно: люльки до 20 коп. шт., сандали 
30 коп, самопрялки 50 коп., двери 15 коп., вилы 10 коп. и 
расходъ на 50 мелкихъ издфшй до 4 рублей; такимъ образомъ, 
общая стоимость столяру всЪхъ упомянутыхъ издЪшй прости- 
рается до 215 рублей, причемь чистая годовая выручка его, 
выразится въ сумм до 295 рублей на бухарске деньги, что. 


*) Эти табуреты ставятся въ сакаяхъ, лавкахъ, чай-хано и др. жилыхь помЪ- 
щеняхь, надь ямкой въ полу, съ насыпаннымъ разожженнымь углемъ, и покры- 
ваются ввточнымь одфяломъ. Въ холодное время года вокругь такого табурета са- 
дятся ва полу туземцы и грёются, ддя чего ноги кладутъ подъ одвяло, 
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«составитъ на руссвя деньги, считая стоимость бухарской теньги 

15 коп., до 220 рублей, Какъ уже было упомянуто и ранфе, 
<столярь главнымъ образомъ работаетъ по заказамъ и только 
за неим5немъ послёднихь дфлаеть наиболфе ходовыя вещи, 
какъ то: сандали, люльки и пр., воторыя продаетъ тутъ-же 
-вЪ мастерской. При этомъ нужно замЪтить, что, по отзывамъ 
<толяровъ, издфля ихъ продаются непосредственно потребите- 
лямъ, безъь участя скупщиковъ, и это потому, вброятно, что 
‘столяръ работаеть, главнымъ образомъ, по заказамъ, а издб- 
л1й для продажи производить очень мало. 

Обыкновенно въ мастерской работаютъ два человка— 
самъ мастеръ и наемный подмастерье, чаще ученикъ; встр$- 
чаются также мастерскя съ двумя учениками, или съ наем- 
нымъ рабочимъ и ученикомъ. Ученики чаще всего члены семьи 
-столяра, хотя принимаются также и побтороннйя, причемъ 
жалованья они не получаютъ, а пользуются только хозяйскими 
харчами и р$дко одеждой. Если есть наемный рабочий, то онъ 
‹получаеть не болфе 4-5 рублей въ м$сяцъ на хозяйскихъ хар- 
чахъ. Когда ученикъ выучится настолько, что можеть быть 
самъ мастеромъ, то зачастую, если у него нфтъ средствъ, сто- 
ляръ даетъ ему инструменты и вообще помогаетъ открыть ма- 
‹<терскую; причемъ, конечно, этотъ новый мастеръ на нЪкото. 
рое время находится въ зависимости отъ своего бывшаго учи- 
‘теля, пока не выплатить свой долгъ. Мастерск1я столяровъ 
-находятся на базарахъ и столяры въ нихъ проводятъ весь день, 
начиная часовъ съ шести утра и до четырехь или пяти ве. 
‘чера. Пищу для себя варятъь или въ самой мастерской, или 
передъ ней, на улицф. Этотъ промыселъ сравнительно съ дру- 
гими является однимъ изъ благопрятныхь по своему вмяню 
на здоровье мастер овъ, такъ какъ ‘работа ихъ происходить 
почти все время дня на воздух, передъ входомъ въ мастер- 
-скую, и только въ непогоду работа производится въ мастерской, 
двери которой никогда не закрываются; при томъ-же работа 
ихъ не прихотливая, не утомляющая вниман!я и не требую- 
щая большой затраты силе; поэтому столяры народъ крёпый 


-и здоровый. 


8. Облельный промыевалъ, ? 


Сфдельный промысель въ Самаркандской области наибо- 
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лфе развить, по моимъ наблюден!ямъ, въ городахъ СамаркандЪ 
и Ура-тюбе. Относительно возникновеня промысла у куста- 
рей существуетъ такая легенда. Когда-то жилъ великан Ха- 
зретъ-Али, очень любимый Богомъ, и Богъ послалъ ему ло- 
шадь, но такую, что великанъ ‘не могъ съ ней справиться; 
тогда Богъ, видя его безпомощность, прислаль ему на помощь 
двухъ людей—Полванъ Ахмата Джамши и Полвану, Ахмата 
Руми, которые сдфлали великану сЪдло, узду и пр. Съ этого 
времени начинается употреблеше сбруи для верховой Ъзды, а 
вмфетЪ съ тЪмъ начинается и сздельный промыселъ. 

Основа туземнаго сФда деревянная. Наибол5е употребляе- 
мымъ матераломъ для арбаняхъ сфдель служить таль, упо- 
требляется также и карагачъ, для дорогихъ-же верховыхь 
сБделъ употребляется дерево, растущее въ горахъ, туземное 
назван!е котораго „,зарянгъ“; дерево это, кажется, однородное 
съ кизиломъ, чрезвычайно твердое и кр$пкое. Деревья для 
выработки сфделъ выбираются мелк1я, не боле 2-2'/з верш- 
ковъ въ даметр$. Инструменты, служаще для этого промысла 
главнымъ образомъ тиша и пила, а также подпилки для от- 
дЪлки костявыхъ украшен!й сЪдла и стамески, СФдла, приго- 
товляемыя для обыденнаго употребленя, отличаясь вообще очень 
хорошими достоинствами, являются въ жизни туземца предме- 
томъ первой важности, благодаря развитой верховой ЪздЪ, и 
потому сБдельный промыселъ очень развить. МнЪ приходилось 
наблюдать крЪфпость этихъ свделъ слфдующимъ образомъ, Ма= 
стеръ бросаль съ размаха на землю съ балкона своего дома, 
слфдовательно со втораго этажа, самое обыкновенное средней 
цёны сфдхо, и с$дло это нигдЪ недало трещины. Туземцы при 
готовляютъ сфдла по образцу. выработанному вЪками, и с$- 
Дло это для туземца незамфнимо; но европейцу оно сначала 
кажется весьма неудобнымъ. Собственно отдфльныхъ мастер- 
скихъ нЪтъ и с®дла работаются зимою въ сакляхъ, а лЬтомъ 
въ садахъ. Встрёчаются мастерсвя и на базарахь, но туть 
только исправляютъ старыя, а новыхъ сбделъ не дБлаютъ. 

СЪдло дБлается нЪФсколекими рабочими и каждый изъ 
рабочихъ дфлаетъ всегда одну и туже работу, причемъ за- 
м$чается слфдующее распредфлеше ‘труда. Одинъ изъ масте. 
ровъ приготовляетъ составныя деревянныя части сдла, кото- 
рыхъ бываеть оть 22 до 39, второй мастеръ склеиваеть ихъ 
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и составляетъ, такимъ образомъ, основу сФдла, далфе сЪдло пере- 
дается слБдующему мастеру, который приготовляетъ луки для 
сЪдель и склеиваеть ихъ съ основой сфдла. Одинъ изъ рабо- 
чихъ разбиваеть высушенныя бараньи жилы деревянной ко- 
лотушкой такь, что изъ нихъ получаются тонкя волокна, 
Склеенная изъ составныхь частей основа сЪдла сушится л%- 
томъ на солнцф, зимой въ тепломъ помфщен!и; посл высушки 
СЪдло обклеивается берестой (арбяныя сЪдла не обклеиваются 
ею); береста предварительно очищается отъ верхнихъ, легко 
отдБляющихся, кожиць, Мастеръ, который обклеиваетъ с$дло 
берестой, продолжаетъ далфе обклеивать его слоемъ барань- 
ихъ жиль, раздфленныхъ на тонкя волокна, и при этомъ сна- 
чала накладывает слой клея, потомъ слой жилу, и чфмь 60- 
лфе этихь слоевъ, тфмъ сЪдло прочнбе и дороже цЪфнится. 
Клей получавтса вываркой изъ мяздры, но онъ употребляется 
не въ чистомъ видЪ, а смфшанный съ золой. Встр чается также 
и поддфлка сЪделъ, которая заключается въ томъ, что вмЪето 
проклеиван!я бараньими жилами, прокленваютъ сфдло расти- 
тельными волокнами,-- коноплей и ду., каковыя волокна обхо- 
дятся, конечно, значительно дешевле и уступаютъ очень много 
въ прочности бараньимъ жиламъ. Поддфлка эта почти всегда 
проходитъ безнаказанно, такъ какъ по внЪшнему виду нельзя 
судить чЪмъ сфдло проклеено. Для украшеня ихъ употребляютъ 
оленй рогъ. Рогь предварительно вымачиваютъ въ хаузахь 
(цистернахъ) съ водой около мфсяца, а затЪмъ изъ размягчен- 
наго рога мастеръ вырфзываеть тонкля пластинки, шириною 
приблизительно въ полдюйма и длиною не болбе °/ло дюйма: 
потомъ на этихъ пластинахъ вырфзываетъь узоръ и обиваетъ 
ими сЪдло по краямъ съ наружной стороны сЪдла. Въ окон- 
зательную отдфлку сфдло поступаеть къ рисовальщику, кото- 
рый наносить на сфдло мелюй узоръ, главнымт обравомъ 
зелеными, желтыми и красными цвфтами, употребляя для 
этого кисточки изъ пуха, собственнаго издЪмя. Краски разво- 
дятся на клею. Послф высыханя красокъ, сЪдло полируется 
варенымъ масломъ, собственно см$сью маслъ орБховаго и ма- 
коваго, которая приготовляется помощникомъ рисовальщика, 
Посл достаточнаго впитыван!я и усыхан!я масла, сВдло вы- 
тирается на сухо и въ такомъ видЪ готово для продажи. 
ЛЪтомъ работы производятся въ садахъ, а зимою въ са- 
кляхъ; рабоше ве приходяцие, живуще въ своихъ домахъ, 
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Так что они только день проводятъ на мфотф работы, а ночевать 
уходять домой; холостые-же рабоше и ученики иногда. ночу- 
ютъ у хозяина. Работа начинается лЪтомъ часовъ въ шесть 
или семь утра и продолжается до шести вечера, а зимою на- 
чинается позднЪе, именно не ранфе восьми утра и оканчи- 
вается неё позднфе пяти вечера. 

Изъ приведеннаго краткаго описан!я выдфлки сдла ВИДНО, 
что сфдло проходить черезъ семь, восемь рукъ. Одинь изъ 
участниковъ въ работф обыкновенно самъ хозяинъ, друте-же 
служать по найму и плату получають поштучно; случается 
также, что хозяинъ самъ въ работ не принимаеть участя, 
а только слдит“ь за исправнымъ ходомъ работы. Берутся также 
ученики. которые пользуются только хозяйскими харчами, а 
иногда и помфщенемъ и одеждой. 

Заработная плата за 100 сгдель распред$ляется обыкно- 
венно слфдующимьъ образомъ. Мастеръ, который приготовляеть 
составцыя части основы сЪдла, получаеть до 5 тенегъ; ма- 
стеръ, склеивающЙ сЪдла до 40 тенегъ; мастеръ, приготовляю- 
ЩИ луки къ сфдламь и склеивающий ихъ съ основой оЪдла, 
до 12 тенегь. Вообще вс. далфе указанные, расходы прим$- 
няются къ количеству ста сфделъ; разбивальщикь бараньихь 
эжилъ получаеть гоже 12 тенегъ, обклейщикъ сЪделъ берестой, 
клеемъ и бараньими жилами до 250 тенегъ, рисовальщикъ до 
60 тенегь со своими красками; при этомъ размЪръ заработной 
платы для двухъ послфднихъ мастеровъ выведенъ болфе или 
менЪе средй, такъ какъ онъ зависитъ не только оть коли- 
чества приготовляемыхъ сЪделъ, но и отъ качества ихъ, такъ 
какъ для болфе хорошаго сЪдла требуется болЪе проклеекъ, а 
также и рисунки сложнЪе. Мастеръ, выдлываюций роговыя 
пластинки и украшающий ими скло, получаеть до 50 тенегъ 
и, наконецъ, варильщикъ масла до 12 тенегъ. Такъ что рас 
ходы по платф за работу за 100 сЪдель простираются въ об- 
щемъ до 440 тенегъ, что составить на русская деньги 66 ру- 
блей, считая стоимость теньги 15 коп. Т% изъ владфльцевъ 
промысла, которые работають сами, конечно несутъ меныше 
расходы, такъ какъ такому владфльцу нужно имЪть меньше 
мастеровъ. Расходы у нФкоторыхъ изъ нихъ меньше противъ 
выведенныхъ также и потому, что ученики, уже въ достаточ- 
ной мёрф привыкиие къ работ, могутъ зам$нять н$которыхъ 
рабочихъ, а ученикамъ иной платы за работу не полагается, 
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кром$ пищи. Расходы на мале]?алы, для однообразя и удоб- 
ства вычисленя, я буду приводить ‘тоже на 100 сфдель. Тапъ, 
напримЪръ, для 100 сфделу требуется не менфе 25 двухъ- 
трехвершковыхъ таловыхь деревьевъ, длиною 8-4 аршина стои- 
мостью до 25 тенегъ, оленьихъ роговъ среднихъ размЪровъ пой- 
деть до 20 штукъ, которыя обходятся до 120 тенегъ. мяздры 
для выварки клея требуется до 3!/з пудовь на 50 тенегь, цо 
средней нЪфнЪ 14 тенегь за пудь; бараньихъ жилъ, по собран: 
нымьъ мною даннымъ, уходить на шесть сБделъ до 400 штукъ, 
стоимостью 5 тенегь, а на 100 сЪдель приблизительно на 50 
тенегъ; бересты идеть приблизительно на 20 тенегь и см5еи 
маслъ на 25 тенегь. СлЪфдовательно, обийй расходъ на мате- 
ралы для изготовлемя 110 сЪдель простирается до 39% че- 
негь или 48 рублей, Габотой заняты шесть мфсяцевъ въ году, 
именно посльдн!е весенн1е мФсяцы, лфтне и первые осеннуе; 
зимой если и работают, то очень небольшое количество. (106- 
ственно рабочихъ дней въ течене указанныхь шести мЪсяцевъ 
будеть не боле 120 и за это время, при вышеприведенномъ 
состав рабочихъ, мастерская можеть приготовить до 300 с$- 
делъ, въ чемь я убфдилея изъ разспросовь и изъ личныхъ на- 
блюден!й за скоростью работы. Количество-же вырабатывае- 
мыхъ сфделъь въ зимнее время очень трудно опред$лить, такъ 
какъ такая работа не постоянная. ВсЪ мастера, рабоче и уче- 
ники пользуются хозяйскими харчами. Зимой рабоче быва- 
ютъ заняты совершенно посторонней работой, напр. идуть на 
поденьщину и пр. Нужно замфтить, что при выработкЪ сЪ- 
делу, указанный выше составъ рабомихъ бываеть не постоян- 
ный, такъ какъ работа, исполняемая одними изъ нихъ, тре- 
буетъ менЪе времени, чЪмъь работа другихъ, и кончивши, такъ 
сказать, свой заказъ у одного хозяина, они переходятъ къ 
другому, такъ что среднимъ числомъ за указанные 120 дней 
нужно считать 6-7 рабочихъ вмЪстВ съ учениками каждодне- 
вно. Положивши на каждаго изъ нихъ 10 коп. расхода въ 
день на харчи, иполучимъь за 120 дней до 80 рублей. Выше 
былъ высчитань расходъь на выработку 100 сЪделъ въ раз- 
мБрв 114 рублей (66 рублей плата рабочимъь и 48 рублей на 
матеалы), что составить на 300 сЪделъ 342 рубля, а при-. 
бавляя сюда 80 рублей расхода на харчи рабочимъ и маете- 
рамъ, получимь общИй расходъь на 300 сфделъ, вырабатывае- 
мыхъ за шесть м$сяцевъ, до 420 рублей. Офдла обыкновенно 
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сбываются скушцикамъ, имфющимъ на базарахъ свои лавки, 
и очень р$ёдко онф продаются непосредственно потребителямъ, 
СОЪдла продаются скупщикамъ отъ 10 до 30 тенегъ за штуку 
на бухарск!е деньги, такъ что сфдла средней доброты обыва- 
ются по 20 тенегь за штуку или на русск!я деньги по 9 р, 
25 к., что составить за 300 сфдель 675 рублей. Вычитая 
отсюда всБ расходы, мы получимъ чистую прибыль въ 255 
рублей. Но, принимая во вниман!е зимнюю выработку сЪделъ, 
а также то обстоятельство, что иногда сЪдла дфлаются по за- 
казамъ весьма высокаго достоинства, цфною отъ 15 до 20 ру- 
блей за штуку, можно смфло считать, что среднёй годовой заро- 
ботокъ владфльца сфдельнаго промысла доходить до 300 ру- 
блей въ годъ. Окупщики получаютъ больние барыши, не ме- 
нЪе 40-50°/о стоимости сЪдла и, слфдовательно, посредниче- 
ство ихъ обходится весьма невыгодно производителямъ, умень- 
шая ихъ заработокъ почти на половину, а вмфстЪ съ т$мъ, 
возвышая цфны ва сФдла, съуживаютъ и кругъ потребителей. 
‚ Бороться съ этимъ зломъ, пустившимъ глубоке корни почти во 
| всбхъь мЪотныхь промыслахъ, сами кустари не въ состояни, 
такъ какъ скупщики являются для нихе слишкомъ услужли- 
выми кредиторами, конечно на самыхъ тяжелыхъ условяхъ, 


7. Ткацей промыеваъ, 
Кисейныя издъл. 


Промыселъ, по предан!ю туземцевъ, происходитъ отъ ан: 
гела Хазрета Микаиля; имъ-же положено начало и вообще 
ткацкому искусству на землЪ. Богъ послалъ Хазрета Мика- 
каиля отнести нфкоторое количество хлопка Адаму, чтобы онъ 
могъ сдфлать себ и Ев одежду. Хазреть Микаиль. принес- 
ши хлопокъ, вмфст съ тфмъ научилъ Еву и прясть изъ этого 
волокна, Изъ принесеннаго ангеломъ хлопка Ева спряла два 
съ половиной мотка нитокъ, передала ихъ Адаму, а послЪд- 
в, подъ руководствомъ ангела, соткалъ первую одежду себъ 
и ЕВФ. 

ВыдЪфлываемая здфсь бумажная кисея употребляется на 
чалмы, причемъ главнымъ образомъ благо и синяго цвфтовъ; 
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ия залмы носятся также и туземными женщинами, но исклю- 
чительно въ случаз траура по комъ нибудь изъ родетвенни- 
ковъ. Бфлой кисеей обматывають также покойниковь. Хоро- 
шая кисея приготовляется изъ пряжи, получаемой изъ Евро- 
нейской Росси; обыкновенно илуть номера 38-й и 40-Й, б)- 
ле всего я встр6чалъ пряжу московской мануфактуры ‚,Ма- 
лютина и К°“. Во время собирая мною данныхъ, относя- 
щихся къ описываемому промыслу, пряжа покупалась по цфн% 
5 р. 70 к. за 10 фунтовъ. Пряжа покупается у русскихъ 
фириъ, имфющихь склады, а гдз нфть такихь складовъ, то 
исключительно у туземныхъ купцовъ, н> у послфднихь н%- 
сколько дороже. 

Для основы и утка пряжа употребляется однихъ и тфхъ 
же номеровъ. Ткутъ кисею на обыкновенныхъ ткацкихъ стан- 
кахъ, но ихъ можно раздфлить на двЪ категори, именно на 
однихъ станкахъ челнокъ бросается рукой, а на другихъ чел- 
нокъ приводится въ движене механическими подгонялками, 
Въ первомъ случаЪ челнокъ роговой, изготовляется самими ту- 
земцами и имфетъ форму буквы 5, но съ меньшими загибами 
на концахъ, ч$мъ изображается упомянутая буква, а во вто- 
ромъ случаЪ употребляется обыкновенный желфзный челнокъ 
въ формЪ цилиндра, съ конусами на концахъ, получаемый изъ 
Европейской Росби. Движен!е челнока въ станкахъ съ подго- 
нялками достигается слфдующимъ образомъ. По бокамъ станка 
устанавливаются, по направленио движен!я челнока, по одной 
деревянной ползушк$. Ползушки эти соединяются шнурами съ 
блокомъ, прикрпленнымъ къ поперечинЪ, проходящей надъ 
станкомъ у самаго потолка мастерской. На блокъ наматывается 
еще шнуръ, со связанными между собой концами, спускаю- 
щИЙся къ ткачу. Ткать, дергая руками за шнуръ, заставляетъ 
блокъ вращаться и вмЪфстБ съ тфмъ шнуръ, идупиЙ отъ од- 
ной изъ ползушекъ, наматывается на блокъ, отчего ползушка, 
или подгонялка, двигается и толкаетъ челнокъ, который пе- 
ребфгаетъ на другой конець станка, Вол$дь зат®мъ ткалъ дер- 
гаетъ за другую половину шнура, идущаго къ нему оть блока, 
и оть движевшя блока въ другую сторону двигается другая 
ползушка, челнокъ перебфгаеть въ противоположный конець 
станка и т. д. 

Нити основы однимъ концомъ прикрфпляются къ четы- 
рехгранному навою станка, т. е. перекладинЪ, на которую 
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наматывается ткань, по мёрВ ея приготовлен!я. Далфе основы 
продЪваются въ петли ремизовъ и пропускаются между зубь- 
ями гребенки берда, потомь проходятъь надъ рядомъ попере- 
чинъ, расположенныхь подъ самымъ потолкомь мастерской, 
Такимъ образомъ растянутая аршинъ на пять основа, спускается 
съ послфдней поперечины внизъ и оканчивается еще не размо- 
танными мотками, съ привязанными къ нимъ камнями, для 
натяжен1я ея. По растянутой на перекладинахъ части основа 
прокладывается на перекресть цЪнами, Ремизовь на туземныхъ 
станкахъ бываетъ всегда только двЪ пары, и каждая изъ паръ 
посредствомь рычаговъ соединяется съ соотвЪтствующей под- 
ножкой станка. Бердо вставляетсн въ тяжелую раму, движу- 
щуюся по направленно нитей основы, при этомъ зубцы берда 
проходят между нитями основы и при движении берда при- 
бивають плотно нитки утка другь къ другу. Во время тканья, 
по мБрБ укорачиваня основы, мотки ея съ камнями подни- 
маются вверхъ и когда основа соткется на столько, что мотки 
съ грузами поднимутся до поперечины, тогда разматывають 
мотки на столько, чтобы грузы были опять почти у самаго 
пола мастерской, и продолжають ткань далЪе, Утокъ нама 
тывають женщины, принадлежание къ семь кустаря, съ по- 
мощью особаго станка.самопрялки, на тонкя камышинки; ра- 
бота эта производится уже не въ мастерской, а на дому у 
кустаря Камышинки съ намотаннымь на нихъ уткомъ ветва- 
ляются въ челнокъ. Куплевную пряжу. прежде чфмъ употре- 
бить на ткачество, варять въ чугунныхь казанахъ (котлахь) 
съ ишкаромъ (сода). Варка продолжается съ часъ времени, 
причемь на четыре ведра воды кладется одинъ фунть ишкара 
и въ такомъ количествй раствора вываривается до пуда пряжи. 
Поелз варки съ ишкаромъ, пряжу промываютъ въ чистой водЪ 
и развьшиваютъ лфтомъ на кольяхь, вбитыхь съ наружной 
стороны стфны мастерской, а зимой высушиваютъ тоже на 
 Кольянъ, но уже въ тепломъ помфщени; но, вообще, пряжу для 
ткачества зимой заготовляютъ лЪтомъь и только въ случа не- 
достатка ранфе купленной пряжи ве покупаютъ осенью и, шо 
слБ выварки, сушать въ тепломъ помфщенти. По высушкЪ, 
прлжу, предназначаемую для цвЪтныхъ чалмъ, отдаютъ кра- 
сить особымъ мастерамъ, но покупаютъ также и крашенную 
пряжу. Пряжу для бФлыхь и цвётныхь чалмъ крахмалятъ въ 
тепломъ, жидкомъ растворб крахмала, получаемомъ распуще- 
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н!емъ пшеничной муки въ горячей водф, причемъ на 10 фун- 
товъ пряжи употребляютъ до 4 фунтовъ пшеничной муки. 10- 
томъ пряжу сушатъ и заправляють на ткацюЙ станокъ, какъ 
указано выше. Станки съ подгонялкам ‹ больше, чфмъ станки 
съ ручнымъ бросашемъ челнока; на первыхъ ткуть кисею 13/4 
аршина ширины, а на вторыхъ лишь 1*/4 аршина. Въ сред- 
немъ, въ день, при десятичасовой работ, на станк съ под- 
гонялками ткачь можеть выткать отъ трехъ до четырехъ кон- 
цовъ кисеи четырехъ-аршинной длины, на станк съ ручнымъ 
бросаемъ челнока приблизительно тоже количество, но ки- 
сея здЪфсь получается значительно уже. Сотканную кисею сна- 
чала промывать въ чистой холодной водф, потомъ кипятять 
нЪеколько времени съ водой, сушатъ и въ такомъ видЪ она 
готова въ продажу. Такъ что крахмаленье пряжи здЪеь слу- 
житъ не для уплотнешя ткани, а способствуетъ, наоборотъ, 
получению р$дкой ткани. 

„НаиболЪе крупные владфльцы ткацкихь мастерскихъ им% - 
ютъ свои лавки на базарахъь и потому они имфютъь возмозк- 
ность сбывать свои издфлля непосредственно потребителямъ; 
мелюе-же кустари продаютъ свои издфшя скупщикамъ, вото- 
рые и устанавливаютъ продажную цЪфну. Скупщики плалять 
за десять широкихъ концовъ кисеи до 6 руб. 25 коп. и за 
десять узкихъ не дороже 4 рублей, рыночная-же цЪзна на ши- 
рокую кисею до 80 коп. и на узкую до 50 коп. за штуку. 
Слфдовательно, онй продаюгь свыше 30°/о противь цфны, но 
которой (‘ зи покупали. У каждаго станка находится одинъ 
ткатьъ, такъ что число ихъ въ ткацкой мастерской всегда соот- 
вЪтствуетъ числу станковъ; но. кромф ткача, въ ней имфется 
еще одинъ или два ученика, которые заняты разв®шиванемъ 
пряжи и ткани для сушки, варкой ихъ, а въ свободное время 
учатся заправленйю основы на станокъ и впослдетв!и самому 
ткачеству. 

Теперь постораюсь выяснить доходность описываемаго 
промысла, принимая въ разсчеть одинъ станокъ съ механиче- 
скими подгонялками. Принимая во вниман!е, что на такомъ 
станкЪ въ день можно выткаль оть трехъ до чегырехъ кон- 
цовъ кисеи, а также, что число рабочихь дней въ году не 
болфе 290, т. к. нужно откинуть 52 пятницы, праздникъ ра- 
мазаяъ и др.,—то въ годъ, сл5доватъльно, мастерская можетъ 
выработать на одномъ станк приблизительно 1.000 концовъ 
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кисеи, шириною въ 13/4 аршина. На каждый такой конец. 
кисеи идетъ до \/з фунта пряжи, полагая стоимость которой 
въ 60 копфекъ ва фунтъ, получаемъь годовой расходъ на ее 
въ 800 рублей. Ткачъ получаетъ въ среднемъ до 1 р, 60 к. 
въ недЪлю на хозяйскихъ харчахьъ, что составить расхода въ 
годъ, съ содержащемь ученика, до 100 рублей. Расходы на 
ишкарь и на муку очень ничтожны; такъ, напримфръ, иш- 
кара на 500 фунтовъ пряжи пойдеть не болфе 19 пудовъ. на 
сумму 3 р. 60 коп., а пшеничной муки не болфе 5 пуд. при- 
близительно на сумму 4 рубля, такъ что всё годовые расходы, 
при одномъ станк, можно считать круглой цифрой въ 400 
рублей. Въ виду того, что большинство кустарей сбываютъ 
свой издЪя скупщикамт. мы примемъ продажную цЪну 
издЪл!й именно ту, какую даютъ за нихь скупщики, т. е. 60 
копфекъ за одинъ конецъ, причемъ получимъ валовую выручку 
въ 600 рублей, а годовой доходъ на одинъ станокъ въ 200 
рублей. Производя подобный рызечеть для станка съ ручнымъ 
бросавемъ челноками и принимая, что въ этомъ случаЪ на 
чалму. размБрами 4Ж1!/4 арш., пряжи идетъ 0.36 фунта, а 
друме расходы тфже самые, мы получимъ годовую доходность 
меньшую, именно 180 рублей, что на самомъ дфлф и нужно 
ожидать, такъ какт, несомнфнно, станки съ подгонялками про- 
дуктивне и уже представляють собою, такъ сказать, шагъ. 
впередъ, сравнительно со станками съ ручнымъ бросанемъ 
челнока. Изъ видфнныхъ мною н®сколькихъ ткацких мастер- 
скихъ я не вотрёчаль въ нихъ болфе 4 станковъ. 

Рабочее получають сдфльную плату и расплата произво- 
Дится, обыкновенно, понедфльно; случается также, что хозя- 
инъ расплачивается съ рабочими не деньгами, а сработанными 
чалмами. Ученики служатъ безплатно, получая лишь хозяй- 
све харчи, иногда и одежду. Рабоще, обыкновенно, приходя- 
ще и только очень немноМе изъ нихъ, преимущественно хо- 
лостые, остаются ночевать въ мастерской. Для спанья въ ма- 
стерской устраивается четыреугольное глинобитное возвыше- 
не, которое служить также и для Фды, чаепитя и пр. Ра- 
ботаютъ лфтомъ въ день часовъ 9-10, зимой меньше; ночныхъ_ 
работъ не бываетъ, 
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8. Шелкоткацк!й промыеелъ, 


Начало шелкоткацкаго промысла туземцы ведутъ также 
отъ ангела Хазрета Микаиля, являющагося, поэтому, покро- 
вителемъ шелковыхъ ткачей. 

Для ткачества шелка употребляютъ такой-же ножной стга- 
нокъ съ ручнымъ бросанемъ челнока, какъ и для ткачества, 
бумажной кисеи Челнокъ здЪеь исключительно роговой въ 
форм буквы 3. НЪкоторые кустари занимаются сами разве- 
денемъ шелка и тогда у нихъ, кромЪ ткачества, имЪется и 
размотка шелка, потреблене котораго  составляетъ часть по- 
купаемаго шелка; друте-же мастера ткутъ исключительно изъ 
покупного шелка. Если желають получить цвфтную матер!ю, 
то шелкь отдаютъ предварительно красить въ спешальныя шел- 
ковыя красильни. По получен!и шелка изъ красильни, его, 
а также и некрашеный шелкъ, разв шиваютъ на деревянных 
кольяхъ для сушки на улицё или на двор мастерской; такое 
развЪшиване производится всегда лЪтомъ. При этой сушк® 
мастеръ тщательно осматриваеть матерталъ и недоброкаче- 
ственныя нити отбираетъ. При разв шиван!и соблюдается усло- 
в1е; что для шелка, выкрашеннаго въ одну краску, служат 
всегда одни и тВже колья, чтобы шелковая нить не могла 
получить пятенъ отъ другихъ красокъ. Когда шелжь достато- 
чно ‘высохнетъ, его заправляють на станокъ. По заправкВ осно- 
вы, ее слегка встряхиваютъ деревяннымъ прутикомъ, чтобы 
нити лучше раздфлились одна отъ другой, а потомъ вспрыски- 
ваютъ ее изъ рта жидкимъ растворомъ пшеничнаго крахмала. 
Очистивъ лиш!Й крахмалъ съ основы волосяной мягкой щеткой, 
производять вторичный осмотръ нитей, что-бы удалить изъ нихъ 
алох1я. Когда основа достаточно высохнетъ, начинають ткать. 

На одномъ станк рабошй можеть соткать въ день въ 
среднемъ 8 аршинъ матери семивершковой ширины (канауст), 
ВЪ ГОДЬ же, считая 290 рабочихъ дней, до 9.320 аршинъ. Во 
время собираюя мною данныхъ, относящихся къ настоящему 
промыслу, именно въ 1895 году. шелкъ сырець покупался въ 
ХоджентЪ въ среднемъ по 3 рубля фунть; поэтому на ука- 
занное выше количество ткани его пойдетъь до 60 фунтовъ 
на сумму 180 рублей. Въ начал 1897 года цфна ва шелюъ 
сырець, размотанный уже, была оть 4 до 5 рублей фунть, 
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но эта разница въ цфнЪ на сырецъ не вмяетъь на доходность 
промысла, такъ какъ, если сырецъ подорожаеть или подеше- 
вфетъ, то, соотвЪтственно этому, является и удорожане или 
удешевлене шелковой ткани. На самаркандскомъ рынк% цфна 
на шелкъ нЪФсколько дешевле, чёмъ на Ходжентокомъ, потому 
что самаркандоюй шелкъ по достоинству считается ниже Ход- 
эжентскаго Годовое содержане рабочаго ткача, т. е. жалованье 
и харчи, обходится до 130 рублей въ годъ; содержаше уче- 
ника, плата за окраску шелка и друг!е мелке расходы соста- 
вляютъ сумму не боле 40 рублей въ годъ, такъ что всЪ рас- 
‘ходы мастерской при одномъ станкф можно считать въ 850 
рублей въ годъ./Въ Самаркандской области изъ чисто шелко- 
выхъ матер, главнымъ образомъ ткутъ канаусъ; выдфлыва- 
ются также и’полушелковыя матери, у которыхъ основа шел- 
ковая, а утокъ бумажный, причемъ послЪдн!Й всегда привоз- 
ный руссый. Изъ полушелковыхъ матерй наиболфе часто встрЪ- 
чаются адрасъ и бикасабъ, отличающиеся другъ отъ друга лишь 
рисункомъ. Канаусъ въ 1895 году продавался въ розницу по 
35 коп. аршинъ, адрасъ-же и бикасабъ по 20 коп. При раз- 
счет доходности я принимаю въ основан!е опять-таки то по- 
ложен!е, что кустарь выдфлываетъ только одинъ родъ мате- 
ри, а именно канаусъ. Хотя выше я показалъь розничную 
продажную цфну канауса, но въ большинствВ случаевъ ку- 
старь сбываетъ товаръ скупщикамъ, по цфнЪ процентовь на 
тридцать ниже розничной, а`именно копфекъ 20-25 за ар- 
шинъ, почему годовое производство его простирается не свы- 
ше 580 рублей, а чистый годовой доходъ съ одного станка 
приблизительно до 230 рублей. Очень немноге изъ ткачей 
имфютъ свои лавки на базарахъ, большинство-же ткачей сбыва- 
ютъ. товар® свой скупщикамъ съ уступкой процентовъ трид- 
цати противъ рыночной пфны. Къ этой невыгодной реализа- 
щи своего труда ихъ побуждаетъ, главнымъ образомъ, неимЪ- 
н1е свободныхъ денегъ, которыя услужливо предлагаются, въ 
вид задатка за будуцйя издфля, базарными скупщиками на 
очень тяжелыхъ условяхь, 

Ткачество шелка боле всего развито въ Ходжентв и его 
УуЪфздЪ, особенно производство канауса, откуда онъ расходится 
въ друя м5стности Туркестана, а также отправляется въ 
Европейскую Росою и Сибирь. 

Плата рабочимъ сдЪльная, пища хозяйская; размЪръ зара- 
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ботка рабочаго-ткача не болфе 100 руб. въ годь. Для каж- 
даго станка нуженъ одинъ рабоч, хотя не р$дко за стан. 
комъ сидитъ и самъ хозяинъ мастерской. Иногда держутъ так- 
же учениковъ, но жалованья они не получаютъ, а пользуются 
лишь хозяйскими харчами и, въ видЪ исключеня, хозяйской 
одеждой. Ученики заняты лфтомь разв5шиванемъ шелка на 
кольяхъ, учатся скручивать рвущияся нити основы, отдфлять 
плохой шелкъ, заправлять на станки основу и, наконецъ, са- 
мому ткачеству, причемъ года въ два—въ три дфлаются уже 
умБлыми ткачами. Въ выучку они принимаются годовъ пят- 
надцати. 

Самыя больпия ткаце!я мастерскя имфють 5-6 станковъ. 
Работа начинается лЪтомъ, часовъ въ шесть утра и кончается 
часовъ въ шесть вечера, въ томь числЪ часа два употребляется 
на отдыхъ, объдь и пр. Зимой начинаютъ работать поздние, 
но за то продолжаютъ и съ огнемъ, что вредно отзывается на 
глазахъ. Въ патницы работь нЪтъ, также въ праздникъ ра- 
мазанъ и др.; вообще говоря, рабочихъ дней въ году можно 
спитать до 990. Рабоше обыкновенно приходяпце, но холостые 
изъ нихъ и ученики зачастую живутъ тутъ-же, въ мастер- 
ской. Для ды и сна на полу мастерской устраивается гли- 
няное четыреугольное возвышеше. 


3. Крашен!е шелка. 


Какъ мы видбли, каждый изъ описанныхь м5стныхъ про- 
мысловъ возникалъ, по понятямъ туземцевъ, по божественному 
произволен!ю и начало того или другаго промысла связано у 
нихъ съ именемъ какого либо святаго. Было. бы, поэтому, весь 
ма удивительно, если-бы искусство окрашиван!я тканей пред- 
ставляло въ этомъ отношени исключене. По рисаллЪ красиль- 
щиковъ, промысель ихъ возникъ такимъ чудеснымъ образомъ. 
Жиль нЪкогда святой Хазреть Аюбт, на котораго Богъ, за 
какой-то велик гр%хъ. послаль тяжкое испытан!е: на немъ 
появились черви, ли его почти до костей, но овъ безропотно 
покорялся своей участи. Шогда, наконецъ, Богь сжалился 
надь грёшникомъ, то изъ оставшихся на тфлЪ четырехъ чер- 
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вей одинъ улетфль въ видЪ бабочки и обратился въ са. 
ранчу, другой упалъ въ воду и сдфлался шявкой, третьяго 
Хазреть Дюбъ положилъ на тутовое дерево и на этихъ деревь: 
яхъ развелись черви, которые стали производить шелковое во- 
локно; четвертый -же червь такъ много выпилъ к]юви, что упаль 
на землю и отъ него въ землЪ произошли разнаго рода кра- 
ски; этими-то красками другой святой, Ишимъ Наби, и сталъ 
красить хлопковое волокно. 

Для окраски шелкъ получаюгъ главнымъ образомъ оть 
ткачей. Красять шелкъ сырець и шелкъ вареный. МнЪ при. 
ходилось наблюдать здесь крашене только варенаго шелка, 
© чемъ я и буду говорить. Красильщики производятъ эту опе- 
рацию совершенно примитивнымъ способомъ и о какомъ ни 
будь примфнен!и у нихъ техническихъ усовершенствован!й нётъ, 
конечно, и помину. Въ мастерской вырывается четыреуголь- 
ная яма, приблизительно аршина два глубины, длиной до но- 
луторы сажени и шириной въ одну сажень. По длинной стфнкЪ 
ея дфлается печь, не выходящая изъ уровня пола; въ эту печь 
вмазываются въ одинъ рядъ три котла, формы изображенной 
на чертежЪ (фиг. 19), одинаковыхъ размёровъ, причемъ два 
крайнихъ котла изъ красной мфди, а среднйй чугунный. С0б- 
ственно для варки шелка употребляютъ среднйй котелъ. Шелкъ 
варится съ углекислой щелочью, именно съ ишкаромъ м$ст- 
наго приготовленя. Какъ извфотно, варка со щелочами уже 
почти всюду оставлена, такъ какъ она требуетъ большого внима- 
шя и опытности рабочаго, и теперь практикуется, кажется, 
только въ Туркестан и КитаЪ. Въ настоящее время въ Ев- 
ропф шелкъ варятъ съ мягкимъ зеленымъ или марсельскимъ 
оливковымъ мыломъ, вобще-же варка съ мыломъ идетъ легче 
Здфшн!е красильщики распускаютъ ишкаръ въ холодной водъ, 
употребляя его на 18 ведеръ воды приблизительно */з пуда, 
Въ средый чугунный котелъ наливаютъ нфоколько ведеръ 
воды, именно столько, чтобы можно было влить еще ведро 
приготовленнаго раствора ишкара и чтобы еще оставалось до: 
статочно свободнаго пространства до верха котла. Налитую 
въ котелъ воду доводятъ до кипфня, вливаютъ ведро раст- 
вора ишкара, кладутъ шелкъ, нЪоколько мотковъ заразъ, и 
кипятять его минутъ пятнадцать. Готовность варимаго такимъ 
образожъ шелка узнается на ощупь, —получается особое ощу- 
щен1е, которое и служить привнакомъ окончаня варки. По 
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окончави варки, шелкъ прополаскиваютъ въ холодной водф и 
подвергаютъ особой операщи, извфстной въ техник подъ наз: 
вашемь люстрованя, состоящей въ вытягивани и выглажи- 
ван шелка, которая увеличиваеть его глянець. На фабри- 
кахъ операцио эту производятъ на особой машинф, состоящей 
въ главнЪйшемь изъ двухъ стальныхъ валиковъ, имфющихь 
поступательное и вращательное по оси движене, такъ что мо- 
токъ, надфтый на эти валики, одновременно выглаживается 
и вытягивается,. МЪетные-же кустари производять это такимъ 
образомъ. Къ деревянному столбу, вбитому въ землю мастер- 
ской, прикр$иляетея горизонтально совершенно гладейЙ и кру- 
глый деревянный валекъ (фиг. 20). Посл промывки въ хо- 
лодной вод%, мотокъ надфваютъ на этоть валекъ и скручи- 
вають туго руками нЪ%сколько разъ для выжиман1я воды, а 
также и для вытягиван!я нитей, причемъ внутренняя часть мот- 
ка, соприкасающаяся съ гладкой поверхностью валька, выглажи- 
вается. Мотокъ передвигаютъ н%фсколько разъ, пока онъ весь 
не выгладится. Изъ этого описашя производства туземцами 
операщи люстрованйя видно, какъ она дфлается у нихъ медленно 
и несовершенно. ПослЪ варки шелкъ дфлается б$лымъ, а послЪ 
вытягиван!я и глажешя получаетъ больший глянецъ; нЪкоторые 
заказчики отдаютъ шелиъ исключительно для получен1я шелка 
этихъ качествъ. Шелкъ красять преимущественно въ красный, 
розовый, голубой, зеленый, желтый, фуолетовый и оранже- 
вый цвфта, причемъ число ихъ увеличивается еще нфеколь- 
кими оттенками, чаще вотрЪфчается золотистый цвЪть и рьже 
сЪрослальной и черный. Для крашешя теперь идуть большей 
частью минеральныя искусственныя краски европейскаго при- 
готовлешя и очень мало красокъ растительныхь. Въ одномъ 
изъ мфдныхь котловъ приготовляетея красильный растворъ. 
Растворь искусственныхъ (въ большинств$® анилиновыхъ) кра- 
сокъ приготовляютъ такъ. На восемь фунтовъ шелка берутъ 
четыре ведра горячей воды, распускають въ ней до восьми 
золотниковъ краски и переливать этотъ растворъ въ красиль- 
ный котелъ; растительныя-же краски (корни, стручки и пр), 
преимущественно м$стнаго происхожден!я, сначала выварива- 
ютъ съ водой, потомъ растворъ процфживаютъ и наливають 
его въ красильный котель. Мномя изь искусственныхь ра- 
стительныхъ красокъ, для лучшаго закрфпленя ихъ на шел- 
ковомъ волокнЪ, требуютъ протравъ. Протравой во вефхъ слу: 
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чаяхъ служатъ квасцы, добываемые въ здЪшнихъ горахъ. На 
восемь фунтовъ шелка (одинъ мотокъ) наливаютъ въ другой 
мЪдный котель шесть ведерь воды и при кипячен!и раство- 
ряють два фунта квасцовъ; когда растворъ сдфлается теплымъ, 
шелкъ вымачиваютъ въ немъ часа два, если будуть красить 
искусственными красками, а для растительных — часовь 
шесть. Крашеше какъ искусственными, такъ и растительными 
красками производится въ горячихъ растворахь красокъ. при 
перемфшиван!и мотковъ шелка деревянными налками, при чемъ 
въ первомъ случаЪ красят приблизительно часъ, а во второмъ 
два и три, Для краснаго цвфта употребляють сафлоръ, ма- 
рену (туземныя назван!я ихъ махсоръ и руянъ), кошевиль, 
но чаще всего фуксинь; дла розоваго цвЪта употребляють сла- 
бые растворы этихъ. же красокл; для голубаго и синяго цвЪ- 
товъ идутъ голубой анилинъ и индиго. Но крашеня ` индиго 
ВЪ ЭТИХЪ красильняхъ нтъ, имъ красятъ матери ВЪ сепец1- 
альныхъ мастерокихъ, которыя почему-то составляютъ привил- 
леглю исключительно ‘пуземныхь евреевъ. Для желтаго нвЪта 
служатъ церва и испарякъ (туземное назваше, нЪроятно груша); 
оба растешя дико произрастаютъь вз Туркестан, Зеленый 
цвЪть получается камбинашей голубаго и желтаго цвЪтовъ, 
для чего, если желаютъ получить темнозеленый цвЪть, то 
шелкъ, окрашенный сначала въ желтый цв$тъ, отдають кра- 
сить евреямъ въ темносивй цвЪтъь помощю индиго; если: же 
желаютъ получить свфтлозеленый цвЪтъ, то шелкъ, окрашен- 
ный сначала въ желтый цвфть. красять слабымь растворомъ 
индиго. Для окраски въ Флолетовый цвЪть матералъ окраши- 
ваютъ сначала въ красный цвЪфть кошенилью или мареною, 
а потомъ отдають окрашивать въ индиговый кубъ; но въ по- 
слЪднее время большею частью красять ф1олетовыми анили- 
нами. Оранжевый цвфть достигается кустарями соединенемь 
желтой и красной краски, причемъ, смотря по оттБнку, прео- 
бладаеть та или другая краска; но красягь также и искус- 
ственными красками. Для полученйя золотистаго цвЪга шелкъ 
сначала красятъ въ желтый цвфть, а потомъ въ красный и 
комбинащей этихъ цвЬтовъ получають желаемые оттЪнки. Какъ 
выше было замБчено, всфми упомянутыми красками пользу - 
ются съ протравой. Черный цвЪгъ получаютъ такимъ обра- 
зомъ, Красильный растворъ приготовляютъ въ см$си съ раство- 
ромъ протравы. Протравой служить корка граната; эту корку 
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вмфотВ съ желЪзными опилками варять нфсколько часовъ (отъ 
пяти до восьми) въ водЪ; полученный настой процфживаютъ 
и въ немъ уже красятъ шелкъ. Сфростальной цвЪфтЪъ полу- 
чается окрашиванемъ шелка сначала въ желтый цвфтъ, а 
потомъ въ черный. 

Опредфлить доходность настоящаго промысла по тому пр: 
ему, къ которому я прибфгалъ ранфе, невозможно, Здесь ну- 
жно сказать, что наемныхъ рабочихъ бываеть шахипиш двое, 
большею-же частью работаютъ члены семьи кустаря. Четыре 
зимнихъ м$сяца, по общему отзыву кустарей, они не работа- 
ютъ, въ томъ числ рамазанъ: исключая-же изъ остальныхъ 
дней года пятницы (нерабоче дни), получимъ рабочихъ дней 
въ году приблизительно 200. Количество заказовъ не посто- 
янно; въ одни месяцы ихъ больше, въ друг1е- меньще, и при 
этомъ заказы бывають двоякаго рода; или заказчики отдаютъ 
только красить шелкъ, или-же для варки и отбЪлки его. За 
окраску восьми фунтовъ шелка берутъ 50 копфекъ. а за варку 
и отбБлку того-же количества 20 коп. Расходъ на краски не 
постояненъ и зависить какъ отъ количества заказовъ, такъ и 
цфнности употребляемыхъ красокъ, растительныхъ или искус- 
ственныхЪ. При крашен!и искусственными красками кустари 
считаютъ, что въ день они могутъ окрасить въ предфлахъ раз- 
мЪфровъ описанной мастерской (размфры эти можно считать 
нормальными, такъ какъ колебан!я въ ту или другую сторону 
очень малы), выфст® съ подготовительными операщями, до 1'/з 
пудовъ шелка, а при крашен!и растительными красками поло- 
вину этого количества; поэтому, принимая въ среднемъ окра- 
ску шелка до одного пуда въ день, можно считать, что въ 
годъ кустарь можетъ окрасить до 200 пудовъ шелка и полу- 
чить за эту работу, при существующей плат въ 2 р. 50 к. 
съ пуда, валоваго дохода приблизительно до 500 рублей. Хотя, 
какъ мы видфли, у кустаря бываютъ иногда заказы лишь на 
варку и отбфлку шелка, но за то онъ, получая одинъ рубль 
съ пуда, операщи эти производить гораздо скорбе, чёмъ окра- 
ску, такъ что, если-бы кустарь производилъ лишь эти опера- 
ци, то онъ выручалъ-бы приблизительно ту же сумму, какъ 
и въ томъ случаф, если-бы занимался одной окраской щелка. 
Если положить, что кустарь заработаеть оть 30 до 40°/о съ 
валовой выручки, то можно считать годовую доходность его 
отъ 150 руб. до 200 руб. 
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Описываемые мастерск!я имфютъ одного или двухъ наем- 
ныхъ рабочихъ, но большею частью мн% приходилось видЪфть 
работающими членовъ одной семьи. Плата рабочему съ про. 
ловольствемъ хозяина не болфе 30 коп, въ день; жалованье 
выдается въ неопредфленные сроки, иногда понедфльно, иногда 
болфе или менъе; встр$чаются въ этомъ промыслЪ и ученики 
изъ постороннихъ семей, которые пользуются лишь пищей хи- 
зяина. Работають только днемъ, По самому свойству работы, 
при которой солнечный свфть играеть важную роль, работа 
производится исключительно по заказамъ или ткачей, или-же 
по заказам туземныхь купцовъ, торгующихъ крашенымъ 
шелкомъ. Собственныхъ лавокъ красильники не имъютъ 


10, Кубовое крашенге. 


Кубовымъ крашенемъ (индиго) занимаются, какъ ска- 
зано выше, исключительно туземные евреи; мнЪ, по крайней 
мЪрф. ни разу не приходилось встрфчать сартовъ владЪль- 
цами кубовыхъ красилень, 

Кубъ, вообще говоря, составляется одинаково для бумаж- 
наго, шерстянаго и шелковаго волокна, но лишь съ той раз- 
ницей, что для шерсти требуется теплый кубъ, а лля хлопка 
и шелка — холодный. Крашеше шерсти мнф не приходилось 
самому наблюдать здЪеь, и я видЪль только крашене хлоп- 
ковыхъ и шелковыхъ волоконъ. Такъ какъ размБры красилень 
не одинаковы, то я буду описывать одну изъ такихь, кото- 
рая, по моимъ наблюдешямъ, является средней по количеству. 
производства. Въ такой мастерской имфется 24, вмазанныхь 
въ землю, горшковъ формы, изображенной на прилагаемомъ чер- 
тежф (фиг. 21). Краску составляютъ такимъ образомъ. Въ н%- 
сколько изъ 24 хъ горшковъ наливають приблизительно по 20 
ведеръ воды, вливаютт туда до двухь фунтовъ растертаго съ 
водой индиго, потомъ веыпаютъ одинъ фунтъ жженой изве- 
сти, фунть тутовыхъ лгодъ и съ полфунта жельзнаго купо. 
роса. Индиго, какъ извфстно, растворяется въ водв въ при- 
сутств ши щелочей и возстановителя, роль котораго играетъ здВеь 
желбзный купоросъ. Хлопконое волокно легко впитывает въ 
себя растворенное индиго и получаетъ сначала зеленоватый. 
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цаЪть, переходящий при окислеши на воздухв въ син, при- 
чемт, шелковое волокно принимаетъ растворенное такимъ обра= 
вомъ индиго труднфе, чЁмъ хлопковое, тутовыя-же ягоды, какъ 
содержание въ себЪ, вфроятно, окисляюпия начала, способетву- 
ютъ болфе быстрому проявленйо синяго цвёта на шелкЪ; дая 
хлопка онф, мнф кажется, не играютъ такой видной роли, 
хотя и употребляются въ обоихъ случаяхъ. Въ приготовлен- 
ныхъ описанным образомъ кубахъ, крашене производится такъ. 
Въ первыхъ четырехъ горшкахъ красять недфлю, далЪе пере. 
ходятъь къ слфдующимъ четыремъ горшкамъ, а въ первые при- 
бавляютъ индиго, ягодъ, желфзнаго купороса и жженой изве- 
сти. Когда обойдутъ всЪ горшки, то начинаютъ красить опять 
съ первыхъ и т. д.; послЪ втораго крашеня горшки вычи- 
щають Во время перерыва въ крашен!и, свободные горшки 
съ краской закрываются наглухо, чтобы прекратить въ нихъ 
доступь воздуха. Цифра четыре, конечно, не обязательна; слу- 
чается, что заразъ красять и въ шести и въ трехъ горшкахъ, 
смотря по количеству заказовъ. Бумажное волокно окраши- 
вается гораздо легче шелковаго, и мастерсюя приведеннаго 
разм$ра, при работ двухъ человфкъ, могутъ окрашивать въ 
день до 2 пуд. бумажнаго волокна, а шелковаго отъ 10 до 20 
фунтовъ. Самый процессъ окрашиваня того и другаго волокна 
состоить въ томъ, что мотокъ опускають въ красильную баню, 
держутъ нЪкоторое время тамъ, поднимаютъ на воздухъ и снова 
погружаютъ; при этомъ для бумажнаго волокна требуется та- 
кихь погружен!й, по крайней мЪрЪ, въ пять разъ меньше, 
чВмъ для шелковаго. Посл окрашиваня, мотки прополаски- 
ваются въ чистой водъ. 

ОпредЪлить доходность промысла мн было чрезвычайно 
трудно, благодаря самымь противор$чивымь показаямъ. Въ 
этомъ промыслЪ можно считать до 300 рабочихъ дней въ году. 
По полученнымъ мною свЪдфнямъ, за окраску фунта шелка 
берутъ отъ 10 до 20 к.; принимая за норму количества окра- 
шиваемаго шелка въ день 15 фунтовъ, при средней платв 
15 коп. за фунтъ, годовая валовая выручка опредБлится при- 
близительно въ 700 рублей, изъ которыхъ чистый доходъ, въ 
размБрв 30.40%/о съ валовой выручки, не долженъ превышать 
200-230 рублей въ годъ. Если разочитывать по бумажному 
волокну. то хотя его окрашивается въ годъ и болфе, чёмъ 
шелка, но и за окраску его берется соотв тетвенно дешевле, 
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такъ что результать разсчета будетъ приблизительно одинъ и 
тотъ-же. 

Наемные рабоче при промыслф бываютъ р5дко и то не 
болфе 2-хъ человЪкъ. Мастерская, обыкновенно, строится при 
жилищ владфльца и потому если бываютъ наемные рабоше, 
то всегда приходяще. Большинство такихъ мастерскихъ рабо- 
таютъ главнымъ образомъ по заказамъ и только немноге изъ 
кустарей работаютъ на продажу и имфютъ на базарз свою 
лавку. 
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ОБЗОРЪ 


Яны-курганской волости, бамаркандекаго уззда, въ эко- 
номическомъ и бытовомъ отношеняхъ, 


3. Ж. Эбби. 


Яны-курганскую волость Самаркандскаго уфзда составля- 
ютъ 8-мъ сельскихъ обществъ: Арнанское, Джанубское, Шамаль- 
ское, Катаганское, Каракитайское, Хининское, Шуръ-тепян- 
ское и Джарбашинское. Разстоян!е между ближайшимъ пунк- 
томъ волости и г. Самаркандомъ приблизительно 40 верстъ, 
Большая часть ея, именно 6 вышепоименованныхъ обществъ, 
расположена на лЪвомъ берегу р. Акъ-Дарьи, меньшая — два 
посл$днихъ общества— на правомъ берегу той-же р%ки. Въ 
общей границ своей волость занимаетъ пространство въ 11.072 
дес 400 к. саж. Населенныя мЪФета ея состоятъ изъ слфдующихъ 
кишлаковъ: въ Арпансномь обществ$: Арпа, Кара-ходжа, Тепя, 
Бишъ-кетмень и Канглы; въ „Джанубскомо: Галя: рабатъ, Чокъ- 
мазаръ (онъ-же Ташь-казьг), Ависъ-абать (онъ же Карлыкъ), 
Базаръ джой и Чимъ-кишлакъ; въ /[[/амальскомг: Туркъ, Азисъ- 
ходжа, Махаля и Шарифъ-бекъ; въ Лалиаганскомз: Катаганъ, 
Казакъ-аулъ, Халъ-туркмень, Байбута и Туркменъ-тепя; въ 
ХДаракитайскомз: Каракитай, Урадинъ, Аляматъ, Тугай, Башъ- 
урта, Куи-чамбиль, Фазыль-сарай и Дивона; вь Хининскомеа: 
Катта и Кичикъ Суганчи, Катта и Кичикъ Хина, Раватлъ, Чард- 
жуйли, Учь капа и Кубай; въ Джарз-бишинскомь: Джаръ- 
баши, Балта, Шады-мерекъ-баля, Шады-мерекъ-паянъ и Чашьъ- 
тепя; въ Шурз-тепянскоме: Шуръ-тепя, Шуръ-тепя-паянъ, 
Махаля, Ташъ-курганъ, Вали, Акъ-челекь и :Наували.- 

Лежашуя на правомъ берегу Акъ-дарьи два общества въ адми- 
нистративномъ отношен!и хотя и входятъ въ составъ Яны.кур- 
ганской волости, но никакой тфеной связи съ нею не имфють, 
находясь въ совершенно особыхъ условяхъ во всЪхъ отноше- 
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н1яхъ. Земли здфсь очень мпого, но по причин скудости оро- 
шеня (изъ Кара-арыка) населен!е не засфваеть и половины 
ея, вслфдотве чего является много земли подъ паромъ и вы- 
гонами; кулътуры риса непроизводится какъ по причин ма- 
ловодья, такъ и по причин неудобныхъь топографическихъ 
усло м%стности, прилегающей къ горамъ, въ которыхъ одно 
изъ этихъ обществъ — Шуръ-тепянское —имфетъ даже багарныя 
земли. Систему хозяйства здфсь дЪйствительно можно назвать 
паровою плодоперем$нною, такъ какъ веден!е такой системы 
обусловливается обилемъ земли и скудостю орошеня. Урожаи 
здфсь значительно хуже, нежели въ 6-ти обществахъ, распо- 
ложенныхъ по лфвую сторону р. Акъ-дарьи, гдЪ обильное оро- 
шен!е обезпечиваеть хороше урожаи нетолько сухихь посф- 
вовъ, но и риса. Отдфливъ эти два общества отъ Яны-кур- 
танской волости рфкою, сама природа какъ-бы порвала связь 
между ними и остальной частью волости, въ особенности во- 
время половодья, когда сообщене между населенемъ праваго 
и лфваго берега этой р$ки или прекращается совершенно или 
дДФлается крайне затруднительнымъ, смотря по уровню воды. 
Полагаю, что въ это время волостной и сельской властямъ 
чрезвычайно трудно исполнять т$. разнообразныя и въ особен- 
ности экстренныя требован!я, которыя на нихъ возлагаются 
разными правительственными учреждениями и лицами. Мн 
казкется, что было бы вполнф целесообразно эти два общества 
причислить къ Дюрткульской волости, примыкающей къ нимъ 
и имБющей съ ними мпого общаго въ бытовомъ и сельско- 
хозяйственномъ отношени. 

Населеше Яны-курганской волости магометанскаго взрои- 
сповфдан1я, сунитскаго толка, узбеки, Число дворовъ и чи- 
сленный, половой и возрастный составъ населеня группиру- 
ются по сельскимъ обществамь такимъ образомъ: 


ЧИСЛО НАСЕЛЕНПЯ: 
| 


Наименован!е сельскихъ обществъ 


|= 
о 
7 
© 
я 
ы 
и кишлаковъ, Я 


Мужчинъ, 

Женщинъ. 

Мальчиков. 

Дввочекъ, 

Всего населе- 
я 


Арпанское общ. 
1, к. Ара , | й у 70] 79 72 50 44| 245 


к. Тепя 
› Кара-ходжа . 

‹ Бишъ-кетмень . 
« Канглы . 


Днанубское общ. 


. к. Азисъ-абать. 
« Галя-рабать . 
« Ташъ-казы 

‹ Базарджой 

« Чимъ-кишлакъ 


жною- 


Шамальское общ, 


1 к. Туркъ (онъ.же Махаля) 
2. «‹ Шарифбекъ (онъ-же А- 
зисъ-ходжа) . зе 


Катаганское общ. 


1. к. Катаганъ р 

2. ‹ Тепя-гуркменъ и Бай- 
бута. } . я 

3. ‹ Халъ туркменъ и Ка- 
закъ-аулъ 


Хининское общ, 


1, к. Хина, Чарджуйли, Ра- 
ватъ, Учъ-капа и Кубай 
2. ‹ Катта и кичикъ Оу- 
ганчи 


Каракитайское общ. 
1. к. Фазыль.Сарай и Дивана 


223| 266 
86] 106 
67| 64 
65| 65 
55| 62 
35| 37 


308] 334] 


121 
236] 279 


76] 112 
88| 107 


85| 98 


308| 828 


118| 149 


144 


87 
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2. к. Башъ, Урта и Куи- 

чамбиль . 
8. ‹ Урадинъ, Каракитай, 
Аляматъ и Тугай 


307| 404 


Днаръ-башинское общ. 


к.к. Джаръ-баши, Балта, 
Шады-мерекъ-паянъ и Чашъ 
теня (всф на одномъ план) | 281| 439 344 218 167|1168 


Шуръ-тепянское общ, 


1. к. Шуръ-тепя-баля . 

2. ‹ Шуръ -тепя - паянъ и 
Наували, 0, 

8. ‹ Вали. 

4 ‹ Акъ-челекъ 

5. ‹ Махаля и Ташъ- курга. 


61| 91 


ТИ 140] 122 58| 49| 369 
52| 19| 58| 22| 18| 177 
39| 65 44 17 19| 145 
87| 121 


310] 496] 387] 171 ое 


Всего въ волости 292863 2136/1285 1025 


Въ общемъ числ дворовъ заключается безземельныхь 63, 

Не дблая никакихъ выводовъ изъ сопоставлен!я числа 
дворовъ м5стнаго населеня (2224) и количества находящейся 
во владфн!и его земли (11.072 дес. 400 кв. саж.), необходимо 
замфтить, что землею этою владБютъ только м$стные жители, 
за исключенемъ нфеколькихь небольшихе участковъ, ирина- 
длежащихъ частнымъ владфльцамъ изъ сосфдней Митанской 
волости, Катта-курганскаго уфзда. Все вниманше и труды на- 
селен я сосредоточены на земледвльческомъ хозяйетвЪ, и оно, 
ве пользуясь никакими отхожими промыслами, въ полевомь 
хозяйств находить единственные рессурсы ‚для своего су- 
ществован!я. Исключеше въ этомъ отношени составляют» 
лишь два общества Джанубское и Шамальское, въ васелени 
которыхь замфтенъ отчасти промышленный элементь, и это 
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объясняется тВмъ обстоятельствомъ, что оба эти общества, бу- 
дучи сгруппированы вмЪстЪ, составляютъ большое сел. Яны: 
курганъ, когда-то сильный торговый центръ, чрезъ который 
провозились ‘товары изъ Бухары въ Самаркандъ, Джизакъ и 
далЪе стояпия м$ста на сотни тысячь руб. (и боле) въ годъ; 
при томъ здЪсь-же совершались разныя торговыя сдфлки на 
суммы весьма солидныя. НынЪ населен!е этихъ двухъ обществъ, 
хотя и подходить отчасти подъ типъ городского, занимается 
главнымъ образом, земледВльческимъ хозяйствомъ; промышлен- 
ная-же сторона его жизни ограничивается лишь продажею въ 
незначительном количествЪ мелочнаго товара, необходимаго 
въ быту туземцевъ, содержанемъ н5сколькихъ мясныхъ лаво- 
чекъ. оперированемъ 15-20 человЪкъ по части перепродажи 
ситца, агентурой нЪсколькихъ челов$къ по скупк$ для тор- 
говыхъ фирмъ хлопка, выдёлкою немногими лицами алачи, 
ковровъ, глиняной посуды и содержашемъ чайныхъ заведен!й 
и постоялыхъ дворовъ. Хотя такая торгово-промышленная д$я- 
тельность въ жизни населенйя этихъ двухъ обществъь выра- 
жается довольно слабыми признаками, ограничиваясь опера- 
щями на ничтожныя суммы, т$мъ не менЪе она, все-таки, соста- 
вляетъ для населеня нЪкоторое подспорье въ землед®льческомъ 
хозяйствЪ его, 

Занимаясь преимущественно земледфльческимъ хозяй- 
ствомъ, населене ведетъ его безъ всякихъ усовершенствова- 
нй въ смыслБ улучшен1я его и, несмотря на то, что оно по- 
глощаеть все время, трудъ и энергю туземца, несмотря так- 
же на то, что на этомъ хозяйствЪ сосредоточено все внима- 
н{е и заботы, веден1е его отличается настолько примитивнымъ 
характеромъ, что ни въ способ вспашки полей, обработывае- 
мыхъ обыкновенно очень мелко, ни въ обс$менени полей, за- 
сБваемыхъ большею част сфменами не очищенными, несор- 
тированными и потому съ значительнымъ процентомъ вырож- 
дающихся, ни въ качествахъ земледьльческихъ оруд, въ боль- 
шинсгв$ случаевъ отличающихся отсутстыемъ какихъ либо 
желфзныхъ приспособленй и, вообще, ни въ чемъ незамЪтно 
стремленйя къ усовершенствован!ю и улучшенио т%хте премомъ, 
и орудй, которые унаслВдованы отъ давно прошедшаго вре- 
мени. 

Удобреше полей практикуется только тБми, болфе или 
мене зажиточными туземцами, которые имфють достаточное 
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количество скота, а слФдовательно и необходимый запасъ на- 
воза; бЪлные: же туземцы — большинство — или не удобряють сво- 
ихъ полей вовсе, или же удобряють ихъ слабо и не силошъ 
ве, а только т изъ нихъ, которыя настолько уже истощены, 
что безъ удобрешя не могутъ давать урожаевъ. Тая мфота 
удобряютъ въ большинствВ случаевъ насыпкой вывтрившейся 
земли, которую беруть съ возвышенныхъ мЪеть, и если по 
близости имфются курганы, довольно часто встр$Бчающиеся въ 
Самаркандскомъ уЪфздф, то таве курганы среди окружающихъ 
полей имфють цфнное значене въ смыслЪ запаса удобрешя. 
Практикуемое населенемъ удобреше истощенныхъ земель преи- 
мущественно навозомъ, находясь въ полной зависимости отъ 
количества содержимаго имъ рабочато скота, такъ тЪено свя- 
зано съ вопросомъ о наличномъ скотоводств$ въ Яны-курган- 
ской волости, что будетъ совершенно умфстнымъ привести 
здесь т5 цифровыя данныя о скотоводств% по каждому сель- 
скому обществу порознь, которыя являются результатомъ мо- 
ихъ изслБдованй. Ивзъ сопоставленя этихъ цифръ въ ниже- 
приведенной таблиць съ цифрами количества дворовъ и деся- 
тинъ земли легко можно сдфлать выводъ о томъ, обладаетъ-ли 
населене достаточнымъ количествомъ скота для того, чтобы 
за зиму скопить нужное количество навоза для удобрешя сво- 
ихъ полей. 


а 8 количество скота. 

Наименоваз!е Е В - Е В 
сельскихъ обще- я ЕВЕ: Ем Е 8 
э э : 8 В в ни а 

ствъ. я Но Вы, В в | Евы 

Я ‘дев. саж. |= оа р 
Арпанское . . . | 918] 590] 870] 170] 915 158 40| 185 — 
Шамальское . .| 228| 3832800] 191 166 144 96 50 — 
Джанубское . .| 297] 391 640] 128 164 176 39| 88 — 
Хинанинское . ‚| 300 944. 900] 243] 294 144| 18 116 — 
Каракитайское, .| 299] 737 1100] 182] 339 152 19 104 — 
Катаганское . ‚| 244] 810 100] 148| 805 128] 12| 96 — 
Шурь-тепянек. ‚ | 30110481110] 208 345 184| 55 349] 12 
Джаръ-башинск. . | 274| 749 2120] 900| 350| 150] 44! 915 8 

Итого въ вол, [21615585 19401400 


Въ цифрф 5585 дес. 1940 саж. показана только та зе- 
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мля, которая находится подъ различными произрастенями. По- 
казанныя цифры скота по временамъ года измняются, такъ 
какъ населене осенью, по окончанм работъ, обыкновенно про- 
даеть часть скота воизбЪжане дорого стоющаго прокорихе- 
ня его зимою; весною же, предъ началЧемь работь и возрож- 
дешемь новыхъ кормовъ, старается пополнить количество скота, 
сообразно своимъ средствамъ и надобностямъ, 

Такъ какъ, по мнфню м$5стныхъ компетентныхъ знато- 
ковъ хозяйства, при рацональномъ ведени его необходимо 
имть не менфе 4-хъ штукь рабочаго скота на десятину, что- 
бы обезпечить запасъ удобреня на это количество земли, — 
такой, конечно, которая требуеть ежегоднаго удобренля, —то 
изъ сопоставленя приведенныхъ цифръ ясно видно, ато ‘еко- 
товодство въ Яны-курганской волости далеко не соотвЪтству: 
етъ потребностямъ м?$етнаго хозяйства, такъ какъ очевидно, 
что при данной наличности скота 5.183 головы крупнаго*) 
и количеств$ дфйствительно воздфлываемой ежегодно земли 
5.585 дес. 1.940 саж., въ этой волости нельзя удобрить бо. 
лЪе одной четвертой части того колечества земли, которая еже- 
годно эксплоатируется населенемъ подъ полевую культуру и 
доходы съ которой являются главнымъ средством къ его су- 
ществованю. При недостаточности средствъ, бЪфдные хлЪбо- 
пашцы не могутъ пр1обрЬтать удобреня покупкою, да и въ 
продажЪ его не имЪется, —хотя и хорошо сознаютъ, что удо- 
бренная земля даетъ гораздо лучпий урожай, чЪмъ неудобрен- 
иая; достаточные-же земледЪльцы, им5юпие запасы перегор$в- 
шаго навоза, удобряютъ обыкновенно каждый годъ, весною, 
въ концф марта—апрЪфля м$Ъсяцевъ т5 люцерновыя поля, на 
которыхъ уже давно посфяна люцерна, такъ какъ послЪдняя 
безъ удобренйя въ течене боле или менфе продолжительнаго 
ряда годовъ, начинаеть давать плохой урожай; другя, ието- 
щенныя ежегодными посфвами, поля удобряются обыкновенно 
черезъ 2-3 года; цвлинныя-же земли вовсе не удобряются, Недо- 
статокъ навознаго удобреня пополняется отчасти осадкомъ ила, 
который остается на поляхъ, при орошени иухъ, и въ кото- 
ромъ, навЪрно, содержится значительный процентъ разложив- 
шихся органическихъ веществъ. 


*) Въ это число входять ишаки, овцы и козы, приннтые какъ 5 за 1 го- 
лову крупнаго. 
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Землевладфльческе участки, имЪя различную цЪнность 
оть 20 до 80 и боле руб. за десятину, — крайне разнообразны 
по своей величинЪ отъ '/в до 8 десятинъ и боле, въ сред- 
немъ-же по волости на землед$льческое хозяйство приходится 
менЪе 5 десятинъ. Будучи поставлены въ необходимость экс- 
плоатировать по возможноети всею удобную, искусственно оро- 
шаемую землю, большинство туземцевъ принуждены оставлять 
подъ паромь ежегодно отъ 1.4 до 38.8°/о воздВлываемыхъ по- 
лей, которыя въ такой степени истощены, что безъ отдыха 
или сильваго удобреня не даютъ урожаевъ, окупающихъ трудъ 
земледбльца. Только двЪ дачи во всей волости, состояция изъ 
к.к. Катта и Кичикъ Оуганчи, Фазыль-сарай и Дивона, пред- 
ставляютъ въ этомъ отношении счастливое исключене: здЪсь 
населене имЪфетъ возможность вести интензивное хозяйство и 
подъ паромъ землю не оставляетъ. 

Кажущаяся отсталость въ веден!и земледЪльческаго хозяй- 
ства не можетъ быть безусловно приписана отсутств!ю знав!й у 
населен!я; оно хотя и сознаетъ ту пользу, которая могла бы 
явиться результатомъ лучшей вспашки и удобренйя полей, но при 
своихъ скудныхъ средотвахъ лишено возможности проводить въ 
свою хозяйственную практику какя-бы то ни было усовер- 
шенствован1я. Туземцы по своей натурЪ настолько трудолю- 
бивы, бережливы и разсчетливы, что у нихъ не пропадаетъь 
даромъ ни малЪйшаго клочка земли, годнаго для посъвовъ или 
древесныхъ насажден!й, и эТи качества, въ связи съ ограни- 
чентемъ своихъ потребностей до шийтата, дЪлаютъ туземцевъ 
весьма устойчивыми въ борьбЪ за существован1е. Поэтому, неу- 
дивительно, если многе изъ туземцевъ, даже изъ скудныхь 
своихъ средствъ, \Блають нфкоторыя сбережен!я, даюцщйя имъ 
возможность переживать, безъ тяжелых потрясений, неурожаи, 
надезжкъ скота и т. п. бБдетв'я въ сельско-хозяйственной жизни. 

На земляхь Яны-курганской волости производится куль- 
тура главнымъ образомъ пшеницы и ячменя, заг$мъ риса, льна, 
гороха, кунджута, американскаго и туземнаго хлопка, джугары, 
дынь и арбузовъ. По свфдБюямъ, добытымь путемъ изслЪдо- 
ваня земледЪльчес‘кихь хозяйствъ, для посБва на десятину 
земли требуется слфдующее количество. сБмянъ: пшеницы и 
ячменя по З-ми пудовъ, риса 4-6 пуд., льна 1 пуд., кунджута 
20.30 фун, хлопка 2 пуд, джугары и гороха |‘/з пуд. Лю- 
церну воздфлываютъ преимущественно въ садахъ, на откры- 
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тыхъ участкахьъ, между фруктовыми деревьями (груши, яблоки, 
и пр.); на ряду съ этимъ нерфдко можно встрЪтить въ садахъь 
и виноградъ, хотя культура послФдняго чаще ветрчается лишь 
въ садахъ Арпанскаго, Шамальскаго и Джанубскаго обществь; 
вЪ остальныхъ-же обществахъ насажден!й винограда такъ мало, 
что ихъ почти не замЪфтно. 

Обработка полей, а также посфвы и сборъ хл$бныхь ра- 
стен производятся при разныхъ условяхъ и распредфлен!и 
рабочихъ силъ и труда. Въ тЪхъ случаяхъ, когда землед5лецъ 
владфеть небольшимь наофломъ земли и имфеть свой ховяй- 
ственный инвентарь и взрослыхъ сыновей, онъ, конечно, въ со- 
стояши вести свое хозяйство самъ съ помощью только своей 
семьи, не нуждаясь въ наемныхъ рабочихъ, въ особенности 
если нанимать ихъ не-начто; если-же земледЪлецъ-— зажиточ- 
ный и обладаетъ большимъ надфломъ, то онъ ведетъ свое по- 
левое хозяйстао обыкновенно или при помощи годовыхъ ра- 
бочихъ, которымъ платить отъ 50 до ТО р. въ годъ, при хо. 
зяйской пищ и одеждЪ, или-же съ помощью временныхъ рабо- 
чихъ (мардекеровъ), которымъ въ рабочее время платить обы- 
кновенно отъ 12 до 14 р. въ м$сяцъ при хозяйскихь харчахъ, 
Вь зимнее время, когда въ хозяйствахъь производится мало 
спфшныхъ работь и нЪтъ особенной нужды въ найм рабо. 
чихъ, плата послфднимь значительно понижается Понижается 
она также и въ зависимости отъ сокращен!я рабочихъ часовь 
въ зимнее время, 

Кром указанныхъ способовъ обработки полей, практи- 
куется нерфдко еще способъь веденйя хозяйства при помощи 
чарикеровъ (дольщиковъ), которые за обработку чужой земли 
получають съ урожая извЪстную, условленную долю, соста- 
вляющую обыкновенно 8-ю или |')-ю часть урожая; колеба- 
не эгихъ частей зависить отъ услов!я, которая изъ двухъ сто- 
ронъ принимаетъ на себя уплату податей съ земли; если хо- 
зяинъ, то чарикерь получаеть ив урожая меньшую часть, но 
за то выговариваеть въ помощь се0% отъ хозяина работника. 
Обязанности чарикера по веденшю хозяйства тв-же, что и 
обыкновеннаго рабочаго, а именно: онъ обязань посрелетвомъ 
хозяйскаго рабочаго скота и земледвльческихь орудий вена. 
хать землю, засфять, заборонить, производить орошеше, снять 
и умолотить сборъ. Наконец, сущ›ствуегь еще одинъ способъ 
веденя хл5бопашества, при помощи компаньоновь (шириковъ), 


— 172 — 


которые всф расходы по обработк земли и урожай дфлять по 
поламъ съ ховяиномъ; но этоть способъ, какъ самый невыгод- 
ный для хозяина, практикуется довольно р$дко, а именно въ 
ТЪхъ случаяхъ, когда хозяинъ не имфетъ своего скота и хо. 
зяйственнаго инвентаря, а также средствь къ пруобрётенйю 
того и другаго; подобнаго рода безвыходность и заставляеть 
бЪднаго землевладфльца мириться съ столь невыгоднымь спо. 
собомъ ведения хозяйства. 

ДалЪе, касаясь вопроса объ обработк земли вообще, необ- 
ходимо замфтить, что стоимость обработки десятины земли 
зависить, во |-хъ, отъ того, какимъ продуктомъ она засЪвается, 
а, во 2-хъ, оть колебашя цфнъ на продукты и на рабочихъ; 
но можно полагать, что максимальная стоимость обработки зе- 
мли, засфянной хлфбными расленями, доходить до 20 руб. за 
десятину, а десятины земли, засфянной хлопкомъ, вдвое бо- 
лЪе. Стоимость каждой отдЪльной работы, входящей въ кругъ 
хлЪбопашества, т. е. вспашки, бороньбы, носЪва и орошенйя, 
опредБлить весьма трудно, такъ какъ подобный способъ веде- 
ня хозяйства туземцами рфдко практикуется. Что-же касается 
уборки хлбовь, то извЪстно, что хозяева, при сифшности ра- 
боть, нанимаютъ иногда стороннихъ жнецовъ, которымъ упла- 
чивають или часть урожая, или деньги, смотря по условию, 
причемъ размЪръ вознагражден1я натурой не превышаетъ обык- 
новенно количества посЪвнаго зерна. 

Такъ какъ нагляднымъ выразителемъ доходоспособности 
земли служатъ, обыкновенно, урожаи, зависящие отъ качества 
почвы и орошенйя, то съ цфлью опредБалешя ея доходоспособ. 
ности были произведены на засфянныхь площадяхь зажины 
разныхь хлфбныхъ и др. растевй, давшие слфдуюцце резуль- 
таты на одной десятинЪ: въ Арпанскоме общ. средыйй урожай: 
пшеницы 54 пуда, рисъ 97 п. 32 ф., ячмень 76 п. 8 ф, 
горохъ 48 п. 24 ф., кунджуть 35 п. 18 ф., ленъ 17 п., лю- 
церна 2.282 снопа; въ Джанубскоме:— шиеница 49 п. 8 ф, 
рисъ 116 п. 16 ф., ячмень 89 п. 16 ф., горохъ 49 п, 16 ф,, 
кунджуть 87 п. 25 ф, люцерна 1.944 снопа; въ Шамаль- 
скоме:— неница 45 п., ячмень 61 п. 3 ф., горохъ 44 п. 11 ф., 
кунджуть 839 п. 4 ф., люцерна 2.088 сноповъ; въ Датагам- 
ск'.мё: — пшеница 67 п. 32 ф., рисъ 108 п. 24Ф., ячмень 32 
п. 82 ф, горохъ 49 п. 7Тф, кунджуть 39 и. 98 ф., люцерна 
2.112 сноповъ; въ Хинанинскоме: пшеница 64 п. 94 ф., рисъ 
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114 п. 54 ф., ячмень 79 п. 32 ф., горохъ 49 п. 18 ф., кунд- 
жуть 36 п. 12 ф., люцерна 9.160 сноповъ; въ Даракитай. 
скомз: пшеница 74 п. 15 ф, рисъ 101 п. 16 ф., ячмень 78 
п., горохъ 49 п. 18ф., кунджутъ 86 и. 12 ф., люцерна 9.160 
сноповъ; въ Джарз-башинскоме:— пшеница 39 п. 86 ф.. яч- 
мень 54 п. 4 Ф., горохъ 43 п. 12 ф., кунджуть 29 п. 14 ф., 
ленъ 921 п. 2 ф., люцерна 1.836 сноповь; вт Пурз-тепян- 
скомё: —пшеница 38 п. 28 ф., ячмень 59 п. 8 ф, горохъ 48 
п, 4 ф., кунджуть 31 п. 7ф., лень 25 п. 3 ф., люцерва 1.764 
снопа. Урожайность дынь и арбузовь подсчетомъ опредфлена 
въ среднемъ: дынь До 9.000 и арбузовъь до 8.000 штукъ на 
десятин%. 

Кром поименованныхь продуктовъ, на поляхъ н$кото- 
рыхъ кишлаковъ Яны-курганской волости встрёчаются посфвы 
мака и конопли, но эти посфвы настолько рфдки, что особаго 
экономическаго значеня не имфютъ; культура этихъ растенй 
существуетъь не ради экономи, а исключительно для получе- 
я изъ нихъ извфстныхь наркотическихь средствъ — кукнара 
и анаши, губительно дЪйствующихъ на здоровье потребителей. 
Первый наркотикъ приготовляется изъ настоя маковыхъ голо- 
вокъ, снятыхъ до полнаго созрфваюшя ихъ; второй изъ приц- 
вътниковъ конопли; причемъ получаемую массу въ видЪ твер- 
даго тета употребляютъ при курени табаку въ кальянЪ. Гу- 
бительное дфйств!е этихъ наркотиковъ изслдовано уже наукою, 
причемь доказано, что употреблене ихъ не только разрушаетъ 
здоровье, но подрываетъ также и нравственность потребителей, 
и что сила привычки къ этимъ наркотикамъ настолько велика, 
что ее труднфе побфдить, чёмъ алкоголизмъ. Намъ извЪстно 
не малое число случаевъ, когда туземцы, опъяненные назван- 
ными наркотиками, совершали, безъ всякаго злаго умысла, но 
въ крайнемъ раздражен!и, убЙства и пораневя, въ которыхъ 
затмъ, приходя въ сознане, страшно раскаивались. Можно ио- 
лагать, что значительный процентъ преступниковъ, дёйствовав- 
шихъ въ запальчивости и раздражен!и, даютъ кукнаристы и ана- 
шисты; по крайней мЪрЪ, вовремя своей слФдовательской прак- 
тики въ Ташкентф, я не разъ имфль случаи констатировать 
факты убЙствъ, совершенныхъ именно подъ дфйсгыемъ указан- 
ныхь наркотиковъ. Къ счастю, большинство туземнаго насе- 
лен!я смотрить на наркотистовь съ такимъ-же презрёщемъ 
какъ трезвый на пьяницу, а потому употреблеше наркоти- 
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ковъ ограничивается незначительнымь числомъ жертвъ, при- 
чемь и они, сознавая предосудительность своей привычки, удо- 
влетворяютъ ее тайно. Жертвы эти принадлежать обыкновенно 
къ наибфднЪйшему классу населеня. Напившись кукнару, или 
накурившись анаши, бЪдняки живутъ нфсколько часовъ прят- 
ными галлюцинацями, воображая себя богатыми и храбрыми, 
пока отрезвлене не укажетъ имъ ихъ дфйствительнаго горя, 
нищеты и того презрЪн1я, которымъ надЪфляетъ ихъ свое об- 
щество. 

Поименованными выше продуктами исчерпывается куль- 
тура всЪхь полевыхъ растенйй, засъваемыхъ на поляхъ Яны- 
курганской волости. Что-же касается садоводства. то въ этой 
отрасли хозяйства слфдуетъ обратить вниман!е только на ви- 
ноградарство, продукты котораго не только составляютъ важное 
подспорье въ прокормлеши васелен!я, но такзке имфють и про- 
мышленный интересъ. По моимъ изсл$дованямь оказалось, что 
десятина виноградника даетъ урожай отъ 400 до 1000 и бо- 
ле пуд. винограда, въ зависимости оть возраста кустовъ, даю- 
щихъ большй или меньший урожай; обыкновенно до 5-6 лЪтъ 
урожая съ кустовъ почти не получается, и только достигнувъ 
этого возраста, кусты винограда начинаютъ давать урожай, 
который колеблется между указанными цифрами; полная-же 
зр$лость куста начинается съ 10-ти лфтняго возраста, съ ко- 
тораго уже получается наибольший урожай. Сами хозяева по- 
казываютъ, что съ одной десятины они получаютъ до 16 бат- 
мановъ или 123 пудовь кишииша (вяленой ягоды), а такъ 
какъ батманъ кишмиша идеть 4 батмана сырого винограда, 
то поэтому разсчету съ десятины урожай винограда опредз- 
ляется въ 512 пудовъ. Несомнфнно, что такое опредЗлене зна- 
чительно понижеёно хозяевами изъ весьма естественнаго инте. 
реса; впрочемъ и они не отрицают, что виноградъ Маска даеть 
значительно больший урожай, и что сортъ этотъ настолько са- 
харистый, что батмань кишмиша получаегося изъ В8-хъ, а не 
изъ 4-хь батмановъ сырого винограда. 

Въ Яны-курганской волости существуеть 2 толчеи и 28 
мельницы, приводимыя въ дфйстве арычною водой. Мельницы 
эти вполнЪ обезпечивають населеше въ мук и круп. 

Излишекъ сельско-хозяйственныхь продуктовъ находить 
себЪ сбыть на мфстныхь базарахъь въ Яны-курганЪ, Лаиш% 
и Челекф. ЦЪны на продукты въ среднемъ вывод по пяти- 
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лЬтней сложности существовали олфдующ!я: пудъ пшеницы 
64 к., риса 67 к., ячменя 48 к., маша 52 к, льна 1 р. 8 к,, 
кунджута 1 р. 44 к., джугары 51 к., риса 48 к., м%стнаго 
хлопка Тр. 60 к., американскаго хлопка 1 р. 88 к., сотня 
сноповъ сухой люцерны 4 р. 10 к,, сотня арбузовъ и дынь 
отъ Тр. 50 к. до 3 руб. Регулируя такъ или иначе свой го- 
довой хозяйственный бюджетъ, землевлад5льцы Яны-курган- 
ской волости сбываютъ на указанныхъ базарахь излишки сво- 
ихъ продуктовъ постепенно, въ продолжении цфлаго года. и 
на т5хъ-же базарахъ прюбрётаютъ необходимые въ своемъ 
быту предметы. Наибольц!й сбытъ произведен!й хозяйства, со- 
вершается, однако, въ октябрь — декабрБ мЪсяцахъ, именно въ 
то время, когда производится сборъь податей и др. денежныхъ 
повинностей. Такихъ хозяевъ, которые усиленно сбываютъ свои 
продукты въ перодъ сбора податей, большинство и это слу- 
жить указан1емъ, что большинсгво земледфльческаго населе. 
вя Яны-курганской волости не имфетъ возможности выжи. 
дать лучшихъ, высшихъ цфнъ для сбыта своихъ продуктовъ. 
Нужда не ждеть и заставляетъ б$дняковъ мириться съ тфмъ, 
часто невыгоднымъ положешемъ предложеня и спроса, кото 
раго избфгаютъ люди богатые и даже съ среднимт достат- 
комъ. Послёдн!й классъ землевладфльцевъ (такихъ меньшин- 
ство), имфя запасы какъ продуктовъ, такъ и денегъ, продаютъ 
избытки сельско-хозяйственныхъ произведен!й преимущественно 
весною, когда запасы прокормлен!я у большинства уже исто- 
щены за зиму, когда этому большинству приходится покупать 
хлфбные продукты и на прокормлен!е семьи, и на обс5менеше 
полей своихъ. Въ это время года цфны на всф продукты зна- 
чительно выше осеннихъ, что яснфе будетъ видно изъ’ слфдую- 
щей сравнительной таблицы на одинъ батманъ вЪсомъ 8 пуд. 
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Цфны на льняное сфмя и кунджутъ, какъ на второсте- 


176 


— 176 — 


пенные предметы потребленя, можно считать болфе или ме- 
н\Ъе постоянными и колебане ихь почти не чувствительно. Нор- 
мальныя цзны на хлопокъ обыкновенно устанавливаются въ 
ноябрБ и декабрь мЪсяцахъ, почему и условя при закункЪ 
весною и лЪтомъ скупциками у туземцевъ будущихъ урожа- 
евъ хлопка заключаются большею часлйю по т$мъ цфнамъ, ко- 
торыя устанавливаются именно въ эти два мфсяца; причем 
скупцики за ссуду денегь выговариваютъ себ% значительную 
уступку противъ существующихъ цфнъ. Цна на сухую лю 
церну колеблется между З и бр. за сотню сноповъ. 

Стоимость земли находится въ т$сной зависимости отъ ка- 
чествъ ея и условЙ орошеня, т. е. отъ "Вхъ факторовъ, на кото- 
рыхъ основывается ея доходоспособность. Поэтому, понятно, ЧТо 
чВмъ почва лучше, плолороднЪе и орошен!е она получаель безъ 
затруднен!й, тфмь и цЪна ей выше. При оцёнкВ земли обра- 
щается вниман!е также и на то, лостаточно-ли удобрена зе- 
мля, давно-ли и хорошо-ли обрабатывается она и какое коли- 
чество имфется на ней древесныхъ и др. насажден!. Въ силу 
этихъ соображенй, стоимость земель по кульгурамъ можно 
выразить сл$дующими цифрами: десятина рисовой земли отъ 
80 до 120 р., десятина люцерны 100-140 р., виноградника 
300-400 р., тогда какъ земля, плохо орошаемая, занятая раз- 
ными растеншями, цфнится не свыше 20-30 руб., а хорошо оро- 
шаемая —40-60 р. Земли подъ лЪсонасажденями обыкновенно 
продаются по счету находящихся на нихъ деревьевъ, въ за- 
висимости, конечно, отъ ихъ возраста; десятина садовой земли 
доходить не рфдко до 500 р, и даже болфе. Предоставляя лишь 
приблизительное опредълене стоимости земель, указанныя цъны 
не имфють значения постоянной нормы; колебан!е ихъ въ ту 
или другую сторону бываютъ значительны и зависять не 
столько въ силу общихъ экономическихъ, сколько случайныхъ 
прачинъ, къ нослёднимъ-же сл$дуетъ отнести критическое по- 
лоэжен!е иродавца (раззорене его, вслФдетв!е какихъ либо неу- 
дачныхъ торговыхъ или промышленныхъ операщй, и др.), что 
обыкновенно и понижаеть цЪну земли; напротивъ, открытме но 
выхьъ базаровъ, и улучшене путей сообщения, обусловливающихь 
лучший сбыть сельско-хозяйственныхъ продуктовъ, поднимают 
эти цЪны, 

Во всякомъ случаф, указанныя цзны на земли нельзя 
считать высокими, а скорфе слБдуетъь признать ихъ низкими, 
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если принять во вниман!е, что искусственное орошене обезпе- 
чиваетъ урожаи и исключаетъ возможность того риска, какому 
подвергается русскйй земледфлець, посфвы котораго разсчитаны 
исключительно на атмосферную влагу. ИзвЪфстно, что разсчеты 
эти нерЪдко обманываютъ надежды земледфльца, оставляя ему 
только горькое сознан!е даромь убитаго труда, времени. и ка- 
питала. 

Посвящая свой трудъ исключительно земледфлию и ин- 
тересуясь имъ настолько, чтобы извлечь изъ него тв выгоды, 
кавя только можно изъ него извлекать, населеше Яны-кур- 
ганской волости не занимается никакими торгово-промышлен- 
ными операщями, за ]дкими, какъ сказано выше, исключе- 
ями въ Джанубскомъ и Шамальскомъ обществахъ, въ кото- 
рыхъ встрфчается между туземцами незначительный контин- 
гентъ торговцевь и промышленниковъ. Въ быт населенйя этой 
волости несоставляютъ подспорья ни отхозже, ни кустарныя 
промыелы; только немноме изъ обфднфвшихъ хозяевъ занима- 
ются производствомъ глиняной и деревянной цосуды, домаш- 
ней утвари, одежды и обуви; но и эти произведен1я не идутъ 
далЪе мЪфетныхъ базаровъ и настолько незначительны, по ко- 
личеству и цфвности, что говорить о нихъ, какъ о рессурсахъ, 
иифющихъ экономическое значенте въ бытЪ населеня, нётъ 
основанй. Я полагаю, что если бы подвести годовой итотъ 
заработка сапожниковъ, портныхъ, гончарей и другихъ реме- 
сленниковъ и промышленниковъ, то заработки каждаго изъ 
нихЪъ, навфрно, не привышали-бы даже и сотни рублей. При 
этомъ нужно замфтить, что свои произведеня м%стные ку- 
стари сбываютъ главнымЪъ образоме въ обм%нъ на хлфбные и 
др. продукты. 

Обложене земель Яны-курганской волости государствен- 
ною податью произведено не сплошное, но по отдЪльнымъ да- 
чамъ, состоящимъ или изь ЦЪлаго сельскаго общества, со вхо- 
дящими въ него н$сколькими кишлаками, или изъ одного киш- 
лака, на основани роходоспособности земли, каковая доходо- 
способность опредЪлена посредотвомъ пробныхъ умолотовъ прео- 
бладающихъ продуктовъ и средне-справочныхъ на нихъ цёнъ 
за послФднее пятилЪте. Такимъ образомъ податное обложене 
дачъ, составляющихъ Яны-курганскую волость, выразилось въ 
слЪдующихъ цифрахт: 
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дес. саж. пуд.|Ф- © |пуд. [$.| руб. ф- руб.| к 
Арпанское общ, | 
{ по рису . 171600] 97321 67 к. | 1727 32| 115763| 11576 
1 к. Арпа. . 
по пшеницв |192! — | 54 г ва |10368— 663552 668.55 
| {по рису. .| 19/2020 97 32 67 194020 1300/13! 130] 1 
2 к. Кара-ходжа 
| по пшениц® |139] — | 54— 64 | 7506 — 480384 48038 
Е к. Бишъ-кетмень по ишеницв | 98 — | 54— 64 | 5292 — 338688 33869 
|] | 
4 к. Тепя. . . по пшениц® | 522380] 54|—| 64 | 2861 22 1831139 18314 
| | 
5 к. Канглы . по пшениц | 68/1720 54— 64 | 334028 2202 4 22020 
| | 
8 Джанубсное [по люцерн® | 82| 8001944 сн 4р.10к. 10058 м 656230 65628 
ва сотни | 
общ. по пшениць | 4591850] 49] 8 64 в. 2261019 14470 70 1447 7 
7 Шамальское (по мюцерн® 77 600|2088|ен 4р.10к. 181238 сн 6613/22 661 32 
за сотню, 
общ. по ишеницв | 41012300] 48|-—| 64 |19774 — 12624 64 126246 
Хинанинское общ. 
8 к. Суганчи . по пшеницй | 3572200 5444 64 19542 10 12507 4125070 
9 кк. Хина, Чард-( по рису . 124 — | 11424 67 114210 16) 952098 9529 
жуйли, Раватъ, | ] 
Уч.-капаи Кубвй | по пшениц8 |586 1900] 5424] 64 [32088 33 20504 8% 2050 48 
Катаганское общ. 
10' кк. Туркменъ- по рису. .| 981800 10824 67 1072410 7185/25 71852 
теин и Байбута | о тпоницв |218 300! 6732| 64 |1478835| 9464188] 94648 
по рису. .| 90] 500] 10824 67 | 9796]25| 6563/70 65637 
11| к. Катаганъ - 
по пшениць |194 1700] 67132 64 |13201| 9 844878 844 87 
12 к.к. Халъ-туркменъ 
и Кавзакъ-вулъ. по пшениц | 260 700 6739 64 |1764731 11294 58|1129 46 
Каракитайское общ. 
13' юж. Урадинъ, Каракитай, Аля- 
мать и Тугай . по пшениц$ | 2721800] 74|16] 64 12029224 12987 25 1298|12 
14 кк.Фазыль-сарай 
и Дивана . . попшеницз |817] 400] 7416 64 23597 8/15102/20|1510/22 
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ны о рису. .| 59 800] 10116] 67 | 601616 вод в 403| 9 
п Уи -чам бить | до пении | 1821700] 7416] 64 | 987320 6419 4| 63100 


16 Джаръ-башин- | 
ское общ, по пшенице |805] 50] 3936] 64 32120 1320557 — 12055 70 


Шуръ-тепянское общ. | 


17| к. Шуръ-тепя-бала по пшениц%] 2671270] 3828 64 |10353'15| 6626 16| 66262 

18| к. Шуръ тепя па- ] | | | 
янъ и Наували . по пшеница | 2781870] 38|°8| 64 110595] 9) 6780 95, 
| 1 

19| к. Вали . . - по пшенице | 115 1500] 38 38 64 | 4474]27 | 2863 во 28638 


678] 9 


20 к, Акъ-челекь . по пшениц | 1791130 3828 64 694592 444514 44451 
21| к.к. Махаля и Ташъ- 
курганьъ . . ‹: по пшеница | 274| 1080] 3828 64 |10621| 9 В 67976 


Въ быт% туземцевъ-землед®льцевъ существуютъ двЪ формы 
кредита —заемъ денегъ подъ проценты и заемт подъ урожай 
посБяиныхь продуктовъ; въ первомъ случаЪ нуждающися бе- 
ретъ деньги у торговця, или вообще богатаго челов$ка, съ 
услошемъ уплаты за взятыя деньги обыкновенно 9-8 коп, въ 
мЪсяцъ за рубль, что составляетъь 24-36°/» годовыхъ; во вто- 
ромъ случаЪ землед$лець береть нужное количество денегъ у 
скупщика хлЪбныхь продуктовъ и долгъ свой обезпечиваетъ 
будущимъ урожаемъ, уплачивая долгъ, по наступлеви срока, 
тфми продуктами урожая, подъ которые были взяты денвги. 
Разсчеть производится по существующей базарной цФн%, со 
скидкою одного руб. (а иногда и болЪе) съ батмана въ пользу 
кредитора. Съ развитемъ хлонководства и появлешемъ рус- 
скихъ скупщиковъ хлопка эта форма кредита установилась и 
подъ урожай этого продукта, но съ еще боле тяжелыми усло-, 
вями для заемщика, такъ какъ въ этомъ случа, кромЪ уста- 
новленной скидки съ батмана въ пользу кредитора (11/з-2 р.), 
ДЪлается еще скидка съ каждаго пуда по 5 фунтовъ, заечи- 
тывающихся на пополнене недоброкачественности доставлен- 
наго хлопка; впрочемъ, обыкновеше удерживать эти 5 фунтовъ, 
какъ плохо рекомендующее промышленную добросовестность 
скупщиковъ, практикуется довольно рфдко, Хотя съ торговой 
точки зря подобный кредитъ можеть быть и позволителенъ, 
ибо торговцы въ здфшнемь краЪ привыкли наживать обык- 
новенно рубль на рубль, но для земледЪльца такой кредитъ 
оказывается слишкомъ чувствительнымъ, чЪмъ отчасти и объя- 
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сняются случаи частыхъ неустоекъ и раззорен!Й земледль- 
цевъ заемщиковъ*), 

Касаясь столь жизненнаго вопроса, какъ вопросъ о поль- 
зован!и водою для поливки полей, а также для питья и домаш- 
няго употребленя, необходимо сказать, что населене лЪваго 
берега Акъ-дарьи (6-ть указанныхь выше обществъ) вполн® 
обезпечено водою и недостатка въ ней не испытываетъ въ про- 
должен!и круглаго года. Та масса воды, которая вмфщается 
въ магистральныхь арыкахъ, выведенныхъ изъ Акъ-дарьи въ 
предфлахъ Яны-курганской волости не только удовлетворяетъ 
всЪ надобности населеня указанныхь 6.ти обществъ, давая 
жизнь культивируемымъ разнообразнымъ растенямъ на про- 
странствЪ 3.787 дес. искусственно орошаемой земли, но соста- 
вляетъ большой избытокъ, отчасти уходяпий въ смежный Кат- 
та-кургансюй уФздъ, а отчасти возвращаюцщийся въ свой пер- 
воисточникъ. Несмотря на этотъ избытокъ воды, случается почти 
ежегодно, что всл$дстве разрушен!я головы того или другаго 
магистральнаго арыка напоромъ вешнихъ водъ, населене то 
олного, то другаго общества получаетъь воду несвоевременно, 
вслЪдетв1е чего посфвы подвергаются засух%, понижающей уро- 
жай. Поэтому, мнЪф кажется, что для урегулированйя пользо- 
ван!я водою, головы магистральныхь арыковъ слфдовало-бы 
укр®пить болфе солидными сооружен1ями, чЪмъ тф, которыя 
населен!е создаетъ ежегодно, а иногда и два раза въ годъ, 
натуральною повинностью, употребляя для этого такой непроч- 
ный матер1алъ какъ дернъ, хворостъ, камышъ и проч. Не им$я 
ни средствъ, ни знан!й для того, чтобы сдЪлать прочныя пло- 
тины вверху отводовъ воды, населен!е исправляетъ случаю- 
щ1яся поврежден!я въ арыкахъ поспзшно, безъ всякихъ сообра- 
жен! о силБ сопротивлешя сооружешя напору воды и безъ 
всякой увфренности, что сдфланныя исправлен!я не прйдется 
вторично дБлать. Мн кажется, что въ этомъ случа на но- 
мощь населешю должно прйти правительство съ своими сред» 
ствами денежными и техническими, Оть предир!имчивости и 
знаня самого населения было-бы напрасно ожидать существен- 
вой пользы въ этомъ дЪлЪ. 

Далеко не въ такомъ благопрятномъ положении относи- 
тельно пользовашя водою находятся два общества Яны-кур- 


*) Въ настоящее время кредитъ. подъ хлонокъ проктикуетел мало. Примфч. 
Редакц!и, 
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ганской волости— Шуръ-тепянское и Джаръ-башинское, лежа- 
щ1я на правомъ берегу Акъ-дарьи. Общества эти пользуются 
водою только изъ одного арыка Кара, вытекающаго изъ ма- 
гистральнаго арыка Булунгура, проходящаго чрезъ Челекскую 
волость. Правильное пользован!е водою настолько не обезпе- 
чено здфсь, что часто зависить отъ того, дастъ-ли этимъ двумъ 
обществамъ воду Челекская волость, и если дастъ, то въ та- 
комъ- ли количествЪ, какое потребно для нуждъ населен!я, или 
въ гораздо меньшимъ; по крайней мЪрЪ, во время моего из- 
слфдовашя Яны-курганской волости, въ 1893 году, вода чрезъ 
эти два общества шла такимъ слабымъ притокомъ, что едва 
доходила до лежащихъ вверху четырехь кишлаковъ-— Шуръ- 
тепя-бала, Шуръ-тепя-паянъ, Акъ-челекъ и Наували, и посЪвы 
ихъ остались почти безъ поливки. Къ тому-же арыкъ Кара 
во многихъ м$стахъ значительно углубился, что весьма небла- 
гопр1ятно вшяеть на правильную эксплоатащю воды, которую 
бываел‘ь затруднительно, а иногда и просто невозможно, про- 
пустить тамтъ, гдЪ было-бы желательно. Для наглядности кар- 
тины орошеня въ Яны-курганской волости, нахожу умЪст- 
нымъ помфстить здЪсь овЪдЪн1я о водовм5щен!и арыковъ, про- 
текающихъ чрезъ эту волосль, составляющая результатъ измЪ- 
рева ихъ мною. 


Назван!е обществъ 
и кишлаковъ, поль- 
зующихся водою 
изъ указанныхъ 

врыковъ. 


Назваше ары- Примфчане. 


ковЪ, 


Откуда арыкъ вытекаетъ. 
Сколько оказалось куби-| 
ческихъ футовъ воды при] 
ивмТрен1и арыка. 
Количество оро- 
‘шаемой земли, 


Магистральный Изъ |Арпанское, Джануб- *) Изънихь похъ ри- 
Ир Акъ- р ет |сомъ 302 д. 1260 с., а 

а ольшая част: 
Яны-курань . . | дарьи. 240 бе ь выя 3027 д 
но: дачи Туркменъ- 1410 с, подъ сухими 
тепя, Байбута, посЪъвами; въ част 
Халъ-туркменъ и ности это количе- 


Казакъ-зулъ), Хи- 
нинское общество и "тво ВВ оро и 


часть Каракитай- ся нижепоименован 
скаго (а именно дача ными вЪтвями ары- 


Ходжа... Изъ 
Яны- 
кург. 
арыка 

| 

Чангь о. 

г 
ы 
Байкара ., я 
= 
> | 

Курганъ ы | 

Е 
|:- 

Джугурушь . и 

[: 

Канывакъ. ., а 

я 
= 

И: с ОЕ 

а 

А са з 

намать ы 

Суганчи . .. 

Магистральный |*Изъ 

арыкъ Католанъ. | Акъ- 

(Переходя въ Кара- дарьи. 

китайское обществ., 

вЪтви этого арыка 

получаютъ названйя 

Гашъ, Кудъ, Урта, 

Заурь и Шихъ). 

Магистральный 

врыкъ Асата . | Тоже 

Магистральный 

арыкъ яма» . | Тоже 

Магистральный Изъ 

врык. Джойдивана| Карь- 
дарьи. 


38 


46 


10 


28.8 
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кишлаковъ Караки- 
тай, Урадинъ, Ана- 
мать и Тугай), 


Земли к.к. Арпа, Ка- 
ра-ходжа, Тепя, 
Жанглы Арпанскаго 
общества 6 


Земли кишлаковъ, 
Гуркъи Шарифбект| 
Шамальскаго общ. 

к.к. Галя-рабалть, 
Чокъ-маваръ, Ависъ- 
абатъ, Базарджой и 
Чииъ-кишлакъ Джа- 
нубскаго общ.. . 
к.к. Турименъ-теня, 
`Байбута, Халъ-тур-! 
|кменъ и Казакъ ау- 
ть Катаганскаго об- 
щества ед 

к.к. Суганчи, Хина 
Раватъ, Чарджуйли, 
Учъ-капа и Кубай 


. |3830 


|Хининскаго общ. . 

к.к. Кара-китай, 
|Урадинъ, Анаматъ и 
Тугай Каракитай- 
скаго общ. , . . 


|Дачу Кататанъ Ка- 
татанскаго сельск. 
общества и дачу ки- 
шлаковъ Башъ, Ур- 
та и Кук Чамбиль 


общества, 


Каракитайскаго 


Земли дачи ки- 
шлаковъ Фазыль 
Сарай и Дивана 
Каракитайскаго 
общества. . , 


583 


434 


| 
494 


517 


1028 


272 


317 


270] 


520 


=) 
| 
2300) 


ка Яны-курганъ; но 
какое именно коли- 
чество земли оро- 
шается каж, вЪтвью 
опредълить невозмо-- 
жно, такъ какъ, про-| 
текая, они „обра- 
зуютъ множество 
мелкихь полевыхъ 
арыковъ и зауровъ 
и восполнен. одной 
вЪтви другою опре- 
двлить трудно, а по- 


но только общее 
количество земли, 
орошаемой извЪст- 


^*) Въ этомъ числь 
подъ рисомь 149 д. 
1300 с., оствльныя 
387 д. 1000 с. подъ| 
сухими посЪвами. 


"= Изъ арыв. Дяжкой- 
дивана водою поль- 
зуетея всецфло Джой- 
диванинская во- 

дость, для земель-же, 


щества изъ этого 
врыка берется не] 
боле 10 куб. ф. воды 
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Земли кишлаковъ 
Джаръ баши, Ша- 
ды-мирекъ-бала, 
Шады-мерек.-паявт 
и Чашь-тепя 
|Джаръ - башинскаго 
общества и кишла- 
ковъ Шуръ-теня- 
Бала, Шуръ-тепя- 
паянъ, Наували, 
Вали, Акъ-челекъ, 
Махаляи Ташь-кур- 
гань Шуръ-тепян- 
каго общества . |1915 2100 


Кара-арыкъ 


Изъ магистр. ар. Булунгура. 


Такимъ образомъ, сопоставивъ количество воды, вмфщае- 
мое поименованными арыками, съ дЪйствительною потребностью 
въ ней, по количеству орошаемой земли, т. е. взявъ во вни- 
ман!е, во 1-хъ, продолжительность оросительнаго пер1ода для 
разныхъ растен!Й (для пшеницы сентябрь, октябрь, апрфль и 
май, для ячменя сентябрь и апрЪль, для льна апр$ль-Поль, 
для кунджута поль-августъ, для хлопка май-августъ, для бах- 
чей понь-августь, для люцерны апрЪль-сентябрь, для джугары 
и лёсныхь насажден!й май-августъ и для риса май-сентябрь); 
во 2-хь, число требующихся поливокъ (для ячменя и л5- 
сныхь насажденй 2, для пшеницы, кунджута и бахчей 3, 
для хлопка и джугары 4, для люцерны 8 и для льна 9) и, 
въ 3-хъ, ту, выработанную практически, норму, по которой 
извфстно, что кубичесый футъ воды можеть оросить отъ 20 
до 30 десятинъ сухихъ посфвовъ и отъ 7 до 8 десятинъ риса, 
окажется, что въ этой волости существуеть большой избытокъ 
вод%. 

Для питья и домашняго употребленйя населене пользуется 
водою изъ тЪхъ-же арыковъ и хотя въ кишлакахъ и суще- 
ствують цистерны, но водою изъ нихъ населев!е пользуется 
только тогда, когда воды нфтъ въ арыкахъ, т. е. когда воду 
отводятъ на рисовыя поля, или во время исправлен!я и чист- 
ки арыковь Воду въ цистернахъ перемфняютъ чрезъ 2-8 
недфли, т. е. тогда, когда она дфлается уже негодною къ упо- 
треблентю. Такою водою пользуются не всегда и притомъ не 
все населене, а только часть его, живущая въ кишлакахъ, 
удаленныхъ отъ большихъ магистральныхъ арыковъ и отъ Акъ- 
дарви. Шамальское и Джанубкое общества, кром$ арычноя воды, 
употребляють еще и родниковую воду, встр5чающуюся въ н%- 
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которыхъ м$стахъ этихъ обществъ. Подпочвенная вода въ 6 ти 
обществахъ, лежащихь по лЪвую сторону Акт дарьи, нахо- 
дится на глубинЪ 2-4 аршинъ, а въ двухъ зарфчныхь об. 
ществахъ —на глубин боле значительной. Колодцевъь въ во- 
лости не существуетъ, такъ какъ населене не имфетъ на- 
добности въ устройств ихъ, будучи снабжено арычною во- 
дою съ такимъ избыткомъ, который даетъь населеню полную 
возможность обходиться безъ колодцевъ и жить гименично. 
За то въ жилищахъ туземцевъ замфчается полное отсут- 
стве чистоты, уютности, свфта, тепла и хорощаго воздуха. 
Такимъ неблагопрятнымъ усломямъ вполн сиособствуеть 
устройство туземныхъ помфщен!й, однохарактерныхъ настолько, 
что вов они не имбютъ никакой разницы. Туземное помЪ- 
щен!е составляетъ глинобитная или фахверковая постройка подъ 
назвашемъ сакли; устройство ея — самое примитивное: сначала 
сколачивается остовъ сакли въ родЪ четырехъ-угольной клЪтки 
изъ тонкихъ жердей, расположенныхъ другъ отъ друга на до- 
вольно близкомъ разстояни; промежутки между жердями за- 
кладываются насколько возможно плотно предварительно при- 
готовленными сухими земляными комками, послф чего стБны 
снаружи и внутри помфщенйя смазываются глиною, см5шан- 
ною для связи съ саманомъ (мелкою соломою); потолокъ дБ- 
лается изъ полукруглыхъ тополевыхъ или таловыхъ палочекъ 
(васса), сложенныхъ плотно одна къ другой поперекъ балокъ; 
на нихъ настилается слой камыша, приблизительно въ '/+ арш. 
толщ., прикрываемый слоемъ сухой земли и затфмъ крыша 
смазывается глиною съ саманомъ. Полъ въ сакляхъ обыкно- 
венно земляной, устланный камышевыми плетенками и войло- 
комъ, ау богатыхъ—коврами. Ни оконъ, ни печей въ сакляхъ 
не устраиваютъ, для пропуска-же свЪта надъ каждою дверью дЪ- 
лаются небольшя деревянныя р$шетки, въ большинствЪ слу- 
чеевъ залЪпленныя бумагою; р5шетки эти современемъ затя- 
гиваются паутиною и покрываются пылью, а потому и плохо 
выполняють свой назначене. Такая недоступность свЪта въ 
саклю дфлаетъ ее мрачною и сырою, въ особенности въ зим. 
нее время, когда, для поддержаня хотя-бы какой нибудь те- 
плоты, двери обыкновенно запираются и отворяютея только 
тогда, когда кому нибудь нужно выйти. Обыкновеше устраи- 
вать въ одной комнатф сакли по дв и по три двери способ- 
ствуетъ постояннымъ сквознякамъ и усиливаетъь ту неуют 
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ность, которая вытекаетъ изъ общаго устройства сакли, р%8дко 
когда подметаемой и убираемой. Въ такой саклз, имфющей въ 
длину 6-7 аршинъ. при ширин% въ 4.5 арш, люди скучива,- 
ются по 5-6 человфкъ, заимствуя во время ночлега теплоту 
другъ оть друга. Въ зимнее время, въ стужу, семья грфется 
У очага. Послфднйй состоить изъ небольшого углубленя, по 
средин$ пола, въ которое накладываются горяче угли; надъ 
углями ставится широк1й табуретъ, прикрываемый сверху’ ват- 

ными одфялами. Днемъ и ночью, отходя ко сну, семья устраи- 
вается у этого очага, располагаясь вокругъ него такимъ обра- 
зомъ, что бы каждому удобно было согрфвать подъ одфяломъ 
свои ноги. Таюе очаги не только угарны, такъ какъ угли въ 
нихъ кладутся не совсфмъ перегор$вие, но и служатъ глав- 
ною причиною распространеня можду пользующимися ими рев- 
матизма. Несмотря, однако, на вс эти неудобетва помфщенй 
подобнаго рода, на полное отсутстве какого-либо комфорта въ 
нихъ, въ устройств жилыхъ помфщенйй туземныхъ не замЪ 

чается ни малЪйшихъ улучшен. Казалось-бы, что живя бокъ 
о бокъ съ русскими, туземецъ легко-бы могъ оцфнить удобства 
русскихь помфщен!й и насколько позволяютъ средства восполь- 
зоваться хота-бы н$которыми, ваибол5е существенными въ ги- 
неническомъ отношени, удобствами, —окнами, печами, крова- 
тями и проч.; но, несомвЪнно, старыя традищи сильнфе вся- 
кихъ соображенй и населене продолжаетъ жить въ такихъ- 
же антигигеническихъь услов1яхъ, въ какихъ жили его дёды 
и прадфды. Такъ продолжаютъ жить бЪдные и богатые зюди, 
и вся разница между помфщен!ями богатаго и бЪднаго заклю- 
чается болфе въ убранствЪ, нежели въ устройствв помфщеня; 
сакля богатаго сельчанина крфпче сколочена, обширнЪе, лучше 
смазана; полъ устланъ коврами, а не однфми кошмами; горка 
изъ разноцвтныхъ одЪялъь выше; въ нишахъ, которыя соста- 
вляють всю красоту стЪнъ сакли, посуды больше, она разно: 

образнфе и богаче; двери отд$ланы рЪфзьбой и украшены полу- 
женными цфпочками и гвоздями съ широкими б$лыми голов- 
ками, —воть и вся разница, 

Описанная сакля составляеть типь зимняго помфщеня 
туземца, лБтомъ-же населене выселяется на свои поля при се- 
лени и живеть здфсь въ шалашахъ, усграиваемыхъ на ско- 
рую руку изъ хвороста, до тЪхъ поръ, пока не будутъ окон- 
чены всф полевыя работы, Этимъ, главнымъ образомъ, объя- 
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сняется потребность населетя жить лтомъ въ пол. Нужно 
стеречь посфвы и отъ истребленя ихъ скотомъ, такъ какъ 
поля и выгоны не отгорожены, и отъ птицъ, слетающихся сюда 
въ жаркое лфто въ громадномъ количеств; ваконецъ, при 
созрЪваюи хлопка, въ особенности при созрёван!и хлопка аме 
риканскаго, необходимость экизни семьи въ полф еще болЪе 
увеличивается, такъ какъ этого рода хлопчатникъ нужно по- 
степенно собирать, по мБрЪ его созрфванйя, иначе взтеръ уне- 
сетъ волокно, которое легко выпадаеть изъ коробокъ. Когда 
созрёваютъ початки джугары, приходится также отъ зари до 
зари отпугивать несм$тныя стаи воробьевъ и др. степной мелкой 
птицы, иначе отъ богатаго урожая джугары ничего не оста- 
нется, кромЪ стеблей. Бахчу также нужно стеречь отъ людей. 
Все это вызвало необходимость переселятся на лЪто въ поле. 
Съ наступленемъ осеннихъ холодовъ и съ окончан!емъ уборки 
посфвовъ, населеше возвращается въ кишлаки, въ свои зим- 
ня жилища, 

Въ одномъ дворф съ жилымъ помфщенемъ, а часто и ря- 
домъ съ нимъ, обыкновенно устраиваются нав$еы для скота, 
близкое присутств!е котораго сильно портитъ воздухъ не только 
во двор$, но и въ самыхъ помфщен!яхъ; сваливаемый вблизи 
жилыхъ помфщен, большею частью на улиц, навозъ также 
въ значительной степени заражаеть воздухъ. Дворы, улицы и 
площади содержатся крайне грязно, никогда не чистятся, и 
зимою представляютгъ пространства сплошной, глубокой грязи 
отъ застаивающейся на нихъ дождевой воды. Населен!е на- 
столько свыклось со вс$ми этими антигиг!еническими услов!ями 
своего существован!я, что какъ будто бы и незамфчаеть ихъ, 
по крайней мЪрЪ не считаетъ нужнымъ принять каюмя либо м5ры 
къ устранению нечистоть вокругъ себя. На улицы и площади 
каждый смотритъ казъ на удобное мЪето для свалки навоза и 
др. нечистотъ. Исключеня въ этомъ отношении не дълаютъ 
и зажиточные туземцы, богатая обстановка которыхъ предета- 
вляетъ такой рфзк1Й контрасть съ окружающею грязью двора 
и улицы. Не р6дко можно видЪфть роскошно отдьланную крас- 
ками и позолотою террасу при домЪ и рядомъ съ ней кучи на- 
воза и грязь поколБно. Относительно чище содержатся мечети, 
кладбища, священныл рощи и, вообще, такя мЪста, гдЪ на- 
ходитея могила какого либо изъ мусульманскихъ святыхъ. 

Число школъ въ волости простирается до 25, учащихся 


187 


— 187 — 


въ нихъ отъ 85 до 150. Зимою, въ свободное отъ полевыхъ 
работъ время, школы посфщаются большимъ числомъ учащихся; 
напротивь, лфтомъ, когда работа даже малол6тнихь членовъ 
семьи цВнится дорого, школу посфщаетъ малое число уче- 
НИКОВЪ. 

Дороги, по которымъ можетъ пройти арба, существуютъ 
преимущественно только къ базарнымъ кишлакомъ; къ боль- 
шинству-же кишлаковъ, расположенныхъ не по пути къ ба- 
зарамъ, въ сторонф, въ особенности въ раюнЪ рисовой куль 
туры, тавя дороги замфняются узкими тропинками, извивающи- 
мися между рисовыми полями, по которымъ (тропинкам) можно 
проникнуть въ кишлакъ только верхомъ или ифшкомъ; но и эти 
тропинки въ н$которыхъ м%етахъ до того заболочены и узки, 
что и по нимъ пробздъ сопряженъ съ рискомъ засЪсть въ иной 
зажор$ по брюхо лошади. Отсутств!е хороших, ироселочныхъ 
дорогъь объясняется, во-первыхъ, малоземельемъ, при которомъ 
всяк1Й клочекъ завоевывается для культуры съ большимъ тру- 
домъ и такъ или иначе утилизируется хозяевами, и во вто. 
рыхъ, услошями рисоваго хозяйства, при которомт только вы- 
соко поднятое и шоссированное полотно дороги возможно го- 
держать въ исправности, что населеню прямо непосильно, тре 
буя отъ него большихъ матеральныхъ жертвъ и трудной работы. 
ТЪмь не мене, поддержаше проселочныхьъ дорогъ въ сносномъ 
состоян!и, съ прочными мостами, можеть быть достигнуто безъ 
особеннаго напряженя со стороны м%стнаго населеня; но само 
оно не р$Бшится и на это, если со стороны русской адмиви- 
стращи не посл$дуеть настойчиваго требозаня. Поддерживать- 
же дороги и мосты въ сноеномъ видф было-бы не трудно и 
не дорого потому, что на обочиныхъ даже нозначительныхь 
проселочныхь дорогь имЪфется достаточный подручный запасъ 
общественнаго лфса— тополя и тала, а плохой или хоропий 
плотникъ найдется въ каждомъ кишлакЪ. Вее дФло состоить 
въ томъ, что-бы побороть восточное отношеше туземца, апа- 
тпо ко всему тому, что непосредственно не интересуеть его, 
а для этого требуется настойчивость и настойчивость. 

Обращая вниман!е на друг я стороны быта туземнаго на- 
селеня, мы видимъ, что оно весьма устойчиво оберегает тра- 
дищонныя привычки во всемъ остальноме, какъ и въ отно 
шен!и своихъ жилищь, Одежду мужчины туземца сосгавляеть 
неизмнный въ своемъ покроф, со временъ патрархальной жиз- 
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зни, ситцевый, шелковый или суконный, смотря по состояню 
халатъ, ситцевая или холщевая матовая рубаха и тавме-же 
штаны; одежда женщинь (халатъ, рубаха и шаровары) сдБлана 
изъ того-же матер!ала. главнымъ матер1аломъ для одежды слу- 
жить руссый ситець и волокно мЪстнаго хлопчатника; изъ 
нихъ-же дЪлаются одфяла, подушки, подстилки и проч. Вообще 
замфчается, что ситецъ нь быту туземца пользуется большимъ 
употреблен1емъ и распространеве его въ паселени т$мъ уси- 
леннфе, чВмъ болфе онъ присноровленъ окраской ко вкусамъ 
аз1атскаго потребителя. 

Какъ въ одеждЪ, такъ и въ пищф туземцы отличаются непри- 
хотливымъ вкусомъ и главную пищу ихъ составляеть хлбЪ, 
Кушанья ихъ можно раздфлить на общеупотребительныя, такъ 
сказать обыденныя, и на так!я, которыя приготовляются р%дко, 
по какому либо значительному случаю; первын приготовляются 
исключительно изъ произведен!й своего хозяйства и потому 
стоютъ дешево, вторыя-же требуютъ заготовки продуктовъ 
на базарЪ на наличныя деньги, что, при изв стной бережливости 
и разсчетливости туземцевъ, позволяется дФлать не часто. Къ 
первой категори относятся слфдующя кушанья: 

1. Аушакъ—жидюШ суць изъ рисовой крупы, подбитый 
молокомъ или крутомъ*). 

2. Гужа —тоже жидюй супь изъ джугары, и тоже съ 
примБсью молока. 

3. Машова— жиде!й супъ изъ мелкой рисовой крупы, съ 
прим$сью кислаго молока. 

4. Аталя — мучное жидкое кушанье вродв киселя, съ 
примБсью молока, масла или сала. 

5. Кискень ашъ--пшеничная лапша съ молокомъ. 

6. Куртоба—родъ соуса; приготовляется изъ протертаго 
творога, сишаннаго съ саломъ или масломъ; въ это, кушаше 
макаютъ лепешки и Фдятъь. 

То или другое изъ перечисленныхъ блюдъ, составляя еже- 
дневную пищу туземцевъ, употребляются въ Фду три раза 
въ день — утромъ, вь полдень и вечеромь, причемъ хлЪбныя 
лепешки сопровождаютъ каждое кушанье. Къ рЪдкимъ кушань- 
ямъ, употребляемымь въ особыхъ случаяхъ, относятся: 


*) Крутъ соленый сыръ въ видф полуфунтовыхь круглыхъ колобковъ, ваго- 
тавливаемый въ лЪтнее время, 
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1. Баракъ— пельмени (Шпиря по узбекски); они пригото- 
вляются и употребляются также, какъ и русск!е пельмени, съ 
тою разницею, что дфлаются здЪфсь исключительно изъ ба- 
раньяго мяса и въ нихъ преобладаеть лукъ. 

2. Палау— рисовая каша, съ бараниной, изюмомъ, лу- 
комъ, перцемъ и морковью; приготовляется преимущественно 
на курдючномъ салф, а при дороговизнф его— на масл%. 

3. Сигъ-кабабъ—шашлыкъ, приготовляемый изъ кусоч: 
ковъ бараньяго мяси, посыпанныхъ перцемъ и солью и под- 
жаренныхъ на вертелахъ. 

4. Самбуса—пирожки съ бараньимъ мясомъ и лукомъ, 
поджаренные на салЪ. 

5. Куймакт _ пшеничные блины. 

6. Шула— жиды палау, приготовляемый изъ тЪхъ-же 
матер!аловъ, какъ и обыкновевный палау, но только не на 
огн%, а надъ паромъ. 

7. Кульчатай—пшеничное тЪсто, предварительно от- 
варенное въ кипяткЪ, а потомъ мелко изрубленное, въ родЪ 
лапши, и смфшанное съ отвареннымъ, мелко изрубленнымъ мя: 
сомъ, смфшаннымъ съ морковью, лукомъ, солью и перцемъ. 

8. Тхумъ баракъ — вареники, начиненные яйцами. 

9. Шурна—супь съ бараниной или говядиной, рисомъ, 
лукомъ, солью, перцомъ и морковью. 

10. Манту — пельмени, покрупнфе обыкновенныхъ, приго- 
товляемые надъ паромъ. 

11. Нахуть—шурба или Балаза нахутъ —гороховый супь 
съ говядиной или бараниной, съ обычной приправой. Варится 
съ вечера и употребляется уже на другой день, ибо въ про- 
тивномъ случаЪ горохъ не уварился-бы. 

12. Пова— соусъ изъ воды и масла, поджареннаго съ лу- 
комъ; въ него крошатъ мелк1е кусочки лепешки и Фдятъ. 

13. Гасибъ — отваренная въ бульон баранья колбаса. 

14. Тавуры-бара или Гуштъ-бара— барашекъ, зажаренный 
цфликомъ, въ заранЪе нагрфтой ямЪ. 

15. Кочи—заварная жидкая пшеничная каша, вродв ки- 
селя, употребляемая съ саломъ или кислымъ молокомъ. 

Отсутстве сносныхъ санитарныхь условй 1ь жизни ту- 
земцевъ не благопр!ятно отражаетсяна ихъ здоровьф, и т$ или 
друг!я болзни явлене весьма распространенное въ населени. 
Болфють туземцы главнымъ образомъ накожными и простуд- 


190 


— 190 — 


ными болфзнями и лечатся у своихъ лекарей (табибы). Вотъ 
списокъ болфзней и употребляемыхъ противъ них средствъ, 

1. Оспа (чичакъ). Болзнь эта теперь предупреждается 
прививкою искусственной оспы; туземные-же лекаря приви- 
вали прежде, да и теперь, вФроятно, прививаютъ оспу такимъ 
образомъ: отъ пораженнаго оспою ребенка бралась лимфа и 
вводилась въ кровь здороваго ребенка уколомъь иглы между 
пальцами на рукЪ, а затЪмъ уколотое м\сто закладывалось ва- 
тою и забинтовывалось на нЪсколько дней; кромЪ того, болЪзвь 
эта лечится иногда продолэкительною д1этою, при которой боль- 
ному позволяется пить только горячее молоко. 

2. Корь и скарлатина (кызамыкъ) не считаются въ насе 
левши серьезными болзнями, а потому большею частью ничмъ 
не лечатся; больные воздерживаются только от холодной воды, 
которую замфняютъ теплымъ молокомъ. 

3. Краснуха и крапивная лихорадка (кизылча) лечатся 
такимъ образомъ: изъ травь шибакъ и кокафарангь и листо- 
ваго курительнаго табаку дЪлается настойка, которото натира- 
ють больнаго по разу или по два раза въ день. 

4. Коклюшть (кокъ-юталь); во время этой болфзни грудь 
покрываютьъ бараньею или козлиною кожею, смазанною са- 
ломъ, причемъ теплое курдючное сало пьють два-три раза 
въ день по столовой лолекЪ. 

5. Водяной ракъ, частичное омертвеше лица (иль или 
джиль) лечится присышкою больного мфста истолченной въ мел- 
®й порошокъ кислотой, называемой ачикъ-ташт, 

6.Сартовская, тропическая язва (паша-хурда) лечится при- 
жиганями ляниса или раствора купороса; другой способъ ле- 
чения заключается въ прикладыван1и къ больному м5сту свЪже 
собраБной заячьей кожи. 

7. Рожа (тильма) лечится такимъ образомъ: показавиийся 
нарывъ разр$зываютъ, а потомъ, для вытягивания чечистой 
крови, къ надрфзу приставляютъь скотскЙ рогъ, отверее ко- 
тораго выравниваютъ Такъ, чтобы оно плотно приходилось къ 
ран. 

8. Парши (котуръ) и чесотку (кичма) туземцы считаютт 
однородными болзнями и лечатъ, обыкновенно л\Ътгомъ, такимт 
образомъ: больнаго раздЪваютъ до нага и оставляютъ на нЪ. 
сколько часовь подъ дЪйстыемь солнца въ жарейй день, а за. 
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тфмъ пораженныя мфста мажуть мазью, приготовленною изъ 
сЪры, смфшанной съ уксусомъ, 

9. Дифтеритъ (богма или ярма) излечивается самымь про- 
стымъ спогобомъ: опытная женщина или туземный лекарь, 
осмотрфвъ горло больнаго ребенка и замЪтивъ, въ какомъ мфст% 
образовался нарывъ, засовываетъ палецъ и выдавливаетъ наг- 
ноен1е. 

10. Сифилисъ (захымъ или маразъ) лечится настоемъ сан- 
сапарели въ течени 40-50 дней 

11. Триперъ (сузакъ) ничфмъ не лечатъ. 

12. Гвинейск1й червь (ришта); болфзнь эта излечивается 
такт: дФлается разрфзъ опухоли для того, чтобы отыскать ко- 
нецъ той живой нитки, которая называется риштою; затфмъ 
отысканный конецъ наматываютъ исподволь, въ продолжен!и 
нЪФеколькихь дней, на палочку до Тёхъ поръ, пока ришигу не 
извлекутъ всю окончательно. 

13. Зобъ (букакъ) лечать прикладывашемъ къ больному 
м$сту свЪжей баранины. 

14. Бронхитъ (юталь): больному дають горячее питье для 
возбужден!я испарины и укладываютъ въ теплую постель. 

15. Проказа (махау) и бБлыя пятна (песь) ничфмъ не ле- 
чатся и заболфвшихъ этими болзнями выселяютъ въ кишлакъ 
Махау, о чемъ и доносятъь УуЪздному начальнику. 

16. Лихорадка (бизгакъ) и горячка (истма) лечатся хи: 
ниномъ; когда-же они не поддаются этому средству, то надъ 
больнымъ читаются муллой молитвы, знахарями произносятся 
заговоры и т. д. Обыкновенно принято больныхъ лихорадками 
иомфщать около воды, гдф они, утоляя жажду, лежать до выз- 
доровленя. 

17. Опухоль (шишь) лечится припарками изъ кирпича, вы- 
нутаго изъ горячей печи, 

18. Глазныя болфзни (кузъ ауру) лечатъ прикладывашемъ 
къ глазамъ листьевъ травы придорожника (зубъ-трумъ) 

19. Ушныя болзни (кулакъ ауру) лечать впускашемь въ 
уши теплаго масла. 

20. Язву (яра) лечатъ горячимъ саломъ или масломъ. 

Къ этому необходимо присовокупить, что во веЪхъ тфхъ 
случаяхъ когда болзни упорны и 16 поддаются лечению, на- 
селенй!е прибЪгаеть къ релипознымъ средствамъ — чтению мул- 
лою молитвъ и принесеню въ жертву Богу различныхъ живот- 
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ВБДОМОСТЬ 


мельницамъ и толчеямъ, находящимся въ Яны курганской во: 
лости Самаркандскаго уфзда. 


: На какомъ Не при- 
Названия обществь и кишлаковъ, Е | врыкй ото- и. 
въ которыхъ находятся мельницы В ятъ мель- | мельницы и 

Е 
5 


и толчеи, ницы и Тол-| толчеи вреда 


№ по порядку, 
Количество по- 


чен. | вемледв лю. 


Въ Арпанскомъ общ. есть двЪ 
толчеи, но они разрушены и [ 
не дЪйствуютъ 


Джнанубское общ, = 
|| ВЕ киш. Галя рабатЪ мель- : 

ница Рахманъ-берды Имамъ Яны-кур- = 
О 1 ганъ. 

2 Тамъ-же, казенная мель- я 

ница, сдаваемая въ аренду съ 

торговъ ЕАО р , 1 тоже. 

=] 


Шамальское общ. 


8 Въ кишлак Шарифъ-бекЪ ы 
мельница Атабая Турсунбаева 1 токе. 

4 Въ кишлакЪ 'Гуркъ мель- 
ница Азы-мурата Худай Наза- ыы 
рова . 8 : - й . 1 тоже, 


р 


Кагаганское общ. 


5 Въ киш Байбута мельница “Тигер 
Балибека Абдухалыкова : 1 манъ. 
6 Того же, общ. и въ томъ-же 
кишлак мельница Артыка 
Ходжи Муратова . Я 1 тоже 
7 Того же общ въ кишлак 
Казакъ ауль, мельница Мул- | 
ла Нурмета Хошъ Назарова. 1 ААВ | 
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Тоже-же общ. въ кишлак® 


Туркменъ-тепя, мельн. вы Джугу- ь 
Раимкулова ‚ . .| 1 | рушъ. Ё 

9] Въ томъже киш. толчея ы 
Рахманкула Ходжа Бердинова 1 |Яны-кур. ы 

Каракитайское общ. р 

10 Въ киш. Фазыль-сараЪ т 
мельница, р Н1яв- в 
бекова. . 1 | Асата. 

|||  Тогосже общ, въ ‘кишлак | И р 
Дивана, мельница м ыы те 
тыкова 2 1 Лянгар%. щимъ полямъ 

12 Въ томъ-же вишлакВ, мель- м 
ница Ша-турсунъ Нуръ Ма- Е 
гометова . . | | Тоже. ваютсл. 


13]  Въкиш Анамат® мельница 
Хаматъ-кула а о 


нова . . 1 | Анамат®. з 
Хининсное а а 
14 Въ киш. Катта-суганчи в 
мельница Кадыръ-хана Ходжи ? 
Саадать Ходжинова ‚ .| !| Шахъ. > 
15| Въкиш. Кичикъ Хина мель- Е 
ница Джаны Хальманбаева . 1 |Тигерман а 
16] Въ киш. Чарджуйли обще- Чард- В 
ственная мельница. . .| 1 | жуйли. в 
17]  Тамъ-же обществ. толчея. 1| Тоже. ы 
18 Въ киш. Учъ-капа мель- 
ница Бекъ Магомета Айметова 1 | Сауръ. 
Днаръ-башинское общ. 
19| — Въ киш. Джаръ-баши мель- 
ница Мумынбая Байсарыева | 1| Кара. ее 
20] Въ киш. Балта мельница НЕ 
Ходжа Мурата Бегманова .| 1| Тоже. | Р'®РУЩЕНЫ 
2!|  Вькиш. Шады-мерекъ-бала зенерь- а 
дАйствуютъ, 


мельница Саита Даурова . 1 | Тоже. 
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Шуръ-тепинское общ. 


22 Въ киш. Вали мельница 

Наурузбая Джураева . . 1 Кара. 
23 Въ киш. Махаля мельница 

Байсары Н!язова . у 1 Тоже 
24 Въ киш. Шуръ-тепя бала 

мельница Минлибая Акъ На- 

зарова. : . 1| Тоже. 
25 Въ киш. = урь тепя-паянъ 

мельница а Уса- 

рова. ы . ь , 1 Тоже. 


праносятт. 


Не 
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УРОЖАЙ 


количественный и качественный сельско-хозяйслвенныхь продуктовъ въ 
1894 году, въ волостяхь Самаркандскаго уфзда: `Кабутской, Каракал- 
пакской и Махалинской”). 


Урожай на 
Назване продук- | десятить. |_ й 
Ва | 
ыЕ |8 
Назване ы & ев ВнЪшность зерна и 
|= а 
вол, сель ея 88 примЪси. 
ан | 
скихъ обществъ ы 
и кишлаковъ, п, |ф. грам. 


Пшеница озимая. 


Кабутская волость. 


Кафтарханииекое сел. общ. 


к. Чангаль пе 132—| 93 1 10 | 7 31.7| Бълая. 
„› Кыркъ-шады . . .| 105 —| 72 || 10 |6 35.6] Красноватвя. 50%/, суржи 
| (джвударъ). 
Кятское общ. | 

к. Кять . . . . | 60 —| 10 [19 30.7| Блвя. 100/, суржи, 
Ташъ-арыкское общ. 

к. Зарташь . ‹ , | | 12 |--| 16 | 9 33.0] Тоже. 
Галя-капанское общ, 

к. Урай . с | | 90 || 10 |181 35.3] Бзлвя. 
Кудуклинское общ, | 

к. Таларь. . . . .|— | 69 |-| 9 [32 32.1| Бваая. 950/) суржи. 


Каракалтакская волость. 


Джапарское сез. общ, | 
к.к. Чемъ-кургань. . .|— — 60 —| 10 |5 32.0] Бёлая. 509 суржи. 


» Кокъ-гумбазь о. 10 |10 32.3] Тоже. 199% су’ 
ко № . . о суржи. 

р ль 1 й 35 9 138] 34.8] Тоже. 50%, суржи, 
„ Бекъ-бут . . . | 106 5| 69 |-]| 10 | 1130.3] Б%лая. 
» Митань . . . | 91 |-| 9 39 317] Красная. БО суржи. 
> Пирдань . . . | — — | 60 || 9 33 33.0] Бьлая. 5%/) суржи и др. 

Биибвлянское общ, | |сЪмянть. 
„к. Вишь-баля . :| | 8 |-| 10 | 3 83.8| Тоже. 30% суржи. 
„х Барк  . . . | — | 63 | 10 13 32.9] Бдлая. 500), суржи. 
„ Диванатеня . | 42 1: 10 [13, 36.5] Тожезо сур. п дик. гор. 
„ Акъквунь. | м ‚—| 39 - 10 нь Баал. 5'/) суржи. 

| 


*) Сьздьни объ урожа\ сообщены хЪйствит. чаенами Статистическаго Коми-. 
тета, комисарами Сачаркандек. 10з.-подати. ком. статск. сов. Хомутовымь и Вар- 
скимь. Опредачеще цатуры зерна и проч. пронаведены п. д секретаря статисти- 
ческаго комитета М. Вирскимъ. 


1 
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Карамуюнское общ, 
кк. Карамуюнъ . . .| = |-| 54-10 | 8] 847 


63|—| 10 2343] | Бвлая, 50), суржи. 


„ Тунгатарь . ‚ Е 
4820] 10 15 33,3| Тоже, 500/, суржи, 


Сабалакъ . . 


” 
Махалинская возость. 


Тайлякское общ, Красноватая. 58], суржи 


2 
к.к. Тайлякъ-баля . ве | 12-= ю 12 т И ия 
„ Тайлякъ-паянъ . .| — |-—| 63|-—| 10 15 32,5 о И ные. 
зы а ео я ИЕ И т м т Тож. 300/› суржи. 
„ Токаль . . . Блая. 50/) суржи и яч- 
мвня. 

некое общ, | _ 
кк, а и 180 68 -| 9 381 овен 5 ори и тра 
„ Каранайманъ . .| = |= 54|-| 10 Э1 33.9 Тоже: 
„ Давлетъ-абатъ . .|— | 48—| 10 '0 32.5] Красноватая. 300/} суржи. 

Ячмень. 


Кабутеская волость. 
Кафтаръ-ханинекое общ. 


| 975 
к. Чаукеръ . .|—|-=| 88] 8] 8 887.5] вёзый. Мало обмолоченъ. 
Кундуклинское общ. 50/5 земли. 
НИЕ :| 120]=| 80116] "8 | 9] 34.7| Тоже. 
Галякапанское общ, . 
к. Галя-капа . .|—|-| 66124] 8 | 9 39.6] Бвлый. 50/, дикаго го- 
Талть-арыкское общ, а 20 8 1 |рошка и земли. 
ы и. о - Бёлый. 5%, травян. см 
к Бять о. ||| 194] 8 11| 884] и дик, горошь 


Каракалпакская волость. 


Каракисякское общ. 


кк. Чимъ-кургань . .|— |-—| 8816| 6 35 40.1] Бёлый, 109/. дик. горош 
„ Кокътумбзъ . | — || 9182] 7 20 397 т а : 
> Пирданъ т й 2 | 204|-=| 118321 87 35.4 ‘ое. 50/, дик. горош. 
‚› Бекъ-бутё . с .|—|-—| 96|-—| 7 | 1139.2 Бёлый. Мало обмол. 5%/, 
ты а замли, 
ракисяъ. . | — | — 
а Ханъ . я .| — || 128|-Н 8 | 7140.2] Тоже, 
„ Митанъ з .| — |-| 102-| 7 128 38.3| Бвлый. 50 дик. торош. 
Бишбалянское общ. 
„ Карвки р А .| 252|—| 108|-—| 8 [19 38.3| Бзый. 50/, вемли. 
„ Диванв-тепя. . —|-| 99-| 7 24 374] Бьлый. 20%], травяя. 
т Урожай худший — |= ра т — — [сВмянъ, 
г къ-каунъ . ь .|— |— = 6 39.2] 
^ Бишьбшя о: | 100 | 7 80 401} Выый. 500 дик. горошь 
Карамуюнское общ. 
к. Сабалакъ На .| 198—| 96—| 8 |2 87.0 
Урожай худший | — |—| 36--| — | — 
Рисъ 


Кабутскоя волость, 
Кафтарханинское общ. .| 120] —| 80|--| 6 92 26,4] Красный. 5%/, курмака. 


Наурузское общ. 
Гаюрское общ... . 
ЕКячское общ. , . 
Ташь-арыкское общ. 
Галя-капанское общ, 
Кудуклинское общ, 
Айгыръ-тепянское общ. 
Кульчаб!йское общ, 
Каракалпакская волость. 

Джапарское общ. 
в.к. Чимъ-курганъ . 
‚‚ Кокъ-гумбавъ 


„ Каракисякъ . 
„ Ханъ 


„ Бекъ-бута 
„ Митанъ . 
„ Пирдань К 6 
Бишбвлянское общ. 
к.к. Караки. 
Акъ-каунъ 


„ Бишъ-баая , . : 
Урожай худший 

„› Диввна-тепя . 3 у 
Урожай худший 

Карамуюнское общ. 

к.в, Карамуюнь . ; 

„› Сабваакъ 

›› Тунгатаръ 


Махалинекая волость, 


Тайлякское общ. 
к.и. Таваякъ-паянъ 
„ Токаль ‚ 
»› Тайлякъ-бвля. 
Джугара. 
Кабутскал волость. 


Нвурузское общ. 
в. Гвюрское . . 


Каракалпакская волость. 
Карамуюнское общ, 
к. К»рамуюнъь . . 
Просо. 
Кабутская водость, 
Наурузекое общ, с 
рекое общ... . 
Нвурувское общ. ‚ 
Киское общ. . ‘ 


Кунджутъ. 


2-2 о-с< 


Не { Балый, 150/) куриака. 


25.5| Бълый. 50], курмака. 
27.2 
Тоже. 200], курмака, 


[олень 5%/% курмакл. 


27.2] Красный. 10%/) курмака. 
26.6] Блый съ прим. красн. 


и курм 
21 Красный. 100/, курм 
56.7] Бвлый. 


| Тоже. 15], краснаго и 
| курмака. 

26.4| ББлый съ прим. красн- 
10, курмака. 


21| | 
[поменьй 10/4 курмака- 


Блый. 59/, курмака. 


Красный. 59/) курмвка, 


Мелк. красн. (Кунакъ) съ, 
незначительной прим. 
травян. сВмянъ. 
Крупное, желтоват. (Та. 
рыкъ), съ невнач. прим, 
сЪм. сорн. травъ. 


| 

| 

: ыы чистая, 
Не 


Бълый, чистый. 
— 
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ИРРИГАЦИЯ. 
ТУЗЕННАЯ ЕДИНИЦА ОБЪЕМА ВОДЫ И СПОСОБЫ ДЛЕНИЕ ЕЁ, 


Н. П. Петровекаго. 


Многимъ изъ живущихъ въ Туркестанскомъ кра% не разъ, 
вЪроятно, приходилось слышать о туземной мЪрБ5 единицы 
объема воды, называемой тегерманомё или тащема*) и „ку- 
лакомъ“. Послфднее назван! употребляется, насколько мнз 
извфстно, только въ Сыръ-дарьинской области. Туземцы такъ 
опредфляють эти м/ры. 

‚,Тегерманъ“, или „ташъ“, есть такое количество воды, 
которое можетъ привести въ дЪйстве жерновъ мукомольной 
мельницы. Мельницы у туземцевь имфють слфдующее устрой- 
ство: колесо, приводящее въ движене жерновъ, иметь го- 
ризонтальное положене и насажено на одну съ жерновомъ 
вертикальную ось. Вода, проведенная изъ ближайшаго арыка 
къ мельниц, спускается на 3-4 аршина по желобу къ го- 
ризонтальному колесу, расположенному подъ поломъ мельницы, 
и ударомъ о лопасти приводить его и жерновъ въ движеше. 
При опредвлени величины тегермана и таша туземцы не при- 
нимають во внимаше ни высоты паденя воды (по желобу), 
ни величины жернова, ни скорости его вращеня. Такое опре- 
дБлен!е, очевидно, не можеть выражать объема воды, а только 
показываетъ работу, выраженную вь пудофутахъ, или въ ка- 
кихъ либо другихъ мЪФрахъ. 

„Кулакъ“ есть такое количество воды, которое прохо- 
дить въ отверсте величиною въ кулакъ; при этомъ величина 


*) „Тегерманъ“ мельница, эташъ“ — камень. 
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напора не принимается во внимане. Слфдовательно, и ‚‚ку- 
лакъ“, какъ туземная единица объема воды, есть величина 
довольно шаткая, Одинъ изъ старыхъ служащихъ въ зд5шнемъ 
краЪ, въ своемъ доклад пишетъь относительно , кулака“ слЪ- 
дующее: „Сколько я ни старался, при моихъ многочислен- 
„ныхъ скитатяхъ по разнымъ мЪстностямъ края, опредЪ- 
„лить хотя среднюю величину этого пресловутаго кулака, 
‚но во мои попытки въ этомъ направлени остались цосе- 
ЛЬ безплодными. Приходилось встр$чать кулаки, едва оро- 
„шающе 30, а рядомъ видфть ту-же мФру, гарантирующую 
„орошеше 50-60 десятинъ... Такимъ образомъ, опредЪзлить 
„дЪйствительную м%ру воды я, во избЪжан!е невфрныхъ свЪ- 
‚„ДФНЙ, учлонюсь, указавъ возможность получить ихъ оть бо- 
‚ле смЪлаго изыскателя по этой части. “* 

За три года постоянныхъ разъЪздовъ по Самаркандекой 
области по водному дфлу, я тоже старался выяснить хоть 
приблизительно величину 7егермана или таша и узнать 
упогребляющеся среди туземцевь способы для измфревя ко- 
личества воды. Для этого я прибфсалъ къ различнымъ  спо- 
собамъ: такъ, наприм®ръ, предлагаль св5дущимъ туземцамъ — 
народнымъ судьямъ, арыкъ-аксаваламъ и проч., —такой вопросъ: 
„сли на двор есть прудъ (хаузъ), импюцщиЙ три аршина въ 
ширину, три аршина въ длину и три аршина въ глубину, и 
этоть хаузъ наполненъ водою, то сколько въ немъ ташей во- 
ды?" Рьшить этого никто не могъ, и свое незнане объясня- 
ли тБмъ, что они (туземцы) мертвой (стоячей) воды не м$- 
ряютъ. Тогда я измФнилъ приведенный вопросъ такимъ 0б- 
разомъ: „Юсли есть хаузь тЬхъ-же размровь (1 куб. саж.), 
но воды въ немъ нфтъ, и если въ этоть хаузъ проведенъ 
арыкъ, по которому течетъ одинъ ташь воды, то во сколько 
времени наполнится хаузъ водою?“ На это получиль сл$ду- 
ющя р5шешя: 

343 


1) вь 1 минуту; сл6довательно, 1 тапть = ==5.7 куб. фут. 
343 

2) въ бминутъ; — 1 ташъ = =0,95 куб. фут. 

и 3) въ 15 минуть — 1 тать 0,38 куб. фут. 


Послфднее свфдфв!е получено мною отъ бухарскихъ ами- 
новъ (высшихъ ирригащонныхьъ чиновъ), наиболфе свздущихъ, 
такъ какъ они были назначены по выбору бухарскато пра- 
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вительства въ г. Самаркандъ, въ коммисю по распредфле- 
ню воды рёки Зеравшана между русскими и бухарскими 
владвнями. 

Одинъ изъ туземцевъ, Катта-кургансюй арыкъ-акса- 
калъ —опредёлиль мн% величину таша такимъ образомъ: арыкъ 
шириною въ 0.5 аршина и глубиною тоже въ 0.5 арш. заклю- 
чаетъ одинъ ташь воды; арыкъ-же шириною въ 0.5 арш. и 
глубиною въ | арш. заключаеть 4 таша воды. (Эти свЪдЪн!я 
онь даль независимо оть скорости воды). Заинтересовавшись 
двумя сообщениыми примфрами, я продолжалъ разсирашивать 
арыкъ-аксакала, давая ему размфры арыковъ, причемъ сна- 
чала оставляль ширину постоянною и измфнялъ глубину, а 
затБиь оетавлялъ глубину постоянною и измВнялъ ширину, 
предполагая уловить какую-нибудь зависимость между раз- 
личными размфрами арыковъ и количествомъ воды, разечиты- 
вая потомъ взять среднюю скорость изъ многихъ промЪрен- 
ныхъ мною арыковъ въ данномь ратонф. Результатомъ моихъ 
разспросовъ было то, что арыкъ-аксакалъ сознался, наконецъ, 
что онъ не знаетъ, что такое ташьъ, но справится въ книгахъ 
и въ слБдующий мой пр!Вздь объяснить мнф. Но и вь кни- 
гахъ онъ ничего не могъ найти и только могъ выразить мн 
свое крайнее удивлен!е: „откуда у нихъ взялся ташьъ?“. Это 
полное невфжество нисколько, однако, не мБшало ему съ ан: 
ломбомъ и съ полною увзренностью сообщить мн$ два приве- 
денныхъ выше примЪра. Очевидно, онъ разсчитывальъ, что я 
буду удовлетворенъ его разсчетами и дальнфйшихъ разспросовъ 
не буду дЬлать*). 

Друге туземцы опредЪляють величину таша такимъ обра- 
зомъ; если поставить ступни ногъ такъ, чтобы пятка одной 
прикасалась къ пальцамъ другой, то арыкъ, имфющ!Й ширину 
двухъ ступней, а глубину отъ подошвы ступней.до колфнъ, 
будетъь заключать одинъ ташъ воды. 

УбБдившись, что изъ разспросовъ туземцевъ невозможно 
вывести никакой опредфленной величины таша, я обратился 
къ непосредственному измфреншю арыковъ, совместно съ арыкъ- 


*) Это характерно вообщефдля туземцевъ. Въ любой отрасли знан, въ лю- 
бой отрасли сельскаго хозяйства и пронышленности, туземцы, въ особенности долж- 
ностныя лица, оер!озно сообщать вамъ совершенно и завЪдомо невфрныя свЪдвни, 
причем и гдазомъ не мигнуты Подвгаться на ихъ потазан\яхъ—пуствя затфя. 
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аксакалами и мирабами, иногда въ присутствии волостныхъ 
управителей. Промфривъ каждый арыкъ и опредливъ въ немъ 
количество воды (въ кубическихъ футахъ), я предлагалъ арыкъ- 
аксакаламъ узнать и сообщить мнЪ, сколько ташей воды идетъ 
въ данномъ арыкЪ. Такимъ образомъ мною было промфрено 
болЪе 200 арыковъ, причемъ величина таша опред$лилась въ 
Самаркандокомъ и Катта-курганскомъ уЪздахъ отъ 1.7 до 9 
куб. футь, а въ Ходжентскомъ уфздВ оть 2 до 11 куб. фут. 
Наконецъ, пользуясь присутств!емъ упомянутыхъ выше бухар- 
скихъ аминовъ, участвовавшихь при промфрахъ Зеравшана, 
‚ Маанъ-дарьи, Акъ-дарьи, Кара-дарьи и Нарпая, коммис!я 
просила ихъ опредфлить количество воды въ этихъ рЪкахъ, 
По опредЪленю аминовъ, величина тала получилась: 


1. въ ЗеравшанЪ . ь . 3.02 куб. ф. 
2. „„ Маманъ дарьб в . 3.08 куб. ф. 
3. „ АКЪ-дарь$ . . . Б.ТТ куб. Ф. 
4. ‚, Кара-дарьф . С . 20.48 куб. ф-. 
и 5. ., НарпаЪ. т } . 11.99 куб. ф. 


При опредфлен!и количества. воды въ рфкЪ или арыкЪ, 
ни наши арыкъаксакалы, ни бухарсще амины никакихъ дру- 
гихъ премовъ не употребляютъ, кромБ того, что велятъ ту- 
земцу профхать верхомъ или пройти пи$шкомъ черезъ р$ку или 
арыкъ; но иногда даже и этого не дБлаютъ, а только поемо- 
трятъ и категорически опред$ляютъ: „столько-то ташей воды‘. 

Въ первое время моихъ объЪздовъ нфкоторые изъ арыкъ- 
аксакаловъ, стараясь выказать свое знан!е, промфряли камы- 
шинкою или палкою гл)бину и ширину арыковъ и затфмъ 
м$Брили на русскйя четверги рукою. Нужно было видфть, съ 
какимъ сосредоточеннымъ вниманемъ, съ какимъ глубокомы- 
сленнымъ видомъ продфлывалась ими вся эта, какъ я убЪ- 
дился впослбдстыи, комедя передъ русскимъ чиновникомъ, 
старающимся узнать, чЪиъ собственно руководствуются сами 
туземцы при опредвлен!и ими количества воды. 

Видя, что и непосредственнымъь измфрешемъ арныковъ 
нельзя выяснить ни величины таша, ни способа измрешя, я 

. обратился къ опредфлентю количества ноды, идущей на мель. 
ницы, высоты падешя, величины жернововъ и скорости ихъ 
вращеня, причемъ получилъ самыя разнообразныя давных. За 
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исключенемъ величины жернововъ, даметрь которыхъ м5- 
няется отъ 3 футовъ 4 дюймовь до 8 футовъ 8 дюймовъ, 
а толщина отъ 6 до 11 дюймовъ,—величина таша опредФли- 
лась отъ 0.38 до 20,48 куб. ф. Предзлы довольно больше. Впро- 
чемъ, это не составило-бы существеннаго препятств1я для при- 
нят1я таша условной величиной, чтобы на будущее время мы 
могли понимать туземца, а овъ насъ; но и этого сдфлать нельзя, 
такъ какъ ни одинъ изъ туземцевъ не умБетъ измфрять воды, 
въ чемъ нЪкоторые изъ нихъ сами сознаются. Такъ, во время 
моихъ многочисленныхъ поЪздокъ по ирригащоннымь систе- 
мамъ, мнЪ, однажды, случилось ночевать у одного туземца— 
народнаго судьи, который сказалъ мнф: „Ни одинъ изъ насъ, 
сартовъ, не уметь опредБлять количества воды, идущей въ 
рБкБ или арыкб; если-же кто изъ сартовъ и говоритъ, что 
въ такомъ-Тто арык® идетъ столько-то воды, то онъ лжетъ, 
такъ какъ ни въ одной книг$ нфть у насъ этого. Мы можемъ 
только дФлить воду на 2,3, 4 и т. л. равныхь частей, уста- 
навливая для этого въ арыкЪ трубы (гончарныя), и потому 
можемъ только сказать, что воды идетъ '/з, '/з, '/4 ит, д.“ 

Несмотря на приведенное заявлен!е народнаго судьи, че- 
ловЪка обыкновенно книжнаго, — мног!е изъ народныхъ судей, 
совершая купя кр$пости (вассихи) на землю, помфщають въ 
нихъ, кромБ описаня границъ, величины площади (которую 
они могуть измфрять), также и число ташей или тегермановъ 
воды, , которые эта земля должна получать изъ даннаго арыка. 
Друме народные судьи объясняють это тЪмъ, что т мало учи- 
лись и потому пишутъ въ документахъ все, что ихъ ни по- 
просятъ. 

ВсЪ мой неудачныя попытки выяснить величину таша и 
узнать сп060бъ измЪфрен!я воды туземцами привели меня къ 
тому глубокому убБжденио, что ни одинъ изъ туземцевъ не 
иметь никакого представленя ни о таш, ни о кулакЪ (какъ 
объемь воды) и р8шительно не умфетъ измфрять количества 
воды, въ чемъ, какь мы видЪли выше, сознаются и сами ту- 
земцы. 

ДЪлить-же воду туземцы умЪютъ, и въ Самаркандской 
области для этой цфли употребляются такъ называемые побуры, 
или, по нашему, дЪлители (вододфлители). Въ Ходжентекомъ 
УЪздБ кобуры существуютъ съ незапамятныхь временъ и ра- 
ботаютъ по настоящее время превосходно. 
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Кобуры устраиваются слфдующимъ образомъ. Поперекъ 
арыка, на дно егб кладется одво или нфсколько бревенъ по 
высотв (смотря по уклону), притесанныхь между собото, и отт» 
нихъ вверхъ по арыку, во всею ширину его, на дн устраи- 
вается изъ соломы, травы и земли ровная площадка, сливаю- 
щаяся вверхъ по арыку съ дномъ его; иначе говоря, дфлается 
запруда. Вода, ветрфчая на своемъ пути устроенную такимъ 
способомъ запруду, умфряетъ свое течене и идетъ спокойно 
и равномфрно по всей ширинф арыка; бревно-же, уложенное 
поперекъ арыка горизонтально, дозволяеть водъ сливаться ров- 
нымъЪ слоеёмъ. Получается, такимъ образомъ, полный водосливъ 
(р$дко неполный). Къ береговымъ концамъ устроеннаго таким 
образомъ порога врубаются дв стфнки изъ нфеколькихъ бре- 
венъ по высот%, идупйя около берега внизъ по арыку, чтобы 
падающая съ порога вода не размывала берега; высота этихъ 
стфнокъ выше горизонта воды надъ порогомъ. Для отдфленя 
соотв5тствующей части всей воды арыка въ какой либо от- 
водъ, дфлятъ длину порога на двЪ Части, пропорщюнальныя 
площадямъ земель, которыя должны быть орошены водою от- 
вода и остающеюся водою въ арыкЪ, и по лини раздЪфла вру- 
баютъ въ порогъ стфнку изъ вфеколькихъ по высотЪ бревенъ, 
притесанныхъ плотно между собою. Стфнка эта идетъ вдоль 
арыка, а у нижняго конца ея, въ большинствЪ случаевъ раз- 
двоеннаго (вилка), начинается дамба отвода, сложенная изъ 
дерна, соломы и камня. Верхнйя бревна дЪлительной стфнки 
кладутся на порогъ водослива и возвышаются надъ горизон- 
томъ воды надъ порогомъ. Вм$ето одной длительной стЪнки, 
устраиваются двЪ, три, смотря по тому, на сколько отводовъ 
нужно раздЪлить данный арыкъ. 

Такимъ образомъ, при дЪлен1и воды кобурами, количество 
вя въ арыкЪ или рЪвЪ, гдЪ устраивается кобуръ, не принимается 
во внимане, и вода дфлится пропорщонально площадямь оро- 
шаемыхъ земель #0 линейному излиьрентю Е 

Наименьшая единица линейнаго изм$ренйя называется у 
туземцевъ „пальцемъ“ и равна величинЪ пальца, поставлен- 
наго ребромъ. Слфдующая единица „кулакъ“ равна четыремъ 
„пальцамъ“, т. е, высотв пальцевъ руки, сложенныхъ въ ву- 
лак. Кулакъ съ тремя пальцами соотвЪтотвуегь кулаку съ 
большимъ пальцемъ, поставленнымь вертикально, и называется 
кулакомъ съ испа. Слфдующая линейная единица у туземцевъ 


— 204 — 


есть „гязъ“; одни считаютъ его равнымъ 7-ми кулакамъ съ 
испа, а друме —9-ти кулакамъ съ испа»). 

Кулак, сльдовательно, не выражаеть обоема воды, в 
есть линейная мтра. Количество воды, выдЪленное кобуромъ 
по длинЪ кулака, въ разныхь арыкахъ прямо пропорщюнально 
глубин воды надъ порогомъ, а въ одномъ и томъ-же арык® 
обратно пропорщонально длинф кобура (порога), т. е. чёмъ ко- 
буръ длиннфе, тБмъ количество воды, выдфляемое по длин® 
кулака, меньше, и наоборотъ, чЪмъ кобуръ короче, тмъ это 
количество воды больше, 

Въ настоящее время туземцы перенесли назван!е кулака 
на небольше арыки, берупие воду изъ другихъ арыковъ, боль- 
шею частью магистральныхъ. 

ЕромЪ дБлевя воды кобурами, въ Самаркандской области 
практикуется еще способь дфленя воды по времени пользо- 
ван!я. Этоть способъ, мнЪ кажется, выработанъ уже позднЪй- 
шими поколфн!ями туземцевъ, при очередномъ пользован!и во- 
дою, долгимъ опытомъ земледфльческой практики; между тфмъ 
какъ способь дфленшя воды кобурами, какъ увидимъ при даль- 
нЪйшемь описани ирригащи, перешелъ къ нимъ въ наслд- 
ство отъ первоначальныхъ устроителей ирригащи. 

Пользоване водою всего арыка въ продолжеве сутокь, 
или 24-хъ часовъ, называется пользовашемъ 6, или бирз су"); 
въ продолжеше 13-ти часовъ, или полусутокъ —нимё су, или 
ярым су; въ продолжеше 6-ти часовъ —2окч*); 8-хъ ча- 
совъ —ни.мб гокча; 1\[з часовъ —чакса и ‘трехъ четвертей часа — 
нимб чакса. 

Если водою арыка пользуются, напримфръ, 30 человЪкъ, 
и если у каждаго изъ нихь такое количество земли, что для 
поливки ее необходимо имЪть въ пользовави всю воду арыка 
въ течеше сутокъ (24 ч.), то въ такомъ случа устанавли- 
вается 30-ти дневная очередь, т. ве. каждый изъ нихъ, по, 
ливъ свою землю, имфетъ право на слфдующую поливку че- 
резь 29 дней; въ этомъ случа говорятъ, что въ данномъ арыкЪ 


*) Установленнаго и однообразнаго гива у туземцевъ не имфетея, почему въ 
одной мЪстности гязъ равенъ одному аршину, въ другой--аршину съ четвертью, 
въ третьей—длинЪ оть кадыка шеи до конца указательнаго пальца вытянутой 
руки. Примюч. Редакцуи, 

**) Су—вода, биръ—одинъ. 

***) Въ другихь мВотахь— „чайрякь“. 
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30 су, т.е. 30 очередей. Есть арыки въ 20, 15, 10 су. Вм$ото 
30 человЪкъ, приведенныхъ въ примЪрЪ, въ дЪйствительности 
бываеть 100. 150 и т. д. челов$къ, и, при тридцатидневной 
очереди пользован1я водою, они составляютъ 30 группъ, изъ 
которыхъ каждая пользуется водою всего арыка въ течен1е 
сутокъ. | 

На практик дфлене воды по времени сводится иногда 
къ выдфлен!ю ее кобурами, черезъ которые она идеть уже по- 
стояннымъ токомъ, и нужно замЪтить, что нЪкотгорые изъ ту- 
земцевъ производятъ разечетъ величины отвода, при помощи 
кобура, довольно хорошо. Напримфръ, изъ арыка, имфющаго 
30-ти дневную очередь, надо выдЪлить воду на землю, имЪю- 
щуто право на 2 1окча, такъ чтобы вода текла уже постоянно 
на эту землю. Чтобы опредфлить размфръ кобура, туземцы 
поступаютъ такъ: при 80-ти дневной очереди въ арыкЪ счи- 
тается 30 су, или 190 1окчей (су=4 1окчамъ); земля-же, на 
которую нужно выдФлить воду, иметь 9 1окчи; сл$довательно, 
изъ 120 частей надо выдфлить 2 части. Для этого у даннаго 
отвода устанавливаютъ кобуръ длиною въ 30 кулаковъ, или 
120 пальцевъ, и выдфляютъ два пальца; при кобур$-же дли- 
ною въ 15 кулаковъ (60 пальцевъ), выдфляютъ одинъ палець 
ит. д. 

Кром кобуровъ, дЪлене воды въ разныхъ мЪетностяхъ 
края производится еще и другими, болфе или менЪе остроум- 
ными, способами; такъ, наприм$ръ, въ Джизакскомъ уЪ$здЪ — 
кувшинами и т. д. 
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